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Abstrakt

Bakalaiska prace se zabyva analyzou praktické cCasti zavéreénych zkouSek na
konkrétni stfedni odborné Skole. Porovndva roéniky 2016/2017 a 2017/2018.

Analyza byla provedena na Stiednim odborném ucilisti Gastronomie v Praze.

Teoreticka cast bakalarské prace obsahuje cile stfedniho odborného vzdélavani,
profil absolventa, kli¢ové a odborné kompetence. Metody zkouseni, provéfovani a

hodnoceni.

Prakticka ¢ast porovnava, jak zaci uplatiiuji své védomosti z odborného predmétu
cukrafska vyroba v praktické casti zavéreénych zkouSek. Hodnoti vypracovani
samostatné odborné prace a jeji naslednou obhajobu. Dale srovnavd hodnoceni
samostatné odborné prace a hodnoceni praktické casti zavérecnych zkousek.

Analyza je doplnéna i dotaznikovym Setfenim na téma praktické zaveérecné zkousky.

Klic¢ova slova: analyza, odborny predmét, odborny vycvik, samostatn odborna

préce, zavérecné zkousky, zak



Abstract

This Bachelor thesis deals with analysis of practical part of final apprentice exams at
a particular vocational school. It compares school years 2016/2017 and 2017/2018.
The analysis was realized at the vocational school SOU Gastronomie in Prague.

The theoretical part of the thesis contents aims of vocational education, graduate
profile, skills and key competencies, methods of testing, checking and assessment of

learning outcomes.

The practical part of the thesis compares how the pupils use their knowledge of
specific subject Confectioner production during the practical part of the final
apprentice exams. It also assesses pupils” final apprentice written project and its
defence that follows. Further it compares assessment of pupils” final apprentice
written project and assessment of the practical part examamination. Questionnaires

evaluation is added to the analysis.

Keywords: analysis, specific subject, practical studies, final vocational written

project, final exams, pupil
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UVvOoD

Odborné vzdélani je dilezitou soucasti rozvoje mladého ¢lovéka a snazi se ho
pripravit k vykonu budouciho povolani. Obor cukratf je v dneSni dob¢ atraktivni
ucebni obor a je o n¢j velky zajem. I ptes to, ze kazdy rok tento obor vystuduje stale
vice zakl, zéjem o praci v tomto oboru vSak nemaji. VétSina absolventli pokracuje na
nastavbovém studiu. UCitelé se snazi zadky vice motivovat a rozvijet jejich zajem o

obor, aby co nejlépe uspéli na trhu prace.

Vybrala jsem si toto téma, protoze pracuji jako ulitel odbornych pfedméti na
Sttednim odborném ucilisti gastronomie U Krbu v Praze 10. Kazdy rok se G¢astnim
pisemnych, ustnich i praktickych zdvére¢nych zkousSek a zdroven jsem clenem

zkuSebni komise.

Praktické zavérecné zkousky se konaji v nasi Skole a ve stfedisku praktického
vyucovani Inter Hotel Continental Praha. Vykonavaji se dle jednotného zadani pro
obor cukrar 29-54-H/01. Zaverecna zkouska se sklada ze tii ¢asti: pisemné, praktické
a ustni. Praktické ¢asti pfedchazi vypracovani samostatné odborné prace, ktera je
nezbytnym ptedpokladem pro UspéSné absolvovani praktickych zavére¢nych

zkousek.

Losovani samostatné odborné prace probihd ctyfi mésice pfed zavérecnymi
zkouskami. Zak ma tak dostatek &asu, aby si promyslel, jaké vyrobky ke zkouskam
zvolit. Vybrané vyrobky si poté muze dukladné vyzkouSet a natrénovat.
Vypracovanou préaci s nakresy a fotografiemi odevzda v taddném terminu. Pii

praktickych zavére¢nych zkouskéach tyto vyrobky vyrobi.

Cilem prace je porovnat vysledky z praktickych zaveéreénych zkousek, hodnoceni
samostatné odborné¢ prace a hodnoceni odborného predmétu cukraiskd vyroba.
Prakticka cast vyhodnoti tyto vysledky pomoci tabulek a grafii. Prace bude doplnéna
1 vysledky z dotaznikového Setieni na téma zavérecna zkouska. Teoretickd Cast se
zabyva kompetencemi absolventa, metodami zkousSeni hodnoceni a kritérii

klasifikace v praktickém vyucovani.

K vypracovani jsem pouzila odbornou literaturu a skolni podklady ze zavérecnych

zkousek.
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CiL A METODIKA

Cilem této prace je analyzovat praktickou ¢ast zaveére¢nych zkousek ze $kolnich
let 2016/2017, 2017/2018 a porovnat jednotlivé vysledky samostatné odborné prace a
nasledné obhajoby této prace v praktické c¢asti zavérecnych zkousek. V roce
2016/2017 bylo soucasti pisemné zaveérecné zkousky i odborné kresleni, které se
nasledujici skolni rok presunulo z pisemné Casti do praktické. Stalo se tak soucasti
samostatné odborné prace. Prace porovnava hodnoceni vysledkl praktické zavérecné
zkousky v uvedenych skolnich letech a hodnoceni z odborného predmétu cukrarska
vyroba. Zaméfuje se na pouziti teoretickych znalosti z tohoto pfedmétu v praktické
Casti zaveére¢nych zkousek. Analyza byla doplnéna i dotaznikovym Setfenim na téma

zavérecné zkousky.
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TEORETICKA VYCHODISKA

1 Stredni odborné vzdélavani

Vzdeélavani hrdlo vyznamnou roli uz ve starovékych civilizacich. Zde se znalost
urcitych informaci ¢i dovednosti stala nezbytnou pro ziskani a zachovani

spolecenského postaveni stejné jako pro mnoho situaci v praktickém Zivote (Votava,

2011, s. 39).

1.1 Cile vzdélavani

Cilem stfedniho odborného vzdélavani je pfipravit Zdka na smysluplny,
uspésny, odpovédny, obcansky, pracovni i osobni zivot. Koncepce stiedniho
odborného vzdélavani vychdzi z konceptu vzdélavani, v némz je vzdélavani
nastrojem 1 cestou rozvoje lidské osobnosti. Tyto cile jsou uvedeny v Ramcovych

vzdélavacich programech uréenych pro kazdy jednotlivy obor vzdélavani.

Votava (2011, s. 40) Vzdélavani je urcitd dosazena uroven védomosti,
dovednosti ¢i postoji, ty jsou zakotveny v pedagogickych dokumentech jako cilové

kategorie a toto vzdélani zajist'uji pfevazné k tomu urcené instituce.

U¢i Zédka poznavat a rozvinout potiebné dovednosti k uceni, navazovat na
zékladni poznatky o svété, prohlubovat je a rozsifovat. Vede je K rozvoji zakladnich
mysSlenkovych operaci, k osvojeni obecnych principti a ke strategii feSeni problémd,
k praci s informacemi. Dale pak k osvojeni poznatkt, postupt a nastroju potiebnych
pro kvalifikovany vykon povolani a pro uplatnéni se na trhu prace. Vede je

k pripravenosti celozivotné se vzdélavat.

U¢i zaky pracovat a jednat v tymech, vyrovnat se sruznymi problémy a
situacemi a také vykonavat pracovni ¢innosti v povolani, pro které byli pfipravovani.
Vede je kieseni problému, k rozvoji aktivniho pfistupu k pracovnimu Zzivotu a
profesni kariéte. UCi je prizplisobovat se zméndm na trhu prace, respektovat pravidla

a plnit povinnosti, dobie odhadnout moznosti a schopnosti u sebe i u jinych.
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U¢i je samostatnému tsudku a osobni zodpovédnosti, pfijimat moralni hodnoty
a byt s nimi v souladu Vede je k rozvoji té€lesnych i dusevnich schopnosti, dovednosti
a k nezédvislému mysleni. UCi je pfijimat odpovédnost za vlastni rozhodovani,

mysleni, jednéni a chovani.

UC¢t je zit a spolupracovat s ostatnimi, nalézt misto ve spolecnosti a podilet se
na zivoté spolecnosti. Vede je k tcté k pfirodé, jeji ochrané a pochopeni globalnich
problému svéta. Prohlubuje obCanskou a narodni identitu. U¢i je utvaiet demokracii,
zapojovat se do obCanského zivota, oprostit se od predsudki, rasizmu, ndbozenské a

etnické nesnasenlivosti.

1.2 Kompetence absolventa

Slavik, Miller (2012, s. 107) Kompetence vyjadiuje komplex znalosti,

dovednosti, postoji a zkusenosti. Musi byt rozvoje schopné, variabilni a flexibilni.

Vzdélavani v oboru musi byt v souladu s cili stfedniho odborného vzdélavani a
sméfuje k tomu, aby Zaci navazali na zakladni vzdélani a vytvofili si vzhledem ke

svym schopnostem a studijnim predpokladim klicové a odborné kompetence.

Cechova a kol. (2006, s. 13) Ziskavani klicovych kompetenci je celoZivotni,
individualni proces, ktery zaroven rozviji osobnost. Ovladnout zcela klicové
kompetence tedy neni mozné, nebot” proces osvojovani kompetenci je procesem

nekonecnym. Kli¢ové kompetence se nerozvijeji jen ve Skole.
Klicové kompetence

Cechova a kol. (2006, s. 12) Ramcovy vzdélavaci program popisuje urovné
klicovych kompetenci, kterych by méli Zaci dosahnout. Tyto trovné piedstavuji
idealni stav, o ktery midzeme u kazdého z zakl usilovat. Zalezi vSak na jejich
schopnostech, jez jsou velmi rizné a ne vSichni zaci mohou vytyCené trovné
dosdhnout v plné mife. K osvojeni kli¢ovych kompetenci ma velky vliv osobnost

zaka.
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Kompetence kuceni: Absolvent je schopny se efektivné ucit, vyhodnotit

vysledky uceni a je schopny stanovit si cile a potieby pro dalsi vzdélavani.

Kompetence Kk feSeni problémi: absolvent je schopen feSit samostatné veSkeré

problémy, pracovni i mimopracovni.

Komunikativni kompetence: absolvent je schopen komunikovat ustni i pisemnou

formou.

Personalni a socidlni kompetence: absolvent je pfipraven stanovit si pfimérené cile
osobniho rozvoje vzhledem ke své osobnosti v oblasti pracovni, zajmové, utvari

vhodné mezilidské vztahy a pecuje o své zdravi.

Obcanské kompetence a kulturni podvédomi: absolvent uznava hodnoty a postoje
v demokratické spolecnosti, jedna v jejich souladu a tyto hodnoty dodrzuje.

Podporuje hodnoty narodni, evropské a svétové kultury.

Kompetence K pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam: absolvent je
schopen vyuzit svych odbornych ptredpokladii pro uplatnéni ve svété prace a pro

rozvoj profesni kariéry.

Matematické kompetence: absolvent je schopen pln¢ vyuzivat matematické znalosti a

vhodné je pouzit.

Kompetence vyuZzivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii a
pracovat s informacemi: absolvent je schopen pracovat s pocitacem, ovlada zakladni

programy, umi ziskat potiebné informace a umi s nimi efektivné pracovat.

1.2.1 Odborné kompetence oboru cukrar

Vyrabét cukraiské vyrobky a zajiStovat jejich odbyt: absolvent je schopny
vybrat vhodné suroviny, dodrZovat technologicky postup a hygienické ptedpisy,
vhodné skladovat cukraiské vyrobky, vykonavat odbytovou cinnost v souladu
S ptedpisy, prokazovat manudlni zrucnost pii vyrob€, umi obsluhovat pottebné stroje
a zafizeni, vhodné vyuzivat marketing pii baleni a oznaCovani vyrobkl a jejich

prezentaci. Vede operativn¢ technickou evidenci souvisejici s piijmem a
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skladovanim surovin, vyrobou a expedici hotovych vyrobkl, umi aplikovat nové

poznatky z oboru.

Provadét kontrolu a dbat na zajiSténi bezpeCnosti a nezdvadnosti cukrarskych
vyrobkli: hodnoti kvalitu vstupnich surovin, meziprodukti a hotovych vyrobku a
provadi jejich senzorické hodnoceni, kontrolovat dodrzovéani technologickych
postupt, sledovat kritické body, aby zajistil bezpecnost a kvalitu cukrafskych

vyrobkt, samostatné fesil problémy technologického procesu

Dbat na bezpe¢nost prace a ochranu zdravi pfi praci: chape bezpe¢nost prace a
péci o své zdravi i o zdravi spolupracovnikii, zna a dodrzuje pravni predpisy
bezpe¢nosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence. Rozpozna nebezpeci
urazu, nebo ohroZeni zdravi a je schopen odstranit piipadna rizika. Zna systém péce
o zdravi pracujicich, umi uplatnit ndroky na ochranu zdravi pfi praci, umi uplatnit
naroky vzniklé poskozenim zdravi, nebo trazem. Mé& védomosti o zéisadach

poskytovani prvni pomoci pii tirazu a umi ji poskytnout

Usilovat o vyssi kvalitu své prace, vyrobku, nebo sluzeb: chape kvalitu jako
nastroj konkurence, dodrzuje stanovené normy a piedpisy dané se systémem fizeni

jakosti. Dba na dodrzovani parametrt kvality vyrobnich procest, vyrobki a sluzeb.

Jednat ekonomicky v souladu se strategii udrzitelného rozvoje: zna ucel,
vyznam a uzite¢nost vykondvané prace a jeji financni a spolecenské ohodnoceni.
Zvazuje, planuje a posuzuje ur¢ité ¢innosti (naklady, vynosy a zisk, socialni dopady
a vliv na Zivotni prostfedi). Efektivnhé hospodaii s finanénimi prostredky,
ekonomicky naklada s materialy, odpady, vodou a energiemi s ohledem na Zivotni

prostiedi.

1.2.2 Uplatnéni absolventa

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani v pozici zaméstnance v menSich a
sttedn¢ velkych vyrobnach cukratskych vyrobkl, v hotelovych cukrarnach, a
obchodnich zafizeni zabyvajicim se prodejem cukrarskych vyrobkd. Po nezbytném
zapracovani je rovnéz pfipraven pro podnikatelskou Cc¢innost. Bude schopen

zpracovavat zakladni suroviny a ptisady pro vyrobu cukrarskych vyrobka, ptipadné

16



cukrovinkafskych vyrobki, vcetné jejich dohotovovani a zdobeni. Obsluhuje a
provadi zékladni udrzbu stroji, pfistroji a technického vybaveni provozoven.
Vykonava ¢innost souvisejici s prodejem cukraiskych vyrobku. Je schopen hodnotit

kvalitu vstupnich surovin, polotovari i hotovych vyrobka dle norem.

1.3 Skolni vzdélavaci program

Skolsky zakon (561/2004 Sb., §5) uvadi, ze $kolni vzd&lavaci program pro
vzdélavani musi byt v souladu s ramcovym vzdélavacim programem pro dany obor
vydanym Narodnim ustavem pro vzdélavani. Obsah vzdélavani mize byt uspotradan
do predméti, nebo jinych ucelenych &asti udiva. Skolni vzdélavaci program vydava
teditel Skoly, nebo Skolského zatizeni po projednéani se Skolskou radou. Musi byt

zvetejnén na pristupném misté ve skole, nebo skolském zatizeni.

Dokument S$kola stanovi podle svych zamérh, potfeb, pozadavkd zaku,

studenttl, rodiét, pozadavk regionu. Skola za néj nese plnou odpovédnost.

1.3.1 Soucéasti Skolniho vzdélavaciho programu

Skolni vzdélavaci program obsahuje tyto soudasti

Profil absolventa: obsahuje nazev a kod vzdélavaciho programu, dosazeny
stupeit vzdélani, zplGsob ukonceni a certifikace, vysledky vzdelavani (odborné

kompetence), moznost uplatnéni absolventa.

Charakteristika vzdélavaciho programu: podava informaci o vzdélavacim
programu zaméfenou na jeho realizaci. Obsahuje: koéd a nazev vzdélavaciho
programu, vstupni piedpoklady zaki, délku vzdélavaciho programu a formu studia,
pojeti a cile vzd€lavaciho programu, charakteristiku obsahovych slozek (vSeobecné
vzdélani, odborné vzdélavani, klicové dovednosti), organizaci vyuky, metodické

pfistupy, dalsi specifické pozadavky

Ucebni plan: rozvrzeni jednotlivych pfedmétl suvedenim jejich rozsahu

Vv tydennich hodinach pro jednotlivé ro¢niky. Obsahuje: identifikacni tdaje, tabulku
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roz¢lenéni jednotlivych predméti a pocet hodin, tabulku vyuziti tydnli ve Skolnim

roce, tabulku kli¢ovych kompetenci v jednotlivych predmétech.

Soubor ucebnich osnov: 0snovy jsou uvedeny samostatn¢é pro kazdy predmet.
Obsahuji: ndzev vyuCovaciho predmétu, pojeti vyucCovaciho pfedmétu, ramcovy
obsah uciva a vychovné-vzdélavaci cile, predpokladanou dotaci vyucovacich hodin,
osnovy vychazejici z predpokladt vysledki vzdélavani, ke kterym se pfifazuje ucivo

z daného piredmétu.
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2 Postaveni a tloha uditele praktického vyucovani

Vedoucim Cinitelem V praktickém vyucovani je ucitel odborného vycviku.
Ucitel predava zaktiim védomosti a u¢i dovednostem v jejich oboru. Vede zaky
k vlastnimu pfemysleni a rozvoji jeho dovednosti. Musi byt na odborné trovni,
v oboru, ktery vyucuje a musi mit pfislusné pedagogické vzdélani dle skolského
zakona (563/2004 Sb., §9 ods.3).

ValiSova, Kasikova, (2011, s. 15) Ucitelé vnimaji své povolani jako poslani.
Toto poslani je u uciteld otdzkou zivotni orientace, zédhy nabytého bytostného
presvédceni, které vyriistd z porozuméni hlubsim zakladim kultury a vyvoje lidské

spolecnosti.

2.1 Osobnost uéitele

Priicha (2002, s. 188) Charakteristika osobnosti uciteld je velice dulezita. Jiz u
antickych ucenct se kladly pozadavky na zddouci rysy osobnosti ucitelli a tyto snahy

byly formulovany J. A. Komenskym a dal$imi pedagogy-teoretiky.

Dytrtova, Kiiz (2018, s. 9) Pro profesi ucitele jsou nutné dobré jazykové
dovednosti, socidlné¢ komunikativni dovednosti, nezbytné charakterové vlastnosti,
vSeobecny védomostni rozhled. Ucitel musi mit z&jem o vlastni odborny rozvoj a mél

by byt schopen sebereflexe.

Ucitel praktického vyucovani by mél byt piedev§im odbornik ve své profesi,
aby mohl zakim pfedat své zkuSenosti potfebné pro piipravu na povolani. Zaroven
musi znat individualni predpoklady zakt a zvolit vhodné vychovné plisobeni pro
rozvoj jejich praktickych dovednosti v daném oboru. Ucitel by mél ovladat tyto
¢innosti: planovani, rozhodovani, kontrolu a fizeni. Jsou nezbytnym pifedpokladem

k vykonu povolani.
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2.1.1 Osobnost zaka

Nelesovska (2005, s. 78) Celkové priznivy vliv na Skolni praci zdka ma
pozitivni vztah s ucitelem, naopak negativni vztah vétSinou utlumuje a sniZuje

efektivnost Skolniho vzdélavani.

Klingora, Volny (1994, s. 38) Pochopit a rozumét 0sobnosti mladého ¢lovéka
je dlouhodoby proces a piedpoklada odborné poznatky o psychice této vékové

kategorie.

Vedle telesnych a psychickych zmén se u zakli objevuje zvySend kvalita
vnimani, citova rozkolisanost, touha po samostatnosti, abstraktni mysleni, touha po
uplatnéni. Dochazi ke stfidani zvySené aktivity a celkové ochablosti. B&hem
dospivani dochazi k pteméné osobnosti Zaka, k vyvoji sebeuvédomovani, dochazi

k vzestupu v oblasti poznavacich procest.

2.1.2 Dusevni vlastnosti Zdka
U zaka dochézi k rozvoji dusevnich vlastnosti, nékteré se méni, jiné zpeviiuji a
tim dotvareji jeho osobnost. Jsou to pfedevsim tyto vlastnosti:

Charakter: jsou to vlastnosti typické pro chovani zéka, vyjadiuji jeho vztah k lidem,

¢innostem a ke skutecnosti.
Temperament: vyjadiuje stav citové vzrusivosti.

Zakladni typy temperamentu jsou (sangvinicky typ, cholericky typ, flegmaticky typ a
melancholicky typ)

Schopnosti: jsou vlastnosti vykonavat uspésné uréité Cinnosti. Zakladem téchto

schopnosti jsou vlohy.

Volni vlastnosti: zpevitovani volniho jednéni je dulezitym tkolem pro vyuku, ale i

pro budouci profesni ¢innost.
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2.2 Vyucovaci metody v praktickém vyucovani

Vyucovaci metody v praktickém vyucovani jsou prostiedky, kterymi ucitel fidi
¢innost zakt, aby uspésné zvladli dovednosti a navyky potfebné pro piipravu
povolani.

Kiiz (2010, s. 16) K zajisténi splnéni vychovné vzdélavacich cili, pouziva
ucitel vyucovaci metody, kterymi jsou zaci vedeni k osvojovani uciva.

V praktickém vyucovani se vyuzivaji tyto metody: verbalni, ndzorné prakticka,
aktivizacni, provétovaci a hodnotici.

Verbalni metoda: vyklad se pouziva pfi uvodni ¢asti ucebniho dne, nebo pfii
instruktazi. Rozhovor ucitel pouziva ke kladeni otazek pro ovéfeni znalosti zak.
Nazorna metoda: pouziva se pii demonstraci a predvadéni urcité praktické ¢innosti,
pii niz se ukazuji jednotlivé ukony, pracovni postupy a operace.

Praktickd metoda: jde o konkrétni pracovni ¢innosti a postupy pro osvojeni a
prohloubeni praktickych dovednosti.

Aktivizaéni metoda: problémové uceni se pouziva u vysSich rocnikil, jde o feSeni
problému, pfi kterych zaci vyuzivaji své dosavadni v€domosti a snaZi se problém
vyftesit svymi dovednostmi. Pii feSeni problému ziskdvaji nové poznatky.

Metoda provétrovani a hodnoceni: ucitel béhem praktického vyucovani provétuje a
hodnoti znalosti a dovednosti zak.

V praktickém vyucovani se nékteré metody propojuji v jedné komplexni
metod¢ — metodé instruktaz, ktera plni funkci vysvétleni a nazorného predvedeni.

Kiiz (2018, s. 24) pii zahajeni praktické vyucovaci jednotky se ucitel
praktického vyucovani zaméii na vysvétleni dané problematiky a nésledné na

pfedvedeni. InstruktdZ plni funkci vysvétleni a ndzorného predvedeni.
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2.3 Metody provérovani v praktickém vyucovani

Kiiz (2010, s. 19) Ke zjistovani osvojenych dovednosti poZzadovanych
pracovnich postupli, operaci a ukoni v praktickém vyucovani pouzivame
provérovani.

Pt provérovani dovednosti se pouziva pét metod a Ctyii zpusoby.
Metody provétovani

Individuélni provétovani: jednotlivym zakiim jsou zadany odlisné ukoly
Frontélni provéfovani: ucitel zadd vSem zakim stejny kol a pozoruje, kontroluje a
hodnoti préaci zaka
Provéfovani skupin: ucitel sleduje praci celé skupiny, hodnoti a provétuje koordinaci
prace ve skupiné

Metoda /zak v roli instruktora/: zak instruuje a provadi nacvik dovednosti s celou

pracovni skupinou, nebo jednotlivci.

Metoda /z4k vroli kontrolora/: zdk ma za ukol kontrolovat a pozorovat praci

jednotlivct, nebo skupin.
Zpisoby provérovani praktickych dovednosti

Kiiz (2010, s. 20) Provétovani dovednosti zakl v praktickém vyucovani musi
byt soustavné, ucelné a primérené.

Pii provétrovani praktickych dovednosti pouZivame tyto zplsoby: pozorovani,

zadavani cviénych tkolu, zadavani praktickych ukold, zadavani praci problémového

charakteru.

2.4 Metody zkouSeni a hodnoceni v praktickém vyucovani

Ktiz (2010, s. 21) Ucitel praktického vyucovani by mél denné provétovat
dovednosti poptipad¢ i védomosti zakt. K tomu slouzi metoda hodnoceni.
Zkousenim provétujeme dovednosti poptipadé védomosti. Zkouseni provadime

praktické, pisemné a ustni
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Praktické zkouseni — pouziva se nejCastéji. Provefuje praktické dovednosti
zakl. Lze vyuzit i souborné prace, které se pouzivaji na konci klasifikaéniho obdobi.
Tyto prace vyuzivame v naSem ucilisti a nazyvaji se semestralni prace. Zak predvede

souhrn svych dovednosti a znalosti za kazdé Ctvrtletni klasifikacni obdobi.

Ustni zkouseni — pouZiva se piedeviim pied instrukazi a bdhem ni. Provéiuji se
znalosti z odbornych pfedmétt napi. technologické postupy, které zaci potiebuji

Vv praktickém vyucovani. Zkouseni musi byt jasné, stru¢n¢ formulované a konkrétni.

Pisemné zkouSeni — tato forma zkouSeni se v praktickém vyucovani témét

nepouziva. Miize dopliovat instruktaz.

2.4.1 Ukazatele hodnoceni

Cadilek (2005, s. 47) Uvadi, ze odborny vycvik mé sva specifika a jedna se
prevazné¢ o ziskdvani senzomotorickych dovednosti. Z toho vyplyvaji nékteré

zvlastnosti pi1 hodnoceni dosahovanych vysledki.
Kritéria hodnoceni rozdélujeme do tii skupin

1. Hodnoceni odbornosti
2. Hodnoceni kvality prace

3. Hodnoceni rychlosti

2.4.2 Kritéria klasifikace v praktickém vyucovani

Ucitel praktického vyu€ovani pii hodnoceni pouziva tato kritéria:

Osvojeni odbornych dovednosti. Vyuziti ziskanych odbornych dovednosti.
Organizace prace. Dodrzovani piedpistt BOZ a hygieny. Uroveii obsluhy a GdrZby.
Na hodnoceni praktického vyu€ovani je stanovena tato stupnice

Stupen 1 (vyborny),

Stupen 2 (chvalitebny),

Stupeii 3 (dobry),

Stupen 4 (dostatecny),

Stupen 5 (nedostatecny).
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2.5 Mezipredmétové vztahy

Slavik, Miller (2012, s. 45) Podcenovanim mezipfedmétovych vztaht
nedochazi k integraci vyuCovanych predméti. Proto se stava, Ze absolvent Skoly

neni vzdélan tak, jak stanovi profil absolventa ve vzdélavacim programu.

Funkce mezipfedmétovych vztaht ma za ukol ukazat zakim vzéijemnou
spojitost vyucovacich predmétii, upeviuje ziskané védomosti, usnadiiuje pochopeni

uciva a vede k splnéni vychovné vzdé€lavacich cila.

K tomuto ucelu slouzi metodickd komise, ktera se sklada z ucitelti odbornych
predmétti a uciteli praktického vyucovani jednoho oboru vzdélani. Metodicka
komise ma plnit tyto funkce: usmériiovat vztahy mezi teorii a praxi, feSit konkrétni
otazky v odborném vycviku, stanovit vzajemné souvislosti v praktickém a
teoretickém vyucovani. Je také urcujicim Cinitelem pfi stanoveni pozadovanych

mezipfedmétovych vztaht.

V praxi je bézné, ze ucitelé odbornych predméth a praktického vyucovani
nespolupracuji a dochazi k rozpornym nazorim, ze kterych jsou zaci zmateni.
Zvlasté u uciteltl odbornych predmétt, ktefi nejsou odborniky z praxe a nemohou
predat zakim kvalitni informace, které odbornici z praxe znaji z vlastni zkusenosti.
Dochazi ktomu, ze Zaci z odbornych pfedméti nemaji potifebné znalosti pro
odborny vycvik. Casto se stava, Ze uéebni plan teoretické vyuky odbornych predméti

nenavazuje na u¢ebni plan odborného vycviku.
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3 Jednotné zadani zavérecnych zkouSek

Stfedni odborné $koly si samy sestavovaly obsah zavérecnych zkousek dle
svych potteb a podminek. Z toho divodu méla zavérecna zkouska rozdilnou troven a
narocnost. Proto byl velky rozdil mezi absolventy stejného oboru z riznych Skol.
Nasledkem toho bylo zavedeno jednotné zadani zavére¢né zkousky, které zavedlo
MSMT ve spolupraci s NUOV a je povinné pro viechny $koly.

Dle Kocové, D. a Kol. (2015, s. 8) je nova zavére¢na zkouska inovativnim
prvkem, ktery sjednotil vystupni parametry zavérecného hodnoceni zaku tak, ze
Skoly 1 budouci zaméstnavatelé mohou mit vétSi pocit jistoty, Zze z daného oboru

vzdélani odchézeji do praxe dostatecné pfipraveni absolventi.
Vyhodou jednotného zadani je:

Ucitelé nemusi sami vypracovavat obsah zavéreénych zkousek. Lze srovnat
urovein vyuky na jednotlivych Skolach. Pti vytvareni jednotné zavére¢né zkousky
spolupracuji 1 odbornici z praxe, ktefi sleduji, aby obsah témat odpovidal aktudlnim
potfebam a trendim profesi. Absolventi maji srovnatelnou turoven znalosti a

dovednosti.

3.1 Samostatna odborna prace /SOP/
Samostatna odbornd prace je soucasti praktické zavérecné zkousky u obort
vzdélani kategorie H.

(NUV 2015) V téchto oborech zaci zpracovavaji komplexni tkol zaméteny na
prokazani vSeobecnych i odbornych znalosti a dovednosti, které uzce souviseji
s vykonem praxe v daném oboru. Tato prace je zakiim zadavana nejdiive v lednu

daného Skolniho roku a na jeji zpracovani je jim poskytnut minimaln¢ 1 mésic.
Obsah SOP
Zak vypracuje SOP podle zadani

Slavnostni vyrobek — Dort
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74k vypracuje navrh dortu libovolného tvaru do hmotnosti maximalng 3Kkg.
Dort se musi skladat z vylosovaného korpusu, napln¢ a dohotoveni. Provede néakres
dortu, ktery podrobné¢ popiSe. Uvede charakteristiku vyrobku. Vypracuje
surovinovou normu, technologicky postup a napiSe charakteristiku tii hlavnich

surovin pouzitych ve vyrobku.
Specificky vyrobek

74k vypracuje navrh na zhotoveni tradiéniho cukraiského vyrobku dle
soucasnych trend. Vyrobek mé byt pro 10 osob o minimalni hmotnosti 600g.
Provede nakres vyrobku, ktery podrobné popise. Uvede charakteristiku vyrobku.
Vypracuje surovinovou normu, technologicky postup a napiSe charakteristiku tii

hlavnich surovin pouzitych ve vyrobku.

Praci doplni fotografiemi obou vyrobkl a fotografiemi hlavnich surovin, které

ptilozi k charakteristice hlavnich surovin.

Text musi byt zpracovan na PC dle predepsané¢ho typu a velikosti pisma.

Celkovy rozsah prace musi byt minimalné 10 stran textu.

Cizojazycna cast: vypracuje pieklad technologického postupu a pouzitych

surovin vybraného vyrobku /dort, nebo specificky vyrobek/ do anglického jazyka.

3.2 Zarazeni SOP do praktické zavérecné zkousky

Praci zak vyuzije SOP pii praktické ¢asti takto:

Prakticky ukol: Zhotovi slavnostni a specificky vyrobek dle zadani ze SOP.
Obhajoba SOP: Piedstavi svoji praci, téma a cil. Zdivodni volbu slavnostniho a
specifického vyrobku, vybér surovin a technologicky postup. Pouzivd odbornou
terminologii. Uvede, jaky pfinos pro zaka prace méla a zda v ni splnil své cile.
Zodpovi polozené dotazy ¢lenti zkuSebni komise.

Komunikace Vv cizim jazyce: Zak se piedstavi. Sdéli téma SOP a vyrobené vyrobky.

Charakterizuje vybrany vyrobek vcetné technologického postupu a pouzitych

surovin. Zodpovi polozené dotazy ¢lent zkuSebni komise.
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Hodnoceni SOP

Zkusebni komise hodnoti tato kritéria u praktické c¢asti SOP: Ptipravu a
zpracovani surovin. Naroc¢nost, napaditost, estetické ztvarnéni, Cistotu a provedeni,
vzhled, chut, dodrzeni hmotnosti a dodrzeni surovinové normy. Nakres a popis
vyrobku. Dodrzeni technologického postupu, dodrzeni hygienickych a

bezpecnostnich piedpist, Organizaci prace a pripravu a uklid pracoviste.
Kritéria hodnoceni pro formalni zpracovani SOP

Praci hodnoti ucitel praktického vyucovani: Zdivodnéni pouzitého postupu,
feSeni a zplsob zpracovani. Dodrzeni jednotlivych bodi zadani. Obsahova a
formalni uroven zpracovani. Néakres a popis vyrobkd. Pouzivani odborné

terminologie.
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PRAKTICKA CAST PRACE

4  Charakteristika Skoly

Analyza praktickych zéavérecnych zkouSek probéhla na Stiednim odborném
ucilisti Gastronomie U Krbu 521, Praha 10. Pracuji zde jako ucditel odbornych
predmétti. Skola ma dlouholetou tradici, vznikla v roce 1886 a byla zaméiena pouze
na obor ¢iSnik. V Roce 1919 se zacal vyucovat i obor kuchai/ka a Vv roce 1946 se
ptidal 1 obor cukrdf - cukrovinkaf. Béhem své existence byla Skola nékolikrat
ptestéhovana, slu¢ovana a rozdé€lovana s jinymi Skolami, az v roce 2004 dostala

soucasny nazev SOU Gastronomie.

4.1 Obory vzdélani v SOU Gastronomie

(SOU gastronomie) V soucasné dob¢ se na této skole vyucuji tyto obory vzdélani:
Ttileté ucebni obory zakoncené zavérecnou zkouskou:
29-54-H/01 Cukrar

Piipravuje zaky na pfipravu cukraiskych vyrobkii. Zaci si osvojuji zékladni postupy
1 moderni trendy vyroby cukrafskych produkti v menSich i vétSich cukrarskych
provozech. Ve kterych nachazeji uplatnéni po absolvovani Skoly. Obor vzdélani je

ur¢en absolventim zékladni Skoly.

65-51-H/01 Ci¥nik

Ptipravuje zaky k vykonu prace souvisejici s prodejem jidel a napojii v riiznych
typech odbytovych stiedisek. Zaci si osvojuji zékladni pfistupy i moderni trendy v
obsluze hosta. Dtraz je kladen na spravnou komunikaci se zakazniky. Absolventi

najdou uplatnéni v riznych zatizeni poskytujici stravovaci sluzby.
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65-51-H/01 Kuchar

Pfipravuje zédky na praci v gastronomii, kterd souvisi s vyrobou jidel. Zaci se
seznamuji se surovinami, jejich pfipravou a zpracovanim. Osvojuji si zakladni i
moderni technologické postupy Po ukonceni $koly se mohou uplatnit v riznych

zatizenich zabyvajici se vyrobou pokrmi.

Ctyfleté uéebni obory zakondené maturitni zkouskou:
65-41-L/01 Gastronomie

Obor Gastronomie nahrazuje &tyflety obor vzdélani Cisnik-servirka. Ma za cil
pfipravit zaky pro pozice v provozovnach gastronomickych sluzeb (hotelové

restaurace, jidelny...) zejména v oblasti odbytu, b&ézného provozu, marketingu.

Nastavbové studium zakoncené Maturitni zkouskou:
64-41-L/51 Podnikani

Toto studium je uréeno absolventim tfiletych ucebnich obori predevSim z oblasti

gastronomie a potravinarstvi.
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5 Prakticka zavéreéna zkouska PZZ

5.1 Harmonogram praktickych zavérecnych zkousek 2016/2017

Losovani SOP: 15. bfezen 2017

Odevzdani vypracované SOP: 25. dubna 2017
Pisemna ¢ast: 1. Cervna 2017

Prakticka cast: 5. — 9. ¢ervna 2017

Ustni ¢ast: 19. — 20. &ervna 2017

5.1.1 Hodnoceni praktickych zavéreénych zkouSek

Hodnoceni praktickych zavére¢nych zkousek se provadi dle tabulky
vypracované NUV. Zaci se dozvédi hodnoceni na konci druhého dne praktické

zaverecné zkousky.

Tabulka ¢. 1. Hodnotici tabulka dle NUV

Cast praktické zkousKy Pocet dosazitelnych
bodi
Obhajoba SOP 10
Zhotoveni slavnostniho vyrobku dle SOP 30
Zhotoveni Specifického vyrobku dle SOP 20
Normovani vylosovaného cukraiského vyrobku 10
Zhotoveni vylosovaného cukrafského vyrobku: dodrzeni 20
technologického postupu, hmotnost, pocet kusi, chut,
dodrzovani hygienickych predpistl, esteticka troven
Dodrzovani zésad osobni hygieny a sanitace a BOZ 10
CELKEM 100

Zdroj: NUV JZZ2Z
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Tabulka ¢. 2. Pfevod bodu na klasifikaci dle NUV

Znamka Pocet dosaZenych bodi %
1 88 — 100 88 — 100
2 75— 87 75— 87
3 63— 74 63— 74
4 50 — 62 50 — 62
5 0-50 0-50

Zdroj: NUV JZ2ZZ

5.1.2 Prakticka ¢ast

Zkouska trva 2 dny, celkem 14 hodin.

Prvni den si zak vylosuje z 24 témat praktické zkousky, vyrobek si nanormuje na 30

kusii a predpece si korpusy.

Druhy den Zak dohotovuje tyto vyrobky: vylosovany vyrobek, slavnostni vyrobek
/dort/ ze SOP, specificky vyrobek ze SOP a Skolou povinné zatazené Zzloutkové

vénecky 20g v mnoZzstvi 20 kust

Odpoledne nasleduje prezentace vSech vyrobkli, obhajoba SOP a prezentace

zvoleného vyrobku / dort, nebo specificky mouénik/ v anglickém jazyce.
5.1.3 Témata SOP

Zaci losuji z téchto témat:

1. Dortova bezé hmota, maslovy krém kavovy, dohotoveni cokolada.

2. Dortova jadrova hmota, té¢zky paiizsky krém.

3. Dortova hmota kakaova, smetanova napli, dohotoveni ovoce.

4. Dortovd hmota s olejem, maslovy krém likérovy, dohotoveni modelovaci
hmota.

5. Dortova hmota svétla, ndpln s pouzitim mlééného vyrobku (napf. jogurt,

tvaroh, lu¢ina, mascarpone...), dohotoveni ovoce.
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Zaci si pak sami zvoli, k jaké pfileZitosti budou dort navrhovat a vyrabét. Maji
na vybér z téchto podtémat: kulturni udalost, narozeniny, jmeniny, svatba, sportovni

udalost, Den matek, Den déti

Zavérecnych zkouSek se zucastnilo 16 zakd.

5.2 Prehled vylosovanych témat 2016/2017

Tabulka €. 3. Celkovy seznam témat rok 2016/2017

Téma Pocet zaka
4

Gl wN|F-
R |Wwiw| ol

Zdroj: vlastni

Graf €. 1. Celkovy ptehled vylosovanych témat 2016/2017

Témata 2016/2017

5
4
B B
. . 1
1 2 3 4 5

TEMA

POCET ZAKU
O Rr N W b U1 O

M Pocet zaka

Zdroj: Vlastni

Z grafu vyplyva, ze téma ¢. 2. dortova jadrova hmota, t€Zky pafizsky krém si
vylosoval nejvetsi poCet zaka. Naopak téma €. 5. dortova hmota svétla, napli
S pouzitim mléného vyrobku (napt. jogurt, tvaroh, lu¢ina, mascarpone...),
dohotoveni ovoce, které si ptalo vylosovat nejvice zakt si nakonec vylosoval pouze

jeden zak.
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5.2.1 Porovnani praktické zavéreéné zkousky a znamky z odborného

predmétu

Dobré znalosti z pfedmétu cukrarska vyroba, jsou nezbytnym piedpokladem

pro uspesné zvladnuti praktické zavérecné zkousky

Tabulka €. 4. Znamky z OP a PZZ

74k Znamka z PZZ Znamka z OP

1 2 4
2 1

3 2 3
4 3 4
5 2 3
6 2 4
7 3 2
8 4 4
9 3 3
10 1 3
11 1 3
12 2 2
13 2 2
14 2 1
15 2 1
16 3 2

Zdroj: vlastni

Graf ¢. 2 znamky z PZZ a OP

Znamka z PZZ a OP 2016/2017

ZNAMKA
O Rr N W B WU

i 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16
ZAK

Znamka z PZZ Znamka z OP

Zdroj: vlastni
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Osm zakt mélo lepsi hodnoceni z praktické zavéreéné zkousky nez
z odborného predmétu cukrarska vyroba. Ctyfi zaci méli stejné hodnoceni
z odborného piedmétu i praktické zavérecné zkousky a Ctyfi zaci méli horsi znamku

Z PZZ nez z odborného predmétu.

5.2.2 Porovnani praktické zavéreéné zkouSsky a znamKky ze samostatné

odborné prace

Tabulka &. 5. Znamky z PZZ a SOP

73k Znamka z PZZ Znamka ze SOP
1 2 3
2 1 1
3 2 3
4 3 3
5 2 1
6 2 1
7 3 2
8 4 3
9 3 1
10 1 1
11 1 2
12 2 2
13 2 1
14 2 2
15 2 2
16 3 3

Zdroj: vlastni
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Graf ¢. 3 znamky z PZZ a SOP

Znamka z PZZ a SOP 2016/2017
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Zdroj: vlastni

Z vyhodnoceni grafu vyplyva, ze 3 Zzaci byli lépe hodnoceni z praktické
zéaverecné zkousky, nez ze samostatné odborné prace. Pét zak meélo hors$i hodnoceni
z praktické zavérecné zkousky nez ze SOP a sedm zakii mélo stejné hodnoceni ze

SOPizPZZ.

5.2.3 Prehled znamek z praktické zavérecné zkousky

Tabulka ¢. 6. Piehled znamek z PZZ

Znamka Poce

gldh|lw|N|E-
ol | hlOjlw|™

Zdroj: vlastni
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Graf ¢. 4. piehled zndmek z PZZ
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Zdroj Vlastni

Nejvice zak bylo hodnoceno znamkou 2 chvalitebny. Primérnd znamka

z praktické zavére¢né zkousky za rok 2016/17 je 2,19. Dokonce byla udélena

znamka 4 (dostate¢ny) u jednoho zaka. Takové hodnoceni byva opravdu vyjimeéné.

Vyrobené vyrobky neodpovidaly ndvrhiim v samostatné odborné préci.

5.3 Harmonogram praktickych zavéreénych zkousek 2017/2018

Losovani SOP: 14. biezen 2018

Odevzdani vypracované SOP: 2. kvétna 2018

Pisemna ¢ast: 1. cervna 2018

Prakticka ¢ast: 4. — 7. ervna 2018

Ustni ¢ast: 19. — 20. &ervna 2018

Zaverecnych zkousek se zucastnilo 18 zaki
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5.3.1 Prehled vylosovanych témat

Zaci si tentokrat losovali pfileZitost, korpus krém a dohotoveni si mohli zvolit

dle vlastniho vybéru. Oproti predchozimu roku, kde si Zaci losovali slozeni dortu a

vybirali si pfilezitost. Losovala se tato témata:

Kulturni udalost
Vyznamny den v kalendati
Svatba

Jmeniny

Narozeniny

Sportovni udélost

Den matek

Den déti

O N o g B~ w D P

Tabulka ¢. 7. Ptehled vylosovanych témat

Téma Pocet zaku

1 3

2 1

3 3

4 2

5 4

6 3

7 1

8 1

Zdroj: Vlastni
Graf ¢. 5. Piehled vylosovanych témat
Témata 2017/2018
4
2 45; 3 3 : 3
=r 1 1 1
i dl
>8 0
s 1 2 3 4 5 6 7 8
TEMA
Pocet zakl
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Nejvice zaku si vylosovalo téma ¢. 5 - narozeniny. Téma ¢. 1 - kulturni udalost,

¢. 3 -svatbaa téma ¢. 6 - Sportovni udalost si vylosoval stejny pocet zak.

5.3.2 Porovnani praktické

Tabulka ¢. 8. Porovnani PZZ a znamka z OP

piredmétu

zavérecné

zkousky

a

znamky z odborného
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QGraf ¢. 6. Porovnani PZZ a znamka z OP
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Znamka z PZZ a OP

Zdroj: vlastni
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Osm z4dkii mélo lepsi hodnoceni z praktické zavérecné zkousky, nez
z odborného predmétu cukrarska vyroba. Ctyfi zaci meli horsi hodnoceni z praktické
zaveérecné zkousky, nez z odborného predmétu a pét zaki mélo stejné hodnoceni

praktickych zkousek i z odborného predmétu.

5.3.3 Porovnani praktické zavéreéné zkousky a znamKky ze samostatné

odborné prace

Tabulka ¢. 9. Znamka z PZZ a ze SOP

74k Znamka z PZZ Znamka ze SOP
1 2 3
2 1 1
3 2 3
4 3 3
5 2 1
6 2 1
7 3 2
8 4 3
9 3 1
10 1 1
11 1 2
12 2 2
13 2 1
14 2 2
15 2 2
16 3 3
17 2 3
18 2 1

Zdroj: Vlastni
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Graf ¢. 7. Zndmka z PZZ a ze SOP

Znamky z PZZ a SOP 2017/2018
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Znamka z PZZ Znamka ze SOP

Zdroj: vlastni
Z grafu je ziejmé, ze tfi zaci méli lepsi hodnoceni z praktické zavérecné
zkousky, neZ ze samostatné odborné prace. Sest zakti mélo hor$i znamku z praktické

zavérecné zkouSky, nez ze samostatné odborné prace a sedm zakli mélo stejné

hodnoceni z praktické zavérecné zkousky i1 ze samostatné odborné préce.

5.3.4 Piehled znamek z praktické zavérecné zkousky

Tabulka ¢. 10. Pifehled znamek PZZ

Znamka Pocet zakul
1 3
2 10
3 4
4 1
5 0

Zdroj: vlastni
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Graf ¢. 8. Pfehled znamek PZZ

Znamky z PZZ 2017/2018
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Zdroj: vlastni

Z grafu je vyhodnocena uspésnost praktickych zavérecnych zkousek. Priimér znamek
za rok 2017/18 je 2,19. Nejvice byla udélena znamka 2 (chvalitebny). Dokonce byla

udélena 1 znamka 4 (dostatecny).

5.4 Porovnani vysledku z praktické zavérecéné zkousky 2016/2017
a 2017/2018

Tabulka ¢. 11. Porovnani znamek z PZZ

Znamka 2016/2017 2017/2018
1 3 3
2 8 10
3 4 4
4 1 1
5 0 0

Zdroj: Vlastni
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Graf ¢. 9. Porovnani znamek z PZZ
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Zdroj: vlastni

Z grafu je patrné, Ze nejvice zakt bylo hodnoceno znamkou 2 (chvalitebny) a ze

vvvvvv

znamek za rok 2017/18 je 2,17.

5.5 Porovnani znamek ze SOP 2016/2017 a 2017/2018

Tabulka ¢. 12. Porovnani znamek ze SOP

Znamka 2016/2017 2017/2018
1 6 7
2 5 5
3 5 6
4 0 0
5 0 0
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Graf ¢. 10. Porovnani znamek ze SOP
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Zdroj: vlastni

Nejvice je zastoupena znamka 1 (vyborny). Primérna znamka za rok 2016/2017 je

1,94. Primérma zndmka za rok 2017/2018 je také 1,94. nejhor§i znamka ze

samostatné odborné prace je 3 (dobry).

5.6 Porovnani znamek z odborného piredmétu cukraiska vyroba

2016/2017 a 2017/2018

Tabulka €. 13. Porovnani znamek z OP cukrafska vyroba

Znamka 2016/2017 2017/2018
1 2 2
2 4 7
3 5 8
4 5 1
5 0 0
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Graf ¢. 11. Porovnani znamek z OP
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Odborny pfedmét cukraiska vyroba je pro zaky pomérné obtizny. Prameér

znamek za rok 2016/2017 je 2,81 a pramér znamek za rok 2017/2018 je 2,44.

44



6 Zhodnoceni vysledki

Z vysledku je patrné, Ze nejhorsi vysledky byly v roce 2016/2017 z odborného
pfedmétu cukraiska vyroba. Prumérnd znamka vtomto roce byla 2,81 a v roce
2017/2018 byla primérna znamka 2,44. V roce 2016/2017 byla udé€lena znamka 4
(dostate¢ny) vétsimu poctu zakt, nez vroce 2017/2018. I pfes tyto vysledky
postacovaly Zakim teoretické znalosti z cukraiské vyroby k vypracovani samostatné
odborné prace a ke zvladnuti praktické zavérecné zkouSky. Odborny predmét
cukrarska vyroba je pro zaky pomérn¢ obtizny. Dobra znalost vSech technologickych
postupti u jednotlivych vyrobka je dilezitd k uspéSnému zvladnuti zavéreénych

zkousek.

Samostatnou odbornou praci zaci zvladli vyborné jak v roce 2016/2017, tak i
vroce 2017/2018. Oproti piedchozim ro¢nikiim se jednoznaéné zvysila troven
téchto praci. Praimérné hodnoceni praci bylo 1,94 a bylo piekvapivé stejné v obou
letech. Tim, ze bylo do SOP zatazeno i odborné kresleni jsou prace vzhledové velice
atraktivni a kazdorocn€ se umistuji na ptednich pfickdch v soutézi o nejlepsi

samostatnou odbornou préci, kterou potada Ceska hospodaiska komora.

Hodnoceni praktické zavérecné zkousky bylo nejvice zastoupeno znamkou 2
(chvalitebny). Primérna znamka za rok 2016/2017 je 2,19 a za rok 2017/2018 je
2,17. ZAci predvedli kvalitni vyrobky a nebali se pouZit i nové, netypické suroviny,

které zajimavym zpisobem dokazali zakomponovat do svych receptur.

Ne vSechna vylosovana témata zakiim vyhovovala. Nejvice problémt méli ti
zaci, ktefi si vylosovali téma ¢. 2 z roku 2016/2017 - jadrovy korpus, tézky patizsky
krém a dohotoveni ¢okoldda. Naopak nejjednodussi téma z tohoto roku bylo €. 5 -

v Vv

téma roku 2017/2018 bylo téma €. 2 - vyznamny den v kalendafi a nejleh¢i téma
¢. 5 - narozeniny. Varianta praktickych zkousek zroku 2017/2018 zakim
vyhovovala vice, nez varianta z ptedchozich let.

Celkovy prumér rocniku 2016/2017 je 2,31. Pramér ro¢niku 2017/2018 je 2,18

vvvvvv
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Dotaznikovym Setfenim bylo osloveno 34 respondentt. Na otazku ¢. 1: Hodlate
se 1 po vyuceni vénovat tomuto povolani? Odpovédelo kladné 12 zaki. VétSina zakt

pokracuje V nasi Skole v dennim nastavbovém studiu.

Na otazku ¢. 2: Vyuzili jste konzulta¢ni hodiny s uciteli OV a OP pii ptiprave
SOP? Moznost konzultace s ucitelem OV a ucitelem OP k vypracovani SOP vyuzilo

9 zaku. Ostatni tuto moznost nevyuZili.

Na otazku ¢. 3: Byly Vam ptinosné piipravné dny na PZZ? Odpovédélo 27
zaki kladné, ze ptipravné dny na praktickou zavére€nou zkousku byly pro né

ptinosné. Naopak 7 zaku odpovédélo NE.

Na otazku ¢. 4: Jak hodnotite pfipravu pro vase povolani na pracovisti
odborného vycviku. 3 Zaci odpovédéli, ze je na pracovisti na PZZ nepfipravili. 21
zaki odpovédélo, ze je pfipravili vyborné a 10 zakt odpovédélo, ze je piipravili
castecné.

Na otazku ¢. 5: Co byste pfivitali k rozsiteni profesnich védomosti v odborném
vycviku? 6 zakd odpovédélo, Ze by piivitali odborné kurzy, 2 zaci odbornou exkurzi

a 26 zaki by chtélo navstivit cukrafské soutéze.

Na otazku €. 6: Vyhovovalo vdm vylosované téma k vypracovani SOP a
praktické zavérecné zkousky? Odpovédelo 31 zakd NE, chtéli by volny vybér a 3
zéci odpoveédeli ANO.
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7 Zavér

Bakalarska prace porovnava praktické zavérecné zkousky oboru cukrafr.
Z analyzy vyplynulo, ze praktickou zavérecnou zkousku vykonali uspésné vsichni
zaci 1 ptes slabé hodnoceni z odborného predmétu cukrafska vyroba. Vétsina z nich
predvedla vyborné praktické dovednosti a potiebné znalosti k vykonani praktické
zavéreéné zkousky. Skola ma vysokou uroveii a o absolventy této Skoly je velky
zajem u zaméstnavatelll. V roce 2017/2018 na praktické zavérecné zkousky dohlizeli

zaméstnanci NUV, ktefi potvrdili, Zze zkousky maji nadstandartni uroven.

Doporucovala bych zfidit na této $kole metodickou komisi, kterou Skola nema.
Zlepsila by se komunikace mezi odbornym vycvikem a odbornymi piedméty.
Zaroven navrhuji upravit plany vyuky odborného vycviku tak, aby lépe navazovaly

na plany vyuky teoretického predmétu cukraiska vyroba.

Ucitelé odbornych predmétti a ucitelé odborného vycviku by se méli vice
zapojovat do projektu Sablony a vyuzit konkrétné tyto Sablony: III/2.10 Zapojeni
odbornika z praxe do vyuky na SS, I1I/2.8 Staze pedagogii u zaméstnavateli (pro
SS), 111/2.9 Tandemova vyuka na SS, I11/2.7 Sdileni zkusenosti pedagogii z riiznych
$kol prostfednictvim vzajemnych navitév (pro SS). Je to piileZitost, jak si rozsifit

znalosti a dovednosti a vymenit si i veSkeré zkusenosti.

Z dotaznikového Setfeni bylo zjisténo, ze instruktofi na smluvnich pracovistich
zaky neptipravuji dostateCné na praktické zavérecné zkousky. Je tfeba, aby uclitelé
odborného vycviku dasledné¢ dohlizeli na plnéni planu vyuky na smluvnich
pracovistich. Vhodny nastroj pro kontrolu jsou zkousky, které ma zavedené stredisko
pracovni vychovy Vv hotelu Intercontinental. Zaci jsou kazdé &tvrtleti prezkouseni
z praktickych dovednosti 1 odbornych znalosti. Tito zaci maji vEtsi uspéSnost U
vSech tii ¢asti zavérecné zkousky.

Dale bylo zjisténo, ze Zaci by chtéli s uciteli OV a OP navstévovat cukrarské
soutéze, aby se vice orientovali v novych trendech a chtéli by se i vice ucastnit
odbornych exkurzi. Ucitelé by méli zaky mnohem vice motivovat a rozvijet jejich
zajem o obor, aby sami méli potiebu rozvijet své praktické dovednosti a byli ispésni

ve své profesi.
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SEZNAM POUZITYCH ZKRATEK

NUV - Narodni ustav pro vzdélavani

NUQV - Narodni tstav odborného vzdélavani

PZZ - Prakticka zavére¢na zkouska

JZ77 - Jednotné zadani zaveérecné zkousky

SOP - Samostatna odborna prace

OP - Odborny predmét

SOU - stfedni odborné uciliste

MSMT — Ministerstvo §kolstvi mladeze a t&lovychovy

OV — Odborny vycvik



PRILOHY

Piiloha 1: Vzor dotazniku

Dotaznik pro Zaky 3. ro¢niku oboru cukrar SOU gastronomie, U
Krbu, Praha 10

Dotaznik vypliiujte anonymné, pokud neni uvedeno jinak, oznacte kiizkem

pouze 1 odpovéd’

1. Hodlate se i po vyuceni vénovat tomuto povolani?
1 ANO
1 NE

2. Vyutzili jste konzulta¢ni hodiny s uciteli OV a OP pri pripravé a
vypracovani SOP?
1 ANO
1 NE

3. Byly Vam pfinosné piipravné dny K zavéreénym zkouskam ve $kolni
cukrarné?
1 ANO
1 NE

4. Jak hodnotite pripravu pro Vase povolini na pracovisti odborného
vycviku?
1 Pfipravili mé vyborné
"1 Nepfipravili mé viibec

1 Pfipravili mé¢ ¢astecné



0o o o oo

5. Co byste privitali k rozsiieni profesnich védomosti v odborném
vycviku?

Odborné kurzy

Odborné exkurze

Navstéva cukraiskych soutézi

Jiné

6. Vyhovovalo Vam vylosované téma k vypracovani SOP a praktické
zavérefné zkousky?

ANO

NE — chtél/a bych volny vybér

Zdroj: Vlastni



Ptiloha 2. fotografie z praktickych zavére¢nych zkousek

Zdroj: SOU Gastronomie



Zdroj: SOU Gastronomie



Zdroj: SOU Gastronomie

Zdroj: SOU Gastronomie



Ptiloha 3. Tabulka hodnoceni praktické zkousky

JEDNOTNE ZADAN{ ZAVERECNYCH ZKOUSEK PRO S. R. 2018/2019

29 - 54 —H/01 Cukraf

SVP - cukra¥

Tabulka hodnoceni praktické zkousky

Zhotoveni Zhotoveni Normovani Zhotoveni Hygiena,
Trida Nold slavnostnih | specifickéh | vylosované vylosovaného | bezpecnost, Celkem | Ziskany
ptijmeni | obhaj o vyrobku o vyrobku ho vyrobku vyrobku uklid bodd pocet Vysledna
ajméno oba dort pracovisté bodu klasifikace
10 30 20 10 20 10 100

Zdroj: NUV




Pfiloha €. 4. Samostatna odbornd prace SOP - fotografie

SAMOSTATNA ODBORNA PRACE
2017/2018

Stfedni odborné udili§té gastronomie

U Krbu 521/45, 108 00 Praha 10 — MaleSice

Kéd a obor vzdélavani

29-54-H/01 Cukra¥

Skolni vzdélavaci program
Cukrar

Nazev

Slavnostni dort k narozeninim

Téma

Vyznamné dny v kalendafi

Podtéma

19. narozeniny

Zadéni
Dortova hmota s olejem, maslovy krém likérovy, dohotoveni modelovaci

hmota

prijmen a jméno: (D

Ttida: C3.A

" =

el i B B B B B B B BN B A S B B B e |

Zdroj: SOU Gastronomie




Pfiloha ¢. 5. Odborné kresleni ze SOP

NAKRES DORTU

Kou\ke‘nc/ Imjlka 3
potahovae! hmoty
K2 ve tmove
b hnéele”

bawve'

Ptohovae!  hmoke

K 2 v W\VO\W'\OVOVQ’H'} £ g
Veora  hnéde - 2
bt/lf,/ ‘CC«vva

d ' ; s
5Vé£!€ R | b ; e p Cerme

Llutow .4 b&\'v? 3
potabura Y Potahove,
hmoton K2, P
lenr ovalne tmove )2

hnédow  potohovac” »
hmotou K2 o & véenovewm
Os/o‘vevwkcéwn'

Zdroj: SOU Gastronomie



Ptiloha ¢. 6. Vyplnény dotaznik

Dotaznik pro ziky 3. ro¢niku oboru cukraf¥ SOU gastronomie, U

Krbu, Praha 10

Dotaznik vypliiujte anonymné, pokud neni uvedeno jinak, oznaéte kiizkem

pouze 1 odpovéd’

1. Hodlate se i po vyuceni vénovat tomuto povolani?
0 ANO

w2 NE

2. Vyuzili jste konzulta¢ni hodiny s uditeli OV a OP pii piipravé a
vypracovani SOP?
% ANO
O NE

3. Byly Vam p¥inosné pFipravné dny k zavéreénym zkou$kam ve $kolni
cukrarné?
% ANO
O NE

4. Jak hodnotite pFipravu pro Vase povolini na pracovi$ti odborného
vyeviku?
[ Pfipravili m¢ vyborné
[J Nepfipravili mé vibec

X Piipravili mé Gastecns



4

O

3. Co byste privitali k rozsifeni profesnich védomosti v odborném
vycviku?

Odborné kurzy

Odborné exkurze

Navstéva cukraiskych soutézi

Jiné

6. Vyhovovalo Vim vylosované téma k vypracovani SOP a praktické
zavérefné zkousky?

ANO

X NE - chtél/a bych volny vybér

Zdroj: Vlastni



