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Historie, souc¢asnost a budoucnost péstovani odrudy
Veltlinské zelené na okrese Znojmo

Souhrn

V zacatku prace se zabyvam historii objeveni révy vinné ve svété od uplnych
pocatkll pocinajicich v fecké mytologii pres fimské metody nakladani s vinem a velky
rozmach révy v 16. stoleti, kdy jeji objeveni zakoncuji zminkou o révokazu a jeho
negativnim dopadu na vinice. Podstatnou ¢ast historie jsem vénovala ¢eskym zemim,
kdy jsem zminila napiiklad oblibu vina u manzelky knizete Bofivoje nebo rozvoj vina
na Morav¢ zasluhou cisterciakii. Neopomenula jsem zminit také stav vinafstvi béhem
svétovych valek a jeho opétovny navrat v Sedesatych letech.

V dalSich ¢astech prace ptedstavuji révu vinnou, jeji plivod, odriidy, botanické
tiidéni a jeji popis. Také jsem popsala péstovani révy vinné a vyrobu vina. Za zminku
stoji uvedena legislativa, kterd nastifiuje vyvoj prava vinaiského a vinatsky zakon,
jenz detailn¢ stanovuje vinaiské oblasti nebo sankce za nedodrzovani zakonnych
povinnosti provozovatell vinafstvi ¢i prodejcti vina.

Dale jsem se vénovala popisu vinafskych oblasti na uzemi Ceské republiky a
zaméfila detailnéji na oblast Znojmo. Zminila jsem také dileZitou &innost Ustfedniho
kontrolniho a zkuSebniho ustavu zemédélského, ktery jako spravni tfad vykonava
¢innost dozorovou, kontrolni a spravni nejen v oblasti vinohradnictvi a chmelafstvi,
ale i v oblasti osiv a sadby péstovanych rostlin, ptipravki na ochranu rostlin a ochrany
proti Skodlivym organismim. Popsala jsem i znamy systém Vina originalni
certifikace, ktery odriidda Veltlinské zelené hrd¢ nosi. Pfipomenula jsem zdejsi vinate a
vinafstvi, z nich nejlepsi Vinarstvi Sadek.

Nejdulezitéjsi cast prace je vénovana odrudé Veltlinské zelené, kde jsem se
orientovala na jeji popis, historii péstovani, senzorické vlastnosti, zastoupeni nejenom
u nas, ale i v Rakousku, a vztah odrady k suchu. Dovolila jsem si malou prognozu
odrady v budoucnosti. Véfim, ze jeji obliba bude vzdy na vrcholu a neopadne
V zapomneéni.

Prace je doplnéna obrazky a grafy, jez slouzi k lepsi piedstavé a orientaci
daného tématu.

Klicova slova: vinna réva, Veltlinské zelené, historie, soucasnost, budoucnost, okres
Znojmo



History, present and future cultivation of grape
variety Veltlinské zelené in the district of Znojmo

Summary

At the beginning of the work | deal with the history of the discovery of the
vine in the world from the very beginnings beginning in Greek mythology, through
Roman methods of wine handling and the great expansion of the vine in the 16th
century. | devoted a substantial part of my history to the Czech lands, when we
mentioned, for example, the popularity of wine with Prince Bofivoj's wife or the
development of wine in Moravia thanks to the Cistercians. | did not forget to mention
the state of viticulture during the world wars and its return in the 1960s.

In other parts of the work | present the vine, its origin, varieties, botanical
classification and its description. | also described the cultivation of vines and the
production of wine. It is worth mentioning the above legislation, which outlines the
development of wine law and the Wine Act, which sets out in detail wine-growing
areas or sanctions for non-compliance with legal obligations of wine operators or wine
sellers.

| also described the wine-growing areas in the Czech Republic and focused in
more detail on the Znojmo area. | also mentioned the important activities of the
Central Agricultural Inspection and Testing Institute, which as an administrative
authority performs supervisory, control and administrative activities not only in the
field of viticulture and hop growing, but also in seeds and seedlings of cultivated
plants, plant protection products and pest control. | also described the well-known
Wine of Original Certification system, which the Veltlinské zelené variety proudly
wears. | reminded the local winemakers and wineries, the best of them Sadek Winery.

The most important part of the work is devoted to the variety Veltlinské zelené,
where | focused on its description, history of cultivation, sensory properties,
representation not only in our country but also in Austria, and the relationship of the
variety to drought. I have allowed myself a small prognosis of the variety in the future,
when | believe that its popularity will always be at the top and will not fall into
oblivion.

The work is supplemented by pictures and graphs, which serve to better
understand and orient the topic.

Key words: grapevine, Veltlin green, history, present, future, Znojmo district
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1 Uvod

Vino je nejdokonalejsi napojem, kterym Ize elegantnim zpisobem oklamat lidskou mysl
a navodit stav blahostny a roztomily.

Vinem je protkana cela historie lidstva. Uz v bajnych povéstech byly zminovany jeho
opojné vlastnosti nebo jeho silné ucinky. Neékteti historikové pfisuzuji vinu 1 magické
a carovné ucinky. Vino lze povazovat také jako 1€k. Je prokazano, ze sttidma konzumace vina
zajistuje pravidelnym konzumentim delsi zivot nez abstinentim. Vino plisobi pozitivné na
srdce, ob&hovy systém, mozek a travici ustroji.

Vinu a révé vinné by se také meéla vénovat snaha o zdokonaleni péstovani,
zmodernizovani vinic a prohloubeni vyzkumné ¢innosti.

Odrida Veltlinské zelené, ktera je obsahem této prace, se pravem mize zatadit do
oblasti moderniho vinohradnictvi, jelikoZ jeji chut’ a obliba nejenom v Ceské republice, ale
I ve svété stale stoupa. Je dilezité se zaméfit na kvalitu zpracovani hroznti, vybér spravné
oblasti a peclivé osetfovani vinice.

Veltlinské zelené je tak kvalitni vino, ze si zaslouzilo ocenéni VOC — Vino originalni
certifikace, které je zarukou vyroby vina z vybranych odrid specifické oblasti. Jednou
Z oblasti k péstovani této odrudy je oblast Znojma.

., Vino je mezi ndpoji ten nejprospésnéjsi, mezi léky nejchutnéjsi a mezi potravinami
nejprijemnejsi.  (Plitarchos)



2 Cil prace

V této praci je cilem zmapovat historii péstovani a historii vysadeb odridy Veltlinské
zelené na Znojemsku od prvotnich vysadeb po soucasnost. Bylo provedeno porovnani
velikosti vysadeb a zastoupeni ve vinicich této odriidy v sousednim Dolnim Rakousku. Dale
je zde nastinéna budoucnost této odridy vzhledem k sou¢asnému suchu.

Sledovani probéhlo na béazi historickych prament a ve spolupraci s Ustiednim
kontrolnim a zkuSebnim tstavem zemé&délskym Znojmo — Oblekovice.



3 Historie péstovani révy vinné

Vino bylo po staleti vnimano jako pfedmét SirSich historickych trendt a udalosti.
Napiiklad trh s vinem byl ovliviiovan ekonomickymi a diplomatickymi podminkami,
které¢ upiednostiiovaly nebo narusovaly obchodovani S vinem. Vinaiské styly se
postupné¢ ménily v chutich podle riznych kultur a tradic. V nasledujici kapitole je
historie péstovani révy vinné blize popsana.

3.1 Historie péstovani révy vinné ve svété

Podle jedné povésti je prvni pocatek péstovani vina spojen s upatim hory Ararat.
Zde se svoji archou pfistdl Noe a spole¢né s rodinou zde zapocal obdélavat zdejsi
pudu. Jednou si u archy v§iml zvlastni pnouci rostliny mezi kameny, avSak ponechal ji
bez povSimnuti. Po Case se na misto vratil a zlstal v udivu, kdyz rostlina nesla plody
tvart hrozni. Ty ochutnal a rozhodl se rostlinu mnozit a vysazet na dalsi svahy. Plody
sbiral do dzberu, ktery vSak jednou ztratil. Po jeho opétovném nalezeni objevil ve
dzberu $tavu, kterou ochutnal, a tak mu ucarovala, Ze své pozndni o tomto objeveni
zacal §ifit dale postupné po celé zemi (Spence 2002).

Jina povést vypravi o feckém bohu vina — Dionysovi. Ten pii jedné ze svych
vyprav se svoji druzinou spatfil satyra Ampela, ktery se k druziné ptipojil a putoval
S nimi po horach a lesich. Pti jedné z vyprav Ampelos spadl z byka a zemfel. Doinysos
nebyl schopen se s takovou ztratou vyrovnat a u téla se zhroutil. To zaséhlo jeho otce
Dia a ten, aby mu uleh¢il od bolesti, proménil télo ve vinny kef, o né¢hoz se Dionysos
S laskou staral. Kef nasledné pravidelné produkoval lahodné hrozny a daval tak
druzing i jemu radost (Hauft 1989).

Nyni je tieba se od povésti presunout K faktim. Hledani stop vede k dnes$ni
Syrii. Stary lis na hrozny, jehoz historie saha az do roku 8 000 pt. n.l., je nejstarsi
relikvii vina vibec. Pred Sesti tisici lety na okraji Kavkazu, v dne$ni Gruzii, lidé
uchovavali vino zakopanim do hlinénych nadob (www.rebeundtraube.de). Prvni vinice
vznikaly v Asii. Kolem roku 3 500 pt. n. 1. bylo jiz péstovani révy vinné na vysoké
urovni nejen v Babylonii, ale i v Egypté. Vinafstvi se také objevilo v severni Africe,
kde vinice zakladali Fénicané (Hauft 1989).

Rekové ve stiedovékém Recku vino vyrabéli jednoduse, plnili jim méchy
z kuze a snazili se ho konzervovat moiskou soli (Priewe 2001). Vino se hojné pozivalo
I mezi vojaky. Ti dostavali pfiblizné 0,5 az 1,3 litru vina jako svtij denni ptidé€l (Philips
2018). Od Reki pievzali péstovani révy vinné a obecné vinafstvi samoziejmé i
Rimané. Ti viak méchy vyménili za dfevéné sudy (Hauft 1989). Rimané vino
nekonzervovali, ale do vina pfidavali vodu a dochucovali jej kofenim. Dalo by se tedy
predpokladat, Ze uz tehdy znali aromatizovana vina. Kvili konzervaci se neziidka
pfidavala pryskyfice nebo dokonce drceny mramor.



Vino bylo uchovavano v amforach. Nekteré amfory se znacily Stitky s ndzvem a
roénikem vina a mély piiblizng 20-30 litd. Pravé Rimané pfinesli do dal§ich zemi
péstovani révy vinné pii svych valecnych tazenich. Postupné se vinafstvi rozmohlo v
dnesni Francii, Spanélsku, Némecku a v Ceské republice. Po Kristu §ifili vino
benediktini (mnisi). V dobé renesance to byli panovnici a zamozné rody Antinorill a
Frescobaldid.

Nejvétsi rozmach vSak réva ziskala v 16. stoleti (¢tyfnasobek dnesnich ploch).
V 17. a 18. stoleti se zacaly pouzivat sklenéné lahve se zatkami a byla vyvinuta
vyvrtka (Www.wineinmoderation.eu). Po téchto rozmasSich ale nastaly nemoci,
ochlazeni klimatu a valky, coz zapfiCinilo upadek rozvoje a péstovani vina (Priewe
2001). Avsak nejvétsi pohromu pro vino piedstavovalo padli a révokaz. Padli jsou
vieckovytrusné houby, které poskozuji rostlinu tim, ze saji jeji vodu a ziviny, u révy
zpusobuji nemoc zvanou moucnatka a napadené¢ bobule praskaji. V roce 1847 ve
Francii znicilo padli mnoho odriid. Révokaz je hmyz. MSicka révokaz, jenz saje ziviny
a vodu na kotenech révy a zpusobuje jejich uhnivani, v disledku ¢ehoz dochazi k
uhynu celé rostliny. Révokaz od roku 1863 prakticky zlikvidoval evropské vinice.
Vroce 1910 byl objeven prostiedek k zastaveni révokazu a dosSlo k zachrané
poslednich zbytki odrid révy vinné (Priewe 2001).

3.2 Historie péstovani révy vinné v Ceskych zemich

Pocatky vinafstvi u nas se da ptisoudit Keltlim, ktefti jako prvni popijeli vino na
na$em tzemi (Hauft 1989). Dale se historie vina spojuje s Risi ¥imskou, kdy vojaci
zasazovali sazenice pod Palavou. K rozsifeni vinic doslo v obdobi 9.-10. st. n. I.
Velkomoravské fise (Kraus a kol. 2005).

Historie vinaistvi v Cechach je také opfedena mnoha povéstmi. Jedna pravi, Ze
byl kniZze Bofivoj v roce 875 obdarovan sudem vina od knizete Svatopluka. Manzelka
Boftivoje, ktera vino ochutnala, zacala péstovani vina podporovat. Déle se o rozvoj
vinafstvi zaslouzil vnuk Ludmily, svaty Vaclav, jenZ byl uctivan jako nejvyssi
purkmistr vinic. Z tohoto vznikla svatovaclavska vinaiska tradice v Cechach (Kraus
2012). Také klasterni komunity se podileli na rozvoji vinafstvi. BenediktSti mnisi
péstovali révu vinnou od roku 933.

Knize Spytihnév II. daroval vinice kostelu v Litoméficich (Kraus a kol. 2005).
Rozvoj vina na Moravé podporili cisterciaci, a to zakladanim dalSich vinic u
Hustopeci a ve Skorsicich. Od roku 1227 jim patiily Kobyli s vinicemi (Kraus 2012).
V roce 1326 byla vina chranéna pted dovozem z okolnich mist pomoci mocného
nastroje - Ustanoveni brnénskych vinafi (Dolezal 2001). Karel IV. ptivedl révu
vinnou z Burgundska a Poryni a vydal nékolik nafizeni vztahujicich se k vinafstvi,
napf. tzv. pravo vini¢né (r. 1358). Z toho vyplynulo zavirani hory pted sklizni, tedy
v dobé sklizné¢ byl zde zakaz vstupu. Tento zvyk se na nekterych vinicich dodnes
uplatiuje (Kraus a kol. 2005).
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V 15. stoleti v dob¢ husitskych valek bylo mnoho vinic bohuzel zni¢eno a tim
padem 1 klesl obchod s vinem. Ke zlepSeni situace vedlo az nastoupeni vlady Jifiho
z Podébrad. V 16. stoleti zacala rozloha vinic na Moravé kulminovat. Pfist¢hovalci
znovu zakladali a zavadéli nové a lepsi zpuisoby péstovani vinic (Beranova & Kubacak
2010).

Ceské vinafstvi dosdhlo nejvétsiho rozvoje za vlady cisafe Rudolfa II, kdy
bylo v Cechach pfiblizné 3 500 hektart vinic (Bendova 2011). V pribéhu 17. a 18.
stoleti spotieba vina prudce klesla. Diivodem byly vale¢né konflikty a zruSeni roboty.
Posledni zdsah ustédfil jiz zminény nové zaneseny druh Skidce — mSicka révova —
révokaz. Jedinou moZznosti, jak zachranit kete révy vinné, bylo §t€povani na americkou
révu, které bylo uspésné (Kraus a kol. 2005). Aby se vinafstvi alespoii trochu
vzpamatovalo, zacaly se Vv roce 1868 ve Znojmé, 1873 ve Valticich, 1882 v M¢lniku,
1885 v Bzenci a 1903 v Mikulové zakladat specializované vinaiské Skoly. Také byl
vydan prvni ¢asopis pojmenovany Vinaisky obzor a po ném prvni vinatsky zédkon. Po
prvni i druhé svétové valce vinohradnictvi upadlo a K jeho znovuzrozeni doslo az
béhem Sedesatych let. V roce 1948 Josef Blaha sestavil a vydal publikaci Katastr
vini¢nich trati, ktera k jednotlivym obcim pfifazuje a predstavuje vini¢ni traté a k nim
doporucuje vhodné odridy (Pavlousek 2011). O vinice se zacala starat zemédélska
druzstva, jez dbala vice na kvantitu nez kvalitu, a proto se vina uméle doslazovala
(Linhart a kol. 2007). Nastésti v roce 1995 byl ustanoven vinaisky zakon, ktery takové
pocinani zakazuje a tresta (Kraus a kol. 2005).

3

Obr. €. 1 - Dochované hlinéné nadoby (www.rebeundtraube.de)

Doc. Dr. Ing. Joset Blaha

I Katastr
viniénich
trati

na Moravé a v Cechdch

Knihovno Usifednino avozu ¢al. vinafd « svozek & 20

Obr. ¢&. 2 - Katastr vini¢nich trati na Moravé a v Cechach (BLAHA 1948)
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4 Réva vinna

Réva vinna (latinsky Vitis vinifera L.) je povazovana za kulturni rostlinu
pouzivanou po staleti k vyrobé vina, ke konzumaci cCerstvych hroznli a k vyrob¢ s$tav,
mostd ¢i jinych destilatd. Révu nepéstujeme na sadech, jak se Casto piSe, ale na
vinicich nebo vinohradech. Vinice se prevazné¢ vysazuji na svazich (Pavlousek &
BureSova 2015).

4.1 Pivod odrudy révy vinné

Celed’ Vitaceae obsahuje asi 700 druhti zatazenych do 14 rodt. K hospodaisky
nejvyznamnéj$im rodtim patii Vitis vinifera L. (réva), z okrasného zahradnictvi Cissus
L., Ampelopsis Planch., Ampelocissus Planch. a Parthenocissus Planch. V roce 1887
ucinil dalezité zjisténi Planchon, na jehoz zaklad¢ ve své klasifikaci celedi Vitaceae
Juss. a rodu Vitis L. uvadi rozdéleni rodu na dva odlisné podrody — Muscadinia
a Euvitis. Ty Ize odlisit po¢tem chromozomu — Euvitis (2n = 38) a Muscadinia (2n =
40) a morfologickymi vlastnostmi. Podrod Muscadinia je slozen ze tii druht:
Muscadinia munsoniana, ktery je rozsifeny od vychodniho pobtezi USA az k Mexiku;
Muscadinia popenoi, nalezeny v Mexiku, a nejvyznamné&j$i Muscadinia rotundifolia,
zdomacnély na jihovychodé USA. Divoky botanicky druh Muscadinia rotundifolia se
hojné uziva v praktickém vinohradnictvi a pii Slechténi révy. Navic je vysoce
rezistentni k mnoha patogentim (Pavlousek 2011).

Z historickych prament vime, ze se révé dafilo v lesich, kde se pomoci
uponkl postupné Splhala po stromech nahoru. Odtud ji botanicky nazyvame Vitis
silvestris-réva lesni. Ta rostla naptiklad v Afghanistanu, Egypté, Amuru, ale i v
Karibiku a v Mexiku. Jelikoz postupné dochazelo ke zméné podnebi (z teplejsiho na
chladngjsi), réva se posouvala dale do Stfedomofti a Pfedni Asie (Priewe 2001).

4.2 Odridy révy vinné

V celosvétovém méfitku je znamo piiblizn€ 15 tisic odrid révy vinné.
V Ceské republice jsou péstovany odridy svétového sortimentu a nové odridy
vySlechténé v tuzemsku i zahrani¢i. Ve Statni odridové knize jsou zaregistrovany také
stolni odridy révy vinné a tzv. PIWI odridy (z ném. pilzwiderstandsfahige Reb-
sorten), coz je oznaceni odrid odolnych houbovym chorobdm. Statni odriidova kniha
slouzi jako ufedni seznam viech odrid rostlin, jez byly zaregistrované v Ceské
republice. Zapisy do této knihy provadi Ustiedni kontrolni a zkuSebni dstav
zem&d8lsky (zkratka: UKZUZ), a to vzdy po splnéni viech podminek danych zakonem
(www.znalecvin.cz).
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Péstovani odrid révy vinné ve statech evropské unie se musi fidit predpisy k
tomu ucelu vydanymi. Na zéklad¢ ¢lanku 103 nafizeni Komise (ES) €. 555/2008, ze
dne 27. ¢ervna 2008 — ¢lanek 20, natizeni (ES) ¢. 1227/2000 a kazdy ¢lensky stat musi
vést seznam zatiidénych mostovych odriid (Statni odriidova kniha). Toto nafizeni
umoziuje vysazovat a péstovat kteroukoliv odridu, pokud je uvedena v seznamu
odrid nékterého ze stati Evropského hospodarského spolecenstvi a vyrabét z nich
vino. Vytvareni zkratek odrid se fidi svymi zasadami a v ramci sjednoceni Svazu
vinait CR radi vytvéafet zkratky podle ndzvu odrady, a to podateénim pismenem
velkym a druhym malym pismenem /napt. Sauvignon — Sg/ (v ptipadé mozné rovnosti
se pouzije tfeti pismeno z ndzvu odridy). Viceslovné odridy jsou tvofeny pocatecnimi
velkymi pismeny nazvu odridy /napt. Rulandské bilé — RB/ (Pavlousek 2011).

Pouzivané zkratky pro jednotlivé odrudy:

MT = Miiller Thurgau, NE = Neuburské, SZ = Sylvanské zelené, VZ = Veltlinské
zelené, VCR = Veltlinské cervené rané, RV = Ryzlink viassky, RB = Rulandské bilé,
RS = Rulandské sedé, CHA = Chardonnay, MM = Muskdt moravsky, 10 = Irsai
Oliver, TC = Tramin céerveny, RR = Ryzlink rynsky, SA = Sauvignon, MP = Modry
Portugal, SV = Svatovavrinecké, RM = Rulandské modré, ZW = Zweigeltrebe, FR =
Frankovka, CS = Cabernet Sauvignon, AL = Alibernet, NER = Neronet, CHB =
Chrupka bild, CHC = Chrupka cervend, PK = Pannonia kincse, JB = Julski biser

Odrtdy délime podle mrazuodolnosti, ranosti sklizné, odolnosti vii¢i chorobam
a Skadctm, velikosti a kvality sklizn¢, délky vegetacniho obdobi a podle zbarveni
slupky. Déle je délime podle vyuziti na podnozové, mostové, stolni a pro vyrobu
hrozinek.

. . L Udéleni ochrannych prav Doporucované zatizeni [pocet
Nazev odrudy | Rok zapisu odrads yehp P odek/m? P
Arkadia 2001 - 4-6
Diamant 1998 1998 46
Chrupka bila 1941 - 6-8
Chrupka 1941 - 6-8
dervena
Julski biser 1972 - 6-8
Olsava 1988 2004 46
Panonia
Kincse 1980 - 4a-6
Pola 2001 - 4-6
Vitra 1993 - 46

Tab. ¢. 1 - Stolni odridy zapsané ve Statni odriidové knize CR k datu 31. 12. 2017 (www.znalecvin.cz)
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4.3 Botanické tridéni révy vinné

»Réva vinna“ nebo ,vinna réva“? Piesny nazev vychdzi z botanické
nomenklatury a latinského nadzvoslovi. Spravnym botanickym oznacenim je réva vinna
— Vitis vinifera. Latinské Vitis uréuje jméno rodové, které v ¢estiné znamena réva, pii-
vlastek vinifera zna¢i jméno druhové, tj. vinna. Ve vinicich se proto nepéstuje ani
vinna réva, ani vino, ale pouze réva vinna (Pavlousek 2011).

Rige: Rostliny (Plantae)

Podiise: Cévnaté rostliny (Tracheobionta)
Odd¢leni: Krytosemenné (Magnoliophyta)
Ttida: Vyssi dvoudélozné (Rosopsida)
Rad: Révotvaré (Vitales)

Celed’: Révovité (Vitaceae)

Rod: Réva (Vitis)

4.4 Ampelografie révy vinné

Ampelografie je véda, ktera se zabyva druhovymi znaky a odridami révy
vinné. Charakterizuje jeji barvu, tvar, velikost listu, kvétu, hroznu, bobule, semen,
vlastnosti, znaky apod. Dale popisuje odrady, jejich odolnost vaci chorobam,
vynosnost a dal$i vlastnosti. Nazev ma zaklady v latiné: graphie — popis a ampelos —
vinny ke (Lampii & Rubesova 2018).

4.5 Morfologické znaky révy vinné

Révovy ket rozdélujeme na podzemni (kofenovy systém) a nadzemni ¢asti
(dfevnaté a zelené ¢asti). Podzemni ¢ést je tvofena kofenovym systémem, ktery slouZzi
K upevnéni révového ketfe v pidé, k ukladani zasobnich latek a k pfijmu vody a zivin
z pudy. Délime ho na hlavni kofeny (zabezpecuji pfijem z hlubSich vrstev pidy),
vedlejsi kofeny (jsou zodpovédné za kvalitni riist a vyvoj kete) a povrchové kofeny.
V kofenovém vrcholu se nachazi kotfenova cCepicka a apikdlni meristém, jenz
zabezpecuje rust a vyvoj. Kofenové vlasky predstavuji az 60 % z celkové plochy
kotfenového systému.
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Obr. ¢. 3 - Kofenovy systém (www.pinterest.com)

Do nadzemni dievnaté Casti zarazujeme staré, jednoleté a dvouleté dievo. Staré
dfevo je tvofeno kminkem kefe a oznacuje se jim dievo starSi vice jak dva roky. Je
zakladem péstitelského tvaru, cennym zdrojem zdsobnich latek, které jsou vyuzivany
révou v obdobi stresu, kdy réva neni schopna Cerpat vodu a Ziviny z pidy v obdobi
mezi raSenim a kvetenim (Pavlousek & Lampit 2016). Na starém dievé se nachdzi
mnozstvi spicich ocek (pupentl), jez siln€ rasi v piipad€, kdy nevyrasi hlavni ocka.
Dobte se rozpozna podle typické borky tmavohnédé az tmavosedé barvy, ktera se
odlupuje z kminku v dlouhych pasech (Pavlousek 2011). Dvouleté dievo vyrasta ze
star¢ho a je spojnici mezi jednoletym a starym dfevem. Jednoleté dievo se vyviji
dfevnaténim letorostu v priabéhu vegetace. Oznacujeme ho jako plodné dievo. Z jeho
zimnich ocek rasi letorosty, jez ponesou hrozny. Letorost je olistény prirstek, slozeny
z uzli-nodu a ¢lanku-internodii a jenz do podzimu vyzraje a zdievnati, poté se nazyva
révi (PavlouSek & Lampit 2016). Vétsina jednoletého dieva se pii kazdorocnim fezu
odstraniuje, ¢imz se reguluje rast a plodnost. Jednoleté dievo ponechané po zimnim
fezu na kefi se tvaruje v zdvislosti na péstitelském tvaru a opérné konstrukci
(Pavlousek & Buresova 2015).
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Obr. ¢. 4 - Usporadani dieva na keti podle stafi (TASSIE a FREEMAN 1992)

Stonek révy vinné se vyznacuje specifickym vétvenim a jeho znalost poskytuje
informace o umisténi listl, zalistkl, kvétenstvi a tponki na letorostu. Vétveni souvisi
s lianovitym rtstem révy vinné. Pivodni rozvétveni stonku bylo monopodidlni. Se
zménou révy v lidnu se upravil 1 typ vétveni stonku na monopodidlné-sympodialni.
Jeden Clanek stonku roste jako dfiv monopodialné a dva ¢lanky jsou odklonény do
stran. Tento kombinovany zpisob vétveni se nazyva trojélen (Pavlousek & BureSova
2015).

Zakladnim generativnim orgdnem u révy vinné jsou pupeny (ocka).
RozliSujeme tfi zdkladni druhy ocek — zimni, spici a zalistkova. Zimni ocka se
nachdzeji na jednoletém dievé a tvoii zaklad plodnosti révy vinné. Zimni ocko se
sklada z hlavniho (primarniho) ocka a dvou vedlejSich (sekundarniho a tercidrniho). Z
hlavniho ocka se vyviji hlavni letorost. Béhem intenzivniho rlstu letorostl se nejdiive
v uzlabi listh vytvareji zalistkovd ocka, z nichz v pribéhu stejné vegetace rostou
zalistky (Kraus & Kraus ml. 2003). Spici o¢ka nalezneme na starém dievé a pro révu
vinnou jsou spiSe piitézi, pokud ra$i ve zvySené mife a tvoii velky pocet letorostll (u
kefe je pak slozité cistit kminky). Naopak pifisunem mohou byt spici ocka pfi
sesazovani kminku pod vodici drat nebo pii obnové kminku (Pavlousek & Lampif
2016).

Listy révy vinné obsahuji zelené barvivo chlorofyl a probiha v nich
fotosyntéza, kterd je dilezitym fyziologickym dé&jem u zelenych rostlin. Dilezitymi
funkcemi jsou také dychéani a transpirace. Listova Cepel révy byva stfedné velka az
velkd, na okraji zoubkovana, vétSinou lalo¢nata.
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Souborem cévnich svazkl je zilnatina. Listy maji vétSinou 3-5 laloku, které
odd¢luji dva bocni vykrojky (horni a spodni) a fapikovy vykrojek. Povrch Cepele je
tvofen buiikami epidermis na horni a spodni stran¢ listi, pod nimz je uloZena vrstva
palisddového parenchymu z protdhlych buné€k s vysokym obsahem chlorofylu.
Na spodni strané listové Cepele se vyskytuji priaduchy a listové trichomy. Priduchy
jsou zodpovédné za vyménu plynt a transport vody.

Zalistky se oznacuji jako fazochy (boc¢ni letorosty s rliznou intenzitou ristu)
a stavbou odpovidaji hlavnim letorostim. Vyrustaji v pazdi listd ze zalistkovych ocek.
Zalistky asimiluji a vyzivuji zimni ocka. Asimilaty ze zalistki z horni poloviny
letorostu pomahaji zvySovat cukernatost hroznii (Pavlousek 2011).

Obr. ¢. 5 — List (konkrétné u odridy Veltlinské zelené), (www.weinvierteldac.at)

Kvétenstvi révy vinné nazyvame lata. Jejich délka a velikost byva zavisla na
odrudé — u mostovych odrid jsou kratsi, u stolnich mohou byt dlouha (25 cm) nebo
i velmi dlouha (30-40 cm). Na letorostu se nachazi obvykle 1-3 kvétenstvi v uzlech
naproti listim. Uponky a kvétenstvi maji stejny morfologicky ptivod, jelikoz vznikaji
ze stejného meristematického zékladu. Tvorba kvétenstvi a nasledné hroznl je
uskuteénéna ve dvouletém cyklu a zavisi na odridé, podminkach prostredi
a agrotechnice ve vinici (Pavlousek 2011).

Kvét révy vinné je oboupohlavny (pestiky a tyCinky se nachazi na jednom
kvétu). K iniciaci kvétenstvi dochazi po raSeni révy. Na vzniku kvétd a kveteni se
podileji rostlinné hormony — predevsim gibereliny a cytokininy.
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Gibereliny maji vyznam pfi iniciaci kvétenstvi, v pozd¢jsich fazich vegetace
podporuji vegetativni rast révy a ovliviiuji pfeménu zakladi kvétenstvi na uponky.
Cytokininy napomahaji pii tvorbé kvétenstvi. Kvét révy vinné je celkem maly,
nendpadné zeleny a pétiCetny s kvétnim vzorcem, ktery slouzi k rychlému vyjadieni
stavby kvétu a miZze vyjadfovat symetrii kvétu, pohlavnost kvétu a dalsi tdaje.
Vétsina péstovanych odrid révy vinné ma kvéty oboupohlavné a samosprasné. Kveét
révy vinné se otevira atypicky (korunka tvotfena Cepickou se neotevird, ale opada).
Opyleni kvéta u révy vinné je realizovano hmyzem, vétrem a samoopylenim (Kraus &
Kraus ml. 2003).

A

Obr. ¢. 6 - Kvetouci ket révy vinné (Www.vinepair.com)

Ke vzniku hroznu dojde po opyleni a oplozeni kvétu, ktery je soucasti
kvétenstvi. Toto kvétenstvi se zméni v souplodi. To, jak hrozen wvypada, je
z ampelografického hlediska velmi dulezité. Hrozen je sloZen ze stopky, tfapiny a
bobuli (Lampit 2018). Hodnotime tvar a hmotnost hroznu, mnozstvi a hustotu bobuli,
vzhled tfapiny. Trapiny nesou bobule a formuji stfapce hroznl. Maji funkci vodivych
pletiv mezi koteny, listy a plody (Laho et al. 1970). Hrozny maji vysokou hladinu
polyfenoll, coz jsou antioxidanty, u nichZ bylo prokazéano, ze snizuji oxidacni stres a
zanétlivé procesy. Antioxidanty jsou slouceniny, jeZ zabrafiuji poskozeni bunck
zanétem a oxidacnim stresem. Oxidacni stres je stav zplsobeny nerovnovahou mezi
antioxidanty a nestabilnimi molekulami nazyvanymi volné radikaly, které mohou
poskodit buniky v lidském organismu (www.healthline.com).

18


http://www.healthline.com/

Hrozny jsou obklopeny zivymi organismy, které se mimo jiné podileji také na jejich
rozkladu. Jsou slozeny z organickych sloucenin, jeZ napomahaji ptirozenému procesu
— kvaSeni (Legeron 2017) a organickych Kkyselin, které pozitivné pfispivaji
k organoleptickym vlastnostem vina (pfi zachovani rovnovahy mezi kyselou a sladkou
slozkou vina pro dosaZzeni pozadovanych senzorickych vlastnosti), (Burns & Noble
1985). Chemické slozeni sklizenych hrozni ovliviiuje cely proces vinifikace, pievazné
findlni produkt. Kvasinky a bakterie maji vliv na obsah vinnych kyselin v prib&hu
fermentacnich stupni (Ribéreau-Gayon et al. 2006).

Bobule je duznaty plod révy vinné slozenym ze slupky, duziny a semen.
Hodnotime u ni tvar profilu, velikost, barvu slupky bez ojinéni, antokyanové zbarveni
duziny a vyskyt semen. Slupku tvoii kutikula, epidermis a hypodermis. Tloustka je
ovlivnéna odriidou a Slupka obsahuje sekundarni metabolity urcujici chut' a barvu
vina. Obsah cukru ve slupce je niz8i neZ obsah kyselin. DuZina bobule tvoii pfiblizné
75-85 % celkové hmotnosti a skladd se z glukézy, fruktdézy, mineralnich latek,
kyseliny jable¢né a octové. Semena jsou schovana v samotném stiedu bobule a jsou
vétSinou v poctu 4 a nizsi (Lampit 2018). Béhem domestikace se hrozny n¢kolikrat
menily, aby zajistily vétsi obsah cukru pro lepsi fermentaci, vétsi vynos a Castéjsi
produkci. To vedlo ke zméné velikosti bobuli a zméné morfologie semen (Murphy &
Steifler 2012), ktera je charakteristickou vlastnosti jednotlivych odrid (Chadha &
Randhawa 1974). Bobule obsahuji fenolické latky zodpovédné za kvalitu modrych
odrid u cervenych vin. Ty rozdélujeme na flavonoidy a neflanovoidy. Flavonoidy
v révé vinné déle tfidime na flavanoly, flavonoly a antokyany. V pribcéhu zrani je
obsah antokyani ovlivnén extrakci pfi vyrob& vina, ro¢nikem a pé&stitelskymi
podminkami (Kennedy et al. 2006).

Obr. €. 7 - Hrozny révy vinné (www.almanac.com)
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4.6 Fenologicka stadia révy vinné

Fenologie se zabyva studiem pfirozenych ukazl, které se kazdorocné
periodicky opakuji, a jejich vztahem ke klimatickym podminkdm béhem vegeta¢niho
obdobi. Hleda zavislosti mezi vyvojem rostliny a pribé¢hem pocasi s cilem vyuzit je
v agrotechnice rostlin. Vegetativni a generativni vyvoj révy vinné zavisi pravé
parametrem, jenz urcuje nastup a délku trvani jednotlivych fenofazi. Fenofazi
(makrostadium) Ize definovat jako stadium, které se morfologicky i fyziologicky zcela
zieteln€ odlisuje od dalsiho vyvojového stadia rostliny (Lampit 2018).

Prvni fazi po zimnim klidu je faze slzeni, kterd znamend vytékani vody a
asimilatli (miza) z feznych ran na dievé. Je to zplsobeno jarnim zvySenim teploty
pudy na 8-10 °C, kdy kofenovy systém zacind obriistat kofenovym vlaSenim, jez
rozproudi transport mizy v cévnich svazcich. Toto obdobi trva 1-3 tydny a ket je
schopen vyprodukovat az 5 litri mizy. Po slzeni nastavé raSeni ocek, které je opct
zavislé na okolni teploté vzduchu (pro evropskou révu vinnou byla mezinarodné
prijata jako vegetacni nula primérna denni teplota 10 °C). Obsah zivin, vody a pocet
o¢ek po fezu ovliviluje mnozstvi vyraSenych ocek. Po vyraseni dochazi k rdstu
letorostii a vytvafeni prvnich listi a zalistkl. Tyto rustové faze rozliSujeme na
embryondlni (probihd pfi tvorbé zimnich ocek na prodluzujicim se letorostu),
morfologické (diferenciace listovych hrbolk budoucich kvétenstvi) a prodluZzovaci
(po vyraseni ocek). Fenofaze vyvoje kvétenstvi je ovlivnéna prevazné ekologickymi a
biologickymi faktory. Fenofaze kveteni révy vinné zacind v klimatickych podminkach
Ceské republiky obvykle v 1. dekadé Eervna. Kveteni jedné odraidy trva pramémné 8—
14 dnti s ohledem na pocasi a je podminéno teplotou a vlhkosti vzduchu (Lampif
2018). Toto obdobi je pro péstitele hrozntl i vinaie jednim z nejdulezitéjsich, jelikoz i
nejmensi narusSeni sotva kvetoucich kveéti muize znamenat oslabeni budouci Grody
(www.vinepair.com). Vyvinuté kvéty jsou nasledné opyleny hmyzem, vétrem nebo
samoopylenim. Po Gspé$ném opyleni a oplozeni zapoc€ina fenofadze nasazovani bobuli
— vyvoj semen, duzniny a slupky. Pro optimalni pribéh této fenofaze jsou dulezité
sacharidy. Nasazovani bobuli vyvol4 upraveni dostupnych zdroji vyZivy a rovnovahy
mezi vegetativni a generativni Casti révového ketfe. Nasazovani bobuli je spojené
vyluéné s danym letorostem a muze se na jednotlivych letorostech na kefi odliSovat
(Pavlousek & Buresova 2015). Zamékanim zacina obdobi dozravani (pfechodna faze
mezi rastem a zranim bobuli). Tato faze je fyziologicky spojena s vybarvovanim bo-
buli. Obdobi od kveteni do zacatku zrani byva odriidové rozdilné, stejn¢ jako termin
zam&kani. Nékteré odriidy vstupuji do fenofaze zamékani bobuli uz v 1. poloviné
ervence (Cabaniska perla, Vostorg), jiné tfeba az na zalatku zafi (Merlot). Rangjsi
zam&kani bobuli kazdopadné posunuje zrani do teplejSi ¢asti vegetacniho obdobi
(Pavlousek & Buresova 2015). Makrostadium zrani plodi je ukonceno zralosti plodi.
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V Cervenci a srpnu, podle odridy, zacind vyzravani jednoletého dreva.
Letorosty postupné od bazalni ¢asti dfevnati, méni barvu do hnédych odstinti a dfevo
Se stava odolngjsi vici mraziim. Podobné vyzravani nastava také u zimnich ocek —
Supiny postupné hnédnou a dievnati. Béhem vyzravani letorostti se ukladaji Skroby a
cukry rozhodujici o odolnosti révy vici zimnim mrazim a o ristu po raseni v na-
sledujicim roce. Fotosynteticka schopnost listl pietrvava i1 po sklizni hroznt, stale se
tvofi a uklddaji sacharidy, které ovlivni mrazuodolnost a plodnost pro pfisti rok
(Pavlousek & Buresova 2015). Kminek je vuci mrazu nejodolnéjsi, pokud ho uz vsak
poskozeni mrazem zasdhne, jako prvni odumiou buiniky nového lyka, poté lyko a
nasledn¢ kambium a dievo (Mullins & Bouquet 1996). Nejvice mrazuodolné jsou
americké odridy, zatimco evropskym odridam se dafi v teplych, suchych zénach
sttedomoiského typu. Hybridy maji tendenci byt mrazuodolné i odolné vici
chorobam, ale nejsou tak chutné jako evropské odridy (www.almanac.com).
Vegetacni obdobi konéi opadem listd. Listy postupné zloutnou nebo cervenaji
a opadavaji, listova plocha byva ¢asto poskozena podzimnimi mraziky, které prakticky
ukoncuji vegetaci révy. Ket vstupuje do faze dormace-zimni klid (Pavlousek 2011).

4.7 Fyziologické déje u révového kere

Jednim z nejzakladnéjSich fyziologickych d&ji u vinné révy je fotosyntéza.
Vyraz je odvozen ze tii feckych slov phos (svétlo), syn (spole¢né) a teze (feceno)
(www .klassewasser.de). Jedna se o tzv. pfeménu slune¢ni energie na energii
chemickou. Tento jev se da vyjadtit pomoci rovnice: 6 CO, + 6 H,O + sluneéni zafeni
— CgH1206 + 6 O,, Ve zjednoduseném vysvétleni to znamena, ze listy ziskavaji CO,
z ovzdusi, ktery je pfijiman priduchy na spodni strané listovych cepeli. Fotosyntézu
délime na primarni (svételnou), pfi niz vznika dalezity O2, ATP a NADPH + H",
pfiemZ je piimo zavisla na svétle, a sekundarni (temnostni) fazi, pii které vznikaji
jednoduché sacharidy, (Pavlousek & Lampit 2016).

DalSim fyziologickym dé&jem je transpirace. Jednd se o vypafovani vody
z rostliny, ¢imz dochazi k regulaci teploty rostlinnych pletiv. Transpirace je velice
dilezitou soucasti fyziologickych déji rostliny, hlavné z divodiu hospodateni s vodou.
Jestlize se totiz nachazi rostlina ve stresové fazi zplsobené suchem, je velice
pravdépodobné, ze proces transpirace klesne a tim dojde k prehiivani list, a tedy i
k poklesu fotosyntézy, ktery je dusledkem zpomaleni vyvoje kefe révy vinné
(Pavlousek & Lampit 2016).
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4.8 Péstovani révy vinné a vyroba vina

Révu péstujeme prevazné v mirnych podnebnich pasmech. Ke spravnému
vyvoji je zapotiebi slunce, teplo a dést’. Idealni teplota ovzdusi by se méla pohybovat
mezi 25-28 °C. Pokud nadmoiska vyska stoupa, teplota klesa o 0,6 °C na kazdych 100
metrt. Dilezitym prvkem pro vinice je také dobra svazitost, jelikoz svah je tvotfen
idealnimi typy ptdy a slunce na svah dopada pod piiznivym thlem. V noci chladné
vzdusné proudy sklouzéavaji doli do udoli, kde se pfes den ohieji a stoupaji zpét
vzhtiru (Priewe 2001). Tato cirkulace je dulezita prave pro bila vina. Dale je zapotiebi
blizkosti vod, a to proto, ze vodni hladina odrdzi slunecni svit, jenz je dulezity pro
asimilaci listi. Pida, kde se péstuje réva vinna, by mela obsahovat dostate¢né
mnozstvi minerdlnich latek. Zdravy vegetativni rist je umoznén v pidach teplych,
lehkych a suchych s odpovidajicim sloZzenim organickych latek (Priewe 2001).
Péstovani révy vinné probihd v dnesni dobé na modernich vinicich, kde jsou tadky
vyrovnané a uspofadané. Radky jsou pirevazné vedeny kolmo ke svahu &i kolmo ke
sméru vétru. Podle velikosti olisténi ur€ujeme pocet dratd, po nichz se réva vine. Podle
poctu list vypocitavame maximalni pocet hrozni (Priewe 2001). Dilezita je také
hustota osazeni vinic. Upfednostiuje se vysadba husta (napt. 4 500-6 000 keid). Rist
révy je veden podle piedpisii za pomoci opory ve formé dratd, kil nebo dievénych
konstrukci. Jakou formu vedeni zvolime, zdvisi na pozadavku vynosu hroznt,
klimatickych podminkach, vlastnostech ptidy nebo na tradici vinatské oblasti. Vysoké
vedeni zvedd hrozny vySe nad zemi, aby se zvySilo proudéni vzduchu a expozice
slunce. To vede ke snizeni pravdépodobnosti onemocnéni plisfiovymi infekcemi. Tato
vystaveni vinné révy slunci a mirnym zménam teploty. S touto metodou se setkame
v teplejsich oblastech (www.winefolly.com).

Mezi zékladni zptisoby vedeni ket patii Gobelet, Kordon a Gyutovo vedeni
(Priewe 2001). Dalsimi zpisoby jsou napiiklad Lyra, Srdcovy tvar, Pergola nebo
Rynsko-hesenské vedeni, u kterého je tteba dodrzet pravidlo spravného ohybani taziid.
Diky tomu docilime rychlejSiho riistu ofek na horni strané tazné oproti ockiim
spodnim (Jackson 1997). Na vinice se zakladaji jen révy, jiné rostliny jsou nezadouci.
Nazyvame to intenzivnim vinohradnictvim (Priewe 2001).
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Obr. ¢. 8 - Zpuisoby vedeni (www.media.winefolly.com)

Udrzovani vinic je otazkou biologickych a ekologickych systémil. Radime sem
péci o pudu (mulcovani, hnojeni, kypteni) a péci o ket (predevSim hubeni skiidcii a
chorob, letni a zimni fez, zavlazovani), (Priwe 2001). Nadmérné plodici kefe
zpomaluje dozravani a tim se snizuje kvalita hrozni (Winkler 1974). Zde je vhodny
zimni fez, jehoz smyslem je probirka starého odplozené¢ho dreva, likvidace
prebytecnych vyhonl a zachovani urcitého poctu ocek, kterému se fika zatizeni. Ten
uréuje budouci nasadu hroznii a jejich vynos. Rez révy realizujeme v poloviné nebo
koncem zimy. Nejznamé;jsi a nejpouzivanéjsi typy fezl jsou fez na Cipek a na hlavu.
Rez na ¢&ipek je také nazyvan ,,na oko™ (provadén na jeden aZ dva boéni pupeny).
Rezem ,,na hlavu® se vyfeZe staré odplozené dfevo na jeden nebo dva horni pupeny.
Dutlezitou roli hraje ro¢ni obdobi. Zima je nejvhodnéj§im obdobim pro profez a
tvarovani vinné révy. Léto je idedlni obdobi pro vystipovani letorostt, vétévek
druhého tadu nebo také zalistka (www.floranazahrade.cz).
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Dtlezitou soucasti péstovani révy vinné je ekologické zemédélstvi, které Ize
definovat jako uceleny systém vinohradnictvi, jehoz cilem je podpora a posileni zdravi
agroekosystému vcetné¢ pudni aktivity, biodiverzity a biologickych cykli. Obecné
feCeno je tfeba vyuzivat mistnich zdroji, argonomickych, biologickych
a mechanickych metod namisto syntetickych (Kristiansen et al. 2007). Naptiklad
hnojeni pomoci piirodnich hnojiv (hnoje), které napomadhaji dodrzovat zdravé a
biologicky aktivni ptidy. Podpora piirozenych nepiatel pomaha v boji proti skudctm.
Je zndmo, ze ekologické vinice maji vétsi odolnost vic¢i nepfizni pocasi nebo
Skidcim. To vede k lepsi vykonnosti v chudSich obdobich s ohledem na tradi¢ni
vinice (Mulero et al. 2009). V ekologickém vinafstvi se namisto pesticidi pouziva
napiiklad jil, éterické oleje, biodynamické ptipravky a bylinné infuze k prevenci nebo
zastaveni napadeni houbami a zaroven k posileni rostliny. V zdjmu zachovani
piirozené rovnovahy mezi dalSim prospéSnym hmyzem a Skiidci jsou okolni svahy
ponechany ladem a sekaji se pouze jednou ro¢né (www.kerngruen.ch)

Révu vinnou rozmnozujeme dvéma zplsoby: vegetativné (roubovanim
uslechtilych odriid na podnoze) nebo generativné (u novych odrid). Po pandemii
révokazu révu rozmnozujeme pievazné roubovanim na rezistentni podnoze (Pavlousek
2011). Vybér spravného a kvalitniho podnozi je velmi dulezitym ukazatelem
k zajisténi spravného kofenového systému révového keie, jelikoz podnozi ho vlastné
tvofi a tim 1 ovliviluje Zivotni etapu vinice. Podnozi by mélo mit spravny vliv na
kvalitu hroznli, mélo by byt odolné vici suchu a révokazu, snaSet obsah aktivniho
vapna a v neposledni fadé by mélo byt schopno pifijmout tkan nové odridy (afinitni
schopnost). V Ceské republice jsou vyuzivany podnoze Fercal, Ricim Cina, Borner a
Binova (Pavlousek & Lampit 2016).

Vyroba vina — vinifikace je slozena z nékolika ¢asti. Zac¢ina sbérem hroznii od
konce srpna do konce listopadu, a to bud’ ru¢né, nebo pomoci stroji, které jsou vice
upiednostiiovany. Po sklizni a pfepravé hroznli zacind ¢ast odstopkovani, odzrnéni a
drceni pomoci mlynkoodzriiova¢i nebo mlynkt (Boulton 1999). V priubéhu mleti a
drceni uvolnéné organické Kkyseliny ovliviiuji hydrolyzu monoterpent, nékterych
fenolickych latek a norisoprenoidd z bobule. Tyto latky ovliviiuji komplexni
aromaticky charakter béhem vinifikace i zrani vina (Volschenk et al. 2017). Vyskytuji
se ve viné ve form¢ prekurzoru (glykosili vazanych na cukr), které nejsou aromatické
a k uvolnéni jejich viing se musi prerusit vazby na cukr. Poté nastava cast lisovani. Je
to operace, pii které dochéazi k odd€leni mostu od pevnych ¢astic rmutu a vysledkem
tohoto procesu je vinny moSt (Steidl 2002). Optimalni teplota je kolem 29 °C.
Konkrétné u bilych vin je vhodné scedit rmut pfed zapocetim lisovani, a to z diivodu
snizeni objemu o 3040 %, aby se usnadnil a zrychlil proces lisu (Kraus a kol. 2010).
Navic se u odrudy Veltlinské zelené mize rmut lisovat témer okamzité, avSak za
predpokladu, Ze se ponecha nékolik hodin ve spojeni se slupkami, aby se uvolnilo co
nejvice aromatickych latek do vysledného mostu.
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Dalsi casti je Gprava mostu pred kvasenim. Délime ji na odkalovani, jez je
garanci ziskani Cistého vina bez rusivych tonii (Steidl 2002); slazeni, kterym zvysSime
cukernatost mostu; sifeni, jez napomdha zabranit nezadoucim plisnim, aerobnim
kvasinkam a bakteriim a je prevenci chorob a vad vina a provzdusnovani, jimz
docilime mnozeni kvasinek (Kraus a kol. 2010). Dale zacinid samotné kvaSeni —
fermentace, pfi némz se uvolni kyselina mlécna, kyselina octova, glycerol, 2,3
butandiol a dalsi latky (Grainger & Tattersall 2005). Ke spravnému kvaseni je potieba
kvasinek rodu Saccharomyces, které¢ svoji ulohu splni pfi urcité teploté, nizkém
obsahu siry a ph-faktoru 3-4. Jable¢no-mlécna fermentace piedstavuje cast, kdy
dochézi k biologickému odbouravani kyselin. Jednd se o proces biochemicky, pti
némz se meéni kyselina jable¢na na kyselinu mlé¢nou a oxid uhlicity, a tim se snizi
kyselost vina (Hubacek 1997). Kyselina jablecna je ve viné velmi dulezita. Jednou
z jejich charakteristik je profil jeji chuti, ktera je pro nékoho velmi aromaticka,
nepfijemna, intenzivni, Stiplava az drsna (www.calwineries.com). Posledni zbyva
Skoleni vina (soubor technologickych operaci pottebnych k ptipravé a lahvovani vina
a tim zvyseni kvality, napf. Cifeni, filtrace); stdeni vina, stabilizace a lahvovani vina.
V souvislosti s lahvovanim je tfeba se zaméfit na problematiku uzavirani lahvi
korkem. Zde muze nastat ovlivnéni chuti vina, a to pfi¢inou uzavieni korku z dubu
korkového, kdy muize byt po otevieni lahve chut vina zatuchla. Tato vada vznika z
divodu obsahu spor, plisni, jez metabolizuji chléor a brom a preménuji je na
slouCeniny. Tyto latky postupné prechézeji do vina a zplsobuji uvedenou pachut’
(Alvarez a kol. 2002). Tomuto lze piedchazet dodrzenim skladovacim podminek, a to
skladovani v suchych prostorach pii teploté 15-20 °C (Waterhouse & Ebeler 1999).

25


http://www.calwineries.com/learn/wine-chemistry/wine-acids/malic-acid

5 Legislativa

I péstovani révy vinné se tidi platnou legislativou. Jednd se napi. o Zakon
0 vinohradnictvi a vinafstvi ¢. 321/2004 Sb., Vyhlaska ¢. 88/2017 provadéjici zakon
¢.321/2004 Sb., Vyhlaska ¢. 80/2018 Sb. stanovujici vinaiské podoblasti, obce a
vinicni trat¢ a také o Evropské ptredpisy: Natizeni Rady (ES). 1308/2013 (zékladni
nafizeni pro celé zeméd€lstvi, tj. 1 pro vinafstvi). Nahrazuje diivéjsi nafizeni
1234/2007, Natizeni Komise (ES) ¢. 606/2009 o enologickych postupech, Nafizeni
Komise (ES) ¢. 607/2009 o oznacovani vina, Natizeni Komise (ES) ¢. 436/2009 o
registru vinic, hlasenich, privodnich dokladech pii ptfepravé vina a eviden¢nich
knihach, Natizeni Komise (EU) ¢. 203/2012 o biovinu, atd. Podrobnéji v této praci
nahlédneme pouze na Zdkon o vinohradnictvi a vinafstvi ¢. 321/2004 Sb.
(www.eagri.cz).

5.1 Vyvoj prava vinarského

Meznikem bylo 12. stoleti, kdy byly ve sttedoevropskych oblastech zakladany
klaStery a spole¢n¢ se vysazovaly vinice. V roce 1281 vydal biskup Détrich
Kroméfizské horenské pravo, které mimo jiné zahrnovalo tresty za kradez hroznt,
kol nebo ovoce, a to utnutim ruky, nohy nebo obojiho. Horenskym pravem miizeme
rozumét souhrn vSech pfedpist o vinicich a vini¢nich fadech. DalS§imi horenskymi
pravy byly napiiklad: falkenstejnské (o vzdélavani a nakladani s vinicemi, ustavovalo
odpovédné dozorce nad vinicemi a predepisovalo kazdoro¢ni shromdzdéni vinait);
znojemské (hlavnim organem bylo direktorium tfi radnich a pojednavalo o poradku a
dobrém udrzovani vinohradt); moravské (o ptredpisech o praci, o desatcich, o pravu
sousedském, trestnim a procesnim) a lounské (o pravech a povinnostech perkmistru),
(Kraus a kol. 2005).

V pribéhu 14. az 17. stoleti se kudrzeni pofadku a discipliny pouzivalo
nejenom sily horenskych prav, ale i Vycepnického prava vinail, které patfilo mezi
stalet¢ vysady majiteld vinohrad. V ném se hovofilo o vyrobé a prodeji malého
mnozstvi vina, znaceni domu (ve kterém se vino ¢epovalo) a oznaovani becek (Kraus
a kol. 2005). Ekonomickymi nastroji byly feudalni davky, jez slouzily jako nastroj
k odvadéni povinnych ro¢nich dani z pudy (perkrecht) a desatkd z trody (Kraus a kol.
2005). V roce 1875 byl vydan zakon o zakazu Sifeni révokazu (doplnén nafizenim
ministerstva zemédé&lstvi z roku 1903), ktery zakazoval prevazet révu, jeji sazenice a
koli ze zamotfeného uzemi do zdravych oblasti.
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V roce 1907 byl vydan prvni vinaisky zakon, jenZ pojednava o ptesné definici
révového vina a zminuje povolené ¢i nepovolené manipulace pti jeho vyrobé. Zasady
tohoto zdkona byly pozdéji uplatnény v ustanovenich zvanych Codex Alimentarius
Austriacus (Kraus a kol. 2005).

Od roku 1954 se veskera legislativa ohledné vina a vinohradnictvi zapracovala
do Ceskoslovenské statni normy &. 567741 zavazné pro celou republiku. V roce 1964
zacal platit zdkon o rozvoji rostlinné vyroby (zahrnoval Statni odriidovou knihu),
(Kraus a kol. 2005).

V roce 1995 vznikl novy vinaisky zakon ¢. 115/1995 Sb. a nésledné poté
vyhlaSka Ministerstva zemédélstvi ¢. 189/1995 Sb. s provadécimi ustanovenimi
upraveného zékona. V roce 1996 se tento zakon pfipravoval k novelizaci. Nejprve
byly piekladdny do cestiny piedpisy Evropského spoleCenstvi a ty se nasledné
zapracovavaly do tohoto zdkona. Zaroven se seskupovaly prvni praktické poznatky
z jeho aplikace. ZavrSenim byla novelizace vinafského zakona vydaného ve Sbirce
zakond pod €. 216/2000. Byla zruSena ptivodni vyhldska Ministerstva zemédélstvi,
kterou nahradily vyhlasky ¢. 297/2000 Sb., ¢. 298/2000 Sb. a ¢. 299/2000Sb. Takto
byla nase legislativa ptizplisobena legislativé Evropského spolecenstvi. V roce 2002
byl pfijat zakon ¢. 50/2002 Sb., ktery obsahuje ustanoveni o ziizeni Vinai'ského fondu.
V roce 2004 byl pfijat zdkon ze dne 29. dubna o vinohradnictvi a vinafstvi a 0 zméné
nékterych souvisejicich zakonli (zdkon o vinohradnictvi a vinafstvi) €. 321/2004 Sb.
(dale jen ,,Vinafsky zakon®), ¢imZ byla legislativa Ceské republiky jiz v plném
souladu s ptedpisy Evropského spoleCenstvi v navaznosti na ptimo pouzitelny predpis
Evropské unie (Www.eagri.cz).

5.2 Zakon o vinohradnictvi a vinarstvi ¢. 321/2004 Sb.

Tento zakon je Clenén na 8 ¢asti (hlav): na vinohradnickou cast, kterd fesi
zejména Upravy ve vysadbeé vinné révy, klu€eni vinic a registraci vinic; vinaiskou ¢ast,
jez tesi zejména Upravy ve zplsobu vyroby a distribuce vina a povinnosti vyrobct a
ptijemct; registr, kde jsou popsany naleZzitosti a vedeni registru; evidencni knihy, kde
je feSena povinnost jejich vedeni, nélezitosti a pfedkladani; vinatsky fond, jeho ucel,
organy, zadosti a vyrocni zpravy; vykon statni spravy a prestupky S uvedenymi
dozorovymi organy a jejich kompetencemi, charakteristikou a vysi prestupkd a v
posledni ¢asti jsou spolecnd, pfechodna a zavére¢na Ustanoveni.

Zakon napftiklad konkrétné¢ upravuje podminky a poZadavky v oblasti
vinohradnictvi a vinafstvi, fidi vykon statni spravy, véetné statniho dozoru nad
dodrZzovanim povinnosti stanovenych piedpisy Evropské unie a pfedpisy dané timto
zakonem, nafizuje ukladdani spravnich trestl, urCuje sankce za jejich poruSovani,
vymezuje zakladni pojmy, jako je péstitel, réva vinna, vinohrad, falsovani vina a jiné.
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Nevztahuje se vSak na hrozny uréené k ptimé lidské spotieb€, hroznovou
stavu, zahusténou hroznovou §tavu, vinny ocet, piipadné potraviny nového typu nebo
slozky potravin nového typu. Zakon se vztahuje na vinice s vymérou 1000 metrt
CtvereCnych a vétsi. Dale na mnozstvi vytvoiené¢ho cukru (cukernatost), ktera se
vyjadiuje ve stupnich cukernatosti (°), jeden stupeii ~ 1 kg cukru ve 100 litrech mostu
(www.anag.cz).

Dale upravuje definici vina s pfivlastkem, kategorie vin, ktera smi byt
vyrabéna pouze z hrozna sklizenych ve vini¢nich tratich a které maji pfedepsanou
minimalni cukernatost, jejich piivod a hmotnost. Pfi jejich vyrobé nesmi byt mosty
doslazovany. Podle tohoto zakona se vino tfidi podle cukernatosti hroznd, z nichz bylo
vyrobeno, a to na: vina stolni (min. 11° cukernatosti, v ndzvu nesmi byt uveden ro¢nik
ani odriida), vina zemska (min. 14° cukernatosti, v nazvu pouze zemé&pisné ozna&eni),
vina jakostni (min. 15° cukernatosti), odriidova (musi byt oznadena nazvem odridy),
znamkova (specificky ndzev); vina jakostni s pfivlastkem: kabinetni vino (min. 19°
cukernatosti), pozdni sbér (min. 21° cukernatosti), vybér zhroznl (min. 240
cukernatosti), vybér zbobuli (min. 27° cukernatosti), vybér z cibéb (min. 320
cukernatosti), ledové vino (min. 27° cukernatosti) a slamové vino (min. 27°
cukernatosti). Tento zakon také stanovuje vinafské oblasti (vinaiska oblast Morava a
vinai'sk4 oblast Cechy). Ty se skladaji z vinatskych podoblasti (v Cechach podoblast
meélnicka a litoméfickd, na Moravé podoblasti mikulovska, slovacka, velkopavlovicka
a znojemskd). V kazdé jsou ustanovené vinaiské obce (kde se réva smi péstovat) a
vinini traté¢ (Casti obei, v nichz se réva péstuje surCitym zvyhodnénim = vina
s ptivlastkem). Dale se zédkon zabyva syst¢émem VOC a sdruZenim vinafd, popisuje
oznacovani typl vin a uvadi vysi poplatki za rGznad ovéfeni. V neposledni tadé
definuje nazev vinohrad neboli vinici jako ¢ast zemé&dé€lské pudy, kterd je souvisle
osazena kefi révy vinné (Pavlousek & Buresova 2015). Z tohoto zédkona muzeme
libovolné Cerpat. Dostupny je nejen V elektronické formé, ale 1V tiSt€éné. Na tento
zékon navazuji provadéci vyhlasky.
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6 Vinai'ské oblasti a podoblasti na izemi Ceské republiky

Pod pojmem vinafské oblast rozumime geograficky vymezené uzemi, na némz
je povoleno péstovat révu vinnou pro vyrobu vina a dalsich produkti. V Ceské
republice od kvétna roku 2004 existuji dvé vinafské oblasti: vinafskd oblast Morava a
vinafska oblast Cechy, které se déli na vinaiské podoblasti (mikulovska,
velkopavlovicka, slovacka a znojemskd na Morave; mélnickd a litoméficka
v Cechach). Pro obé& oblasti je stanoven seznam viniénych trati a vinatskych obci, ve
kterych mohou byt vinice zakladany (Kraus a kol. 2005).

Vinatska oblast Morava zahrnuje 308 vinafskych obci, jez tvoii rozsdhlé tizemi
V Jihomoravském a Zlinském (jizni Cast) kraji kolem fek Moravy, Svratky, Dyje
aJihlavy. Na jizni a jihovychodni Moravé se nachazi ptevazna vétSina Vinic
(www.hledamvino.cz).

Vinaiska oblast Cechy je podobnid vinim z Poryni z divodu podobného
klimatu. Typickymi odridami jsou napt. Rulandské modré, Rulandské bil¢, Kerner aj.
(www.hledamvino.cz).

CESKA REPUBLIKA 2019
Plocha vinic: 17 911,6109 hektart
Péstiteli: 19 314

Roéni produkce: 68 100 000 litrh
Spotieba: 19,264 litrti na osobu
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L
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Obr. &. 9 - Vinatské oblasti CR (www.hledamvino.cz).
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Osazena plocha vinic v poslednich letech vzristd. Oproti roku 2018 je vyssi
0121,2919 hektari. V roce 2019 bylo vysdzeno 416,764 hektarti 53 novych vinic.
Nejhojnéji vysazovanymi odridami jsou bilé odriidy: Palava 55,9 hektart, Veltlinské
zelené 50,2 hektari a Ryzlink rynsky 34,19 hektart. Z modrych je to Dornfelder s
plochou 8,17 hektart. Z PIWI odrud se nejvice sazel Hibernal 32,96 hektard. Plocha
osazenych vinic k 31. 12. 2019 ¢inila 18 189,223 hektart. Plocha vyklu¢enych vinic je
135,0146 hektart. Kroku 2019 ¢inila plocha vinic 17 911,61 hektart, pocet
spotiebitel byl 19 314, ro¢ni produkce ¢inila 68 100 000 litri a spotieba byla 19,264
litrG na 0sobu. Stanovena kvéta pro ptidéleni povoleni pro novou vysadbu byla ve vysi
181,3 hektarti. K 31. 12. 2019 bylo v registru vinic vedeno 17 788 péstitelll, bylo
vydano 3 761 rozhodnuti o vinicich, dale bylo vedeno v registru 1871 vyrobcti s 2 170
zahajenymi ¢innymi provozovnami (WWw.eagri.cz ).

Plocha vinic v CR dle podoblasti k 31. 12. 2019 (ha)

Gechy-ostatni  Litoméficks ~ Mélnicka:

11,161 3218020 3264135

Znojemska
3198,4293

Mikulovska
4984 305

Morava-ostatni

Velkopavlovicka 6.955

4870,9929

Slovacka
4469 1634

Obr. &. 10 - Plocha vinic v CR (www.eagri.cz)
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7 Veltlinské zelené

Jedna se o autochtonni odriidu vedenou pod zkratkou VZ (dle VIVC, Veltiner
Grlin), kterd se pouziva k vyrob¢ bilych vin. Mutaci vznikla naptiklad odrida Modry
Janek. Od roku 1987 je povoleno 5 klonii. Odriida Veltlinské zelené se kiizi s novymi
odridami jako Veltlinské Cervenobilé, Veltlinské Cervené rané nebo Neuburské (Kraus
a kol. 2005). Jedna se 0 zivé a vSestranné vino s velkou vyvazenosti a kontrastem.
Dodava se v siroké skale variant od svétlé a jemné az bohaté a plné s neobvyklymi
vinémi a pfichutémi od bilého pepie po divoké kvétiny. Spektrum odrudy je tak
Siroké, ze vyrobci v rakouské oblasti Wachau piisli se tfemi rliiznymi jmény, aby
odlisili jeden typ od druhého. Vina Steinfeder (pojmenované podle mistni travy) jsou
lehka vina s nizkym obsahem alkoholu, zatimco vina Federspiel (ze starého
sokolnického vyrazu) maji stiedni stupen zralosti, vysoce koncentrované ptichuté a
ostrou kyselost. Nakonec vina Smaragd (pojmenovana po smaragdové jestérky, které
se sluni ve vinicich) se vyrdb&ji pouze v téch vyjimecnych rocnicich z vybranych
velmi zralych hroznt (www.foodandwine.com).

7.1 Historie

Puvod této odrudy je popsan v odborné praci Dr. Ferdinanda Regnera z roku
2007 z vyzkumného tustavu v Klosterneuburgu, ktery provedl genovou analyzu
dokazujici spojitost mezi touto odriidou a odridou St. Geogen. Profesor popsal
ktizeni odrid St. Georgen a Tramin, diky némuz doslo k vysledné odridé Veltlinské
zelené. Dle néj byla odriida St. Georgen ve stfedovéku velmi hojné péstovana, avsak
postupem ¢asu upadla v zapomnéni a témér vymizela. Nastésti se podatilo v roce 2007
objevit jeden stalety ket v obci St. Georgen (Ctvrt’ mésta Eisenstadt), ktery se pnul
volné v mistech, kde se nachazela vinice. Takto se podafilo kef zachranit, namnozit a
selektivné naklonovat (www.sigihiss.com). Také vinai Hans Moser zachranil v roce
2011 ket stary asi 400 let, jenz byl poskozen vandaly. Podle zdroji byla vinice
péstovana pied staletimi. Hodnota tohoto kete byla v roce 2009 odhadnuta ve
znaleckém posudku na vice nez 100 000 eur (www.derstandard.at)

Zemépisny puvod je nejspiSe v Dolnim Rakousku v oblasti vrchoviny
Manhartsberg, ale také dost mozny ptvod spada do oblasti Valtellina v severni Italii.
Postupné se tato odrtida rozsifovala do malokarpatské vinarské oblasti a na Moravu
(Kraus a kol. 2005).
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Jako plvodni nazev je zndm Griinen Muskateller z roku 1766. Na Moravé
nesla odriida nazev Bélospicak (podle bélavych vrcholkd letorostll) nebo Muskatel.
Jelikoz se puvodné domnivalo, Ze odrida vznikla mutaci odridy Veltlinského
¢erveného, byl pro odliSeni stanoven nazev Veltlinské zelené, pro néhoz je
charakteristicka zelenozlutd barva bobuli. Az pozdé&ji se zjistil pravy plivod, avsak
nazev zustal jiz nezménén, i kdyz s Veltlinskymi odridami tato odrtida nema nic
spole¢ného (www.weinvierteldac.at). Do Statni odridové knihy byla zapsana v roce
1941. Pro zajimavost jeji zastoupeni v moravskych vinicich bylo 626,08 hektari
(Frolec 1984). Ve svété je odriida znama piredevsim pod rakouskym ndzvem Griiner
Veltliner.

7.2 Morfologie, fenologie

Veltlinské zelené je mostova odriida révy vinné. Ket je sttedniho az bujného
ristu a mé popinavé dievnaté lidny se svétlym Sedohnédym kmenem s vyraznymi
teCkami, jehoz borka se loupe v dlouhych pruzich. Listy jsou stiedné velké az velké,
okrouhlého tvaru, na rubu s jemnym ochlupenim, barvou tmaveé az svétle zelenou,
fapik stfedné dlouhy s otevienym klinovitym nebo otevienym vykrojem a ovalnym
prisvitem, olisténi stfedné¢ husté, letorosty na vrcholu siln€ bélavé ochlupeny
S jemnym tmavé cervenym lemovanim, stonek syté zeleny. Zimni pupeny byvaji
sttedn¢ velké a zahrocené, kvétenstvi hroznovité, Zlutozelené barvy, péticetné se
samoopylovaci funkci. Hrozny jsou stiedni az velké se dvéma kiidélky na stopce,
valcovo-kuzelovitého a hustého tvaru s primérnou délkou 15 centimetri a hmotnosti
15-180 gramii. Bobule se dotykaji, velikostné stfedné velké, piiblizné 13-18
milimetri, tvar kulovity, barva zelen4 nebo Zlutozelena, slupka stfedné silna, pevna a
teckovand, povrch ojinény, duzina stfedné pevna, sladka, kotenita, Stavnata a nckdy
lehce muskatova. Kvete v polovingé ¢ervna a dozrava v poloviné fijna, $kodi ji jarni
mraziky. Pti nepfizni pocasi kvéty opadavaji (www.veltlinskezelene.cz).

7.3 Pozadavky na stanovisté, pudu, vyZivu a zptisob péstovani

Tato odrida je stiedné€ pozdni, rasi koncem dubna. Vyhovuje ji umisténi na
teplych a sluneénych mistech se vzduSnymi, mirnymi svahy, sméfujici na jizni €i
jihovychodni nebo jihozapadni stranu. Odolnost vi¢i mrazim je stfedni, vici
houbovitym chorobdm stfedni az nizsi (pliseni Sed4, plisent révova, padli révové). Proti
nim se Ize G¢inn¢ branit mnoha prostredky (chemickymi nebo biologickymi). (Kraus a
kol. 2005). Nemoci, jako naptiklad ktisovaténi, lze odstranit prefiltrovanim vina,
siln€j§im zasifenim nebo smichanim s vinem o vys$sim obsahu alkoholu (Farkas 1988).
U mysSiny se jako neju¢innéj§im zasahem jevi mannoproteiny, které dokazou zachovat
a zvysit kvalitu vina, pfi¢emz snizuji potencial k hnédnuti (Ribeiro et al. 2014).
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Veltlinské zelené ma rGzné charakteristiky na rtznych pudach. Pokud je
odrida umisténa na skalnatych, rulovych pudach, jez jsou na Znojemsku asi na
poloviné vinic, je charakter odridy prasnaty, kvétinovy. Nachazi-li se na tézSich,
prasnatych pudach, je charakter odridy mandlovy. Pozadavky na ptadu byvaji znacné
vysoké. Nevhodné jsou vlhké a vapenité pudy. Odrida vyzaduje hluboké, vyzivné
pudy s dostatecnym mnozstvim fosforu, drasliku, hot¢iku a vépniku. Nevyznacuje se
vysokou odolnosti vii¢i suchu a pfi vysokém zatizeni miize byt znemoznén dostatecny
pfisun zivin do hrozni. V tomto ptipadé je nutno mnozstvi hrozni redukovat. Na
konci Cervence je vhodné ptihnojit vhodnym preparatem. Pfed samotnym vysazenim
sazenice je tfeba zanechat pouze hlavni zkracené kotfeny. Rostlinu sefizneme na dvé
o¢ka a v pribéhu ristu je tieba provadét samotny fez nutny K plozeni. Rez provadime
V tnoru a bfeznu. Odradé vyhovuje stfedni 1 vysoké vedeni se zatizenim 6—7 ocek na
metr ¢tvereny S fezem na kratsi tazné. Plodnost je zavisld na mnoZstvi vody, klimatu
a mnozstvi zivin (Pavlousek 2011).

7.4 Chut’, viiné, vhodnost k pokrmtam

Vyssi jakostni stupen je vhodny do archivu, vino je ale nejlepsi jako mladé.
Tato odrida se hodi do kupéazi neboli cuvée (scelovani-miseni nékolika odrid
dohromady) bilych vin a pro pfipravu vin Sumivych. Barva je vétSinou zelenkavé zluta
az zluta. Chut’ je sv€zi, kofenitd, plnd a jemn¢ nahotkld, extraktivni, viiné¢ muskatova
az po medové lipovou. Vinati radi fikaji, ze jejich vina se hodi ke v§emu, ale v ptipadé
této odridy je to pravda. Kromé nedélni pecené a velkych $tavnatych steaki jej
mizete sparovat prakticky s ¢imkoli. Podavame nejenom k mastum (hovézi, ryby), ale
i k salatiim ¢i slanym pochutinam. Lze ho také fedit vodou a podavat jako vinny stiik.
Rakusané ho podavaji k chiestu, arty¢okim, uzenym Sunkam, rybam a syram, k sushi,
ke carpacciu, k zeleninovému quichei a gratinované cuketé. Dale je vhodny k listové
zelening, zejména zeli, klicky a kapusta (www.matchingfoodandwine.com)

Ohledné servirovani je tfeba se fidit nékolika pravidly. Veltlinské zelené se
podava vétsinou pii teploté 8—10 °C. Pokud je 1dhev nedostateéné vychlazena, je tfeba
ji premistit do chladni¢ky nebo do nadoby s ledem, v némz se ochladi mnohem
rychleji. Proces chladnuti urychli i Spetka soli vsypana do vody s ledem, do niz se
lahev vklada (Priewe 2011).
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7.5 Porovnani velikosti vysadeb a zastoupeni odridy v Dolnim
Rakousku

V sousednim Rakousku vzdaleném pouze par set metrii od naSich vinafskych
obci Hnanice, Satov nebo Vrbovce, se nachazi krajina nazvana Vinna Cctvrt-
Weinviertel. Zde se také uplatiiuje znaceni ptivodu DAC. Mnohé rakouska vina jsou
podobna madarskym a furlandskym vinim a jejich oznaCeni je realizovano
némeckymi predpisy. Bila vina jsou sucha a té€lnatd, Cervena vina tepla a ovocna. Vino
se zde pije mladé a kalné pod nazvem ,,Heuringer* (v piekladu letosni), néco jako u
nas svatomartinské. Obsah alkoholu ¢ini obvykle 10,5 az 14 %. Griiner Veltliner
(mistni nazev) zabira vice nez tietinu ze vSech vysazenych keti (naptiklad v roce 2015
¢inilo procentualni zastoupeni 47, 1 %. Veltlinské zelené je tu zivé, svézi s aroma
grapefruitu a bilého pepie (Callec 2002).

Rakousko je tradi¢ni oblasti péstovani odriidy Veltlinské zelené a je zde velmi
oblibené (www.weinfreunde.de). Taméjsi Veltlinské zelené je zde vyhlasené na tzv.
Veltiner Land (zemé Veltlinu) a je jednou z nejpéstovanéjSich odriid Rakouska (vice
nez 36 % vini¢ni plochy — tedy ptiblizné 17 500 hektar). Nejvice se péstuje
v regionech Wachau, Kremstal, Kamptal, Weinviertel a Donauland (Priewe, 2001).
Veltlin je dominantou regionu Wachau, kde je osazeno 805 hektari plochy (Brook,
2019). Vinaisky region (Weinbauregion) Weinland, rozlozeny na 46 543 hektart
vV tésné blizkosti Vidné, sestdvd ze dvou vinafskych oblasti: Niederdsterreich a
Burgenlad.

K 30. listopadu byla pro rok 2020 zjisténa sklizen vina 2,40 milionu hektolitru.
To bylo 0 2 % nad primérem poslednich péti let a 3 % nad sklizni 2019. Pti sklizni
1,65 milionu hektolitri bilé vino zaznamenalo sklizen ve stejném fadu jako v
piedchozim roce (+1 % oproti roku 2019; + 3 % v porovnani s pétiletym pramérem),
zatimco sklizen ¢erveného vina 751 600 hektolitrti byla 0 7 % vyssi nez v pfedchozim
roce a pohybovala se v rozmezi pétiletého priméru (+ 0 %), (www.statistik.at).

V této praci se zamétfime na oblast Dolniho Rakouska — Niederdsterreich, jez
se dale ¢leni na Weinviertel (Kellergassen, dlouhé, uzké ulicky, které jsou lemované
vinnymi sklipky. AZ polovina produkce Griiner Veltliner), Kapmtal (Griiner Veltliner
S pepifovym aroma a svézi kyselinkou), Kremstal (velmi aromatickd bild vina
s ovocnou chuti), Wachau: jedno z nejkrasnéjSich udoli Dunaje, zndmé svymi vysoce
kvalitnimi bilymi viny, meruiikami, malebnou krajinou a stfedovékymi vesnicemi,
roku 2000 bylo zapsano na seznam svétového kulturniho dédictvi UNESCO
(www.itinari.com), Traisental (ovocita vina), Donauland, Carnuntum (smisena sadba
Gemischter Satz — na jedné vinici roste nékolik odrud révy vinné) a Thermenregion
plna a télnatd, bila vina jsou aromaticka a plna télnata), (Callec 2002).

Rakousko ma velmi pfisny vinaisky zakon, ktery omezuje vynos a stanovuje
vyssi stupen cukernatosti. Rakouskych vin se vyvazi zhruba pouhych 15 %. Pfevazna
vetSina se vypiji v zemi svého ptivodu. Vina se asi ze 40 % plni do dvoulitrovych lahvi
(Doppler), (Priewe 2001).
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Obr. ¢. 11 Procentualni zastoupeni bilého vina v péstitelskych oblastech (www.statistik.at)
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Obr. ¢. 12 - Oblast Wachau (www.itinari.com)
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7.6 Veltlinské zelené v soucasnosti

V sou¢asnosti se odriida péstuje v Cechach na Mostecku, v Roudnici, Mélniku,
Chramcich a Zernosekach. Na Moravé je dominantni oblasti Podluzi, Znojemsko
a Velkopavlovickd oblast na Mikulovsku. Ke konci roku bylo zjisténo, Ze se jedna
0 nejvice péstovanou odriidu v Ceské republice.

V roce 2020 v Narodni soutézi vin na Moravé, ktera probihd pod garanci
Svazu vinatt CR za organiza¢niho zajisténi Narodniho vinaiského centra a finanéni
podpory Vinaiského fondu, ziskalo titul Sampion ve Veltlinském zeleném 2019 VOC
Znojmo vinaistvi LAHOFER a zaroven se stalo vitézem v kategorii bilych suchych
a polosuchych vin (www. svcr.cz). Veltlinské zelené se tedy v soucasnosti tési velké
oblib¢ a je stale v popiedi Spic¢ek skvelych vin.
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Obr. &. 13 - Prehled nejvice péstovanych odrad k 31. 12. 2018 (www.eagri.cz) — Vyhledova a situa¢ni
zprava Réva vinna a vino - 2019

7.7 Veltlinské zelené a budoucnost vzhledem k suchu

Veltlinské zelené je velmi oblibenou a vyhleddavanou odriidou. Presto je kvili
nékolika faktorim mirné ohrozena jeji dostupnost. Pokud pominu ekonomické,
logistické a konkuren¢ni faktory, s nimiz se zkuSeny vinaf vétSinou dokaze vyportadat,
nemohu opominout faktor klimaticky. NejvétsSim problémem pro péstovani révy vinné
je bezesporu sucho. Sucho je jev, kdy dochazi k omezeni stavu vody v pfirodnim

vvvvv

normalni funkeci kazdé bunky, pletiva a organu.
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Pokles obsahu vody pod 70 % v zelenych listech ma za pficinu jejich nevratné
poskozeni a odumieni. Dostupnost vody pro rostliny je zavisla na ptdné klimatickych
a agrotechnickych podminkach, na mohutnosti kofenového systému a velikosti listové
plochy podmiiujici transpiraci. Aby nedoSlo k dehydrataci rostliny, mtize rostlina
veétsim prijmem nebo snizenim vydeje vody tomuto zamezit a tim vylepSit své
hospodareni s vodou. Faktory, které snizuji ztratu vody, vedou ke snizeni produktivity
rostlin (Hejnak 2005). Poskozeni rostliny v disledku nedostupnosti vody miize vést az
K odumfieni rostliny. Prostiedek svépomoci rostliny v boji proti suchu je dobie
vyvinuty kotenovy systém kefe, ktery zlepSuje piijem vody a pomdha odolavat
vodnimu stresu, jelikoz hluboké koteny maji delsi zivotnost. Réva si pomaha i regulaci
uzavirdni a otevirani priduchd. Tim zlepSuje svoji adaptaci na sucho (Pavlousek &
Lampii 2016). V Ceské republice je za obdobi sucha povazovano obdobi bez vody
(vlahy) vrozmezi trvani nékolika tydni az mésicli. Sucho muizeme rozdélit na
nahodilé (nepravidelné), zemédélské (sucha piida), socialné-ekonomické (sucho pro
obyvatelstvo a primysl), hydrologické (sniZzeni vodnich toki) a meteorologické (nizky
pocet srazek, (Brazdil a kol. 2015). Pfi¢inou je prevazené disledek zmény klimatu a
zasah cloveka do pfirody.

Sucho konkrétné u révy vinné zptisobuje zpomaleni procesu fotosyntetizace a
tim dochédzi ke zméné¢ chuti K hor§imu. Suché podnebi velmi ovliviiuje dozravani
hroznt dozravajicich mnohem diive, nez je obvyklé. Delsi obdobi sucha vSak vytvaii
to, co biologové oznacuji jako ,,vodni stres”, coz je stav, kdy se réva jiz nedokaze
dostate¢n¢ zasobovat a hrozny jsou mensi a mén¢ zralé, protoze réva zanedbava své
plody a soustiedi se pouze na své vlastni preziti (www.idealwine.info).

Dal$im problémem je stfidani sucha s prudkymi srazkami, které poskozuji révu
vinou, a takto masivni mnozstvi vody neni vsakovano pudou, ale je v mensSich ¢i
vétsich povodnich odvadéno z vinice. Tedy v budoucnu se miizeme potykat nejenom
se suchem, ale i snedostatkem humusu vpudé a erozi (www.euractiv.cz). Je
nepravdépodobné, ze ob&asné desté zméni dlouhodobé zasadni problém s vodou. Cast
zemé trpi suchem, které se behem nékolika let nahromadilo, zejména pokud jde o
hlubsi vrstvy. Tim se snizila hladina podzemni vody a nastal negativni vliv na vodni
zdroje ve stovkach komunit. Extrémni vykyvy teplot se zvySuji, zpiisobuji odpafovani
povrchové vody a zpasobuji problémy zemédélstvi. Kromé toho v oblastech s
intenzivnim zemédélstvim nemuize puda dobie zadrzovat vodu (www.gtai.de).

Ohledn¢ problematiky péstovani odridy Veltlinské zelené a jeji budoucnosti
vzhledem Kk suchu je tieba si stanovit zpasoby, jak co nejvice zabranit dopadu tohoto
ptirodniho jevu a jak realizovat jejich naplnéni. Jednim ze zpisobd je napf. zména
techniky prace na vinici. Jedna se o hospodateni s vodou technikou zavlazovani. To je
dulezité z hlediska ptidniho profilu. Tato technika sice pomaha, ale nenahrazuje srazky
a kotfeny mohou hledat v mélké pudé vodu. To obvykle vyzaduje vice zavlazovani po
cely rok (www.gaineyvineyard.com). Zde je mozné toto vylepsit digitalizaci a
vyuzivani senzori. Kapkova zavlaha se jevi jako nejucinnéjsi (Setrna ke spotiebé vody
a vysoce u¢inna).

37



V poslednich letech se stalo oblibenym ukonem také sbirdni destové vody,
véetné pouzivani destovych sudl, jedna se o pfirozeny doplitkovy zdroj vody
jelikoz se vyvijeji bobule, a obdobi pied jejich zamékanim (Kraus a kol. 2005). Na
zévlahovy systém lze Cerpat narodni dotace z dotac¢nich programii, avSak vinaf musi
byt v dosahu zdroje vody. Dalsim zpisobem, jak omezit sucho na vinicich, je zvedani
stavidel a dopousténi nadrzi, dale naptiklad zpétné vyuzivani piecisténé odpadni vody.
Perfektnim pomocnikem kontroly sucha na vinicich jsou drony. Majitelé vinic mohou
pomoci dronil posoudit stav své vinice a urcit nejlepsi dobu pro zalévani. Tyto drony
mohou dokonce ¢ist fotosyntetickou aktivitu kazdé rostliny a vyhodnotit tak jeji zdravi
(www.industrytap.com). Paklize suché obdobi bude pokracovat i v nasledujicich
letech, bude tfeba zasadn¢ zménit pohled na hospodateni na vinicich. Pti pokra¢ovani
sucha je ohrozeni odridy Veltlinské zelené vice nez pravdépodobné. Klimaticka
zména zvysi Cetnost nenadalych jarnich a podzimnich mrazl, které ni¢i nejen arodu,
ale 1 celé trvale plodici vinohrady. Rozmach moravského a Ceského vinafstvi zastavi
také Castéjsi vyskyt novych nemoci a skiidct. Réva dozraje i1 ve vysSich nadmotskych
vyskach a tradi¢ni stiedoevropské vinaiské oblasti se teplotné vyrovnaji soucasnym
podminkdm stiedomotskych péstitelti. A jelikoz se teplotni podminky pro péstovani
modrych odrid révy vinné budou zlepSovat, je velice mozn¢, Ze na jizni Morave se
vinafi posunou z oblasti primarné teplotn¢ vhodnych pro bilé odridy spi§ do
Cervenych odrid (www.irozhlas.cz). Nezbyva nic jiného nez doufat v navrat
klimatickych podminek typickych pro sttedoevropské pasmo.
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8 Veltlinské zelené v okrese Znojmo

8.1 Podoblast Znojmo a historie vinarstvi na Znojemsku

Znojemské podoblast se nachazi ve vinai'ské oblasti Morava a sklada se z ¢asti
okrestt Znojmo a Brno-venkov, dale z izemi obce Kojetice v okrese Tiebi¢. Zahrnuje
90 vinaiskych obci. V roce 2019 ¢inila plocha 3 111 hektarti vinic. Vinaiskymi centry
jsou zde mésto Znojmo, Miroslav, Novy Saldorf &i Satov. Zahrnujeme sem odrady
bilych vin jako Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky a Sauvignon, z ¢ervenych vin Modry
Portugal, Svatovaviinecké a Frankovka.

Z VIkovy véze v samotném srdci Znojma, jez byla postavena v dobé gotiky ve
14. stoleni a po staleti stfezila Videniskou branu, kterd jiz zanikla, se po vystoupani
137 schodt naskytne vyhled na historické mésto Znojmo a vinicni trat’ Kravi horu, kde
se nachazi pravé Veltlinské zelené. Kravi hora je dfeveéna Ctyfpatrova rozhledna stojici
v nadmotské vysSce 272 metrt a lezici severné od obce Boftetice v okrese Breclav za
hranicemi Svobodné spolkové republiky. Byla postavena v roce 2006 mistnimi
femeslniky na pamatku vitézstvi obce Boietice v celostatnim kole soutéze Vesnice
roku 2005 a vede po ni celkem 65 schodl. K rozhledné se lze dostat po cesté mezi
malebnymi vinnymi sklipky od krasného a znamého botetického hotelu Kravi Hora
(www.aneris.cz).

Za zhlédnuti stoji také Loucky klaster, kde v jednom z jeho kiidel lze vidét
originalni galerii obrazéi mnoha soudobych vytvarnikil. Je to jedine¢na sbirka v Ceské
republice, ktera ¢ita pres 800 dél tykajicich se vina a vinafstvi. Nalezneme zde dila
napf. od VelCovského Pepika, MiloSe Nesvadby, Lamra, Slivy a dalSich. Jako
pravodce po stopach vina a vinafstvi mizeme vyuzit i mistni Vinobus. Stavi na 14
zastavkach po 45kilometrovém okruhu ve 20 vinafstvich. Na 7 stanovistich lze
ochutnat vina VOC. Po celou cestu je pfitomen vySkoleny privodce. Jednd se
0 ojedinély autobus v Ceské republice (www. vinobus.cz).

Geomorfologické c¢lenéni Znojemska se rozprostird v jizni ¢asti Dyjsko-
svrateckého tivalu, od zipadu sem zapada jihovychodni hranice Ceskomoravské
vrchoviny a od vychodu sem zasahuje jizni ¢ast Dolnomoravského uvalu. Krajina
plossiho razu je tvofena tidolimi se svahy orientovanymi ke slunci, jako napft. Sobes,
ktery se nachazi v kafionovitém tidoli feky Dyje (Cepi¢ka a kol. 2010).

Pidni podminky jsou zde rozmanité. Dominuji pady jilovité, jilovitohlinité a
hlinité aZ piscité. Ornicni vrstva je mirn€ kysela az neutralni. Obsah mineralnich Zivin
je zvySeny a humus je snizeny (Linhart a kol. 2007). Avsak nevice rozsifené jsou
hlinité a hlinitopiscité pidy. Na svazich se nachazi pidy kamenité.
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Pro oblast Znojemska je typické teplé podnebi s kontinentdlnimi vlivy
z vychodu a stiedozemnimi z jihu, tedy dlouhég, teplé a suché 1éto a kratka, mirna zima
(Kraus 2012). Oblast trpi na nedostatek srazek, prevlada sucho. Primérna nadmotska
vyska vini¢nich trati se zde pohybuje od 183 do 368 metru.

Historie vinafstvi na Znojemsku je vcelku totozna jako jiz popsana historie na
celém nasem uzemi. Kolébkou byly hojné zakladané klaStery a k nim pfidruzené
vinice (Loucky klaster vroce 1620 vlastnil pozemky a vinice az ve 45 obcich
Znojemska). V roce 1486 byl zalozen Znojemsky cech vinafi, jehoz patronem byl
svaty Urban. Po zapojeni méstanti ve 14. — 16. stoleti dosdahlo Znojemsko vrcholu ve
vinafstvi. Jako posledni se pfidruzila vrchnost a tim vznik panskych vinohradu.
Rozmohl se vyvoz vina. S pfichodem tficetileté valky vinafstvi upada (Kilian ed.
Macuda 2008).

Specifické bylo také horenské pravo znojemské, které vzniklo roku 1677 a jeho
hlavni organ ptredstavovalo direktorium tii radnich. V ném bylo zakotveno udrzovani
pofadku a vinohradl v dobrém stavu. Toto pravo zaniklo za vlady Josefa II. (Kraus a
kol. 2005). Avsak nejvétsi ranou pro vinafstvi byl jednoznaéné révokaz (na
Znojemsku zaznamenén v roce 1890 v Satové). Pro obnovu a zachranu byly zakladany
vinafské Skoly (ve Znojmé v roce 1868) a technickad stanice k eliminaci révokazu (rok
1895). Rozmohlo se Slechtitelstvi a Skolkaistvi, které bylo béhem vélky zni¢eno
(www.ampelos.cz). V roce 1945 bylo zalozeno Vinaisko-ovocnické druzstvo, které
uzivalo nékolik vinic ve Znojmé, Strachoticich, Hodonicich a Satové a jez bylo po
znarodnéni ¢lenem Jihomoravskych vinafskych zdvoda. Po roce 1982 byla vina ze
Znojma rozvazena po celém uzemi Ceskoslovenské socialistické republiky a také za
hranice do Polska, Némecké demokratické republiky a do Sovétského svazu. Po roce
1991 se Zavod Znojmo oddélil od Moravskych vinatskych zavodi Mikulov a po ném
nastoupila firma Znovin Znojmo, a. s. (Dolezal 2001). Jesté stoji za zminku
vyjmenovat par historickych odrud, jez se na Znojemsku prokazatelné péstovaly.
Jednalo se napiiklad o Rakouské bilé, Sauvignon Blanc, Veltlinské Eervené, Baco
Noir, Modry Janek, Zelena¢, Bouvieriv hrozen, aj. (Blaha 1941).

8.2 Systém VOC na Znojemsku

Vina originalni certifikace (VOC) je takzvany apelacni systém nebo romansky
systém, ktery je uplatnén v Italii a Francii a slouzi k zatfidéni vin podle mista ptivodu.
Dale je znam také germénsky systém. U né&j mluvime o oznaceni vin s pfivlastkem
(ledové, slamové, pozdni sbér atd.). Germéanské oznaceni popisuje cukernatost hroznti
béhem sklizné (Hugh 2013).
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Apelacni systém byl odvozen od slova apellation — v prekladu misto
Apelacnimi misty se rozumi specifickd mista, kterd se vyznacuji odridami révy vinné
s velmi specifickou charakteristikou (Hugh 2013). Tato mista se vétSinou oznacuji
jejim jménem (Dominé et al. 2015).

Ve svéte jsou vina originalni specifikace znacena podobné¢, napi. AOC
(Francie), DOCG (Italie), D.O. (Spanélsko), DAC (Rakousko). Systém VOC se zac¢al
pouzivat se zavedenim zékona ¢. 321/2004 Sb.

Vino s oznacenim VOC musi spliiovat pozadavky dané pravidly udélovani
VOC ana jejich dodrzovani dozird Statni potravinaiska a zemédélska inspekce.
Znémku piidéluje piislusné sdruzeni vinaid. DalS§im pozadavkem VOC je vyroba vina
pouze z vybranych odriid specifické oblasti. Naplnénim tohoto systému je vyroba vin
s kontrolovanym piivodem a specifickym charakterem dané oblasti. VOC vina
zatfid'uji dle § 23 odst. 9 tohoto zakona jednotlivé spolky prostiednictvim degustatora
nominovanych spolkem za splnéni urcitych podminek.

VOC Znojmo bylo zalozeno Ing. Jifim Hortem a Jaroslavem Chalupeckym
v roce 2009. Diky tomu Ceské republika vstoupila mezi schopny a vyznamny trh.
Znojmo se tak stalo prvnim drzitelem této ochranné znamky. Veltlinské zelené,
Sauvignon a Ryzlink rynsky (pfipadné jejich cuvée) jsou jediné tii odrudy, které
spadaji pod VOC Znojmo. Jejich hrozny musi pochazet pouze z registrovanych vinic
bilych odrid s cukernatosti minimalné 19° Ceskoslovenského normalizovaného
mostoméru (CNM) a musi byt sbirdny ruéné. Lahve musi byt zajistény uzavérem
z korku a opatiena paskou s logem VOC Znojmo. Skoleni vina nemiize byt provadéno
metodou barrique (dubovy sud o obsahu ptiblizné¢ 225 litr, ktery se vyuziva
k dozravani vin). Vynos nesmi piekrocit 2,5 kg na ket. Alkohol je omezen na
mnozstvi 13,9 % obj. a 15 grami na litr zbytkového cukru. Vino musi byt specifické
pro oblast Znojmo (www.vocznojmo.cz).

Rok
Oblast 2014 2015 | 2016 | 2017 2018 Celkem
VOC Znojmo | 179744 | 190332 | 240507 | 224912 | 250737 1086 232
VOC Mikulov | 17969 | 11525 | 55205 | 41022 | 38756 164 477
VOC Modré Hory | 21533 | 21790 | 19336 | 40321 | 29343 132 323
VOC Blatnice | 13720 | 9020 | 27052 | 21692 | 21588 93 072
VOC Pélava 5 400 - 8 685 - 13 400 27 485
VOC Valtice : : 21350 | 37525 | 31776 90 651
VOC Kravi Hora - - - 1425 1340 2765
VOC Mélnik - - - 7507 : 7507
VOC Slovécko - - - - 12 000 12 000
VOC Bzenec - - - - 11027 11027
Celkem 238366 | 232667 | 372135 | 374404 | 409 967 1627539

Tabulka ¢. 2 - Mnozstvi schvaleného vina v litrech za obdobi let 2014-2018 v ramci jednotlivych VOC
spolku (www.eagri.cz)

42


http://www.vocznojmo.cz/
http://www.eagri.cz/

8.3 Vinafri a vinafstvi na Znojemsku

Vinafi na Znojemsku jsou sdruzovani do organizace Sdruzeni znojemskych
vinafd, z. s. — SZV, se sidlem ve Znojmé, kterd haji jejich z&jmy, spolupracuje
s vinafskymi odborniky, vinaistvimi a vinafi v Ceské republice a v sousednim
Weinviertelu v Rakousku. Dé&li se na sekci drobnych vinaii a sekci podnikateld ve
vinaistvi. Pfedsedajicim je Ing. Jaromir Cepicka, CSc. (Www. szv.estranky.cz).

Vini¢nich trati na Znojemsku bylo evidovano k 31. 12. 2018 ptesn¢ 218 a
pocet péstitelt byl 1 101 (www.vocznojmo.cz).

Na Znojemsku nalezneme §lechtitelskou vinici Ampelos, SSV Znojmo, a. s.,
jez byla prvnim zafizenim svého druhu ve stiedni Evropé. Vina této Slechtitelské
stanice zraji ve starych dubovych sudech v hlubokém piskovcovém sklepé pii teplote
8-10 C° a jsou vyrabéna pouze z hroznt vlastnich selektovanych vinic. Vyslechténymi
odridami ze Znojemska jsou Veritas a Vrboska.

Mezi znama vinafstvi fadime napt. Eko hnizdo s.r.o., Ing. Jifi Hort, Jaroslav
Tichy, Roman Komarov, Modry sklep, Vinaistvi Musilovi, Znovin Znojmo, a. S.,
Vinafstvi Sadek a dalsi.

@ Mapa vinicnich trati pro vyrobu vin VOC Znojmo

W VINARSKA OBLAST MORAVA, VINARSKA PODOBLAST ZNOJEMSKA

Obr. ¢. 16 - Mapa vini¢nich trati (Www.vocznojmo.cz)
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8.4 Vinarstvi Sadek

Toto vinafstvi bylo zalozeno vroce 1989 doc. Ing. et Ing. Lubomirem
Lampiiem, PhD. nad obci Kojetice na rozhrani okresti Znojmo a Tiebi¢ v jiznim svahu
hradu Sadek. Vinaistvi hospodaii na témér Sesti hektarech vinohradl, rodi asi tficet
tisic kefl révy vinné a péstuji se zde odriidy Sauvignon Blanc, Veltlinské zelené,
Ryzlink rynsky, Muskat moravsky, Hibernal, Solaris, Modry Portugal, Frankovka,
Dornfelder, Muller Thurgau, Rulanské Sedé a bilé. Vinafstvi uzce spolupracuje
s Ustfednim kontrolnim a zku$ebnim Gistavem Znojmo Oblekovice. Je zde k vidéni
nadherny vyhled na okolni krajinu Vysocany, vinaiskou stezku, ktera byla oteviena
roku 2007 (agatové pergoly typu ,, Trento*, vyvedeno 40 riznych odrid révy a jejich
rizné druhy vedeni) a velky kladovy lis. V tomto vinafstvi ochutndme vina
origindlniho pavodu s typickym buketem a chuti, které jsou dané klimatickymi
podminkami a strukturou pudy. Vina chutnaji pikantné, kofenit¢ a svéze. Delsi
vegetacni doba (hlavné ve fenofazi zrani) je odménou pro vino ztohoto vinaistvi,
podoblasti. Vino zde zraje o sedm dnli déle nezZ u Znojma a o dvanact dnt déle oproti
Bfeclavi. Péstitelskymi vyhodami jsou niz§i zimni mrazy neZ v rovinach
Dolnomoravského uvalu, dale vyssi kyselinka v bilych vinech, kterd se na jihu hiife
hleda. Péstované odriidy predstavuji Veltlinské zelené, Modry Portugal, Sauvignon,
Merzling, Malverina, Hibernal, Irsail Oliver, Neubereské, Aurelius, Muskat moravsky
a Rulandské bilé. Vino se vyrabi z vice nez péti hektarti vlastnich vinic. Ro¢né je to
ptiblizné patnact tisic litrG vina, zbytek je buréak (www.denik.cz).

Vinatstvi ma vlastni védeckou stanici, ktera zahgjila ¢innost v roce 2010. Jejim
ukolem je ziskdvani poznatkll o péstovani révy vinné a ovoce v okrajovych oblastech a
nasledné predavani konkrétnich doporuceni péstitelim. Toto vinafstvi se miZe pySnit
nejen bohatou odrudovou skladbou, krasnym prostfedim, lahodnym vinem a skvélymi
lidmi, ale i zafazenim do apela¢niho systému VOC Znojmo. Je rovnéz regionalnim
zastupcem sdruzeni PIWI pro Ceskou republiku. Za zminku stoji i Sadecka chmelnice,
ktera je od roku 2011 vysazena chmelem ty¢ovky odrid Sladek a Zatecky polorany
Cevenak, a jez je jedina na Moravé (www.vinarstvi-sadek.cz).
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8.5 Ustiedni kontrolni a zku$ebni dstav zemé&délsky

Jedna se o spravni tfad ziizeny Ministerstvem zemé&délstvi Ceské republiky
provade¢jici spravni fizeni, odborné a zkusSebni tkony, kontrolni a dozorové Cinnosti
Vv oblasti vinohradnictvi a chmelafstvi, osiv a sadby péstovanych rostlin, krmiv,
zkusebnictvi odridového, agrochemie, pripravkli na ochranu rostlin a ochrany proti
Skodlivym organismim. Sidli v Brné¢ a jeho postaveni je zakotveno v zidkoné
&. 147/2002 Sb., o Usttednim kontrolnim a zku$ebnim tGstavu zem&délském a o zméné
nékterych souvisejicich zakont, ve znéni pozdéjsich predpist. Byl zfizen vyhlaskou
Ministerstva zeméd¢lstvi v roce 1951 (www.eagri.cz).

Ustav vykonava svoji ¢innost prostiednictvim zkugebnich stanic. Zminim
pouze jednu, a to stanici v Oblekovicich ziizenou v roce 1957. Na podzim roku 1963
zde byly vysazeny prvni registrované odridy révy vinné. O rok pozdéji zakoupila
stanice vinny sklep, k némuz pfistavéla lisovnu. Hlavni odrudova zkusebna stanice je
v provozu od roku 1999. Stanice se zaméfuje svoji Cinnosti pievazné na zkouseni
odrtd révy vinné pro jejich registraci a kontrole naplnéni pozadavkli pozadovanych
k zatazeni do registrace. Sleduje se zde dale vynos hroznt, obsah kyselin a cukernatost
vV mostu. Zaméstnanci stanice také vyhodnocuji datum sklizné hroznti a odolnost révy
vinné vici chorobam. Odridy jsou zkouSeny ve vinici Finsko ve vini¢ni trati
Naceraticky kopec. Zpracovavaji se zde mikrovzorky vin (piiblizné¢ 50 rocné),
nasledujici rok se provadi pfechutnavani a poté po tfech letech leZeni na lahvi ke
stanoveni optimalniho doporuceni pro vinate, kdy je nejlepsi doba uvadéni vina do
ob¢hu (Kraus a kol. 2005).
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9 Zavér

Cilem bakalarské prace bylo zmapovat historii, soucasnost a budoucnost
odrudy Veltlinské zelené na okrese Znojmo. Z historie vyplyva, ze odrida vznikla
zktizenim odriid St. Georgen a Tramin a tato odrtida byla jiz ve stiedovéku hojné
pestovana. Po jejim skoro zapomnéni se ji podafilo zachrénit vinafem Hansem
Moserem. V soucCasné dobé se odrida Veltlinské zelené stale t&si velké oblibé. Jeji
kofenita, svézi, plna a extraktivni chut’ nasla zalibeni hlavné¢ k peCenému masu, ale i
vybranym syrim a rybdm. Ve vyhledu do budoucna se nebojim ptedvidat, ze
Veltlinské zelené nebude mit své piiznivce. Dovolim si odhadnout, Ze ustoji
konkurenci ostatnich vin.

Znojemsko je piekrasny a hojné navstévovany kraj, kde ziji vinaii s laskou
vsrdci Kk vinafstvi. Diky tomu se péstovani vina u nas dafilo, dafi a dafit
pravdépodobné i1 bude. Véfim, Ze nase Veltlinské zelené bude jest€é po mnoho let
odrtdou, kterd zaujme popiedi Spicek svétovych vin a jeji jméno nebude nikomu cizi.
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