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Nizev  TRENDY V GASTRONOMII A JEJICH UPLATNENI VE VYBRANEM
PRACE PODNIKU

Uroven splnéni tématu BP

stupen splnéni cile

logicka stavba prace a navaznost €asti
hloubka provedené analyzy

vhodnost pouzitych metod

uroven pouziti metod

zavéry prace

vlastni pfinos studenta k tématu
vyznam pro teorii / praxi

XX | X[ X[X|X|X|X] >

Splnéni formalnich nalezitosti BP

>
os}
(@]
O
m
n

x

prace s literaturou, citace

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ...

styl, jasnost formulaci

gramaticka uroven, preklepy

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani
stanoveni a plnéni harmonogramu tvorby prace
spoluprace s vedoucim prace

x

X

XX [X[X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. prtibéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

Autorka po celou dobu spolupracovala svedouci BP a pracovala zodpovédnée podle
harmonogramu. Konzultace probihaly pravidelné online prostiednictvim ZOOM, Teams a
elektronickou postou.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

Vysvétlete, zda a jak budou vysledky piedloZené prace vyuZity ve zkoumané provozovné.

NAVRZENA ZNAMKA: A
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F)

Slovni hodnoceni prace:

Predlozena bakalatska prace s rozsahem 88 stran spliuje standardy a stanovené cile. Prace je

konzistentni a je ¢lenéna do ctyi kapitol. Teoretickd ¢ast BP v navaznosti na cile vyuziva



metodu reserSe 48 citovanych zdrojii a vymezuje trendy v gastronomii a kulinafstvi.

V praktické casti byly splnény cile na zaklad¢ autorkou vytvofené metodiky s vyuzitim
kvantitativnich a kvalitativnich metod a technik. Vysledky Setieni a ziskana data jsou
zpracovana do prehlednych tabulek a grafii. Analytickd Cast je v ramci stanovenych cili
orientovana na zmapovani a vyhodnoceni nabidky sluzeb ve vybrané provozovné se zaméefenim
na vyuzivani gastronomickych trendii sohledem na segment zdkaznikii — prizkum
gastronomického zafizeni Penzionu Zubr (analyzu nabidky sluzeb stravovaciho tseku a
analyzu organizac¢ni struktury). Navazuje analyza mikroprostiedi — dodavatelii, odbératelti a
konkurence. Analyza gastronomickych trenda je zkoumana metodou dotaznikového Setfeni,
s daty od 112 respondenti.

Navrhova ¢ast vyuzivd vyhodnocené vysledky analyz a navrhuje implementaci vhodnych

gastronomickych trendl do vybraného provozu Penzionu Zubr.
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