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1. Uvod

Uz nasi predkové si uvédomovali, ze urcitd lokalita se vyznacuje vyjimecnymi
podminkami, které ovliviiuji charakter vysledného vina. V ndzvu vin se pak objevovaly
nazvy poloh, vini¢nich trati ¢i obci. Toto zatfidovani vin dnes pouzivaji jizni staty
a vyuzivaji propracovany systém apelaci jako AOC ve Francii, DOC v Itélii, DOP ve
Spanélsku a Portugalsku. Tento zptisob je tzv. ,,romansky*. Na nagem Gizemi se vyuziva
tzv. ,,germansky zptsob, ktery zatfid'uje vina na zaklad¢ cukernatosti hroznl, méfené
ve stupnich normalizovaného mostoméru. Vina originalni certifikace se snazi navazat
na tradici naSich pfedkl a po vzoru jiznich stath zatfid’ovat vina podle ,,romanského*

zpusobu, ktery klade hlavni diraz na oblast, ze které hrozny pochazeji.



2. Cil prace
Cilem této bakalarské prace je seznamit a popsat systtm VOC, jeho vyhody
a nevyhody. Popsat zavedené apelacni systémy v zahrani¢i. Popsat zavedené systémy

VOC v Ceské republice a na zavér doporudit praxi pro zavadéni novych systémt VOC.



3. Soucasny stav reSeni problematiky

3.1 Historie vinai'stvi na nasem uzemi

Uz za davnych dob, kdy pfisli nasi dédové na nase uzemi, se zde setkali s bujné rostouci
lesni révou a také pravdépodobné s pokusy keltského obyvatelstva o vysadbu keft révy
pobliz svych sidel. Postupné se pak seznamovali se zpusobem péstovani révy vinné,
ktery na naSe uzemi rozsifila fimska legie. Jako dikaz o ¢innosti fimskych vojaki, byl
nalezen vinaisky ndZ uvnité byvalého vojenského tdbora, na Rimském vrchu pod
vapencovou Pélavou, pobliz Mikulova. Pravdépodobné obyvatelé slovanské Moravy
nepoznali p&stovani révy vinné pfimo od Rimant, ale snad od kmenu, které sidlily
vV Podunaji. S jistotou mizeme tvrdit, ze péstovani révy vinné, rozsifovani Vvinic
a samotné vinafstvi na naSem uzemi zacalo v obdobi Velkomoravské fiSe, béhem 9.
a 10. stoleti naseho letopoctu. To ze se na Morave péstovala réva vinna jiz v obdobi
Velkomoravské tiSe, dokladuje fada archeologickych nalezl vinafskych nozli a semen
révy vinné. Také pisemna zminka v kronice Vaclava Hajka z Liboc¢an zroku 892,
barvité popisuje oslavu knizete Botfivoje u prilezitosti narozeni svého syna Spytihnéva,
kdy je obdarovan moravskym knizetem Svatoplukem sudem vytecného moravského

vina. (Kraus, 2002)

Prvni pisemny zapis o vinicich na Moravé je zroku 1101 v zakladaci listing
benediktinského klastera v Trebici, ktery nabyl nékolik vinic. Z uvedenych dokumenta
vypliv4, ze vSechny darované vinice €i vinafi na téchto mistech jiZ byly nebo vino
vyrabéli pro vlastni potfebu nebo z ville pana, ale ne z iniciativy cirkve pro jeji potiebu.
Hned od zacatku byly vinice zakladany na mistech, kterd méla vynikajici predpoklady
pro vyrobu vina, coz také svédci o tom, ze ptivodni slovanské obyvatelstvo mélo dobré

znalosti o krajiné. (Kraus a kol., 2005)

Dalsi pisemné zminky pochazeji az z 12. a 13. stoleti a to darovani vinic cirkvi. V tomto
obdobi mély zna¢ny vliv na vysadbu vinic na Moravé cirkevni klastery a snazily se
vinice vysazovat Vv souvislych celcich na svazich. Ucelené vysadby mohly byt 1épe
chranény, ato pred zvéfi, ale také pred lidmi. Také se snadnéji pfi sbéru hroznt
vybiraly naturalni davky a desatky. Lépe se také kontroloval stav vinice. V prvni
poloving 13. stoleti dochazelo k velkému rozvoji vinic a to mélo za nasledek, ze se

zaCala uplatiovat nova organiza¢ni opatieni. Na kazdém vini¢nim Uzemi vznikala



sdruzeni rovnopravnych vinatu, ktefi vlastnili na daném tizemi vinice. Vinice se stavaly
také prostiedkem k vyrovnani majetkovych rozdili a byly také pojitkem mezi lidmi

rozdilného socidlniho postaveni. (Kraus, 2002)

Jiz na pfelomu 13. a 14. stoleti byla rakouska vina pro brnénské méstany vlastnici
vinice nejen v okoli Brna, ale i Hustopecich, Mikulové ¢i ve Znojmé velkou
konkurenci, a proto bylo potfeba na§ domaci trh chranit. Z toho diivodu v roce 1325
vydal kral Jan Lucembursky natfizeni, které povolovalo Senkovat v Brn¢ v obdobi od
sklizn¢ do Velikonoc jen vina méstanti brnénskych. Ve 14. stoleti se zacaly vytvaret
nezavislé vinaiské samospravy v Cele s perkmistrem neboli hornym a pfiseznymi
horniky. Vlastnické vztahy byly sepisovany do horenskych prav, které byly na Moravé
pfedlohou k horenskému pravu falkenstejnského, vzniklé v roce 1309, nebo pravu
zidlochovickému, které bylo zadkladem pro vini¢ni fdd moravsky, vydany roku 1355

moravskym markrabim Janem Jindfichem. (Kraus a kol., 2005)

Nejvetsi rozvoj naseho vinaistvi nastal za vlady cisafe Karla IV., ktery nechal pfivézt
sazenice révy vinné z Burgundska a Poryni. Cisat Karel IV. nejenze podporoval
vinafstvi, ale dal mu i pravni rdmec ve formé¢ kralovského mandatu roku 1358, ve
kterém natizoval zakladani vinic na vhodnych mistech a osvobozovalo majitele vinic od
vSech dani a davek po dobu dvanicti let. Stanovovalo i velikost vinice a pfisné tresty,
pro ty, co by chtéli na vinici Skodit. Soucasné také ziidil ufad perkmistra hor vini¢nich,
ten mohl nevyuzitou panskou ptdu propujcit t€ém, ktefi chtéli vysazovat vinice. Dal§im
nafizenim cisafe bylo i pravo vini¢ni, kterym bylo naSe vinafstvi chranéno tim, Ze
zahrnovalo ochranu pfed dovozem cizich vin v obdobi od sv. Havla (16. 10.) do sv. Jifi
(24.4). V této dobé se mohlo Senkovat jen Ceské vino. Toto pak vedlo k mylné
predstave, Ze Ceskd a moravskd vina se musi pit jen mladd a nejsou vhodna k delsi
archivaci. Tento mylny dojem byl vyvracen az v 18. stoleti, kdy se zvysil zajem Slechty
o Ceskd a moravskd vina a zacaly se budovat sklepy, ve kterych vino zralo a lezelo
v sudech i1 n€kolik let. A nasledné tato vina ziskavala vyznamné uspéchy na vystavach
a soutézich konanych v ramci Rakouska Uherska, ¢imz se vyvratila mylna domnénka.
Dal$im cisafovym ¢inem na podporu vyroby a prodeje vina na Moravé bylo roku 1375
nafizeni, které povolovalo méstu Znojmu vyvoz znojemskych vin do Cech, Slezska

a Branibor. (Kraus, 2002)
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Nase vinafstvi dosdhlo vrcholu asi za vlady krale Vladislava II. Jagellonského, ktery po
vzoru markrabéte moravského Jana Jindficha vydal nafizeni roku 1497 o povinném
zapsani vSech vinic do gruntovnich knih perkmistrovskych podle jednotlivych vini¢nich
hor a soucasné ocislovani jednotlivych parcel. Kdo své vinice do knih nezapsal, tak
nemohl vino v Praze prodavat. Toto nebylo jen nafizeni organizacni, ale kral mél
soucasn¢ péci o dobrou jakost tehdejSich vin, a proto vydal unikatni nafizeni o kontrole
jakosti vina. Toto nafizeni je pravdépodobné viibec prvni zminka o kontrole jakosti vina
degustaci zvefejnéné v Evropé. Vrchol moravského vinafstvi nastal koncem 15.
a Vv poloving 16. stoleti, kdy moravsti vinaii ¢elili dovozu rakouskych a uherskych vin
vyvozem vin moravskych do Rakous. Rakousti vinafi se nedokézali jinak branit, nez
nckolikrat Zadat krale o zdkaz dovozu moravskych vin do Rakouska. Konkurenéni spor
vyvrcholil vroce 1575, kdy musel moravsky sném zasdhnout tim, ze pohrozil
rakouskym vinafiim nejen zakazem dovozu a prodejem rakouskych vin na Moravu, ale
I transport rakouskych vin pies izemi Moravy. Obliba moravskych vin velice stoupala
i v dalSich zemich, zejména v Polsku, kde se pocatkem 17. stoleti prodavalo na

kralovském trhu az 1400 véder moravskych vin za rok. (Kraus a kol., 2005)

Nasi predkové svou pili vybudovali produktivni a exportu schopné zemédélské odveétvi
i v podminkach hrani¢ici s moznosti péstovani révy vinné. V poloviné 16. stoleti
rozloha vinic v Cechach a na Moravé doséhla svého vrcholu. Podle dobovych zprav se
na Moravé vinice rozprostiraly na 20 000 hektarech a v Cechach byla rozloha mensi asi
jen 3 500 hektarti. V druhé poloviné 16. stoleti m&li hlavni vliv na rozvoj vinafstvi na
Morav¢ pfistéhovalci ze zapadni Evropy. Byli to pfedev§im habani, tedy pfislusnici
cirkve anabaptistd. Zakladali nové vinice, budovali sklepy, zavadeli nové zplsoby
péstovani révy vinné, dovezli nové odriidy a do té doby u nas nové zpusoby oSetfovani

vinice.

Nejvétsi krize ve vinafstvi nastala v obdobi tricetileté valky v letech 1618 - 1648.
VétSina vinic byla zniena nebo zpustoSena, mnoho meést bylo vypaleno a pocet
obyvatel se tak hmohondsobné snizil. Doslo k velké migraci obyvatel ze zni€enych
vesnic, znichz mnozi byli vlastnici vinohradi. Néktera mista jen podle jména
pfipominala n¢kdejsi vinafskou tradici. Podle dostupnych informaci bylo na Moravé
pred tticetiletou valkou 18 328 hektart vinic, z toho bylo 6 788 ha 1. bonity, 8 574 ha Il.

bonity a 627 ha vinic III. bonity. To ukazuje, Ze na Moravé bylo pies 80 % vinic
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Vv nejlepsich vini¢nich polohach. Bohuzel vélka naSi zemi tak znicila, ze kolem 60 %

vinic zustalo v zubozeném a neobdélaném stavu. (Kraus, 2002)

Dalsi rozmach vinaistvi na Moravé nastal po odeznéni tiicetileté¢ valky. V pribéhu sta
let byly plochy vinic obnoveny skoro na stejnou plochu jako pied valkou. Budovaly se
vinné sklepy v urcitych ¢astech vesnic nebo pod vinohrady a tim vznikaly prvni sklepni
ulicky nebo osady. V roce 1783 vydal cisat a Cesky kral Josef II. Cisatsky patent Josefa
II., kterym rus$il vSechny vini¢ni fady a pusobnosti horenskych soudii a povoloval
proddvat potraviny, vino a ovocny most tém, ktefi si je sami vyrobi ¢i vypéstuji.
Vzriustal zajem o jakostni moravska vina a stouplo povédomi, Zze 0 jakosti vina

rozhoduje jeho geograficky puvod. (Kraus a kol., 2005)

V roce 1784 rozdélil moravsky fyzik Rehof Volny moravska vina do jakostnich téid
a tim se zacaly rozliSovat rizné stupné kvality vin. Jakostni tfidy byly rozdéleny na I.,
II. a II1., podle mista pivodu vinice. Vina se pojmenovavala podle ndzvu obci. VétSinou
se jednalo o smési z mnoha odriid, protoZe na vinice nebyla vysazena jen jedna odriida,
ale smés nejriznéjsich odrad. Takova vina nenesla jen pfirodni charakter vinaifské obce
¢i oblasti, ale i vliv sloZeni jednotlivych odrid ve smési, které se ménily dle

jednotlivych vinatskych obci.

Od pocatku 19. stoleti nastava ve vinafstvi mirny pokles. Zatimco diive, bylo vino
soucasti denni potieby, tak nyni se do poptedi tlacilo spiSe pivo. Tento stav byl
zpusoben pfevazné zrusenim roboty, coZ uvolnilo pracovni sily ze zemédélstvi a zacinal
se rozvijet prumysl. Zrusenim celni hranice mezi Rakouskem a Uherskem zptsobilo, ze
nas trh zaplavila levnéjsi uherska vina, kterym nemohla celit ani moravska vina. Sedlaci
zaCinaji ruSit vinice a na misto nich vysazuji primyslové plodiny, hlavné cukrovku.
V Cechach vinice ustupuji jesté rychleji. Na Moravé si vinice drzi hlavné drobni

pestitelé.

Nejveétsi pohroma pro nase vinohradnictvi méla ale teprve pfijit. Koncem stoleti je do
naSich vinic zavleCena kofenovéa msice-révokaz. Prvni zminka na naSem uzemi je roku
1890 v Satové, kromé révokazu se z Ameriky do Evropy dostali také houbové choroby
plisenn révova (Plasmopara viticola) a padli révové (Uncinulla necator). Proti témto

chorobam nepomahala ani chemické ochrana a mély za nésledek zniceni velkych ploch
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naSich vinic na evropskych podnozich. Od té doby byl zdkaz vysazovat révu vinnou
puvodni evropskou pravokofennou, ale jen Stépovanou na americkych podnozich.
| vlivem prvni svétové valky se rozlohy moravskych vinic snizily, kdy v roce 1930 byla
jen 3870 ha. V roce 1907 byl vydan prvni vinafsky zakon na naSem uzemi, ktery byl
platny pro celé Rakousko Uhersko.

V prvni republice nastala vysoka péce a rozvoj zemédélstvi. Nase vinaistvi uspésné
prodélalo rekonstrukci vinic po révokazné kalamité St€penim na americké podnoze.
Rada vinic byla rozifena s diirazem na vyrobu jakostnich vin a odriadovou jednotnost.
Vznikaji odborové svazy a zakladaji pobocky ve vinatskych obcich, probihali intenzivni
vzdélavaci kampané a vzristajicim poctem vinic stoupala také produkce domacich vin.
Dal$i mirny pokles méla na svédomi |. svétova valka. Dalsi zvétSovani plochy vinic
nastal v Sedesatych letech 20. stoleti, na kterych hospodafila Jednotna zemédélska
druzstva. Do konce roku 1985 plocha moravskych vinic dosahla hodnoty 15 000 ha.
V dobéach socialistického hospodafeni se uroven naseho vinafstvi dala srovnat
S ostatnimi vinafskymi oblastmi. Ale sjednim zasadnim rozdilem. V tehdejSim
Ceskoslovensku dochézelo k podstatné uniformité vyrabénych vin. V té dobé se hlavné
dbalo na co nejvétsSich skliznich, Casto na tkor kvality hroznli. Vyrobci sice vykupovali
hrozny nejen podle mnoZstvi, ale také podle cukernatosti hroznl. VSechny hrozny ale
zpracovavaly spole¢né, a to i bez ohledu na odriidu. Kategorizace vina se nerozliSovala
mezi doslazovanymi a pfirodné sladkymi viny. Samotnd odrida byla piednéjsi nez
jakost hroznti. Odrudy révy byly déleny do jakostnich skupin a podle nich se délila také
vina. (Kraus, 2002)
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3.2 Zatiid’ovani vin podle kvality

Na kvalitu vysledného vina ma vliv jiZ vinohradnik, svou pé¢i o celou vinici. Na hrozen
pusobi mnoho faktori po celou dobu jeho vyvoje, ale nejcitlivéj§im obdobim je
dozravani a zamckdvani bobuli. Neméné¢ vyznamnou roli také hraje stanoveni
spravného terminu sklizn¢ v obdobi, kdy je v nejlepsi zralosti hroznii a v zavislosti na
danych podminkéach vini¢ni trat¢ a dané¢ho ro¢niku. Perfektni a vyzralé hrozny, které
byly Setrné sklizené ve spravném terminu, piedznamenavaji kvalitu konecného vina.
Vysledna vina se zatfid’'uji do jednotlivych tfid, podle obsahu jednotlivych latek, hlavné

pfirozené¢ho cukru obsazeném ve vylisovaném mostu.

Vznikem Jednotnych zemédélskych druzstev vesSla v platnost dne 1. fijna 1954
Ceskoslovenska statni norma (CSN), kterd méla za vysledek znaénou uniformitu
tehdejsi produkce. Pfi vyrobé se neoddéloval most z piirozené vyzralych hroznt od
hroznd, které nebyly dostatecné vyzralé, a néasledné byl doslazovan fepnym cukrem.
V té dobé se kladl vétsi diraz na odridu nez na kvalitu sklizenych hrozni. Odrudy

a vina, byly rozdé¢lovny do jakostnich tfid Ia), Ib), IT a IIIL.

Zménami a novelizaci vinaiského prava po roce 1989 se opét zacala vina zatiid’'ovat do
jakostnich tfid (dle némeckého vzoru), ve kterém je kladen diiraz na odriidovost, pfi
dodrZeni urcité kvality. Hlavni faktor zatfidéni do jednotlivych tfid je stanoveni
minimalni cukernatosti tzn. cukernatost vylisovaného moStu ze sklizenych hroznd.
Hodnota je ve stupnich normalizovaného moStoméru (°NM) tzn. obsah cukru
v kilogramech na 100 litrt mos§tu. Vznikem nového vinaiského zakona z roku 2004 se
kromé vin odridovych, mohou vyradbét Vina originalni certifikace s oznac¢enim VOC

(podle francouzského vzoru).

Aby mohla byt vina zatfidéna podle jakostnich tfid, je potfeba splnit fadu pozadavki.
Mezi hlavni patfi, Ze hrozny pro vyrobu vina musi pochazet jen z vinic vhodnych pro
vyrobu jakostnich vin stanovené oblasti a objem sklizn¢ nesmi piekrocit stanoveny
maximalni hektarovy vynos, tedy 12 tun na hektar za vinatsky rok. Veskerd vina musi
spliiovat jakostni pozadavky stanovené piedpisy Ceské republiky a Evropské Unie.
Mimo vina stolni a zemska, kterd musi byt vyrabéna v t€¢ vinaifské oblasti, ze které

pochazeji hrozny.
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Pro zatfidéni do privlastkovych a wvysSSich kategorii, musi dohlizet na méfeni
cukernatosti vylisovaného mostu ptislusny inspektor ze Stani zemédélské a potravinové
inspekce. Po ovéfeni dostane vinaf zapis o provedené kontrole a nasledné mu je postou
doruceno vysledné ovétreni hroznii pro vyrobu daného vina. Toto neni potieba, pokud se
vinat rozhodne, ze z vylisovaného mostu vyrobi vino stolni, zemské nebo jakostni. Pted
samotnym lahvovanim vina a jeho uvedenim na trh, musi vinaf podat zddost o zatiidéni.
K této zadosti se ptiklada celkovy rozbor vina, ktery provadi akreditovana laboratot
z odebranych vzorkl jednotlivych vin. Pro zatfidéni, se také provadi degustace
jednotlivych vin. Tuto degustaci provadi komise degustatorti ze Statni zemédelské
a potravinové inspekce. Po zatfidéni vin do jednotlivych kategorii obdrzi vinaf
rozhodnuti o zatiidéni. Cislo tohoto rozhodnuti pak udava vinaf &i prodejce na etiketé
daného vina. Po vydani rozhodnuti o zatfidéni je zakazano do vina ptidavat jakékoliv
latky, jedinou latkou je povolen oxid sifi¢ity. Povinnost o zatfidovani a hodnoceni vin
podléhaji vina jakostni, pfivlastkova, dale pak vina Sumiva, perlivd a likérova.
Zattidovani nepodléhaji vina stolni a zemska.

Tab. 1 Trideni vin podle cukernatosti hroznii (Kraus a kol., 2005)

Kategorie vin Minimalni cukernatost hroznii Ptirozeny obsah alkoholu
Stolni vino 11 °NM 6,5 % obj.
Zemské vino 14 °NM 8,3 % obj.

Jakostni vino
odrudové 15 °NM 8,9 % obj.
znamkové 15 °NM 8,9 % obj.
Jakostni vino s pfivlastkem

kabinetni vino 19 °NM 11,3 % obj.
pozdni sbér 21 °NM 12,5 % obj.
vybér z hroznil 24 °NM 14,3 % obj.
vybér z bobuli 27 °NM 16,1 % obj.
vybér z cibéb 32 °NM 19,0 % obj.
ledové vino 27 °NM 16,1 % obj.
slamové vino 27 °NM 16,1 % obj.
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Rada konzumenti ma mylné piesvédéeni, ze &im vys§i pfivlastek, tim lepsi a sladsi
vino. Ale samotny piivlastek nedava zaruku, ze vino bude kvalitni ¢i sladsi nez vino
Vv nizsich kategoriich. Na celkovy dojem vina plisobi mnoho ¢initeli a jeho konecnou
harmonii dotvaii kombinace mnoha faktori. Kromé obsazeného cukru a alkoholu je
dilezity obsah bezcukerného extraktu a mnozstvi kyselin. Nékdy se stava, za vino
jakostni ¢i zemské je chutnéjSi a jeho vyvazenost je komplexngj$i nez vino
s privlastkem. Samotny ptivlastek nemusi pokazdé vypovidat o celkové kvalité vina, ale
diky kontrole pfi lisovani hroznl a samotného vina ze strany inspektoru SZPI, by méli
zarucit, Ze vino je vyrobené z hroznli vypéstovanych v ur€ité vinaiské podoblasti a ze

most nebyl oslazovan a ani nijak jinak upravovan. (Kraus, 2005)

3.3 Vino origindlni certifikace

Uz generace naSich pfedkdi si uvédomovaly, Zze wurcita lokalita se vyznacuje
vyjimecnymi podminkami, které ovlivituji charakter vysledného vina. V nazvu
vysledného vina se pak objevovaly nazvy poloh, vini¢nich trati ¢i obci. V zahrani¢i se
pro charakterizovani ptvodu z ur€ité polohy, ¢i oblasti, vzil francouzsky vyraz terroir,
ktery se v posledni dobé zacind vyuZzivat i v naSem slovniku. Zajimavé je, Ze se toto
slovo v zadném jazyce nepieklada, a proto se tento nazev za¢ina usazovat ve vétsiné

slovniku.

Vina originalni certifikace se dnes snaZi na terroir navazat a zviditelnit tak charakter
a kvalitu vin pochazejicich z urcitych vinatskych poloh. Vina originalni certifikace smi
produkovat jen ¢lenové obcanskych sdruzeni, jehoZ Cinnost je schvalena ptislusnymi
organy Ministerstva zemédélstvi CR. Cleny téchto sdruzeni mohou byt péstitelé, ktefi
obdélavaji vinice v dané lokalité a zaroven jsou vyrobci nebo vyrobci, kteti od péstitelt
z danych poloh hrozny kupuji. Vina origindlni certifikace se vyrdbi na menSich
polohach nez je vinafska oblast ¢i podoblast. Kvalita vina VOC musi odpovidat
minimalné kvalité jakostnich vin a spliiovat kritéria stanovené a kontrolované c¢leny
pfislusného sdruzeni vinait. Zattidéni vin VOC podléhd pravidlim, kterd si stanovi
aschvali ¢lenové jednotlivych sdruzeni. Zatfidéni jednotlivych vin pak oznamuji
ptislusnym kontrolnim organim. Po zatfidéni jsou lahve s vinem oznaceny logem

sdruzeni a zkratkou VOC. (Kraus a kol., 2005)

16



3.4 Terroir

Uz nasi predkové védeli, ze kvalita vina se za¢ina formovat uz ve vinohradu, proto
vybirali jen ta nejlepsi mista pro jeho zalozeni. Jejich zkuSenosti se fidily nejen
pfedchozimi generacemi, ale také zdkonitostmi pfirody, které respektovali. Vysledna
kvalita vina je zavislda na mnoha faktorech. Jednim z nich je pida a poloha samotné
vinice se vSemi faktory, které maji vliv na rtst révy vinné. Toto vSe mliZeme nazvat
jednim slovem ,,TERROIR*. Slovo terroir (puda, zem¢) pochdzi z francouzského
slovniku a je spjato se zemémi, které pouzivaji tzv. roméansky zptsob zatfidovani vin.

Jsou zemé ve Stfedomofi, napt.: Francie, Italie, Spanélsko a Portugalsko.

Kvalita hroznil a vyslednych vin v systému terroir vychazi z mista ptivodu hrozni, tzn.
Z oblasti, kde byly hrozny vypéstovany. Vino, ktera chceme oznacovat tzv. terroir vina,
musi byt vyrobené v uréité a piesné charakterizované oblasti. Cim mensi je toto Gizemi
a ¢im piesnéjsi je oznaceni puvodu, tim je i kvalita vina vyssi. Mezi odbornou
vetejnosti se stale vedou diskuze, co vlastné vSechno se da do terroir zahrnout. Nejvétsi
rozpory jsou nad tim, zda ¢innost ¢lovéka ovliviiuje nebo se da do terroir zahrnout.
Jedno je jasné, Clovek se svymi zasahy ve vinici snazi vyprodukovat co nejlepsi
produkt, ze kterého pak vznikne vysledné vino. Zkuste vyrobit vino z hrozni, které
dozraly na vinici, kde by se neprovadély zadné agrotechnické prace. Myslim, ze by se
vino nedalo viibec pit mozna ani vyrobit. Takové by bylo pravé s odrazem terroir.
Clovék svym konanim terroir neovliviiuje, ale vyuziva a snazi se vytvafet podminky,

aby se ve vysledném ving nejlépe odrazilo.

Terroir v sob¢ skryva spoluptisobeni naslednych cinitelt:

» geologické podlozi
pedologické sloZeni a chemické vlastnosti pidy (struktura pidy, obsah Zivin)
reliéf krajiny a nadmotska vyska, sklon a orientace ke sv€tovym stranam
klima

oslunéni, teplotni a povétrnostni poméry

vV V V V V

pocasi v daném ro¢niku

vvvvv

pudné - klimatické podminky v dané vini¢ni trati. Vybérem vhodné odriidy a vhodné
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zvolenych postupll pfi oSetiovani vinice, jsme pak odménéni dostatecné kvalitnimi
hrozny, ze kterych pak lze vyrobit vyte¢né vino. Ve statech s dlouhou vinaiskou tradici
jsou vyjimecné polohy s pfivlastkem terroir, ktera produkuji exkluzivni vina uz nékolik
staleti. Toto je vysledek po staleti vytvaieného kulturné-historického vyvoje. (Kraus
a kol., 2005)

Nazory nékterych odbornikil na vyznam slova terroir:

,, Terroir neni jen piida. Je to vzajemné pusobeni nekonecného mnozstvi faktoru na

danem stanovisti. *

(Bruno Prats, majitel Chateau Cos d Estournel v St. Estéphe, Médoc)

., Nejznaméjsi evropské polohy jsou po staleti intenzivné obdélavany prave proto, Ze
vina z téchto vinohradu jsou odlisna od vin z okolnich poloh. Tato tradice se
pochopitelné nevytvorila ve vinarskych zemich Nového svéta, a proto rdady prijimaji

‘

myslenku terroiru jako nastroje védeckého zdajmu. *

(Hans Ambrosi, Sein Enzyklopadie, Némecko)

,,Je to podpiirny systém pro néktera vina, ale zaroven vyvolava nesmyslnou diskusi.
Zaryti 'terroiristé', obvykle vnimani jako prilisni eurofilové, tvrdi, Ze vino musi odrazet
specifickou polohu, na které jsou hrozny péstovany. Jejich protivnici, obvykle
povazovani za technokraty, zase rikaji, Ze vSechno, co je zapotrebi k péstovani révy
vinné, je prijemné teplé klima a pravidelny prisun vody.

(Peter Forrestal, The Global Encyclopedia of Wine, Kanada)

., Klima, viastnosti pidy, topografie, svazitost, intenzita slunecniho svitu-to jsou prvky
charakterizujici vyznam slova terroir. V oboru vinohradnictvi a zejména v ramci
oznacovani (apelaci) je tento pojem spojovan s typickym charakterem daného produktu.
Proto zahrnuje nejen faktory prirodni, ale také lidské. Bez zasahu clovéeka je terroir

¢

pouze piida s danym podnebim. Clovék odhaluje zvidstnosti jednotlivych terroir.

(Michel Dovaz, Dictionnaire Hachette du vin, Francie)

Réva vinna je matkou vina, piida je jejim otcem a rozmary pocasi jeho osudem.

(staré francouzské ptislovi)
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3.4.1 Geologické podlozi
Na kvalitu hroznit maji zasadni vliv geologické a ptidni podminky na stanovisti.
Fyzikalni a chemické vlastnosti ptidy jsou zavislé na matecni hornin€. Mate¢ni hornina
ovliviiuje strukturu a texturu pidy a jeji mineralni slozeni. Makropérovitost pudy
umoziuje kofeniim pronikat do hloubek az n¢kolika metra.
V roce 1995 SITTLER uvedl, Ze matecni hornina ma nésledujici nezanedbatelné vlivy
na terroir. Na poérovitost a propustnost pudy pusobi textura mate¢ni horniny, coz na
pudni podminky vinice ptsobi jako klimatické faktory
- Obsah dilezitych anorganickych prvkil urcuje mineralni slozeni pidy
- Hodnota pH ve vinici je podstatna pro propustnost mineralii a tvorbu struktury
pady
- Propustnost ptidy mé vyznamny vliv pro zasobovani révy, rozpousténi
mineralnich latek a tvorbu pidy
- Matecni hornina funguje jako zasobnik tepla, diky jeji barvé a velikosti skeletu
- Navlastnosti révy a kvalitu vina ptsobi také stupen zvétravani, coz ovliviluje

hloubka piidy a podil jilovitych mineralii

3.4.2 Pedologické sloZeni a chemické vlastnosti pady

I kdyz kefe révy vinné jsou velmi nenarocné a mohou riist skoro kdekoliv, tak
ktery je zavisli na geologickych a piidnich podminkéch. Nejdilezitéjsi je pro rust révy
vinné dostatecné provzdusnéni plidy, urcita vlhkost a vhodné zadsoby mineralnich latek.
Dalsi co ovliviiuje rist ket révy vinné a tim i vyslednou kvalitu vina je padni typ,
mechanické sloZeni pidy, vodni a tepelny reZzim, obsah mineralnich latek a hloubka
pudni vrstvy. Casem se zjistilo, Ze jedna ta sama odriida vykazuje rozdily v chutovych

vlastnostech vina v zavislosti na druhu ptidy nez na mikroklimatickych podminkach.

3.4.3 Druhy pud

Kamenité pudy - maji ptiznivy vliv na vzdu$ny a tepelny rezim pidy. Vodni rezim
Vv nich neni ov§em staly, velké mnozstvi vody se rychle vsakuje do hlubsich vrstev. Tyto
pudy jsou velmi nachylné na erozi. Ale pokud je pod kamenitou naplaveninou horizont
s jilovitymi Casticemi, tak se zlepSuji vodni poméry a tyto pudy jsou vhodné k produkci

vysoce kvalitnich hrozni. Nékteré kamenité pudy snadno zvétravaji a tim se do pudniho
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roztoku uvoliluje zna¢né mnozstvi mineralnich latek, coz mé kladny vliv na extraktivni
latky ve viné. Nejcastéji to byvaji bridlice, vapence, porfyry a cedice.

Stérkovité pidy - maji podobné vlastnosti jako kamenité pudy. Rozdil je ve velikosti
¢astic pudniho skeletu, ktery je z poloviny tvofen kameny o velikosti 3 - 5 mm. Tyto
pudy vznikly zvétranim piimo na stanovisti nebo byly naplaveny spole¢né s riznym
obsahem jilovitych ¢astic. Na Stérkovitych ptidach se dafi hlavné modrym odriidam,
a pokud je i s pfimési jilovitych Castic, tak i bilym odradam.

Piscité pudy - tyto pudy jsou v hodné pro péstovani keii révy vinné jen za urcitych
predpokladi. Ne v§em odridam se na této pude dafi. Lepsi jakosti zde dosahuji modré
odridy, a pokud chceme péstovat odrudy bilé, tak jen takové, které na piséitych padach
daji extraktivni vina. Jsou to hlavné rulandské odriidy, Sauvignon a Veltlinské Cervené
rané. Ostatni odridy déavaji na piscitych pudach vina mélo vyrazna. Nejvhodnéjsi jsou
piscité pudy na péstovani stolnich odrid.

Hlinité a jilovité pudy - tyto pudy byvaji ¢asto nazyvana jako kvantitativni. Maji velkou
vodni jimavost, nizkou propustnost, Spatné¢ se provzdusuji, obtizné¢ prohtivaji a jsou
velmi soudrzné. Velky problém byva se zapravovanim zivin do hlubSich horizont
a udrzeni ptiznivé struktury pidy, aby nedochazelo ke vzniku utuzeného podbrazdi. Do
mezifadi se proto vysazuji jednoleté rostliny nebo traviny, které svymi kotfeny zlepSuji
pudni strukturu. Na hlinitych pidach se péstuji odridy zarucujici vyssi vynosy, které
potiebuji vyrovnany piijem vody a staly pfijem Zivin béhem celého vegetacniho obdobi

a odrudy, které davaji aromaticka a kofenéna vina. (Kraus a kol., 2005)

3.4.4 Raz okolni krajiny a nadmorska vyska

Dalsim dutlezitym hlediskem pro vysadbu révy vinné je reliéf krajiny, ktery ptisobi na
stanovisté svou svazitosti a sklonem svahl ke svétovym strandm. Toto ovliviiuje jak
oslunéni pozemkd, tak i jejich mikroklima. Nejlepsi podminky jsou na svazich jiznich,
pak nasleduji svahy jihozdpadni, jihovychodni, zapadni a vychodni. Méné¢ vhodné
a dosti studené jsou svahy severozdpadni, severovychodni a nejchladnéjsi jsou severni
svahy. Jizni svahy maji pady vétSinou su$s$i a chudsi. Byvaji na nich vétSinou nizsi
sklizn¢ s vy$si cukernatosti hroznli. Nejlépe se na téchto polohach dafi odriadam, které
dozravaji pozdéji a jsou méné naro¢né na vlahu (Ryzlink rynsky, Frankovka). Zapadni
svahy maji obvykle hlubsi a vlh¢i ptdy, na kterych byvaji vyssi sklizn€. Je zde vyssi

nebezpe¢i napadeni houbovymi chorobami, z divodu del$iho oroseni hroznl a listd.
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Tyto polohy jsou vhodné napt. pro Miiller Thurgau nebo Dolfender. Vychodni svahy
jsou Casto ohrozeny stiidanim teplot a hrozi zde nebezpeci jarnich mraziki. Tato poloha

nejlépe vyhovuje odrudam jako Sylvanské zelené a Neuburské. (Kraus a kol., 2005)

Na péstovani révy vinné ma také velky vliv nadmoiska vyska. VSeobecné je znamo, ze
pokud se zvysi nadmoiska vyska o 100 metrd, tak klesne primérna cukernatost hroznti
0 1-1,5 kg cukru na 100 litrh mostu a obsah kyselin se zvedne o 1 g na litr. Se stoupajici
nadmoiskou vyskou se také opozd'uji vyvojové faze vegetacnich cykll a to zptisobuje
pozdnéjsi dozravani hroznl. V naSich oblastech je vhodné péstovat révu vinnou v nizsi
nadmoiské vysce, ale musime si davat pozor na mrazové kotliny. Nejvhodngjsi

nadmoftska vySka v nasem zemépisném pasmu je 250-300 metri nad motem.

3.4.5 Sklon a orientace ke svétovym stranim

Sklon vinice ma pro péstovani révy vinné dileZitou roli hlavné v jarnich mésicich, kdy
po ném stéka chladny vzduch do tdoli béhem dozravani hroznti. Vinice situované na
rovinatych pozemcich nejsou vhodné pro produkci hrozni na kvalitni vina. Sklon
stanovisté ke svétovym strandm ovliviiuje pfijem slune¢niho zéfeni a uhel jeho dopadu
ovliviiuje mikroklima listové stény, ohfivani pidy a zlepSeni jeji drenaznich vlastnosti.
Uhel oslunéni je zavisly na €asti dne, fazi vegetatniho obdobi, nadmotské vysce, sklonu
vinice a situovani ke svétovym stranam. Rovinaté pozemky jsou z tohoto divodu
nejmén¢ efektivni, se zvySovanim sklonu se efektivnost zvysuje. Nejvhodnéjsi jsou opét

vinice na svazich jiznich, jihovychodnich a jihozépadnich. Severni jsou nevhodné

z dtvodu klesajiciho pfijmu slune¢niho zateni. (Pavlousek, 2011)

3.4.6 Klima

Z vinohradnického hlediska lze klima rozdélit na tfi stupné s ohledem Kk popisu
stanoviste.

Makroklima - oznacuje klimatické podminky v urcitém regionu a k jeho charakteristice
slouzi dlouhodobé priméry klimatickych ukazateld. Z pohledu makroklimatu je mozné,
7e se pocasi rok od roku mirn¢ odchyli, ale dlouhodoby primér byva stabilni. K popisu
se pouzivaji mesicni, rocni a viceleté priméry hlavnich klimatickych veli¢in (teplota,

srazky, slunec¢ni svit, atd.) U nds se jedna o vinai'skou podoblast.
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Mesoklima - oznacuje podstatné mensi oblast, Casto se jednd o vinafskou obec nebo
konkrétni vini¢ni trat’. K jeho popisu se uzivaji hodinové a denni tdaje nejdulezitéjsich
klimatickych parametri. Na mesoklima plsobi také nadmoiska vyska, sklon svahu,
pritomnost vodnich ploch. Toto klima ma vliv na kvalitu hroznii v konkrétni vinici
a projev terroir.

Mikroklima - ukazuje klima pfimo ve vinici. Je to klima uvnité listové stény.
Mikroklima ovliviiuje orientace ke svétovym strandm, spon vysadby, oSetfovani pudy
a zelené prace. Ma pfimy vliv na teplotu hroznti. Umoznuje proudéni vzduchu v listové
stén¢ a tim se také ovliviiuje ovlhéeni hrozni a listll, coz ma vliv na rozvoj houbovych

chorob. (Pavlousek, 2011)

3.4.7 Oslunéni, teplotni a povétrnostni poméry

Oslunéni a jeho intenzita ma zasadni vliv na zaklddani kvétenstvi. Nedostatecné
oslunéné kefe malo plodi. Udaje o délce slune¢niho zafeni v hodinach, se vyuziva
k charakteristice jednotlivych vini¢nich oblasti a také vini¢nich poloh. Dalsim
dalezitym faktorem je teplota na stanovisti. Vzdyt' réva vinnd je teplomilna rostlina
a VvV nadzemni Casti se zivotni déje zacinaji odehrévat pii primérné denni teploté 10 °C,
coz je aktivni teplota pro révu vinnou. Soucet dnd s aktivni teplotou udava délku
vegetatniho obdobi. Nejrangjsi odridy potiebuji 105 - 115 dni, naopak pozdni odridy
potfebuji az 165 - 180 dni s aktivni teplotou. Pokud secteme vSechny prumérné denni
teploty nad 10 °C za vegeta¢ni obdobi, tak dostaneme sumu aktivnich teplot (SAT).
U ranych odriid musi dosdhnout minimalné 2 200 °C a u pozdnich az 2 700 °C. SAT se
méni podle ro¢niku, proto se pocita v pruméru za 10 let. Pokud se¢teme hodnoty, které
jen prevysuji 10 °C, pak zjistime sumu efektivnich teplot, ktera musi byt alespot 1000
°C za vegetacni obdobi. Tyto teploty maji zdsadni vliv na sklizfiovou zralost hrozni.

(Kraus, 2005; Pavlousek, 2011)

Teplotni poméry ve vinici mohou zdsadné ovliviiovat vzduSné proudy. Mohou byt
ochlazujici, ale také oteplujici. Pfed severozapadnimi proudy je potieba vinice chrénit
zavétrnymi stanovisti nebo budovanim vétrolamii z vytrvalych dievin. Studené vétry
zpozd’uji vegetaci a v dob& kveteni zptsobuji opad kvitkli a Spatné nasazovani bobuli.
Naopak teplé proudy, které vétSinou ptichazi v dozravani bobuli, urychluji zrani

a snizuji napadeni hrozni plisni Sedou.
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3.4.8 Vodni srazky

Mnozstvi vodnich srdzek je dulezité nejen v uhrnu za cely rok, ale také podle jejich
rozlozeni v priabéhu vegetace. Pro riist révy vinné je potfeba minimalné¢ 300 mm
vodnich srazek za rok. V severnich vinafskych oblastech se povazuje za optimum 600 —
800 mm. V téchto oblastech pfichazi nejvice srazek v cervnu a cCervenci, kdezto

Vv jiznich vinafskych oblastech je to v zimnim obdobi. (Kraus a kol., 2005)

Voda slouzi jako transportni prostfedek pro rozvod zivin po celé rostliné. Réva vinna
pfijima vodu kofenovym systémem z pldy a zelenymi Castmi rostliny ze vzduchu.
Piijjem vody z pidy je vSak zasadni. Dostupnost vody v pud¢ zavisi mimo jiné na

pudnim druhu a vodni jimavosti pady. (Pavlousek, 2011)

Pro rist révy vinné jsou dulezité tfi obdobi zvySené spotieby vody. Prvni obdobi je pred
raSeni ocek, pfi nedostatku vody vyrasi jen malé mnozstvi ocek a muze dochdzet
Kk praskani kminkQ. Druhé obdobi je po odkvétu, v dobé nasazovani bobuli, pfi jejim
nedostatku je na nasazeno malé mnozstvi bobuli a hrozny jsou fidce osazeny. T7eti
obdobi je pred zamé&kavanim bobuli, kdy je potfeba rovnomérny piisun vody potiebné
k nalévani. Dulezita také tvorba rosy, ktera v 1ét¢ zvySuje nebezpeli napadeni
houbovymi chorobami, ale na podzim, pred sklizni hroznil, rosa pfiznivé plisobi na

tvorbu aromatickych latek v hroznech. (Kraus a kol., 2005)
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3.5 Apelacni systémy ve svété

Apelaéni systém oznaCovani vin byl poprvé zaveden v 17. stoleti v Portugalsku
Vv oblasti Douro, ze které pochazi nezaménitelnd portska vina, dal$i zminka ze zacatku
18. stoleti z oblasti Tokaj. Nejprve oznaCovani apelaci zarucovalo pouze zemépisny
puvod hrozni a misto jeho zpracovani. Apelacni systém dneSni doby byl poprvé
vypracovan a zaveden v roce 1935 ve Francii. Dnes je ve Francii pres 300 apelaci.
Apelacni oznaceni na ldhvi garantuje nejen zemépisny pivod hroznt, ale také dalsi
kvalitativni a kvantitativni parametry vina. Jako jsou napt. Skoleni, hektarovy vynos,
obsah alkoholu aj. apela¢ni oznaceni je vazano zakony nebo vyhlaskami jednotlivych
zemi. (Kratochvil, 2013)

Apelacni systémy predstavuji tzv. romansky zptsob zatfidovani vin, coz je ,,opakem
germanského typu znaceni, ktery je zalozeny na jakostnich znacich hroznli a tim
stanovenych jakostnich tfid vin. Romansky zptsob akceptuje ptivod hroznt, ktery dava

vyslednym vinim jedine¢ny charakter.

3.5.1 Francie

Neni zadné jiné zemé na svéteé, kterda se muze chlubit vinafskou tradici, prestizi,
V mnozstvi a rozmanitosti regiond, typd a druhil vin jako Francie. Francouzska vina jsou
pravem fazena mezi nejlepSi vina na svété. Kazda zdeseti hlavnich oblasti je
samostatny pojem s jedine¢nou historii, technologii i s vlastnimi odriidami a viny. Tyto
francouzské vinatské oblasti jsou seskupenim zemépisnych a klimatickych podminek,
kterym sami fikaji terroir. Systém apelaci ve Francii je vysledkem dlouhé fady pokust
a omyld, které trvali nékolik staleti. Po této dlouhé dobé¢ zjistili, ze specifické odridy
patii na urcité typy pad. Toto vyustilo k vyvinuti charakteristickych regiondlnich odriad
vin. (Adams, 2006)

V roce 1905 byly ve Francii vymezeny oblasti, ze kterych bylo moZno oznacovat
zemé&délské vyrobky dle plivodu. V roce 1935 vznikla apelace kontrolovaného ptivodu
(AOC). Tento systém pietrvava do dnesni doby. Apelace kontrolovaného piivodu se od
té doby jednoznaéné odliSuje pravé na zékladé pavodu. Produkt, ktery ji vyuziva, tak
musi nést typické charakteristiky vytvofené vlivem pfirodnich faktorti dané oblasti.

(Doming, 2005)
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IGP (Indication Geographique Protagée) - Zemské vino, které pochazi ze Siroké, ale
stanovené oblasti, jiz s vyznacenim puvodu a individudlnim charakterem, lze oznacit
jako ,.krajové vino*. Ne&kteti vyrobci tuto kategorii piijali proto, aby mohli vyrabét vina
Z odrad, ktera nejsou povolena pro systém AOC. VétSina vin se spotfebuje ve Francii,
mensi ¢ast se také uspésné vyvazi.

AOC (Appelation d’Origine Contrélée) - nejvyssi kategorie francouzskych vin
zaruCuje, ze vino bylo vyrobeno v souladu s mistnimi zdkony. Toto oznaceni nesou
vSechna nejkvalitnéjsi francouzskd vina. Ve Francii existuje 400 kontrolnich uradu,
které kontroluji takové faktory, jakymi jsou hranice mist ptivodu, povolené odriidy révy
vinné, mnozstvi produkce, péstitelské metody, styl vina, vedeni révy, vynos, datum

sklizn¢ aj. Vina AOC tvoii asi jednu tfetinu produkce francouzského vinafstvi.

Mnoho regiontt AOC ve Francii jesté kategorizuje usedlosti a vinohrady. Bordeaux ma
nejznaméjsi a také nejkomplexnéjsi systém klasifikace. Dilezitost, ktery je ve Francii
prikladén systému AOC vyplyva z podoby fungovani ptislusnych instituci a z pravniho
zakotveni v sytému. Francie zavedla fungujici mezistupen mezi vyrobci a statem, coz je

pro vyspély apelacni systém nezbytné. (Dominé, 2005)

INAO (Narodni institut pro urovani ptivodu), je vefejny administrativni ustav, ktery
podléhd ministerstvu zemédé€lstvi. Ma pobocky v kazdé geografické oblasti a ma za
ukol usmérnovat kroky novych Zadatell, pfipravovat praci odbornym komisim,
kontrolovat dodrZzovani podminek vyroby a celkovy pribéh Zzadosti o udélovani

oznaceni AOC. (HoreSovsky, 2006)

3.5.2 TItalie

Da se tici, ze celd Italie je jedna velka vinafskd oblast. Ro¢né se zde vyrobi osmdesat
milion hektolitri vina, coz pfedstavuje cCtvrtinu svétové produkce a prvenstvi
vV mnozstvi vyrobeného vina. Tradice tfi tisice let, rozmanitost odrid, pestrou Skalou vin
a oblasti mlize prekonat snad jen Francie. V dneSni dobé jsou italskda vina nedilnou
soucasti jizni kuchyné, ve které jsou velmi oblibend a dotvafeji spolu s mdédou

a vyrobky z Itdlie moderni, temperamentni zivotni styl. Setkavame se zde s lehkymi,
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snadno srozumitelnymi viny, ale i s neuvéftitelné plnymi, komplexnimi a slavnymi viny.
Muzeme se setkat s vyjime¢nymi a drahymi stolnimi viny, a naopak s viny primérnymi

v kategorii DOC/DOP. (Adams, 2006)

IGP (Indicazione Geografova Protetta) - regionalni vino s kontrolovanym ptvodem.
Tato kategorie je na stejné urovni jako IGP ve Francii. Mnoho nejlepsich italskych vin
je oznacovano IGP, aby se vyrobci vyhnuli pfisnym normdm DOC nebo DOCG.
Nekterd takto znaCend vina jiz mohou byt velmi kvalitni a draha.

DOC (Denominazione di Origine Controllata) - oznaceni srovnatelné s francouzskym
AOC/AOP, vina jsou kontrolovana dle pivodu, vynosu, doby zrani, technologie
a kvality. Vin DOC existuje pies 500 druht, od primérnych az po nejkvalitngjsi.

DOCG (Denominazione di Origine Controllata Garantita) - od roku 1980 plati tento
nejvyssi stupen kvality pro Spickova a nejkvalitngj$i vina DOC v zemi. Prvnim vinem
DOCG bylo uznano Barolo a dnes se takto oznacuje cca 20 italskych vin, pfi¢emz
polovina z nich pochézi z Toskanska a Piemontu. Nékteré regiony statut DOCG udéluji
jen nékterym vinim. Napiiklad Acqui smi oznaovat DOCG jen vina vyrobena

Z odridy Brachetto.

Teoreticky by vina DOCG méla byt nejlepsi, po nich by méla nasledovat druha nejlepsi
DOC, IGP. Jenze je v mnoha piipadech tomu tak neni. Klasifikace DOC nebo DOCG
bez ohledu na sviij nazev neni zarukou néjaké vyjimecné jakosti, protoze v mnoha
ptipadech nejsou normy dostatecné piisné. Vina DOCG nemusi nutné byt lepsi nez
DOC, protoZze mnoho regionti bylo do vyssi kategorie povySeno cisté z politickych
divodii. A mnozi ital$ti vyrobcei se rozhodli Skatulkdm DOCG a DOC vyhnout Gplng, at’
uz proto, Ze si nemysli, Ze by tento systém mél n¢jakou hodnotu anebo protoZe preferu;ji
pouziti takovych odrid révy ¢i technologii, které nejsou v rdmci existujicich norem
povoleny. Mnoho nejlepSich italskych vin se proto na trh dostava s oznacenim IGT, ¢i

dokonce Vdt. (Adams, 2006)

3.5.3 Spanélsko
Jesté¢ pred nékolika desitkami let to byla spi§ kvantita nad kvalitou, kterd
urcovala hodnoceni a vSeobecné minéni o Spanélskych vinech. Tato situace se vSak

radikaln¢ zménila a nastup velmi kvalitnich vin z oblasti Rioja, Navarra, Penedes ci
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Ribera del Duero vyznamné pozvedl prestiz Span€lského vinafstvi. Dnes tato vina
davaji nejlepsi pomér ceny a kvality ve vSech kategoriich. Tradi¢ni a uspésSnou
kapitolou je vyroba sherry v Jerezu, které dominuje na trhu dezertnich vin a také

produkce oblibenych a temperamentnich sektu Cava z Katalanska. (Adams, 2006)

VdIit (Vino de la tierra) - tato ,,zemska vina“, nejsou tolik kontrolovana jako ta
Vv kategorii Do a VCIG a mohou pochazet z pomérné rozsahlych oblasti.

VCIG (Vino de Calidad noc Indicacion Geografica) - kategorie zavedena v roce 2003
slouzi pro vynikajici vina, kterd se snazi o povySeni z kategorie VAIT. Vina VCIG
mohou o povySeni zadat nejdiive po péti letech a jsou dozorovana 6rgano de bastion
(manazerskym vyborem).

DO (Denominacion de Origen) - obdoba francouzského AOC reprezentuje vina
vyrobena v uréitém regionu podle mistnich predpisti. Ve Spanélsku pies 50 regiont
a kazdy ma na etiketé vyznacenou svoji vlastni pecet. Vina DO se mohou lisit v kvalité,
m¢ela by vSak nabizet styly pfiméfené jejich regionu.

DOCa (Denominacion de Origen Calificiada) - tato vina by méla byt trvale dobré
jakosti a po dobu minimalné deseti let dokdzala, ze udrzi standard. V soucasné¢ dobé
nalezi pfiblizn¢ tficeti nejlepSim uzemim s pfisné¢ kontrolovanymi podminkami
produkce.

DOP (Denominacion de Origen de Pago) - tato mala kategorie je vyhrazena pro nejlepsi
vina z jedine¢nych usedlosti, s dlouhodobym zaznamem jakosti. Kazda lahev z tohoto

uzemi je na zadni etiketé ocislovana.

Na kvalitu vin v kategoriich DOP, DOCa, DO a VCIG dohliZi consejo regulétor, ktery
klade dikaz na specifické vinohradnické a zemécdélské standarty, vcetné piedpist
0 odrtdach hroznti, maximalnich vynosech, specifikacich o zrani a o informacich, které
musi byt na etiketé. Kolky riznych consejo regulator, které zarucuji piivod vina, lze
nachdzet na etiketé nebo na obalu. Na troveinl v kazdé DO nyni dohlizi nezavisly vybor,

ktery ma moc kontrolovat produkci a kvalitu v ramci kazdého regionu. (Adams, 2006)

3.5.4 Portugalsko
Pti vysloveni jména této zemé se asi kazdému rychle vybavi to nejtypictéjsi - portské

vino. Dolihovana vina tvofi sice pouze pétinu produkce, piesto stadle dominuji vyvozu.
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Historie zadala jiz v dobé Rimské #ise a dodavani vin do Rima. Moderni doba zadala
smlouvou s Anglii v roce 1703. Portugalsko a jeho nejznaméjsi region Douro Valley ma
nejstarsi apelacni sytém na svété. Zde na severozapadé zemé se vyrabi nejlepsi, unikatni
a vysoce cenénd vina. Douro Valley je pilifem portugalského vinaistvi, odkud pochazi

VvV uvodu zminovana portska vina, ale i velmi kvalitni vina pfirodni. (Adams, 2006)

Dva portugalské regiony jsou zapsany v UNESCO jako soucast svétového dédictvi —
Douro Halley a Pico Island. V celém Portugalsku se péstuje okolo 500 druhii odrud, coz
umoznuje ohromnou flexibilitu pfi vyrobé vin. Oxfordsky vinatsky privodce oznacuje
zemi jako ,,pokladnice domorodych odrid“. Kvalitou a unikatnosti vin, velikosti
arychlosti rastu prestize patii Portugalsko do TOP 10 mezi vinafskymi zemémi.

(Dominég, 2005)

Vinhos (stolni vino) - znamend bé&Zné stolni vino. Nese pouze oznaeni vyrobce
a garanci puvodu v Portugalsku

IGP (Indicagdes Geograficas Protegidas) - regiondlni vina, vyrabéna v rozlehlé, ale
zakonem ohranic¢ené oblasti. Také tato kategorie dovoluje misit vina z rozlehlé oblasti
a je mnohem flexibilngjsi, co se tyce Skaly ptipustnych odrid hroznd. Tuto kategorii
preferuje mnoho vinait z jihu.

IPR (Indicagao de Provenienci Regulamentada) - oznadeni znamena, Ze vina jsou
regulovaného ptivodu. Kategorie vin, ktera potencionalné mohou ziskat statut DOC.
DOP (Denominagdes de Origen Protegidas) - diive oznacované DOC (Denominagdes
de Origen Controlada). Vina nejvyssi kvality, stejn€ jako ve Francii AOC. Vino musi

pochézet z urené oblasti a musi byt vyrabéno podle mistnich piedpist.

Od vstupu zem¢é¢ do EU vroce 1986 byl uznan velky pocet novych regionii
a portugalsky vinatsky zakon se postupné prizpusobil ostatnim evropskym zemim. Byly
stanoveny Ctyfi stupné kvality, odridy hroznd, maximalni vynosy a rovnéz pozadavky

na minimalni dobu zrani.

3.5.5 Rakousko

Rakousko je prototypem systému, ktery zahrnuje oba systémy znaceni vin. Je to jak

Hgermansky, tak 1 ,,romansky“ zpusob. Rakousky model by mohl byt pro nas
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inspirujici uz i proto, ze mame podobny vyvoj v oblasti vinohradnictvi a vinafstvi.
Historicky se rakousky vinafsky primysl orientoval na pivod vina. V 50. letech
minulého stoleti pfesel na némecky model, ktery kvalifikuje vino na zakladé¢ obsahu

cukru v mostu. (Kraus, 2006)

V roce 2002 vznikl v Rakousku prvni systém DAC, zalozeny na geografickém urcovani
puvodu (Weinviertel DAC). Tento systtm ma vzor francouzského systému AOC.
Systém oznacovani vin dle geografického ptivodu je pojeny s definovanou chuti vin
aslibuje presnéjsi informace pro zakaznika. Diky modelu DAC je dnes mozné
charakterizovat typické a jasné regionalni styly vin produkované rtznymi vinafi.

(Horesovsky, 2006)

Kvili DAC systému byly v Rakousku zalozeny Regiondlni vinaiské vybory a jeden
Nérodni vinafsky vybor. Regionalni vinafské vybory hraji nejdalezitéjsi roli
v rozhodovacim procesu a pracuji zcela autonomné. Pouze rozhodnuti, které maji pravni
dopady, vyzaduji svoleni Narodniho vinafského vyboru. V Rakousku se podaftilo
funkéné spojit jak systém zatfidovani podle cukernatosti mosStu, tak podle
geografického pivodu. Vina DAC muze vyrabét kazdy vinaf, ktery ma vinici ve
stanovené oblasti nebo vyrabi z hroznl vypéstovanych v dané oblasti. Vinat poda na
zkuSebni ufad piihlasku k zatfidéni vina jak na jakostni vino, tak na zatfidéni do
systému DAC. Na piihlasce oznadi piislu§né misto ptivodu. Utedni komise bud’ schvali
péti hlasy z Sesti jako vino kvality DAC, nebo Ctyfmi hlasy ze Sesti jako vino jakostni,

pfipadné vino sestupni na vino zemské. (Kraus, 2004)
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3.6 Vina originalni certifikace

Vina originalni certifikace (VOC) jsou zafazovana v apelacnim systému podle
tzv. roméanského zpiisobu znadeni vin. V Ceské republice je hlavni t¥idéni vin v tzv.
germéanskym zplsobem, ktery je zaloZzeny na kvalitativnich parametrech hroznt,
pfesnéji na cukernatosti, kterd se méfi normalizovanym mostomérem (°NM), ktery
udava kolik kilogramt zkvasitelnych cukrti je ve 100 1 mostu. Na zakladé cukernatosti
jsou pak vina zafazovana do jakostnich tfid (jakostni odrtidova vina, jakostni vina

s ptivlastkem, atd.).

Zavedenim nového vinai'ského zdkona €. 321/2004 Sb. se mohou vina zafazovat novym
zpusobem. Vina VOC jsou zafazovana dle pivodu hrozni, tzv. terroir. Vina originalni
certifikace jsou specificka tim, ze hrozny pro vyrobu vina pochazeji vylucné z vinic
lezicich ve schvalenych polohach daného regionu. Vinafi sami vyberou nejlepsi vinice,
které jsou pro vyrobu VOC nejvhodnéjsi. Tento vybér poloh s origindlnim pidnim
slozenim dava vinim jedine¢né vlastnosti. Kvalitu vina VOC neovéfuje stat cestou
SZPI, ale samotna sdruzeni vinafi. Vinaf, ktery chce sva vina znac¢it VOC, tak musi byt
Clenem daného sdruzeni. Zalozena sdruzeni musi spliiovat nékolik podminek
a fungovani schvaluje ministerstvo zemédélstvi. VOC je vzdy doplnéno nazvem dané
oblasti. Kazdé VOC si stanovy nékolik odrid, které jsou typickéa pro danou oblast. Vina

by méla mit podobny charakter a méla by byt zcela typicka pro danou oblast a odrtidu.

Uz v roce 2007 byla snaha zaloZit prvni VOC a to VOC Morava. Tento projekt nakonec
nevysel z dlivodu rozdilnosti nazort jednotlivych vinafi, ktefi by byli ¢lenové tohoto
sdruzeni. V Ceské republice je momentalné 5 apeladnich oznadeni. Prvni bylo zaloZeno
v roce 2009 a to VOC Znojmo, dalsi v roce 2011, a to VOC Mikulov a VOC Modré
hory, v roce 2012 VOC Palava a posledni v roce 2013 VOC Blatnice.

3.6.1 Co déla VOC vyjimeénym?

Jsou to hlavné specifické piirodni podminky, unikéatni pidni sloZeni a deklarovany
puvod hroznii. Nesmime zapomenout na Sikovnost, péc¢i a cit samotného vinare, ktery
dava vinim VOC osobity a origindlni charakter, ktery by mél byt v kazdé lahvi stejny.
Zakaznik zejména oceni, Ze vi, co ma ocekdvat - ze kazda ladhev bude rok od roku

stejnd. Vina VOC se projevuji typickou viini a chuti odriidy pro dany vinatsky region.
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3.6.2 VOC Znojmo

Prvni apela¢ni systém v Ceské republice byl zaveden vroce 2009 ve znojemské
vinafské podoblasti — VOC Znojmo, vina originalni certifikace. Zakladajicimi Cleny
byly Ing. Jiti Hort a Jaroslav Chaloupecky z vinaistvi Lahofer. Dalsi, kdo ma velky
podil na vzniku VOC je feditel Znovinu Znojmo Ing. Pavel VajCner. Ostatné¢ ve
Znovinu Znojmo pracuji uz nékolik let s terroir. Momentalné je do systému VOC
zatazeno 17 vinafskych spolecnosti a 44 vini¢nich trati, které jsou rozmistény po celé
znojemské vinafské podoblasti. Do sytému VOC Znojmo jsou zatazeny tfi odrady, které
jsou pro znojemskou podoblast typické, jsou to: Veltlinské zelené, Sauvignon a Ryzlink
rynsky, ptipadné jejich cuvée, kterd vykazuji regiondlné typicky a jednotné chutovy
profil. Hrozny pro vyrobu vina VOC musi pochazet z uznanych vini¢nich trati. Pfijeti
systému VOC Znojmo byl vyznamnym krokem pro Znojemsko, zdejsi vinaie a Ceskou

republiku.

3.6.2.1 Terroir znojemského regionu

Biologicky patii celé Znojemsko do bio regionu lechovického, ktery je velmi teply a se
srazkovym stinem z Ceskomoravské vrchoviny. Cela oblast je vystavena zapadnimu
proudéni vzduchu. Obcasné jihovychodni vétry pfindseji v zimé dést’ a v l1ét€ sucho.
Chranénych mist je pomérné malo. Od severozapadu zasahuje plidni podloZzi krystalka
Ceského masivu s granitoidy chudymi na vépnik, hoi¢ik, fosfor. Pidy vhodné pro
vysoce jakostni produkci vin z odrid Ryzlink rynsky, Sauvignon, Veltlinské zelené.
V severovychodni ¢asti ptevazuji sprase pieduréené pro odridu Veltlinské zelené. Ve
vyznamnych vini¢nich polohdch je mezoklima velmi teplé, s deStovym stinem
z Ceskomoravské vrchoviny a ob&asnymi proudy chladného vrchovinného vzduchu,
ktery potlaCuje vegetaci. Pomalé zrani hroznli zvySuje obsah aromatickych latek
primarniho typu a pomaha tak vytvatet charakteristiku znojemskych bilych vin. (Kraus,
2002)

3.6.2.2 Geologicka charakteristika Znojemské vinarské podoblasti

Znojemska vinafskd podoblast je soucasti péstitelského tizemi jizni Moravy. LeZi mezi
Moravskym Krumlovem, Znojmem a HruSovanech na JeviSovkou a k jihu navazuje na
oblast dolnorakouského Podunaji, které je tradi¢ni oblasti s vinafskou tradici jménem
Weinvirtel — Vinna ¢tvrt. Oblast charakterizujici pro péstovani révy pfiznivé teplé
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asuché klima a pestrd Skala pid vyvinutych na horninovych substratech dvou zcela
odlisnych horskych soustav reprezentovanych zakladnimi geologickymi jednotkami —
prvohornim Ceskym masivem a nejmlad$i &asti zapad karpatské jednotky tzv.
karpatskou ptfedhlubni. Zatimco od severozapadu se sem sklani cClenité vybézky
Ceskomoravské vrchoviny tvofené po geologické strance velmi starymi vyvielymi
a pteménénymi horninami Ceského masivu, k jihu a jihovychodu, v oblasti fazené do
systému mladych karpatskych jednotek se uplatiiuji usazené horniny. Obecné je zde
plochd krajina, k jihovychodu s mirné uklonénym reliéfem s pozvolna klesajicimi
nadmofiskymi vySkami. Pfi jejim utvafeni se vyrazné uplatnily zdvihy a poklesy na
zlomovych strukturach Boskovické brazdy a jevy souvisejici s erozi a zahlubovanim
sit€¢ vodnich tokd, které na izemi vytvotily udoli s pfiznive, vici slunecnim paprskiim

orientovanymi svahy. (Cepicka a kol., 2002)

3.6.2.3 Horninové substraty a chemizmus hornin oblasti

Slozeni pid je ve znojemské podoblasti velmi pestré a znacné proménlivé. I uvniti
jediné vini¢ni traté je zastoupeno vice typu pud, které vSak nelze pro piepracovani
orbou a rigolovanim charakterizovat obecné znamymi padnimi horizonty. Podle
zrnitosti substratu jsou nejrozsitenéjsi ptidy hlinité s vyraznym obsahem prachu a pidy
hlinitopisCité. S kamenitymi plidami se setkdvame na svazitych pozemcich s jen nékolik
decimetri mocnym horninovym skeletem ze skalnim podlozim (Satov, Hnanice). Hojné
jsou naopak kamenité piidy vzniklé na Stérkopiskovych terasach podél vodnich tok,
pfedev§im vSak Dyje a JeviSovky, znichz byly vodni a vétrnou erozi odneseny
nejjemnéjsi soucasti sedimentu a povrch pozemku je zakryt horninovymi valouny-tzv.
kamennou dlazbou, jako je napf. ve vinohradech na Kravi hofe. Soucasné jsou zde

polohy typickych piséitych pud. (Cepicka a kol., 2002)

Chemizmus pid ovliviiuje mineralni sloZzeni mateénych substrati. Vyvielinové masivy
podilejici se na stavbé podlozi Znojemské vinaiské podoblasti (dyjsky a brnénsky
masiv) jsou slozené ze svétlych biotitickych Zul, granodiorith a misty dioritt.
Z mineralniho sloZzeni vyplyva, Ze maji nizké obsahy vapniku, fosforu, vétSinou
I hoi¢iku. Zajimavé jsou zvySené obsahy molybdenu. Pro slidnaté ruly moravika je
uvadén nizsi obsah fosforu a vapniku, ten je vSak v nadbytku obsaZen v polohach
mramoru. Lokaln¢ mize byt zvySen obsah boru. Vyssi je v jednotce i obsah fluoritu.

ZvySeny obsah médi v okoli krhovického krystalinika indikuji ndlezy chalkopyritu a
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sekundarnich meédnatych minerdld malachitu a azuritu (Krhovice). Tretihorni
sedimentaci ve stupnich eggenburgu — ottnang, zvlaste jeji ulozeniny kiemennych piski
a piskovct lze charakterizovat malym obsahem vapniku, hoi¢iku, fosforu, médi, niklu,
olova a vanadu. Vyssi jsou misty obsahy manganu. ZvySeny obsah vapniku je naopak
ve vapnitych jilech a piskovcich karpatu a badenu. Kvartérni sedimenty maji velmi
proménlivy obsah mineralnich zivin. Ve sprasich jsou ve zvySené mife slou¢eniny boru,
nizky je obsah fosforu, médi a niklu. Velmi chudé jsou stérkopiskové sedimenty.
Piscitohlinité sedimenty piedstavuji bohatd mineralizovany substrat. (Cepi¢ka a kol.,

2002)

Skalni geologicky podklad ptd
vinarské podoblasti Znojemské

® Praha

aluvidlni naplavy
sprase a vaté pisky, terasové Stérkopisky
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avidenské panve
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Obr. 1 Skalni geologicky podklad piid vinaiské podoblasti Znojemské (VOC Znojmo, 2015)
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3.6.2.4 Odridy VOC Znojmo

Veltlinské zelené

Veltlinské zelené je a vzdy bude hlavni odridou
Znojemska. V soucasné dobé je touto odridou osdzeno TP
zhruba 29 % plochy znojemskych vinic a piedpoklada se, ze

se plochy této odridy budou rozsifovat na ukor odrid, které

jsou na Znojemsku mén¢ vhodné. Obr. 2 Veltlinské zelené (Znovin Znojmo, 2013)
Ampelografické znaky:

Keft je stiedniho az bujného rastu, stiedné husté olistény. Listy jsou stfedni, kruhové,
pétilalocné s hlubokymi vytezy. Hrozny jsou velké, kiidlaté, husté, konické. Bobule
jsou stiedni, kulaté, zelené az zelenozluté, se stiedné silnou slupkou a $tavnatou
duzninou s kofenitou, pfipadné az jemné muskatovou chuti. (Pavlousek, 2008)

Staii a pivod:

Jeden zrodi¢u je pravdépodobné Tramin. S velkou pravdépodobnosti pochazi
z Rakouska. Na Morav¢ se diive uzival nazev Bélospi¢ak nebo Muskatel zeleny. Nazev
Veltlinské zelené nejspiS vznikl koncem 19. stoleti podle velkého, kiidlatého hroznu,
ktery se podoba odridam Veltlinskym ze severni Itélie, se kterymi nebyla zjisténa zadna
ptibuznost. (Kraus a kol., 2005)

PoZadavky na stanovisté:

Odruda vyzaduje vyborné polohy, z divodu pozdniho zrani hroznti. Nejvhodnéjsi jsou
hlubsi hlinité ¢i spraSové plidy se schopnosti udrzet dostatek vody. Pro vysokou kvalitu
jakostnich nebo ptivlastkovych vin je potieba vysazovat do svahil nebo na Siroké terasy.
Veltlinské zelené je mozZzno sédzet 1 do rovin, ale z t€chto poloh dava pouze konzumni
vina. Tato odrida dava pravidelné a vysoké sklizn€, nedostatkem je pomalé zrani.
(Kraus a kol., 2005)

Vino

Vino Veltlinské zelené ze znojemské vinaiské oblasti se odliSuje od ostatnich vin této
odrtidy svou plnosti a pfijemnou harmonii. Pokud hrozny pochdzi z vinic na hlinitych
pudach, projevuji se ve vysledném vin¢ syté¢ koufové tény, prechédzejici az do
doutnikové viiné nebo do hotkych mandli, které se ndsledn¢ vyvine pfi leZeni na lahvi.
Viné je svézi, pronikavd. Ve vini muSkatovy nddech, mandlové tony popiipadé
mineralni, a to samostatné nebo v kombinaci. V chuti mizeme najit svézi kofenité az

peprné tony. Vino je vyvazené, svézi, S vyssim obsahem piijemnych kyselin. Vhodnost
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k archivaci je jen u vyjimecnych ro¢niki, vino je nejlepsi pit jako mladé. (Kraus, 2002;
VOC Znojmo, 2014)

Stolovani:

Vina Veltlinského zeleného jsou vhodna pro denni stolovani. Redéna vodou jako vinny
K tvrdym syram, k typickym moravskym jidlim domaci kuchyné a s pecenym

jehnécim.

Ryzlink rynsky

Ryzlink rynsky je nedilnou soucasti odridové skladby
znojemské oblasti. Osazeno je kolem 10 % vini¢nich trati.
Ryzlink rynsky je vino kréli a kral vin.

Ampelografické znaky:

Kef je stfedniho aZ bujného rlstu se vzpiimenymi obr. 3 Ryzlink rinsky (Znovin Znojmo, 2013)
letorosty. Listy jsou stiedné velké, kruhovité, pétilalo¢né

s vras¢itym povrchem. Hrozny jsou malé aZz sttedni. Bobule jsou zelenozluté, malé,
kulaté, s pevnou slupkou a jemnou aromatickou duzninou. (Pavlousek, 2008)

Staii a pivod:

Stara odrida, pravdépodobné nahodilym kiizencem odridy Heunisch a semenace
Traminu. Péstovani Ryzlinku rynského je doloZitelné jiZ od roku 1435 v Némecku.
Odrtda nebyla moc oblibend, a proto se péstovala jen ve smésich s jinymi odridami.
Jelikoz pozdni hrozny Ryzlinku byly sklizeny s ostatnimi rangj$imi odridami, tak
nemohly vyniknout jeji vyjimecné vlastnosti. Teprve v roce 1775, byla zjisténa vysoka
hodnota této odridy. Vt&€ dobé museli mniSi z benediktinského klaStera
v Johannesburgu v Poryni ¢ekat na povoleni od pievora benediktinského fadu, ktery
sidlil ve Fuld¢, aby mohli zacit sbirat hrozny z vinic. Toto povoleni pfivezl kuryr
s velkym zpozdénim. Pti obdrzeni povoleni bylo uz velké mnozstvi hrozni napadeno
plisni Sedou. Mnisi posbirali a zpracovali jen zdravé hrozny. Jak pak byli ptekvapeni, az
ochutnali vino z hroznt napadenych uSlechtilou plisni Sedou. Zjistili, Ze piji nejlepsi
Ryzlink, jaky jesté nikdy nepili, jak byl skvély. (Kraus a kol., 2005)

PoZadavky na stanovisté:

Ryzlink rynsky vyZaduje vyborné jizni vinicni traté, nejlépe ve svahu.
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Vysazovat by se mél hlavné na prvotiidni viniéni traté¢ s kamenitymi ptidami, na
prvohornim podlozi, diky kterému je ve vysledném vin¢ harmonie mezi plnosti,
kofenitosti a jemnymi aromatickymi latkami. Na hlinitopis¢itych pudach se ukazuje
spise lipovy charakter. (Kraus a kol., 2005)

Vino:

»ryzlinkovy fenomén* projevuje ve zralych, suchych, kabinetnich vinech. Ve vyssich
stupnich pfivlastkovych vin je postupné onen fenomén piekryvan nartstajicim télem
vina, piipadné tony zralosti. Siroka $kala vini podle padniho typu a ro¢niku: po
ovocnych plodech, kofenité az mineradlni zemité i koutové. Z piili§ horkych lokalit
muze zavanét petrolejem a kerosinem, coZz zplsobuje spaleni bobuli sluncem. Ve viini
i chuti mizeme najit medové, merutikové nebo pomerancové tony, piipadné tony
mineralni. Velmi vhodné k archivaci. (Kraus, 2002; VOC Znojmo, 2014)

Stolovani:

Znojemsky Ryzlink rynsky je vhodny k rybam, k telecimu nebo kritimu masu,
Kk polotvrdym syrum, ptipadné ke sladkym zakuskum.

Sauvignon

Plocha osazeni vinic na znojemsku touto odriidou jen 5 %, ale
predpoklada se, Ze se zastoupeni Sauvignonu na znojemskych

vinicich bude zvySovat.

Ampelografické znaky: _»
Kef je bujného rastu, husté olisténé letorosty s mnoha  ©Obr. 4 Sauvignon (Znovin Znojmo, 2013)
zalistky. Listy jsou mensi, svétle zelené, pétilalo¢né, se zvinénym okrajem. Hrozny jsou

malé, valcové, husté osazené bobulemi. Bobule jsou mensi, zelenozluté se silnou
slupkou, duZnina je velmi aromaticka. (Pavlousek, 2008)

Staii a pivod:

Pravdépodobné pochazi =z francouzského Bordeaux nebo zoblasti na Loife,
samovolnym kiizenim mezi odridami Chenin blanc a Tramin. Na Moravu jej nejspis
pfinesli Habani a byl vysazovan spiSe roztrouseng, aZ v novodobém vinohradnictvi se

zacaly vytvaret ucelené vysadby. Sauvignon ma po celém svété velmi dobrou poveést

a je velmi zadany. (Kraus a kol., 2005)

36



PoZadavky na stanovisté:

Sauvignon vyzaduje velmi dobré svahové polohy s chudSimi, nejlépe Stérkovitymi
pudami, a to jak prvohorni, tak Stérkopisky. Pokud je na urodnych ptdach, tak roste az
prili§ bujné, co ma za nasledek problémové oSetfovani ketti a nachylnost na poskozeni
zimnimi mrazy. Vy$$i pidni a vzdusnd vlhkost pfiznivé ovlivituje vznik aromatickych
latek. Sauvignon je vysazovan hlavné v teplejsi ¢asti znojemska. (Kraus a kol., 2005)
Vino:

Sauvignon patii k nejkvalitnéjSim vinim, péstovanych v severnich vinafskych
oblastech. Konecny typ vina zavisi na mnoha faktorech, pocinaje roc¢nikem,
stanovis$tém, pies dobu sbéru a zpusobu oSetfovani vinice a technologii vyroby.
V ro¢nicich, kdy pocasi nebylo pfili§ ptfiznivé, v severnich oblastech, pii vyssi vlhkosti,
tak vznikaji Sauvignony travnaté, kopiivové az paprikové ve vini i1 chuti. V ro€nicich
kdy bylo dostatecné sluneénych dnti, pii vySSich cukernatostech, vznikaji vyborné
ptivlastkové Sauvignony s ovocnymi az tropickymi tony. Pii del$im lezeni na lahvi, se
vétSina mladistvych tonl ztrati a ve vin€ se hlavné vytvaii lahvova zralost. Spolu s ni
narlsta 1 vyS$i barevny ton a jeho plnost. Ve vlini znojemskych Sauvignonii miiZzeme
najit broskvové, ¢ernorybizové nebo ananasové tony, ptipadné mineralni tony. V chuti
broskvové, angrestové nebo Cernorybizové tony. (Kraus, 2002; VOC Znojmo, 2014)
Stolovani:

Aromatické a suché Sauvignony se mohou podéavat jako vina aperitivni ¢i ke studenym
predkrmiim. Vyte¢né se hodi ke chiestu, kozim a ov¢im syrim. Plna a zrald vina se
K rybam s vyraznou upravou nebo K pecené driibezi. Ptivlastkova vina se zbytkovym

cukrem je nejlepsim doplitkem k sladkym dezertim.

3.6.2.5 Viniéni traté zarazeny do VOC Znojmo

Do apela¢niho systému VOC Znojmo je zatazeno celkem 44 vini¢nich trati, rozmisténé
po celé znojemské podoblasti. Na vSech vini¢nich trati je zastoupena minimalné jedna
odrtida révy vinné zatfazené do apelacniho systému. Jen dvé vini¢ni traté nejsou zatim
osdzené zadnou odridou zatfazenych do VOC, je to vini¢ni trat’ U Chlupa v katastralnim
uzemi Hnanice. Tato vinice je brana jako ndhradni. Doporucena odriida z VOC je hlavni
Veltlinské zelené a doplitkovd Ryzlink rynsky a Sauvignon. Druhou je vini¢ni trat’ je
U kaplicky také u Hnanic, na této trati je vysazen Miiller Thurgau a Rulandské bilé.
Ptedpoklada se, ze na tuto trat’ bude v budoucnu vyséazen jako hlavni odrida Veltlinské

zelené a Sauvignon.

37



Nejnize poloZzenou vini¢ni trati je Nova hora u obce Bozice v nadmoiské vysce 185 -
215 m, naopak nejvysSe poloZenou je vini¢ni trat’ Pod lesem u Znojma s nadmoiskou

vyskou 300 - 330 m.

Podle SAT je nejteplejsi vini¢ni trati Weinperky u Miroslavy s SAT 2 900 °C, naopak
nejstudenéjsi jsou Pod sadkem u Kojetic s jen 2 500 °C. Tato vini¢ni trat’ neni vhodna
pro pozdni odrady, jako je Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené. Z odrad pro VOC
Znojmo je zde vysazen pouze Sauvignon, ktery zde dozrava jen do primérné kvality,

kdy v praméru za 5 let dosahovala cukernatost jen 18,5° NM.

Podle geologického ptivodu jsou vinicni traté rozdilné podle polohy a u jaké obce dana
viniéni trat’ lezi. VétSinou je podklad piscito-hlinity na zvétraliné, dale pak
Stérkopiskové terasy na mélké sprasi, vapencové sprase a pisCitojilovité sedliny. Také
pH jednotlivych trati je rozdilné velikost pH se pohybuje od 5,4 na Nové hote u BoZic
az do 7,8 na Walbergu u Vrbovce.

3.6.2.6 Podminky pro zarazeni vin do VOC Znojmo

e Vyrobce musi byt clenem ob¢anského sdruzeni VOC Znojmo.

e Povoleny jsou pouze odridy Veltlinské zelené, Sauvignon, Ryzlink rynsky nebo
jejich cuveé.

e Vina lze vyrabét pouze z hroznt révy vinné v kvalité pro pifipravu jakostnich vin
a most musi mit minimalni cukernatost 19° NM.

e Hrozny musi pochézet z registrovanych vinic.

e Vynos nesmi prekrocit 2,5 kg na keft.

e Hrozny musi byt sbirany pouze ru¢né.

e Skoleni vin nesmi probihat metodou ,,barikovani®.

e Jablecno - mlé¢na fermentace je povolena.

e Vina nesmi byt vyrobena metodou dlouhodobého zrani na kvasni¢nych kalech

e Zbytkovy cukr ve viné je povolen do 25 g/l.

e Obsah alkoholu ve viné je omezen na maximalné 13,9 % obj.
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e Vina musi vyrazné¢ vykazovat typické senzorické vlastnosti znojemské

podoblasti.

Obr. 5 Znaceni na lahev VOC Znojmo (VOC Znojmo, 2015)

3 mésto
N gl*mo s privlastkem

CERTIFIKACE VINA ORIGINALNI
ZNOJMO

Kod vyrobce: 13 Kod rozhod : 10/01/01-24
Cislo SarZe: 9064 Pocet lahvi: 21 265 ks

Obr. 6 Znaceni na hrdlo lahve VOC Znojmo (VOC Znojmo, 2015)

39



3.6.3 VOC Mikulov

Obcanské sdruzeni VOC Mikulov zalozili roku 2004 Ing. Petr MarcinCdk BA,
Ing. Hynek Holanek a pan Vojtéch Huserek a od roku 2011 mohou ¢lenové sdruzeni
udélovat svym vinim oznaceni VOC Mikulov. Mikulovska podoblast tak poprvé
ziskala moznost nabizet konzumentim vina s garanci plivodu, vysoké kvality

a originality, potvrzenou samotnymi vinafi. Momentalné ma obcanské sdruzeni VOC

Mikulov 12 ¢lent. (VOC Mikulov, 2014)

3.6.3.1 Terroir

Cela oblast je s neopakovatelnou atmosférou, ze které strmé vystupuje z mirn€ zvlnéné
krajiny Palava, nad luznimi lesy dolniho Podyji. Jeji vapencové skaly z mladsiho
tietihorniho alpského vrasnéni jsou prekryty mlad$imi tfetihornimi sedimenty. Celé
Palava je pro péstovani révy vinné jedineéné misto z vinorodé severopanonské niziny,
kde je Clenitejsi a vrchovinny terén velmi vzacny. Teplé a suché klima je ovlivnéno
kontinentalnimi vlivy od vychodu a souc¢asné¢ mediteranim podnebim z jihu. Horniny
bradel maji nadbytek vapniku, na Ubocich jsou mohutné navéje vapennych sprasi
vzniklych jako sedimenty doby ledové smichény star§Simi vépenitymi jily. V jizni ¢asti
mikulovské podoblasti, a to jak na Valticku, tak v okoli Novosedel a Dolnich Dunajovic
jsou rozsifeny pisky, které piekryvaji jilovité sedimenty. Pravé odtud z hlubokych
sprasovych nebo leh¢ich hlinitych pid Cerpa réva vinna S$ir§i skalu Zivin pro tvorbu

aromatickych latek a vyrazngjsi tony extraktu. Dava tak vzniknout vinlim se zcela jinym

charakterem neZ v jinych podoblastech. (VOC Mikulov, 2014)

3.6.3.2 Odrudy
Palava, Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Rulandské

modré.

3.6.3.3 Podminky pro zarazeni vin do VOC Mikulov

e Vina musi pochéazet z hroznl vypéstovanych v mikulovské vinaiské podoblasti
na registrovanych vinicich.
e Lahvovani vin miize provadét jen u ¢lena VOC Mikulov a na uzemi mikulovské

vinafské podoblasti.
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Vina Ize vyrabét pouze z hroznl révy vinné v kvalité pro ptipravu jakostnich vin
a moS§t musi mit minimdlni cukernatost 21° NM.

Vinice musi byt obdélavany zpusobem Setrnym k pfirodé. Za minimum je
pozadovan systém integrované produkce.

Vynos nesmi piekrocit 7 tun na hektar.

Hrozny musi byt sbirany pouze ru¢né¢.

Skoleni vin nesmi probihat metodou ,,barikovani®.

Jable¢no - mlécné kvaseni je povoleno.

Vina budou lahvovana do lahvi max. o objemu 0,75l.

Lahve mohou byt uzaviena pouze kvalitnim korkovym uzavérem.

Lahve budou opatfeny specialni paskou s logem VOC Mikulov a ¢iselnym
koédem, kterd bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky.

Vina ozna¢ovand VOC Mikulov musi odpovidat pozadavkiim zékona.

Minimalni prodejni cena vina je 150 K¢ bez DPH za lahev 0,751.

/ \’l\l,\

ORIGINALNI
CERTIFIKACE
VOC
\1 1ku l()%

Obr. 7 Znaceni na lahev VOC Mikulov (VOC Mikulov, 2015)

e | VOC Mikulov | ™

POCET LAHVI: i CISLO SARZE:
1234 ks VINA ORIGINALNI CERTIFIKACE 1234

Obr. 8 Znaceni na hrdlo lahve VOC Mikulov (VOC Mikulov, 2015)
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3.6.4 VOC Modré hory

VOC Modr¢ hory ziskalo povoleni na ozna¢eni VOC dne 10. kvétna 2011. Po splnéni
zakonnych podminek bylo udéleno prvni VOC v Ceské republice, které bude vyrabét
VOC vina pouze z modrych odrid révy vinné. Vina s oznacenim VOC Modré hory
muze dnes produkovat 17 vinatii z péti obci ze 130 hektarGi vybranych vinic. Jedna se
0 uskupeni péti obci (Bofetice, Kobyli, Némcicky, Velké Pavlovice a Vrbice), které
jsou spolu spjaty nejen pudné - klimatickymi podminkami, ale také socialni sférou.
Velkou vyhodou pro udrzeni jednotného charakteru vin je fakt, ze se jedna o velmi malé
uzemi, jehoz specifika a zvlastnosti jednotlivych trati znaji sdruzeni vinaii velmi dobte.
Hodnoceni, zda to ¢i ono vino spliluje charakter VOC, pak rozhoduji sami vinafi, coZ je

dle mého nazoru velmi podstatné. Oni sami védi nejlépe, jaky je charakter zdejSiho

terroir. (Stavek, 2013)

3.6.4.1 Terroir

Geologicky lezi oblast na vychodni hranici Podslezsko - Zdéanického piikrovu
a videnské panve. Stridaji se zde vapenaté jily, sliny, polymiktni piskovce a slepence.
Znatelna je karpatskd soustava flySového pasma. Obcas se vyskytuje spras. Pravé tyto
vapenaté sedimenty jsou typické pro dostate¢né obsahy vSech prvki. Hloubka ptidniho
profilu se pohybuje od 30 do 50 cm. Primérny obsah ptidniho skeletu je kolem 6 az
15 %, ztidka az 25 %. V n¢kterych trati padni skelet Gpln€ chybi. Zrani hrozni v jizni
¢asti urychluji fénické vétry. Dlouhodoby primér rocnich teplot je zde 9,5 °C.
Dlouhodoby ro¢ni slune¢ni svit je 1 871 hodin. Jedna se tedy o jedno z nejslunnéjSich
a nejteplejSich mist v republice. Rocné zde spadne cca 580 mm srazek. (VOC Modré

hory, 2013)

3.6.4.2 Odrudy

Frankovka, Svatovaviinecké a Modry portugal

3.6.4.3 Podminky zatridéni do VOC Modré hory

e vina mohou byt maximalné€ suchd nebo polosucha.
e cukernatost hroznll musi byt miniméalné 19 °NM.

e ve vinech nesmi byt dominantni ton barikového sudu nebo jeho alternativ.
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vina museji byt schvdlena na nékolika pravidelnych technologickych
degustacich.

na oficidlnim zatfidovani, na které dohlizi také starostové jednotlivych obci
a zastupce MZ.

¢ervend vina mohou jit na trh nejdiive po osmnactimési¢nim zrani.

Z uvedenych odriid uvadét na trh ervend vina po osmnéctimésicnim zrani nebo

rosé vina.

VOC
MODRE HORY

Obr. 9 Znaceni na lahvi VOC Modré hory (VOC Modré hory, 2015)

43



3.6.5 VOC Palava
Obcanské sdruzeni VOC Palava se sidlem v Perné bylo zaregistrovdno Ministerstvem
vhitra vroce 2010. Zakladajicimi ¢leny sdruzeni jsou Vinsekt Michlovsky a.s.,

Vinafstvi Mikrosvin Mikulov a.s. a Tanzberg Mikulov, a.s.

3.6.5.1 Terroir

Pélava se nachdzi v prastaré kulturni krajin€ jizni Moravy. Toto misto patii k nejdéle
osidlenym mistlim na ¢eském tizemi. Chranéna krajinna oblast Palava (dale jen CHKO
Pélava), vyhlasena v roce 1976, je harmonicky utvarenou krajinou s charakteristickym
reliéfem s dominantou Pavlovskych vrchi, vyznamnym podilem ptfirozenych nebo malo
ovlivnénych stepnich ekosystéml a s dochovanymi pamatkami historické¢ho osidleni,
véetné kultury révy vinné. Geologické stavba Pavlovské vrchy naleZeji k okrajové ¢asti
ptikrovu vnéj$iho flySového pasma, které bylo béhem alpsko - karpatského vrasnéni
presunuto do dnesni polohy od vychodu. Tento flySovy piikrov tvoii na izemi CHKO
Pélava jilovce, piskovce a slepence zdanické jednotky, do nichz byly pfi horotvornych
pohybech zavleCeny bloky pevnych jurskych spodnokiidovych vépencli a tmavych
jilovcl. Geomorfologie nejndpadnéjsi a nejzndmé;jsi ¢asti CHKO Pélava jsou Pavlovské
vrchy, které se tahnou od severu k jihu a zasahuji 1 do pfilehlé ¢asti Dolnich Rakous.
Nejsevernéjsi a nejvyssi ¢ast Pavlovskych vrchl tvofi masiv Dévina (554 metri nad
motem). Vyskovy rozdil mezi vrcholem Dé&vina a hladinou Dyje u Dolnich Véstonic

¢ini bezmala 390 metri nad motem. (VOC Pélava, 2014)

CHKO Paélava je podle klimatické klasifikace fazena do teplé a suché oblasti s mirnou
zimou a krat$im slune¢nim svitem. Oblast se vzhledem k primérné ro¢ni teploté tadi
K nejsussim uzemim republiky. Podle ro¢niho chodu srazek patii oblast CHKO Palava
ke kontinentdlnimu typu s maximem srdzek v ervenci a s minimem v lednu. Mési¢ni

uhrny srazek ovSem podléhaji znaénym vykyvim rok od roku. (VOC Palava, 2014)

3.6.5.2 Vinice

Vymeéra vini¢nich trati dosahovala v 17. stoleti az 30 % obd¢lavané pidy. Béhem
dalsich dvou stoleti zastoupeni vinic postupné klesalo, az se ve 20. stoleti zejména diky
kalamitnimu vyskytu révokaza, se vymeéra ustélila na pouhych 7 % rozlohy. Opétovné
navyseni piinesl pfichod 21. stoleti, kdy pted vstupem do Evropské unie byly hromadné
zakladany nové vinohrady na orné ptid€. V sou€asné dobé ¢ini vymeéra registrovanych
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vinic v katastrech obci nachazejicich se v CHKO Pélava celkem 1 663 ha. (VOC
Palava, 2014)

3.6.5.3 Odridy
Ryzlink Vlagsky

3.6.5.4 Podminky zatridéni do VOC Palava

Vina musi byt vyrabéna pouze z hrozni vypéstovanych na registrovanych
vinicich v oblasti mezi obcemi Pernd, Horni a Dolni Vé&stonice, Pavlov,
Klentnice, Mikulov a Bavory.

Vinice musi byt obhospodafovany minimalné v integrované produkci, neni na
nich povolena z4vlaha a doporucuje se minimalni pocet keit RV 4500 ks/ha
(u novych vysadeb).

Hrozny musi byt zdravé, vitano je napadeni uslechtilou plisni.

Hrozny sbirany pouze ru¢ng.

Hektarovy vynos maximalné 5 t/ha.

Kvalita hroznti odpovidajici jakostnimu vinu s pfivlastkem pozdni sbér az vybér
Z bobuli.

Most pro vyrobu vina musi mit cukernatost 21° - 27° NM.

Zakazuje se pouzivat jakékoliv enzymy a jinych macerac¢nich ptfidavkl, neni
povolen pfidani kyseliny askorbové.

Minimalni sifeni pfed kvasenim, maximalni davka SO2 do mostu je 50 mg
SO/I.

Doporucuje se minimalni 4 hodinova macerace pro zvysSeni projevu terroir.

\7
NN

VOC PALAVA

VINO ORIGINALNI CERTIFIKACE

Obr. 10 Znaceni na lahvi VOC Pdlava (VOC Palava, 2015)
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3.6.6 VOC Blatnice

VOC Blatnice méa za kol ptredstavit zakaznikiim odridy révy vinné a vina, ktera jsou
pro oblast kolem Blatnice pod svatym Antonickem typicka, maji nejvyssi kvalitu a jsou
historicky proveéfené. Opravnéni znacit sva vina VOC Blatnice vydalo Ministerstvo
zemédelstvi v roce 2013 cechu blatnickych vinatft. Zajimavosti je, ze VOC Blatnice
sdruzuje prevazné malé a stiedni vinaie. Objemy jednotlivych vin od vinait jsou velmi
malé a nedaji se koupit v ZzZadném supermarketu nebo jiné prodejni siti. VEtSinu vin
koupite pfimo od vinafe ve sklepé nebo ve vinotékach, které s vinaii spolupracuji.
(VOC Blatnice, 2013)

3.6.6.1 Terroir

Geologicky podklad izemi pochdzi z tietihor, paleogenni alpinsky zvrasnéné zpevnéné
sedimenty hluckého vyvoje dil¢i bélokarpatské jednotky magurského flySe. Jde
0 svrchnokiidové antoninské souvrstvi se stiidanim vapenct, piskovcl, slinovca
a vapnitych jilovca. Pudy tvofi pfevazné Cernozemé, hnédozemé a pludy ¢ernozemni
Cernické s vybéhy piskoveu a jiloved. Pudy jsou zahifevné s obsahem skeletu,
vododrzné, misty se sklonem Kk pfemokiovani spodni vodou. Uzemi se nachazi
v podhaii Bilych Karpat v hlucké pahorkating, ktera patii do orografického celku
Vizovické vrchoviny, geomorfologické provincie Zapadni Karpaty, podsoustavy
Moravsko - Slovenské Karpaty. Oblast tésné sousedi s Jihomoravskou panvi. Celé
uzemi se naléza v teplé oblasti, pro kterou je charakteristické dlouhé, teplé, suché 1éto.
Piechodové obdobi je velmi kratké teplym jarem i podzimem. Zima je kratka, mirné
tepld, suchd az velmi suchd s velmi kratkym trvanim snéhové pokryvky. Oblast je
oteviend k jihu a od severu chranéna horami. Je siln€ ovlivnéna geograficky tésné

sousedici teplou panonskou panvi. (VOC Blatnice, 2013)

Dulezitym klimatickym faktorem, ovliviiujici mikroklima v oblasti jsou halné vétry
(vétry fénového typu). Tyto vétry vanou pies hiebeny Bilych Karpat, kde ztraci vihkost
a otepluji se. Diky témto vétrim se zde vytvaii teplejsi a sussi mikroklima predevSim

Vv dobé raseni révy a zrani hrozni. (VOC Blatnice, 2013)
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3.6.6.2 Vinicni traté

Vsechny vini¢ni traté zafazené do VOC Blatnice, lezi na Gbo¢i Karpat v nadmotské

vysce od 210 do 350 metrit nad motfem. Jsou v blizkém okoli obce Blatnice pod Svatym

Antoninkem. Spadaji do katastralnich tizemi obci Blatnice pod Sv. Ant., Uhersky

Ostroh, Lipov a Louka.

3.6.6.3 Odrudy

Ryzlink rynsky, Chardonnay, Rulandské bilé a Rulandské Sedé.

3.6.6.4 Podminky pro zarazeni vin do VOC Blatnice

Hrozny museji pochézet pouze z vinic zafazenych do VOC Blatnice.

Vinaf musi byt ¢lenem cechu blatnickych vinafa.

Cukernatost hroznti pfi sbéru musi byt minimalné 20° NM.

Hrozny musi byt sbirany ru¢né.

Skoleni vina nesmi probihat v sudech barrique,

Stabilizace vina je povolena pouze oxidem sifi¢itym.

Jable¢no - mlé¢na fermentace je povolena.

Vina se nesmi prodavat diive nez 5 mésicti od sklizné.

Vino se mize prodavat pouze ve sklenénych ldhvich o maximalnim objemu
0,75 |, lahve museji byt uzavieny kvalitnim korkem nebo Sroubovym uzavérem.
Vina musi byt oznacené jednotnym logem VOC Blatnice a paskem s kodem
rozhodnuti.

Vina musi vyrazn¢€ vykazovat typické senzorické vlastnosti pro oblast Blatnice

pod sv. Antoninkem.

Blatnice

Obr. 11 Znaceni na lahvi VOC Blatnice (VOC Blatnice, 2015)
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4 Vlastni komentar k reSené problematice

4.1 Vyhody

Jasnou a hlavni vyhodou je garance ptivodu hroznt a kvality vina VOC. Garance
kvality je dana samotnym terroir a kvalitu vina garantuji samotni vinafi, ktefi jsou Cleny
jednotlivych obcanskych sdruzeni. Vinafi davaji vinim originalni certifikace osobity
a originalni charakter, ktery by mél byt v kazdé 1ahvi stejny. Zatfid'ovani vin provadi
samotni vinafi, takze vino by mélo mit odridovy charakter stanoveny pro danou oblast.
Zakaznik presné vi, jaké vino ma ocekdavat. Kazda lahev bude rok od roku podobna.

Vina VOC se projevuji typickou vini a chuti odriidy pro dany vinaisky region.

4.2 Nevyhody

Jedna z nevyhod je, Ze neni stanoven zadny kontrolni orgéan, ktery by dohlizel na
zpusobu udélovani certifikace VOC. Staci jen zalozit ob¢anské sdruzeni a toto sdruzeni
pozada ministerstvo zemédélstvi o udéleni povoleni ptfizndvat oznaceni VOC svym
¢lenim. Pak uz jen samotnd sdruZzeni provadi zatfidéni svych vin do systému VOC
atoto pak oznami ministerstvu. V zak. ¢. 321/2004 Sb., je stanoveno, Ze obcCanské
sdruzeni mohou zaloZit minimalné 3 ¢lenové, kteti postupné mohou ze sdruZeni odejit,
pii ¢emz by vzniklo ,,sdruzeni® jednoho vinafe, ktery by si pak sam mohl zatiid’'ovat sva
vina, aniZ by byla n&jaké kontrola, jestli spliiuji poZadavky slu€ujici se s apelacnimi

systémy. Také je mozné stanovit VOC pro oblast, ktera neni vitbec ni¢im vyjimecna.

Dalsi nevyhodu bych vidél hlavné u velkych VOC s velkym poctem vinic a velikého
poctu zatazenych odriid révy vinné. U velkych VOC na rozlehlém uzemi muize mit
zakaznik problém v rozpoznani jednotlivych vin stejné odridy od riznych clent
sdruzeni, kteti maji vinice v rizné lokalité¢ daného tzemi. Vyslednd vina mohou byt

rozdilnd a pak nastane otazka, které to vino je pfesnym odrazem daného terroir.

4.3 Doporuceni pro nova VOC

Jako vzor pro nova VOC bych dal systém VOC Palava. Jednak proto, Ze toto VOC je na
malém Uzemi a pracuje jen s jednou odridou révy vinné, coz je Ryzlink vlassky, ale
také proto, Ze v podminkéch pro zatfidéni vin maji zapracované body, které jesté vice
odrazi terroir ve vin€é. Na malém Uzemi je vzdy lepsi odraz terroir na kvalité¢ hroznt

48



a nasledné na vysledném viné pro danou oblast. Pii vzniku novych VOC bych stanovil
maximalné¢ dvé odridy révy vinné, kterym se v danych podminkdch nejlépe dari

a pravideln¢ produkuji kvalitni a dobte vyzralé hrozny.

Novd VOC by méla vznikat v oblastech, ktera jsou historicky provéfena a vykazuji

vyjimecné vlastnosti.

Vina VOC by méla byt exkluzivni vina a nemé¢la by ¢asem zapadnout do primeéru.
Kvalita hrozni by méla mit minimaln¢ kvalitu jakostnich vin s pfivlastkem
a cukernatost hroznid (by méla byt minimaln¢) 19° NM. Pifi vyrobé vina vyuzivat
potencial suroviny hroznt, provadét pied fermentaéni maceraci hroznt, macerovat i 24
hodin (do mostu se z hrozni uvoliuji prospésné latky, které maji pfiznivy vliv na plnost
vina, na aroma a jeho komplexnost). Pfed kvaSenim pfidat jen neutralni kvasinky, které
neovlivni odraz terroir ve vin€, nebo pfipravit vlastni zdkvas, rozhodné nepouzivat
kvasinky, které ovliviiuji vyslednou chut’ a aroma vina. ProkvaSené vino nechat lezet na
jemnych kvasni¢nych kalech a pravidelné michat, metoda tzv. Sur-lie (z odumielych
kvasinek se do vina uvoliuji latky, které ovliviiuji barevnou stabilitu, kulatost vina
a ochranuji aroma pted oxidaci). Pfi tomto zpusobu skoleni se také snizuje pouzivani
oxidu sifi¢itého ve viné. Ve vyslednych vinech bude plné¢ vyuZito terrior a potenciél
hroznli Vina pak budou stabilni, plnd, extraktivni a vhodna pro delsi archivaci a 1 kdyz
se lahev otevie po né€kolika letech, tak by vino mélo byt v plné kondici. Takova by méla
byt vina origindlni certifikace, exkluzivni s veSkerym wvyuZitim potencialu terroir

a vyuzitim potencialu kvalitnich hrozni.
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S5 Zavér

Po vzniku nového vinafského zakona c¢islo 321/2004 Sb., vznikla moznost zatfid'ovat
vina dle ,,romanského® zptisobu zatfid'ovani, ve kterém je kladen velky diiraz na oblast,
ve které se vypéstovaly hrozny pro vyrobu vina. Po zavedeni moznosti vyrabét vina
originalni certifikace, byla fada odbornikii skepticka a spise kritizovala znéni zadkona
S tim, ze neni zaddna kontrola vznikajicich sdruzeni a ze bude zna¢n¢ komplikované
n¢jaké VOC vytvotit. Po vzniku prvniho syst¢tmu VOC u nas (VOC Znojmo), se
ukazalo, ze pokud se vse déla poctivé s prihlédnutim k pfirodé, ze nebude problém si
najit konecného zékaznika. Vzdyt v prvnim roce fungovani VOC Znojmo se prodalo
vSech 150 000 lahvi o objemu 0,75 1. Po vzoru prvniho VOC se zacaly vytvaret dalsi
VOC systémy a urcité jich bude jesté fada vytvotfena. Pravé v dnesni dobé¢, kdy se
bojuje proti falSovani vina, vina VOC zarucuji kvalitu a hlavné piivod hroznl z dané

oblasti.
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6 Souhrn, resume a kli¢ova slova

Souhrn

Bakalafska prace pojednava o vinech origindlni certifikace, ktera zatazuji sva vina dle
tzv. ,yomanského zptisobu znaceni vin. Tento zpiisob vyuzivaji hlavné jizni staty jako
Francie, Italie, Spanélsko, atd., ktery je zaloZen na terroir (oblasti ze které hrozny
pochazeji), ktery dava vinim jedinecny charakter. Na nasem uzemi se tento zpusob
znaceni vin pouzival uz v ddvnych dobéch, kdy se v ndzvu vina objevovalo jméno
vesnice, vinice ¢i znamého mista pobliz. V 90. létech minulého stoleti se zacala naSe
vina tiidit podle tzv. ,,germanského* zplsobu, ktery spiSe zohlednoval kvalitu hrozna
a obsahu zkvasitelnych cukrii v mostu. Vina originalni certifikace se snazi navazat na
davnou tradici a pfi vyrobé vina zohlediuji plivod a misto, kde byly hrozny

vypé&stovany. Terroir dava vinim jedine¢né vlastnosti a nezaménitelny charakter.

Kli¢ova slova: Historie, Apelace, Terroir, Poloha, Oblast, Vina originalni certifikace

Resume

The bachelor thesis deals with the wines of original certification, that are classified
according to the so-called "Romanesque" method of wine marking. This method is used
mostly by Southern Countries such as France, Italy, Spain, etc., which is based on
terroir (the area from which the grapes come from), which gives the wines a unique
character. In our country this way of marking wine was used in ancient times, when by
using the name of a particular wine, there was an association to the name of the village,
vineyard or famous place nearby. In the 1990s within the last century there began a way
to sort our wines by the so-called. "Germanic" method, which rather takes into account
the quality of the grapes and the content of fermentable sugars in the must. Wines of
original certification strive to build on a long tradition of wine making and take into
account the origin and the place where the grapes were grown. Terroir gives the wine

unique characteristics and unmistakable character.

Keywords: History, appellation, Terrior, location, area, Wines of original certification
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