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Statisticka analyza vyvojovych tendenci ve spotirebé
masa a masnych produkti

Abstrakt
Bakalarska prace je vénovana zhodnoceni vyvoje ve spotiebé masa a masnych vyrobku, a to
se zamé&fenim an Ceskou republiku. Dnes je maso zakladnim produktem, ktery lze nalézt

témér ve vSech restauracich a ve mnoha kuchynich po celém svété.

Hlavnim cilem bakalarské prace je statistickd analyza uplynulého vyvoje vybranych
ukazatel z oblasti spotfeby masa a masnych produktd v pfedem vymezeném Casovém

obdobi. Bakalafska prace je rozdé€lena na teoretickou a praktickou casti.

V praci bylo vybrano pét druhi masa. Tti z nich jsou hlavni soucasti Ceské spotieby masa,
jedna se o hoveézi, dribezi a vepiové. Byla zohlednéna i spotieba ryb jako vhodny substitut
vysSe uvedenym druhiim masa. Kromé toho do Setfeni byla zafazena i zvéfina, a to kvuli
svému velmi rychlému tempu ristu. Na konci prace je pozornost vénovana i uzenaiskému
zbozi. Po vypracovani vlastniho Setfeni je provedena diskuze obdrzenych poznatkl. Detaily

vypoctl jsou uvedeny v prilohach k dané bakalafské prace.

Otazkou do budoucnosti je celkova sobéstacnost ceského zemédélstvi v oblasti produkce
masa. V praci bylo poukazano na to, ze zemé bohuzel neni sob&stacna, hlavnim dovozem

masa je Polsko. Jedinou vyjimkou je hovézi maso.

Klicova slova: spotfeba, maso, analyza, ¢asova fada, spotiebitelské preference.



Statistical analysis of development trends in the
consumption of meat and meat products

Abstract
The bachelor's thesis is devoted to the evaluation of the development in the consumption of
meat and meat products, with a focus on the Czech Republic. Today, meat is a staple product

that can be found in almost every restaurant and in many kitchens around the world.

The main goal of the bachelor's thesis is a statistical analysis of the past development of
selected indicators in the area of meat consumption and meat products in a predetermined

period of time. The bachelor thesis is divided into theoretical and practical parts.

Five types of meat were selected in the work. Three of them are the main part of Czech meat
consumption: beef, poultry and pork. The consumption of fish was also taken into account
as a suitable substitute for the aforementioned types of meat. In addition, venison was also
included in the investigation, due to its very fast growth rate. At the end of the work, attention
is also paid to sausage products. After developing the own investigation, the received
knowledge is discussed. Details of the calculations are given in the appendices to the given

bachelor's thesis.

The overall self-sufficiency of Czech agriculture in the field of meat production is also a
question for the future. In the thesis, it was pointed out that the country is unfortunately not

self-sufficient, the main import of meat is Poland. The only exception is beef..

Keywords: consumption, meat, analysis, time series, consumer preferences.



1 UVOUuuurerrrecerenesisessesesessesessesesssssssssssessssssssessssssssssssssssssossasssssssssssssssssssssssssssessssessssass
2 Cil prace a metodika
2.1 CHEPIACE vttt et et
2.2 MELOAIKA ..eevveieeeieiieeiie et
3 Literarni reSersSe
3.1 CASOVE FAAY oottt
3.1.1  Rozdéleni Casovych Tad .......c.ccoeveviiiiiiiiiiiiiii
3.1.2  Charakteristika asovych fad .........ccccevvveviiiiiiiiiiiiiiiie e
3.1.3  Analyza neperiodickych €asovych fad ........cccoiiiiiiini
3.1.4  Vybér vhodné trendove funkce.........ooeveeeiiiieiiiiiiiniiiice
3.1.5  Vytvoreni pfedpoveédi v asovych fadach...........cooeiiiiiini,
4 TeOretiCKA CASTuueerseressressansssnssssssssssssassssnsssnessassssnessasssassssasssssessssssanessasssssssssssssssssasses
4.1  Maso jako obchodni KOmodita.........ccocevuiiiiiiiiiiiiiiiiieie s
4.1.1 Charakteristika a vIastnOSti Masa.........eevveervuieiiiiiiiiiiieiiiie e
4.1.2  DIURY MASA .c.uiiiiiiiiiieiieiiiieiie ittt
4.1.3  DITDEZI MASO ..ecvvieveeieeeieetierteeteeneeeiie ettt sree st et saae e s s s saaeenaes
4.1.4  VEPIOVE MASO ...eonveuieiiiiiiiiiiie ittt s es e s
4.1.5  HOVEZI MASO .eeeeeieeeieeieeeteeeie ettt eete et eaae s eae e ss e ssbesaae e aaensee e
4.1.6 RYDIMASO ceuviiviiiiiiiieiieicie ittt
.17 ZVEFANA oottt e
4.1.8  Masné produkty a jejich klasifikace ..........cocoviiiiiiiiniini

5 Spotieba masa a masnych produktii

5.1  Soucasné tendence ve spotiebé masa a masnych produktil ...........cccceevevevrennes
5.1.1  Historie spotieby masa a masnych produktll ..........cccccoeiviiiiininiiincnnnn,
5.1.2  Faktory ovliviiujici Spotfebu masa.........ccccevvvvieiiiiinieniiiiiiie e
5.1.3  Spotiebitelské ceny masa..........ccccoeiriiviiiniiiiiniiii e
5.1.4  Faktory ovliviiujici cenu masa a masnych vyrobkll.........cccccecevrirriinnnnns

5.2  Nabidka a poptdvka po mase a masnych vyrobcich............cccoooiiiiinnin

5.3 Produkce masa a masnych produktil ..........cccccuevvevueniivininininiiiencie e
5.3.1 Soucasné tendence v produkci masa a masnych produktl ...........c.cco.......
5.3.2  Historie produkce masa a masnych produktl..........cccoevvviniiniiiniinnnnnn,
5.3.3  Hlavni producenti masa a masnych vyrobki v CRueoeeeeeeee e,
53.4  Potravinova sob&statnost CR zame&fena Na maso ..........ccoeereeeerrereereereennee

6 Vlastni prace
6.1  Spotieba ryb v CR

12
12
12

13
13
13
14
17
18
19

21
21
21
23
24
25
26
27
28
29

31
31
32
32
33
34
35
36
36
37
38
39

41



6.1.1 Statisticka analyza spotfeby ryb .......ccccevevviiviiiiiiiniiiiiic e 42

6.2  Spotieba dribeziho Masa v CR .......coo.eveeveerueeierreeiseisee oo 45
6.2.1 Statisticka analyza spotieby dribeziho masa..........ccceceeviviiiiiiiiiiiiiinnnns 46
6.3  Spotieba vepifového masa v CR et 48
6.3.1 Statisticka analyza spotieby veproveého masa..........cccccevvivuiiieninniinnnenne. 48
6.4  Spotieba hoveéziho masa v CR et 51
6.4.1 Statisticka analyza spotifeby hov€ziho masa............cccoevvvviiiiiininnnnne, 52
6.5  Spotieba ZVEHNY V CR ....oouoviieieiierie et 54
6.5.1 Statisticka analyza spotfeby ZvEny ........ccccccceevuiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiieceene, 55
6.6  Spotieba uzenaiského zboZi v CRu......ovveververerrieeieisee e ssee e 56
6.6.1 Statisticka analyza spotfeby uzenarského zbozi ...........cccceceviviiiiiiinnnns 56
7 Diskuze 59
8 Zavér 60
9 Seznam PouZitych ZATOJUl ccceereereesereessensesaennsseesensanssesaessessessssseessessessessesassssnsasanns 62
10 Seznam obrazku, tabulek, grafii, seznam pouzitych zkrateK.........couceeeeueceennen. 66
10.1  Seznam ODIAZKIU ....cc.vevvieiiiieiecieie ettt s 66
10.2  Seznam tabulek .........coueeviiieiiiieeiee e 66
10.3  SezNam Grafll.......cceevierieieieiesiee ettt e 66
10.4  Seznam pouzitych zKratek...........cocoeiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 66
PRIIONY cuccvereinnnsensansissnssnssssissessssesessssassessesessesssssssassssssssssessessessssesssssssssssssesssssssesasssssssase 67
Priloha €. 1 - Charakteristika spotieby ryby v letech 1993-2020..........cccccevviviiinnnnns 67
Pfiloha ¢. 2 - Minimum, maximum a prumér spotfeby ryby v letech 1993-2020....... 67
Ptiloha &. 3 - Primérné charakteristiky spotieby ryby v casovych intervalech 1993-1997,
2003-2005, 2006-2009 @ 2016-2019 ......oviieeiiiiieniiieneee et 68
Piiloha ¢. 4 — Kvadraticka trendova funkce pro spotiebu ryby v letech 1993-2020... 68
Pfiloha ¢&. 5 - Charakteristika spotieby drubeziho masa v letech 1993-2020.............. 69

Piiloha ¢. 6 - Minimum, maximum a pramér spotieby drubeziho masa v letech 1993-
2020 69

Ptiloha ¢&. 7 - Primérné charakteristiky spotieby drubeziho masa v ¢asovych intervalech
1995-2002 @ 2014-2020 ..uvveieeeeeeeeeeeeieeee ettt e e ee et re e e e e e e e teee e s aa e ae e e 70

Piiloha ¢. 8 — Logaritmicka trendova funkce pro spotiebu dribeziho masa v letech 1993-
2020 70

Priloha €. 9 - Charakteristika spotieby vepfového masa v letech 1993-2020............. 71

Pfiloha ¢. 10 - Minimum, maximum a primér spotieby veprového masa v letech 1993-
2020 71

Ptiloha &. 11- Pramérné charakteristiky spotfeby veprového masa v ¢asovém intervalu

1997-2000 ....veeveeeieeeeiee ettt ettt ettt ea et et st s 72
Piiloha ¢. 12 — Kvadraticka trendova funkce pro spotiebu veprového masa v letech

19932020 ...ttt ettt ettt st sh e et sh e s 72
Priloha €. 13 - Charakteristika spotfeby hovéziho masa v letech 1993-2020 ............. 73

9



Ptiloha ¢. 14 - Minimum, maximum a pramér spotieby hovéziho masa v letech 1993-
2020 73

Ptiloha ¢. 15- Praimémé charakteristiky spotfeby hovéziho masa v Casovych intervalech
1996-2001 @ 20T 1-2013 .oiiiieeiiieeiteteiee ettt ettt e sttt et se e e 74

Priloha ¢. 16 — Kvadraticka trendova funkce pro spotfebu hovéziho masa v letech 1993-
2020 74

Ptiloha €. 17 - Charakteristika spotieby zvéfiny v letech 1993-2020 ...........ccccuveneeeeee 75
Ptiloha ¢. 18 - Minimum, maximum a pramér spotieby zvéfiny v letech 1993-2020 75
Priloha ¢. 19 — Kvadraticka trendova funkce pro spotiebu zvétiny v letech 1993-202076
Ptiloha ¢. 20 - Charakteristika spoteby uzenaiskych vyrobka v letech 2000-2020... 77

Ptiloha ¢. 21 - Minimum, maximum a pramér spotieby uzenarskych vyrobku v letech
200072020 .ottt ettt ettt et et et eb et ea et eb et en et entes 77

Ptiloha ¢. 22- Primémé charakteristiky spotfeby hovéziho masa v Casovych intervalech
2002-2004 @ 2008-20T1 ..cveeiieieiieeeieet ettt ettt er et ettt sn s 77

Ptiloha ¢. 23 — Kvadraticka trendova funkce pro spotiebu uzenaiskych vyrobka v letech
200072020 .ottt ettt ettt eb et eat et bbb en et enbes 78

10



1 Uvod

V minulosti mnoho kultur povazovalo maso za luxus, ktery je mozné si vychutnat pouze pfi
zvlastnich prilezitostech nebo v urcitych dnech v tydnu. Dnes je maso zakladnim produktem,
ktery lze nalézt téméf ve vSech restauracich a ve mnoha kuchynich po celém svété. Za
poslednich 50 let objemy vyrobeného a spotfebovaného masa vyrazné stouply, coz souvisi
nejen s oblibou této komodity u spotiebiteld, ale i s jeji dostupnosti na trhu. Celkové je trh s
masem nyni jeden z nejstabilnéjSich a dynamicky se rozvijejicich v potravinovém sektoru
svétové ekonomiky. Podle nékterych odhada bude spotfeba masa a masné produkce i naddle

rust.

Jako komodita se maso vyznacuje vysokou nutri¢ni hodnotou, ktera je urCena obsahem
plnohodnotnych bilkovin, tukt, nékterych mikroelementti a vitamind, ale také energetickou
hodnotou. Kromé toho je maso zvifat zdrojem extrakcnich latek, které stimuluji Cinnost
travicich zlaz a centralniho nervového systému, zvysuji chut k jidlu. Navic nekteré ziviny
obsazené v mase nelze nahradit spotiebou jinych potravin, coz déla tento produkt vzacnym

pro lidsky organizmus.

S ohledem na dané charakteristiky se maso zatazuje do kategorie potravin spole¢enského
vyznamu. Dulezitou infrastrukturni slozkou vyrobniho procesu a piivedeni tohoto produktu
ke koneCnému spotiebiteli je trzni prostiedi. Na tom, jak efektivné a racionalné toto
prostfedi funguje, na jakych zakladnich principech a pfistupech je zalozen systém trzni

organizace, zavisi uspokojeni poptavky ze strany spotiebiteld, tudiz i kvalita jejich zivota.

Tato bakalarska prace se proto zabyva analyzou vyvojovych tendenci ve spotiebé masa a
masnych produkti a zkouma dané téma ze statistického hlediska. Teoreticka vychodiska
prace shrnuji informace o mase jako obchodni komodité s pfihlédnutim k charakteristice
masa, jeho druhiim a klasifikaci masnych vyrobkt. Popisuji se také klicové prvky trhu s
masem, jako nabidka, poptavka, produkce, spotieba a cenové faktory. V empirické ¢asti
je provedena analyza Ceského trhu s masem a masnymi vyrobky pro definovani trenda
spojenych s jejich vyrobou. Spolu s tim se analyzuje, jaké jsou spotiebitelské preference v

oblasti spotfeby zvolené komodity na domacim trhu.
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2 Cil prace a metodika

2.1 Cil prace

Hlavnim cilem bakalarské prace je statistickd analyza uplynulého vyvoje vybranych
ukazateli z oblasti spotfeby masa a masnych produktd v pfedem vymezeném Casovém

obdobi.

2.2 Metodika

Teoreticka vychodiska bakalarské prace jsou zpracovana metodou literarni reSerSe,
jejimz podkladem je monografie, odborna literatura, elektronické Casopisy a dalsi

online zdroje od Ceskych autort.

Dale je pozorost vénovana vlastni praci. Setfeni je provedeno na zakladé statistického
zhodnoceni spotieby tii druhti masa, ryb a zaroven se zohlednénim spotieby uzenaiského
zbozi. V praktické &asti prace je tak prozkoumana spotieba hlavnich typt masa. Casovym

usekem je obdobi 1993-2020.

Zhodnoceni spotfeby u kazdého zvySe uvedeného typu zbozi je provedeno stejnym
zpusobem. Prvnim metodickym krokem je zhodnoceni celkového prubéhu funkce, a to jak
vizualni, tak 1 pomoci vybranych statistickych ukazateli: minima, maxima, prvni absolutn{
diference, tempa rastu, pruméru a bazického indexu. Dale je popsan prubéh spotieby pomoci
vyse uvedenych ukazatel(. V ramci zhodnoceni pribéhu jsou rovnéz uvedeny hlavni hnaci
sily, které ovliviiuji spotfebu v daném intervalu, a to se zaméfenim na monoténni iseky. Na
konci kazdé kapitoly je zaroven provedeno zhodnoceni celkového vyvoje trendové funkce,
a to pomoci linearniho, exponencialniho, logaritmického a kvadratického pristupu. U kazdé

trendové funkce je uveden index determinace a rovnéz uveden i jeji tvar v podobé rovnice.

Po vypracovani vlastniho Setfeni je provedena diskuze obdrzenych poznatkli. Detaily

vypoctl jsou uvedeny v prilohach k dané bakalafské prace.
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3 Literarni reSerse

3.1 Casové iady

Zpravidla se pod pojmem casova fada rozumi usporadana posloupnost hodnot néjakého
ukazatele v nékolika po sobé jdoucich casovych obdobich. Hlavni charakteristikou, ktera
odlisuje Casovou fadu od jednoduchého vzorkovani dat, je zadany Cas méfeni nebo Cislo
zmény v poradi. Ukazatele pro vytvareni ¢asovych rfad mohou byt nejen technické, ale

ekonomické a socialni.

V pojeti Hindlse (2007, s. 248) jde o posloupnost vécné a prostoroveé srovnatelnych

pozorovani, ktera jsou organizovana podle Casu ve sméru od minulosti k pfitomnosti.

Obvykle hlavnim cilem analyzy Casovych fad je popsat dynamiku uplynulého vyvoje

zvolenych ukazatell a zaroven vytvorit progndzu (predpovéd) jejich budouciho vyvoje.

3.1.1 Rozdéleni ¢asovych rad

Casové fady mohou byt klasifikovany na zakladé nékolika kritérii. Jimi jsou napiiklad &as,
periodicita, druh sledovanych ukazatelt a zptsob, kterym se ukazatele vyjadiuji. Pokud jde
o Casovou slozku, je mozné Casové fady rozdélit na intervalové nebo okamzikové. Prvni z
nich sestavaji z intervalovych ukazatelt, pfiCemz jejich suma dava vécny smysl a jejich
prumér muze byt vypocitan aritmeticky. Pod intervalovym ukazatelem se tu rozumi
statisticky ukazatel, u kterého mohou byt hodnoty sledovany za urcity Casovy interval.
Okamzikové Casové tady se tykaji urcitého okamziku. Pro vypocet jejich pruméru je tieba
pouzit chronologicky primér a suma téchto ukazatelti nedava vécny smysl, proto se u téchto

casovych fad soucty neprovadi (Arlt a Arltova, 2009, s. 43).

Z hlediska periodicity mohou byt asové fady rozdéleny na kratkodobé nebo dlouhodobé,
mezi které je mozné zaradit také fady rocni. U kratkodobych ¢asovych fad jsou zkouméany
udaje, které jsou shromazd’ovany s periodicitou kratsi nez jeden rok. Obvykle se jedna o
mesicni nebo ¢tvrtletni udaje. U ro¢nich ¢i dlouhodobych casovych tad, jak plyne s nazvu,

jsou sledovany ukazatele v rocnich intervalech, pfipadné intervalech delSich nez jeden rok.
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Dalsim kritériem, podle kterého lze rozdélit Casové tady, je druh sledovanych ukazatelt.
Jedna se pak o primarni a sekundarni ¢asové fady. V prvnim piipadé€ jsou pouzity piimo
zjisténé (prvotni) ukazatele, ve druhém piipadé jde o pouziti ukazateld, které jsou odvozeny

od primdrnich.

Poslednim kritériem je zptsob vyjadreni ukazatel. Rozlisuji se tedy naturalni casové rady,
kde jsou ukazatele vyjadfeny v naturalnich jednotkach, a penézni ¢asové fady, kde jsou

ukazatele vyjadieny ménou (Hindls, 2007, s. 246).

3.1.2 Charakteristika ¢asovych rad

Aby bylo mozné popsat dynamiku vyvoje vybranych ukazatelti v Case, je vhodné vyuzit
elementarni charakteristiky ¢asovych fad. Diky nim je mozné pochopit, jaky je charakter,
vlastnosti a chovani ukazateld sledovanych ve zvoleném cCasovém obdobi. Do
elementarnich charakteristik Casovych rfad jsou zahrnuty absolutni a relativni diference
razného tadu, koeficienty/tempa rastu a praimérné tempo rustu, bazicky nebo fetézovy

index a také praiméry Casovych fad.

Co se tyce absolutni diference, tato charakteristika poukazuje na to, jak se v absolutnim
vyjadieni zménil sledovany ukazatel z obdobi na obdobi, tedy zda doslo k jeho prirastku
nebo dbytku. Prostfednictvim tohoto ukazatele 1ze porovnat absolutni hodnoty ¢lena
konkrétni Casové fady. Prvni diference zde jsou absolutni pfirastky y, t=1,2, ..., n. Tyto
prirastky jsou rozdily sousednich pozorovani fady:

Ay = Y — Ye-1. kdet=2,3, .., n. [1]

Pocet absolutnich diferenci se sklada z poctu obdobi, v ramci kterych byla provedena
analyza, snizeny o jedna (n — 1). Kdyz se porovnaji rozdily mezi dvéma sousednimi
absolutnimi pfirtstky, tedy mezi prvnimi absolutnimi diferencemi, lze ziskat druhé
absolutni diference poddvajici informace o absolutnim zrychleni nebo zpomaleni vyvoje
analyzované Casove fady:

d@y, =dy, —dy,_1 = y — 2Y¢-q + Yep kde1=3, ., n.[2]

Druhé absolutni diference poukazuji na to, o kolik je vétsi nebo mensi prirGstek
v porovnani s predchozim priristkem. Pocet téchto diferenci opét odpovida poctu

obdobi, kdy probéhlo sledovani ukazatelti, ale snizenému o dva.
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Zminit je také tfeba primérnou absolutni diferenci, ktera se vypocitava jako prameér
hodnot prvnich absolutnich diferenci a slouzi k vyjadreni zvySeni nebo snizeni hodnoty
sledovaného ukazatele v absolutnim vyjadfeni za celé sledované obdobi. K tomu se

vyuziva nasledujici vzorec:

(11: Yn— V1 [3]

n—1
Dalsi charakteristikou Casové fady je koeficient ristu, respektive fetézovy index,
reflektujici relativni zménu ukazatele v ramci dvou po sobé jdoucich obdobi. Pokud bude
koeficient ristu vyjadien v procentech, bude se jednat o charakteristiku tempa rustu.

Koeficient rastu je mozné vypocitat nasledujicim vzorcem:

ke = 2~ kdet=2,3, ..., n. [4]

YVt-1

Charakteristiku primérného koeficientu/tempa rastu je vhodné aplikovat v situaci,
pokud nejsou na ¢asové fadé€ zaznamenana vyrazna kolisani. V pfipadé nemonoténniho
prubéhu casové fady by bylo zapotiebi vypocitat nékolik prumémych koeficientd,
z nichz kazdy bude zaloZen na udajich casové fady v tseku, kde je patrna tendence rastu

¢i poklesu (SvatoSova a Kaba, 2008, s. 39-40). K vypoctu se vyuziva nasledujici vztah:

k= "tz Yey, I _niin [5]
Yi Y2 Yn-1 41

Dalsi charakteristikou, kterou je mozné vyuzit pro popis dynamiky vyvoje ukazatele
v Case, je bazicky index, ktery se pouziva pro komparaci hodnot ukazatele v jednotlivych
obdobich vzdy viaci hodnoté ukazatele ve vychozim obdobi. Vychozim obdobim je
nejCastéji prvni obdobi sledované ¢asové fady. Poskytuje tak informaci o tom, na jaké
drovni je vybrany ukazatel ve srovnéni s vychozi situaci (Hindls, 2007, s. 348-349). Pro

vypocet je mozné vyuzit tento vztah:

Ii/O:% [6]

Zakladni ptistup modelovani Casovych fad vychazi z predpokladu, ze Cas je jedinym
faktorem dynamiky sledovaného ukazatele. Modely Casovych tad fungujici na daném

principu se nazyvaji modely jednorozmérnymi a maji nasledujici podobu:
ve=f(t, &), kdet=1,2,3, .., n. [7]

Kde y: oznacuje Casovou promennou, & je nahodna slozka (porucha), ¢ je Casovou
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proménnou (Hindls, 2007, s. 254). Pro analyzu jednorozmérnych modeli se vyuziva
nékolika pristupl, a to klasicka dekompozice cCasové fady, Boxova-Jenkinsova
metodologie a spektralni analyza. Prvni dvé z téchto metod navic pfistupuji k analyze

casovych fad v ¢asové doméng.

Klasicky model vychdzi z popisu formy pohybu, tedy z rozdéleni (dekompozice) Casové
fady na Ctyfi zakladni slozky pohybujici se v definovaném casovém obdobi, a to na
trendovou, sezénni, cyklickou a ndhodnou. Prestoze soubézna existence téchto slozek
neni nutna, podmitiuje vécny charakter analyzovanych dat. Obvykle se Casové fady se

sezonni nebo cyklickou slozkou nazyvaji periodickymi.

Trendova slozka (77) odréazi hlavni tendence dlouhodobého vyvoje hodnot zkoumaného
ukazatele v ¢asovém obdobi, tedy trend. Mohou byt trendy klesajici, rostouci, strmé,
mirné ¢i napiiklad konstantni. Dulezité je, ze trend poukazuje pravé na dlouhodobé

zmény v primérném chovani casové rady.

Sezonni slozka (S;) je charakteristicka tim, ze se dlouhodobé a periodicky odchyluje od
trendu, coz je divod, pro¢ se spolu s cyklickou slozkou zarfazuje mezi periodické.
K odchylkdm obvykle dochdzi v kratkém obdobi, které nepievysSuje jeden rok. Sezénni
vykyvy zpravidla vznikaji tehdy, kdyz se stfidaji ro¢ni obdobi, nebo kdyz je patrny vliv
ze strany nékterych institucionalnich faktortu (Arlt a Arltova, 2009, s. 20-21).

Cyklicka slozka (Ct) reflektuje dlouhodobé vykyvy okolo trendu v rdmci dlouhodobého
cyklického vyvoje, jehoz perioda je delsi nez jeden rok. Tyto vykyvy byvaji zptisobeny
zcela neznamymi faktory oproti naptiklad klasickému hospodaiskému cyklu (Hindls,

2007, s. 255).

Nahodna neboli také stochasticka slozka (&) se vyznaCuje tim, ze pusobi nahodné a
nevykazuje zadnou casovou funkci. I kdyz se z Casové fady vylouci trendy, sezonni
slozka a cyklicka slozka, nahodna slozka v ni zustane, a to je ¢asto problematickym
aspektem ve statistice. Pficinou vzniku této slozky obvykle jsou nepatrné pficiny, které
nejsou mezi sebou zadnym zpusobem propojeny (Hindls, 2007, s. 255).

Dalsim pfistupem k analyze jednorozmérnych modelG casovych fad je Boxova-
Jenkinsova metodologie vychazejici pravé z analyzy nahodné slozky cCasové rady.
Podstatou daného modelu je korelace mezi vzajemné zavislymi ndhodnymi veli¢inami,

tedy 1 korelacni analyza vzajemné zavislych a zaroven usporadanych pozorovani. Treti
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pfistup pochopeni jednorozmérnych modell casovych fad je spektralni analyza, kde je
Casova fada smési sinusovek a kosinusovek, které maji rozlicné amplitudy a frekvence

(Hindls, 2007, s. 255).

3.1.3 Analyza neperiodickych casovych rad

Analyza neperiodickych Casovych tad si klade za ukol spravné popsat dlouhodobou
tendenci vyvoje analyzovaného ukazatele neboli trend. Obvykle je to mozné udélat

grafickym, analytickym nebo mechanickym zpisobem.

V ptipadé grafické metody, ktera je povazovana za jednu z nejzakladnéjSich pii analyze
Casovych fad, dochézi k vizualni analyze dat prostfednictvim grafického vystupu. Diky
tomu je mozné nalézt periodicitu ¢asové fady nebo odhalit trend. Tady je mozné pouzit
trendovou funkci, ale to pouze v pfipadé, ze vyvoj fady odpovida konkrétni funkci ¢asu.

Proto je zde velmi dulezity spravny vybér trendové funkce (Arlt a Arltova, 2009, s. 7-8).

Pokud jde o mechanickou metodu, trend muze byt popsan prostrednictvim klouzavych
praméra nebo klouzavych mediant. Kdyz se vyuziva Casova fada yi, y2, ..., y», pak

klouzavé priméry fadu k jsou nasledujici posloupnosti aritmetickych prameért:

Vit Yottt Yk Yot Y+t Vi1 Y3+ Yatot Yiso 8
Lot Yebyubot Y Yot vt [8]

Dany vzorec ukazuje, ze v jednotlivych ¢asovych fadach a v konkrétnich Casovych
obdobich existuje tendence k tomu, aby se zjisténé hodnoty soustfedily okolo jedné
stiedni hodnoty, tedy klouzavého primeéru. Pfitom jsou jakékoliv odchylky od této
hodnoty v podstaté nahodné, tudiz jsou klouzavé priméry zbaveny nahodnych vykyvu.
Prestoze je tato metoda velmi jednoducha z hlediska pouziti, ma jednu nevyhodu. Ta
spociva v tom, ze pii pouziti velkého poctu hodnot k vypoctu klouzavého priméru bude
pocet nevyrovnanych hodnot pomémé vysoky. Neni mozné tuto metodu pouzit ani

k vytvoreni predpoveédi (SvatoSova a Kaba, 2008, s. 43).

Analytickd metoda zachycuje trend na zakladé spravné zvolené trendové funkce, ktera
musi co nejvice odpovidat analyzované ¢asové radé. Tim padem s pomoci trendu budou
ureny dlouhodobé zmény, které se odehravaji v primérném chovani Casovych fad
v prubéhu delsiho obdobi. Zmény mohou byt vyjadieny poklesem ¢i rastem, mirnym

zvySenim ¢i prudkym snizenim, ale také cyklickym charakterem (Hindls, 2007, s. 260).
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K nejpouzivanéjsim trendovym funkcim podle Arlta a Arltové (2009, s. 23) a Hindlse
(2007, s. 276) patii nasledujici:

e Linedrni trendova funkce: T, = Sy + [t
e Kvadratickd trendova funkce: T, = By + Byt + Byt?

e Logaritmickd trendova funkce: T, = a + b logt

e Hyperbolicka trendova funkce: Ty = S + 31%

3.1.4 Vybér vhodné trendové funkce

Vybér vhodné trendové funkce ma znacny vliv na statistickou analyzu ¢asovych fad.
K provedeni tohoto vybéru existuje n€kolik riznych metod. Zakladni z nich je postavena
na vécné ekonomickych kritériich, kdy je mozné zjistit, zda jde o rostouci funkeci,
klesajici funkci, o funkci s ristem ke konecné limité apod. I kdyz k volbé jedné konkrétni
funkce nedojde, bude kruh vybérovych funkci zizen, tudiz i dojde ke zjednoduseni

vybéru (Hindls, 2007, s. 286-287).

Dal$i moznosti vybéru trendové funkce je analyza grafického vystupu. Zde je vsak tieba
pocitat se subjektivitou pfi analyze, ale také stim, jaké méfitko je u grafu pouzito.
Vhodna trendova funkce mize byt také zvolena prostfednictvim indexu determinace (1),
ktery mé nasledujici podobu:

2=1— Z?=1(J/r—3_/£)§ (9]

Yi=1re=v2)

kde ¥y je aritmetickym primérem casové fady y; ..., y.. Koeficient determinace je
bezrozmérné ¢islo od 0 do 1 udavajici, jak se model trendové funkce shoduje
s vypoctenymi daty nebo s konkrétni casovou fadou. Trendova funkce 1épe odpovida

vyvoji ukazatele v ¢asové fadé, pokud je blize k jedné (Svatosova a Kaba, 2008, s. 47).

Jinou variantou vybéru vhodné trendové funkce je vypocet absolutni procentualni chyby

odhadu M.A.P.E. (Mean Absolute Percent Error), a to podle nasledujici formule:

100

M.A.P.E.=—%, Y

Yt

[10]
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Kromé oblibené metriky MAPE je mozné vyuzit pro hodnoceni kvality modelu k popisu
uplynulého i budouciho vyvoje analyzovaného ukazatele nésledujici charakteristiky
respektive chyby odhadu, které jsou dnes jiz bézné€ implementované v nejraznéjsich

statistickych programech.

Soucet ¢tvercovych chyb SSE neboli mira SSE

SSE = Y1, e? [11]

Priméma ¢tvercova chyba MSE neboli mira MSE

MSE = ~%7_,e? = ~SSE [12]

Primérna absolutni odchylka MAD neboli mira MAD

MAD = -7, |e? [13]

Symetricka primérna absolutni chyba v procentech neboli mira SMAPE

_ 10un+n e
SMAPE - h t=n+1 (lYt|+|?t(t—1)|/2 [ 14]

Tam, kde bude chyba odhadu co nejmensi, bude funkce 1épe vyhovovat (Svatosova a

Kdba, 2008, s. 48).

3.1.5 Vytvoreni predpovédi v ¢asovych radach

S cilem vytvoftit predpoveéd budouciho vyvoje ukazateld shromazdénych v ¢asovych
radach se obvykle vyuzivaji statistické prognostické metody. Je sem zahrnuta primarné
metoda extrapolace jednorozmérnych a vicerozmérnych ¢asovych fad, regresni analyza
atd. Metoda extrapolace vychdzi z toho, ze prognéza budouciho vyvoje je postavena na
zakladé minulého a soucasného vyvoje. Zde plati pravidlo, ze ¢im kratSi horizont
predpovédi, tim bude predpoveéd presné€jsi, nebo naopak ¢im delsi bude horizont
predpovédi, tim bude predpoveéd méné presna (Hindls, 2007, s. 330).

Zpravidla se prognézy v Casovych fadach déli na bodové a intervalové. Prvni z nich
znamend bodovy odhad jedné konkrétni hodnoty, kterou bude vykazovat Casova fada
v konkrétnim Casovém okamziku. Druha metoda definuje interval, ve kterém se bude
nachdzet hodnota sledovaného ukazatele (Arlt a Arltova, 2009, s. 9).

Pro méfeni presnosti predpoveédi v Casovych fadach se Casto vyuziva absolutni chyba
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predpovédi, relativni chyba predpovédi a Theiltiv koeficient nesouladu. Absolutni chyba

predpovédi se definuje nasledujicim zptsobem:

&=Yt— Yo [15]

kde y'; je hodnota piedpovédi Cili vyrovnanou hodnotou a y; je skuteénou hodnotou.

Relativni chyba predpovédi se definuje nasledujicim vzorcem:

rpz%*loo, [16]

kde y'; jsou vyrovnané hodnoty dané ¢asové fady a y: jsou skuteéné hodnoty. Zde je vak
tfeba mit na védomi, ze hodnota vypocitanych chyb se zjisti az pfi ziskani skutecné
hodnoty y,, ktera pred konstrukci prfedpovédi neni znama. To je divod, proc se nékdy
vytvareji predpovédi znamych hodnot casové tfady a porovnavaji se tyto tzv.
pseuprognézy a skutecné hodnoty s cilem posoudit kvalitu metody prognézovani. Pro
vyhodnoceni této kvality se vyuzivaji rizné metody, vCetné toho diive zminéna metoda

M.AP.E.

Theiltiv koeficient nesouladu také mize byt vyuZzit k méfeni pfesnosti prognozy a je

mozné ho vypocitat na zéklad€ nasledujici vztahu:

Y ey’ )2
T2 = 2=t o 1
Y1 (e)? L17]

kde y, respektive y'; (t = 1, 2,..., n) jsou skuteéné respektive vyrovnané hodnoty dané

Casové fady; n je poCet pozorovani casové fady.
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4 Teoreticka cast

Teoreticka cCast prace shrnuje informace nalezené v odbornych literarnich a
elektronickych zdrojich. Zaméfuje se na nejdulezitéjsi poznatky tykajici se tématu
bakalarské prace, které jsou podkladem pro zpracovani analyzy v praktické casti. Jsou
zminény charakteristiky masa jako obchodni komodity, dale jsou uvedeny zasadni aspekty
tykajici se nabidky masa a poptavky po mase, jeho produkce a spotieby, stejné jako

spotiebitelskych preferenci a ceny masa i masnych vyrobkd.

4.1 Maso jako obchodni komodita

Zkoumani trhu s masem a masnymi vyrobky je odivodnéno velkou roli tohoto
potravinaiského produktu pro populaci. Je zndmo, ze maso obsahuje vysoce cenné zivocisné
bilkoviny a dalsi dilezité slozky, takze muze slouzit jako indikator realného zvySovani
zivotni urovné obyvatelstva. Pied studiem trhu je vSak dilezité vymezit ¢im se vyznacuje
maso jako obchodni komodita. V této kapitole jsou proto popsdny charakteristiky a vlastnosti

masa, jeho druhy a klasifikace masnych produkta.

4.1.1 Charakteristika a vlastnosti masa

Masny primysl je jednim z piednich primyslovych odvétvi zemédélského komplexu Ceské
republiky. Masné vyrobky jsou jednim z nejdilezitéjsich prvkd stravy cloveéka. V bézném
chapani je maso mrtvolou zabitého zvifete nebo jeji Casti, ktera je souborem svall, tukul,
organd, vaziva, kosti atd. (éulcerové, Mihok, 2016, s. 33). Podle definice Sebelové (2018, s.
11) jde o ,,vSechny Cerstvé nebo konzervované pozivatelné Casti jateCnych zvirat, dribeze,
zvefiny, ryb a dalSich zivoCicht, které se hodi k vyzivé ¢loveéka™. V zavislosti na druhu se
maso li§i svym chemickym slozenim, nutricnimi vlastnostmi a tuhosti, ale je znamo, ze se
odlisuje snadno stravitelnymi bilkovinami, zivo€iSnymi tuky, biologicky aktivnimi latkami,

mikroelementy a vitaminy.

Maso je bohaté svym chemickym slozenim. Mezi mineraly, které jsou soucasti masa, je tieba
zminit zelezo, zinek, fosfor a draslik. Celkovy podil téchto makronutrientt je 1,1 % z celkové
hmotnosti. Co se tyCe mastnych kyselin, jejich obsah v tuku zvitat se pohybuje od 3 do 25

% v zavislosti na druhu masa. Napftiklad, v koriském mase je jejich poCet maximalni, zatimco
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v skopovém je minimalni. V hovézim tuku je vyznamny podil vitaminu A a B-karotenu.
Vedle toho je v mase velké mnozstvi fosfolipidii cennych pro lidské t€lo (Pipek, Jirotkova,

2001, s. 53).

V mase se navic nachazi 14 az 22 % bilkovin, pfi¢emz ¢im je maso tu¢néjsi, tim je v ném
méné bilkovin. Jsou to hlavné albuminy, globuliny, albuminoidy, hemoglobin a myoglobin.
Do slozeni masa patfi tuky, kterych je vétSinou 2 az 30 %. Jsou z 94 % stravitelné a
charakterizuji se vysokou energetickou hodnotou. Obsah sacharidii v mase je nizky, jsou to
glykogen, glukéza a ribéza. Kromé toho slozeni masa zahrnuje dusikaté a bezzasahové
extrakcni latky, které se z néj pfi vafeni extrahuji vodou. Samy o sobé extrakéni latky témer
nemaji nutri¢ni hodnoty, ale slouzi jako silné stimulanty zalude¢ni sekrece, coz pfispiva ke

zvyseni chuti k jidlu a lepsimu vstiebavani potravy (Sebelova, 2018, s. 17-19).

Z morfologického hlediska je maso kombinaci riznych tkani a svala: svalové, pojivove,
tukové, kostni a atd. Kazdy druh tkané se sklada z buné€k a neburikovych novotvart
vykonavajicich urcité fyziologické funkce. Strukturalnimi prvky buriky jsou blana, velké
jadro a cytoplasma. Chemické slozeni a anatomicka struktura riznych tkani nejsou stejné,
takze spottebitelské vlastnosti masa jsou ureny podilem tkani v téle, které nasledné zavisi

na druhu a plemeni zvifat, jejich pohlavi, véku a vykrmenosti (Sebelova, 2018, s. 17-19).

Svalova tkan je hlavni tkan, ktera urcuje nutricni hodnotu masa. Je také hlavni zasobarnou
vitaminQ a z vétsi Casti jsou to vitaminy skupiny B. V zavislosti na druhu maso obsahuje
0,1-0,2 thiaminu (B1), 0,2 mg riboflavinu (B2) a 4,8 mg niacinu (PP). Posledni z nich, stejné
jako dalsi vitamin pyridoxin (B6), je jednim z hlavnich vitaming, které lidé dostavaji pravé
z masa. Hlavnim zdrojem vitaminu B12 pro ¢lovéka jsou také masné produkty, zejména-
vnitinosti (Jatra a ledviny). Navic maso obsahuje vyznamny masovy podil kyseliny

pantothenové, biotinu a cholinu (Pipek, Jirotkova, 2001, s. 76).

Tukovéa tkan je druha po svalové tkéni, kterd urcuje kvalitu masa. V misté sedimentu se
rozliSuje tuk podkozni a vnitini. Podkozni tuk prasat se nazyva hibetnim sadlem. Vnitini tuk
se nachazi v biisni duting (predstsie) vedle jater v oblasti stiev (Sebelova, 2018, s. 21). U
vykrmenych zvitat se tuk uklada mezi svaly a tvoii na fezu svalové tkané¢ mramorovani. Ale
napiiklad u kurdskych ovci se tuk uklada v oblasti ocasu. Obsah tukové tkané, jeji barva,
chut’, viin€ a dalsi vlastnosti zavisi na druhu, plemeni, véku, pohlavi a vykrmenosti zvifat.

Tuk v urcitych kombinacich se svalovou tkani zvysuje chutové a nutri¢ni vlastnosti masa.
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Vysoky obsah tuku vSak zhorSuje jeho chutové a kulinafské vlastnosti (Pipek, Jirotkova,

2001, s. 77).

Vazivova tkan spojuje jednotlivé tkané mezi sebou a s kostrou. Z vazivové neboli také
pojivové tkané jsou postaveny svaly, které jsou pripojeny k kostem a jsou v Slach. Jeji
hodnota je vSak nizkda, protoze dava masu tuhost. Nicméné kolagen, ktery je soucasti
vazivove tkan€, tvoti pii vareni zelé (Bofilova, 2014, s. 29). Kostni tkan se sklada z bungk,
které maji velké mnozstvi vyrastkli a mezibunécné hmoty, tj. kostniho kolagenu (osseinu),
impregnovaného fosfore¢nany, oxidem uhli¢itym a dal§imi mineralnimi solemi. Obsah kosti
v t&le zvifete zavisi na jeho druhu, plemeni, véku, vykrmenosti a je mezi 8 a 20 % (Sebelova,
2018, s. 21). Krev se oznacuje jako vyZzivna pojivova tkan, v téle zabitych zvirat muze tvofit
5 az 8 % zivé hmoty. Pouziva se jako cenna surovina pro vyrobu potravin, 1éCivych a

technickych vyrobka (Bofilova, 2014, s. 29).

Celkové je tfeba poznamenat, ze maso je bilkovinovym produktem prvni tfidy, coz znamena,
ze obsahuje esencialni aminokyseliny v mnozstvi pfiznivém pro lidské télo. Biologicka
hodnota masnych bilkovin vyrazné pfevysuje biologickou hodnotu kaseinu mléka, ktery je
ptijat za standard pro stanoveni biologické hodnoty. Masné bilkoviny jsou snadno stravitelné

a po rybach a mléku se rfadi na druhé misto (Kamenik, 2014, s. 4).

Kvalita masa je ovlivnéna takovymi faktory jako vyziva zvifete, jeho veék, pohlavi, zdravotni
stav, zivotni podminky a zachdzeni se zvifetem pred smrti na jatkach, druh masa,
technologické postupy piu bourani masa a hygienické pozadavky. Kromé toho
bezprostiedné porazce maso nelze konzumovat ani upravovat. Musi se piiméfene odlezet,
aby doslo k jeho zrani. Béhem tohoto procesu se rozklada glykogen, narasta obsah kyseliny
mlécné, bilkoviny se rozstépuji a po kuchytiské tipravé se maso stava kiehkym, chutnym,

dobfe vonicim a lehce stravitelnym (Sebelova, 2018, s. 22).

4.1.2 Druhy masa

Slozeni tkani v mase zavisi na jeho druhu. Pomémé velky vyznam ma také plemeno
hospodarskych zvirat, protoze z riznych plemen lze ziskat maso rizné kvality a nutricni
hodnoty. Tato kapitola prace uvadi popis a charakteristiky riznych druhii masa, mezi nimiz

jsou drubezi, vepiové, hoveézi, rybi maso a zvéfina.
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4.1.3 Drubezi maso

Do kategorie dribeziho masa patii zdomacnéli ptaci, tj. kutata, brojlery, slepice, kohouty,
kapouny, perli¢ky, kriity, husy a kachny (Sebelové, 2018, s. 22). Dribezi maso je uZite¢né a
snadno stravitelné, obsahuje bilkoviny (15-22 %), tuky (5-39 %), mineralni soli, extrakcni
latky, stejné€ jako vitaminy A, D, PP a vitaminy skupiny B. Driibezi tuk se tavi pii nizké
teploté (23-39 °C) a ma mnoho nenasycenych kyselin. Pti tepelném zpracovani se roztavi a
pronika svalovou tkani, takze maso se stava §tavnatym, zlepsuje se jeho chut (Mates, 2015,

s. 15).

Ve srovnani s dobytkem je svalova tkan drubeze hustsi a jemné vlaknita. Pojivova tkan je
menSi, je také jemnéjsi a mekci (Steinhauser, 1995, s. 81). Tukové sedimenty se nachazeji
pod kiazi, na stfevé a zaludku. Diky rovnomérmému rozlozeni tuku mezi svalovymi svazky
ma dribezi maso jemnou konzistenci, pfijemnou chut’ a vini. Ktze je tenka, rizova az zluta,

v z4vislosti na plemeni (Mates, 2015, s. 15).

Drabezi maso je klasifikovano podle druhu dribeze, jejimu véku, zpisobu zpracovani,
tepelného stavu, vykrmu a kvality apravy. Mlada dribez ma zkostnatély, chrupavcity kyl
hrudni kosti a nezrohovatély zobak. Kiize na nohach je jemna, Supina je elasticka. Starsi

dribez ma vice tukl, pevny vykostény kyl hrudni kosti a zobak (Bofilova, 2014, s. 10).

Podle slozeni tkani se dribezi maso priznivé lisi od masa velkého a malého dobytka. Déli se
na bélomasé (krocan, kriita a kur domaci) nebo Cervenomasé (perlicka, kachna, husa, holub).
V podstaté barva masa hovoii o podilu krve a barviv. Bila svalova tkan obsahuje vétsi
mnozstvi plnohodnotnych bilkovin a extrak¢nich latek, ale méné tuktli nez Cervena. Mnozstvi
bilkovinnych latek v mase riznych plemen a odrid dribeze je viceméné stejné. Napiiklad,
mnozstvi tukt v kufat a krtt se pohybuje kolem 1,5 az 5 % celkové vahy, kdyzto u tu¢ného

a dobfe vykrmeného husa muize tvofit az 46% hmotnosti (Nase vyziva, 2022).

Drabezi maso je vysoce cenéno pro svou vynikajici chut, mékkost a néhu. Tento produkt je
vynikajici surovinou pro pfipravu nejraznéjsich jidel, teplych a studenych predkrmu, které
se lisi nejen dobrou, ale n€kdy 1 delikatni chuti. Vlastnosti struktury tkani a chemického
slozeni ¢ini dribezi maso nejvhodnéjsim pro détskou a dietni vyzivu. Pro pfipravu riznych

pokrmu se nejCast€ji pouzivaji kutata, kachny, husy a kraty (Mates, 2015, s. 11).

Pii vyrobé kulinafskych pokrmia z dribeze jsou nejbé€znéjsi takové zpusoby tepelného

oSetfeni jako je vafeni, smaZeni, duseni a peCeni. Vyvar z dribeze je vonavy a bohaty na
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extrakeni latky. Nicméné maso mladé dribeze obsahuje méné extrakénich latek nez maso
starsi dribeze, a proto je vyvar z n¢j mén¢ chutny. Potravinatsky pramysl produkuje kuteci

konzervy, kufeci klobasy, stejné jako rizné hotové vyrobky z dribeze.

4.14 Veprové maso

Do kategorie vepfového masa patii maso z vepit, prasnic, kanct a selat (Sebelova, 2018, s.
22). Je nejsnadnéji stravitelné maso po skopovém, zatimco vepiovy tuk je vyrazné¢ méné
Skodlivy pro srdce a cévy ve srovnani s hovézim. Stravitelnost vepfového masa dosahuje 95
%, u sadla Cini 98 %. Charakteristickym rysem tohoto druhu masa je vysoky obsah vitamind
skupiny B, kterym se nemutze pochlubit hovézi ani jehnéci. Obecné veprové maso se lisi od
ostatnich druhi masa svétlej§im zbarvenim svalové tkan€, mramorovanim, velkou vrstvou

podkozniho tuku a jeho bilou barvou (Myllymiki, 2018, s. 74).

Maso dospélych zvitat je bledé Cervené a husté s vyraznym mramorovanim. U dobfe
vykrmenych zvifat je maso rdzové cCervené s Sedym odstinem, jemnou a pruznou
konzistenci, zatimco u nedostateCné¢ vykrmenych ma maso S$tavnatéjsi Cervenou barvu
(Kamenik, 2014, s. 51). Zpravidla se piedpoklada, ze ¢im je svétlejsi a tlustsi vepiroveé maso,
tim vyssi je cenéno.

Veprové maso je bohaté na zinek a hoicik a obsahuje aminokyselinu lysin, ktera je nezbytna
pro tvorbu kosti. Oproti jinym druhim masa ma vepiové méné takovych bilkovin jako
kolagen a elastin. Se zvySenim tuku vepfového masa a snizenim mnozstvi bilkovin se obsah

aminokyselin odpovidajicim zpisobem snizuje (Pipek, Jirotkova, 2001, s. 78).

Tukova tkan dodava veprovému masu vysoky obsah kalorii, €ini z n€j jemné a voriavé maso.
Nicméné piili§ vysoké mnozstvi tuku ve vepfovém mase vede k relativnimu snizeni obsahu
bilkovin a nakonec ke snizeni jeho nutricni hodnoty. Veptfové sadlo obsahuje 92-94 % tuku,
4-45 % vody a 1,3-1,5 % zbytkq, které se netavi. Teplota tani vepiového tuku je 30-45 °C.
Veprové sadlo ve srovnani s hovézim a skopovym ma lepsi chut, dobrou stravitelnost a je
vysoce kalorickym produktem. Jeho dobra biologicka hodnota je zpisobena zvySenym
obsahem esencidlnich polynenasycenych mastnych kyselin, zejména arachidonovych, ale

také Casto deficitnimi vitaminy A a E (Pipek, Jirotkova, 2001, s. 78-79).

V terapeutické a preventivni vyziveé se pouziva vepioveé maso s odstranénym sadlem, jelikoz

takové maso se vyznacuje uzite¢nou nutri¢ni hodnotou. Ma vysoky obsah bilkovin (pfiblizné
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22 %), vysoky podet kalorii (az 1700 kcal / kg) a nizky obsah tuku (pfiblizné 9 %) (Sebelova,
2018, s. 24). Navzdory vSem svym vyhodam muze byt slozeni veprového masa v nékterych
ptipadech skodlivé. Vepiové maso je alergiCtéjsi nez hovézi, coz souvisi se zvySenym

obsahem histaminu, ktery je vaznym drazdivym faktorem imunitniho systému.

4.1.5 Hovézi maso

Pod pojmem hovézi maso se pojima maso z krav, byku, volu a jalovic. Je velmi uziteCnym
a cennym produktem bohatym na bilkoviny, zelezo, zinek, stejné€ jako vitaminy skupiny B.
Hovézi maso musi byt po urcitou dobu uskladnéno, aby se zlepsila jeho chut, pficemz tento
proces muze trvat az 10 dni. Kvalita hovéziho masa je dana jeho barvou, li§i se od jasné
Cervené az tmave Cervené s cthlovym odstinem. Tuk by mél byt suchy a krémové bilé barvy

(Sebelova, 2018, s. 22). Trzni druhy hovéziho masa zahrnuji &tyfi jakostni tiidy.

Hovézi maso se primarné deli na:

. kravské maso ze starSich zvifat, které se musi ve vétsing piipade zpracovat,
. volské maso, které je tucn€si nez maso z mladych byck a pochaziz

vykastrovanych bykd; obvykle je mramorované a v ramci pripravy ziskava jemnou a

mékkou chut;
. maso z jalovic, které pochdzi ze zvirat, jez nejsou starsi nez 20 az 30 mésicu;

. maso z mladych bycku, které pochazi z nevykastrovanych mladych byku, jez nejsou
star$i nez 16 az 22 mésicu;

. mladé hovézi maso, které pochazi z nedospélych zvirat, jejichz jateCna hmotnost je
mensi nez 250 kg; je jemné vlaknité a mékké a dodava se primarné piimo od chovatela

(Myllymiki, 2018, s. 99).

Podle ¢asti zvite, ze kterého je maso ziskano, je hoveézi maso klasifikovano na ptedni (hrudi,
zebra, bok bez kosti, podpleci, krk, klizka, husicka a platek z panevni dutiny) a zadni (kyta
(bez klizky a platku z panevni dutiny), svickova, plec (bez klizky a husicky), vysoky a nizky
rosténec.). Maso z predni ¢asti je tvofeno mensimi svaly, jez jsou bohaté na vazivo a tuk.

Zadni maso je tvofeno vét§imi svaly, takze jsou libovolné. V ramci kuchyniské upravy
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nejcastdji se k piipravé pouziva kyta, rosténec, ohaiika a Zebra (Sebelova, 2018, s. 37). Tyto

Casti hovéziho masa jsou ureny pro smazeni, vafeni vyvaru a polévek.

4.1.6 Rybi maso

Chemické slozeni rybiho masa, které urcuje jeho nutricni hodnotu a chutové vlastnosti, je
charakterizovano predevs§im obsahem vody, tuku, dusikatych a mineralnich latek, sacharida
a vitamina. V mase ryb jsou také produkty metabolismu bilkovin a tukd, latky slouzici jako
regulatory zivotnich procesi. Zaroven s tim chemické slozeni ryb neni trvalé. Vyznamné
zavisi nejen na druhu a fyziologickém stavu ryby, ale také na jejim veku, pohlavi, misté
vyskytu, Case lovu a podminkach prostfedi. Bézné se rozliSuje maso ze sladkovodnich a

mofskych ryb (Sebelov, 2018, s. 22).

Obsah zakladnich latek v mase ryb se maze pohybovat v nasledujicich mezich: voda tvori
46 az 93 %, tuk 0,1 az 54 %, dusikaté latky 5 az 27 %, mineralni latky 0,1 az 3 %. Mnozstvi
bilkovin v mase ryb je pomérné stalym faktorem a pohybuje se v malych mezich (15-20 %).
Zhruba se rovna obsahu bilkovin v mase teplokrevnych zvifat. V kaviaru a mlicich je
bilkovin o néco vice nez v mase ryb, coZ umoziuje povazovat ryby piedev§im za cenny

proteinovy potravinovy produkt (Sebelova, 2018, s. 22-23).

Rybi maso obsahuje vSechny esencialni aminokyseliny, vetné téch, které jsou zvlaste
dilezité pro lidské télo, a to lysin, methionin a tryptofan. To je pfiinou jeho vysoké hodnoty
jako plnohodnotného bilkovinného produktu. Slozeni bilkovinnych latek zahrnuje
predevsim jednoduché plnohodnotné bilkoviny typu albumint a globulini (Nase vyziva,

2022).

Podle potravinarskych a kulinafskych vlastnosti rybi maso neni hor$i nez maso
teplokrevnych zivocicht a navic se mnohem snadnéji travi. Maso ryb ma 13 az 23 % bilkovin
a 0,1 az 33 % tukd, jejichz hodnota je obzvlast vysoka, protoze jsou snadno stravitelné a
jsou bohaté na vitaminy A a D. Kromé toho v rybach jsou uzitecné extrakéni a mineralni

latky, jako jsou fosfor, fludr, sodik, motské obsahuji 1 jod (Nase vyziva, 2022).
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4.1.7 Zvérina

vees

jsou lovena (divoka koza, kanec, medvéd, los, jelen, zajic atd.). Zvéfina se ziskava hlavné
povolenym odlovem a odstfelem zvéte, pficemz pii zpracovani se vystup masa pohybuje od
50 do 60 % zivé hmoty. Maso zvéfiny ma tmavou hnédocervenou barvu, je hrubsi nez maso
jateCného skotu a vyznacuje se specifickym zapachem a chuti, takze je ¢asto marinovano

nebo Spikovano (Pipek, Jirotkova, 2001, s. 89).

Zvétina byla vzdy povazovana za zdravé jidlo. Za prvé, divoka zvifata se zivi pfirodnimi
krmivy, navic daleko od prumyslovych zén. Za druhé, vedou pohyblivy zivotni styl, ktery
pozitivné ovliviiuje konzistenci jejich masa. Je dostatecné pevné a neni tuné, takze je dobte
stravitelné pro clovéka. Vzhledem k témto faktorim ma maso divokych zvirat soucasné
vysoké nutriCni a dietni vlastnosti. Toto maso se vyznacuje vysokym obsahem bilkovin,
vitamin® skupiny B a mineralnimi latkami, jako jsou sodik, draslik, zelezo a fosfor (Nase

vyZiva, 2022).

Zvétina se klasifikuje na:

- vysokou (sparkatou), jako jsou srnce, srnka, jelen, lafi, danék,
- nizkou, jako zajic, divoky krélik,

- cernou, jako divoky vepf, kriour, bachyng, selata,

- cervenou, jako kamzik,

- pernatou:

0 polni a lesni (bazant, koroptev, jetabek, sluka atd.)

0 divokou (kachna, husa, lyska) (Ssss.cz, 2022).

Zvétina obsahuje malo zivocisSného Skrobu, proto je tfeba, aby se déle odlezela, ihned po
odsttelu se musi vyvrhnout nebo vyhackovat. Zrani tohoto masa probiha pomaleji nez tomu
je u jate¢ného masa. Diky tomu, ze se v ramci zrani zvySuje obsah kyseliny mlécné, v mase
se omezuje rozvoj hnilobnych mikroorganismu a zvéfina se stava trvanlivejsi (Nase vyziva,
2022). Divoké maso zvéfiny pii spravné piiprave je neporovnatelnou pochoutkou, kterd nese

pozitivni emoce nejen gurmanum, ale i pfizniveim zdravého zivotniho stylu.
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Pti pripravé pokrmia z masa divokych zvifat jsou nejbéznéjsi takové zpusoby tepelného
oSetfeni, jako je vareni, smazeni a duseni. Z vnitfnosti se pouziva jazyk, srdce a jatra. Pred
tepelnou upravou se maso uklada do mortidel, diky emuz se stava kieh¢im a chutnéj§im

(Nase vyziva, 2022).

4.1.8 Masné produkty a jejich klasifikace

Pod pojmem masné produkty se rozumi ,technologicky opracované vyrobky (uzené i
neuzené) obsahujici jako pfevazujici zakladni surovinu kosterni svalovinu (pfip. tuk nebo
vnitinosti) jateCnych zvifat a dribeze™ (BezpecnostPotravin.cz, 2022). Tyto produkty jsou

bézné klasifikovany na:
. tepelné neopracovang,
. tepelné opracované.

V Ceské republice je tato klasifikace o néco vétsi a zahrnuje nasledujici druhy masnych

vyrobku (Katina, 2010, s. 2-3).

- Tepelné opracované masné vyrobky. Dané masné vyrobky maji dlouhou trvanlivost

diky vysoké teploté zpracovani (minimalné€ 70 °C po dobu 10 minut). Patii sem:

0 drobné masné vyrobky (rizné parky, Spekacky apod.),

0 mekké salamy (Sunkovy salam, gothajsky salam),

0 dusené Sunky,

0 vafené vyrobky (tlaCenka, jaternice apod.),

0 uzena masa,

0 speciality (anglicka slanina, kladenska pecené atd.),

0 jiné masné vyrobky (grilovaci klobasy, tyCinky atd.).

- Tepelné neopracované masné vyrobky. Tyto vyrobky jsou urcené k pfimé konzumaci
nebo k tepelné ipraveé v kuchyni a nejsou tepelné opracované. Obvykle jsou uzeny studenym
koufem v prib&hu nékolika dnti. Do této skupiny masnych vyrobki jsou zahrnuty napiiklad

cajovky ¢i metsky salam.
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- Trvanlivé tepeln€ opracované masné vyrobky. U téchto vyrobkd bylo dosazeno
minimalni tepelné upravy (70 °C po dobu 10 minut), pfiCemz poté doslo k jejich
navazujicimu opracovani s cilem vysuseni. Diky tomu se podafilo prodlouzit minimalni
trvanlivost téchto masnych vyrobkt na 21 dni za podminek teploty skladovani 20 °C. Patfi

do této skupiny, naptiklad, selsky salam ¢i salam vysocina.

- Fermentované trvanlivé masné vyrobky. Dané vyrobky jsou urCeny k pfimé spotiebé.
V prabéhu své fermentace, zrani ¢i suseni dochazi ke zvySeni doby trvanlivosti téchto

masnych vyrobki na 21 dni. Jsou sem zahrnuty salamy, klobasy, suSené Sunky a prsuty.

- Kuchynské masné polotovary. Pfi vyrobé téchto masnych vyrobkd dochazi k
CasteCnému tepelnému opracovani masa, pfipadné smési masa dalSich pridatnych a

pomocnych latek. Tyto polotovary jsou pak urceny k tepelné kuchyriské uprave.

- Polokonzervy. Jednd se o pasterované vyrobky, které jsou uzaviené v

neprodysnych obalech a které byly tepeln€ zpracovany teplotou 100 °C po dobu 10 minut.

- Konzervy. Jsou to sterilované vyrobky, které jsou uzaviené v neprodysnych obalech

a které byly tepelné zpracovany teplotou 121 °C po dobu 10 minut.

Co se tyCe potravinaiskych ptisad, maji charakter pozivatin, takze jsou béznou slozkou
masnych vyrobkt. Neni pro jejich pouziti potieba zvlastni povoleni a patii mezi né solici
smesi, kofeni, mouka, Skrob, bilkovinné pfisady a pitna voda. Pomocné latky, které se také
dodavaji do masnych produktd, nejsou jejich béznou slozkou, protoze maji za cil zlepSovat
technologické vlastnosti a senzorické ukazatele. Jsou to napfriklad kyselina askorbova, ktera
se vyuziva pro zlepSeni barvy, polyfosfatové ptipravky vyuzivané pro zlepSeni textury a

razné ochucovaci latky (Poustka, 2021).

30



5 Spotireba masa a masnych produkti

Kapitola se zaméfuje na aktualni tendence v oblasti spotifeby masa a masnych vyrobka v

Ceské republice. Dale také nastifiuje historii spotieby danych komodit.

5.1 Soucasné tendence ve spotiebé masa a masnych produktiu

V roce 2019 nejspotiebovavangjsim masem mezi Cechy bylo vepifové maso, kterého
pfipadalo kolem 40 kg na hlavu a rok v hodnoté na kosti. Prestoze je ceské veprové maso
povazovano za jedno z nejkvalitnéjSich na svété, nezvlada uspokojit doméaci poptavku. To

znamena, ze zeme neni sobéstacné ve vyrobé masa a masné produkce (Kolomaznik, 2019).

To je dtvod, pro¢ 60 % vepiového masa je do Ceské republiky dovazeno ze zahraniéi.
Nejcasteji se maso a masné vyrobky importuje z Polska, Némecka, Irska, Nizozemska a
Spanélska. Naopak z Ceské republiky se importuji Ziva zemé&délska zvifata (Enviweb.cz,
2019). Podle celosvétového srovnani se zemé nachazi na 24. misté podle objemu spotieby
masa. Je vS§ak mozné pozorovat postupné snizeni objemu konzumovaného masa a masnych
vyrobkt v prabéhu poslednich 30 let. Tyto zmény jsou spojeny i s ekologickymi obavami o

zménach klimatu kvili vysoké uhlikové stopé (Lidovky.cz, 2019).

Na druhém misté€ podle spotieby se nachazi driibezi maso, které nahradilo pokles ve spotiebé
hovéziho masa. To se nyni nachazi na tfetim misté podle spotieby. Spotieba dribeziho masa
tvori 29 kg na obyvatele rocné a predstavuje 34procentni podil na celkové spotfebé masa
Cechy v pribéhu roku. Ristu spotieby driibeZe piispivaji cena dané komodity, ale i snadna

kuchyriska uprava (Leiblova, 2021).

Spotfeba hovéziho masa od roku 2013 neustale roste. V roce 2019 dosahl objem
spotfebovaného hovéziho masa hodnoty 9,1 kg na obyvatele roéné. Na celkové spotiebé
masa tak tato komodita prispiva podilem 11 %. Mensi popularita tohoto druhu masa mj.

souvisi s vy§§imi cenami v porovnani s ostatnimi druhy masa (Hudetzova, Vodicka, 2020).

Dilezité je podotknout, Ze v roce 2019 celkova spotieba potravin v Ceské republice, véetné
potravinovych ztrat a odpadu, tvorila témér 800 kg na obyvatele, coZ je nejvétsi hodnota od
roku 1993. Skoro 10 % tohoto podilu tvoii pravé maso a masné vyrobky, takze jeden
pramérny Cech roéné ji tolik masa, kolik sam vazi (Hora, 2021).
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5.1.1 Historie spotieby masa a masnych produkta

Spotieba masa v Ceské republice vzdy byla zavisla na mnoha vngjsich faktorech, mezi nimiz

hlavnimi jsou historicky vyvoj a zmény spotiebniho chovani.

Pokud v roce 1948 za komunistického rezimu primérny Cech spotiebovaval 33,3 kilogramu
masa rocn¢, pak na konci komunistické éry slo o hodnotu 97,4 kilogramu. Podobné tomu v
poloviné minulého stoleti CeSti zdkaznici konzumovali téméf stejny podil veprového a
hovéziho masa, ale v roce 1989 podil vepfového masa vyrazné stoupl (Enviweb.cz, 2019).
Jak uvadi Cesky statisticky Gfad, v roce 1985 si &esky ob&an mohl koupit 63,5 kg hovéziho
masa zadniho bez kosti, a to za tehdejsi primérnou mési¢ni hrubou mzdu. Pro srovnani jiz
v roce 2016 za primérnou mési¢ni hrubou mzdu bylo mozné nakoupit 133,5 kg stejného
masa. Rozdil v objemu je evidentni i na pfikladu dribeze, které by se dalo nakoupit 97 kg v

roce 1989 a 404 kg v roce 2016, a to také za primérnou mésicni hrubou mzdu (Bures, 2021).

Jak uvadi Kolomaznik (2019), spotieba hovéziho masa v 80. letech Cinila cca 30 kg na
obyvatele ro¢né. Nicmén¢ aféra kolem nemoci Silenych krav, ktera se odehrdla na konci

minulého a po¢atku nového stoleti, zptuisobila skokovy propad obliby tohoto druhu masa.

Postupneé vzrostla obliba dribeziho masa, jehoZ spotieba v obdobi komunistického rezimu
stoupla sedmkrat. Takovy trend zCasti souvisel se zrychlenim zivotniho stylu, jelikoz
lidé chtéli mit navafeno rychle. Oproti hovézimu masu, které se musi dlouze vafit, aby
nebylo tuhé, zpracovani dribeziho masa je mnohem rychlejsi. Po Sametové revoluci v roce
1989 spotiebamasa v zemi zadala klesat a nyni pramérny Cech konzumuje o 20 kg méné
nez v 90. letech minulého stoleti. Nejvétsi oblibé se teési veprové maso, dale je drubezi a s
velkym odstupem po ném nastupuje hoveézi. Objem spotieby ryb se v prubéhu 30 let témér

nezmeénil a pohybuje se kolem 5-6 kg ro¢né (Enviweb.cz, 2019).

5.1.2 Faktory ovliviiujici spotfebu masa

Existuje n€kolik riznych faktort, které maji vliv na spotfebu masa. Prvnim z nich jsou
preference v jednotlivych druzich masa, které souvisi se stravovacimi zvyklostmi. Ceské
obyvatelstvo dlouhodobé dava prednost veprovému masu, poté nasleduje dribezi a nasledné

hovézi a teleci. Spotfeba rybiho masa je naopak velmi nizka, coz souvisi jak s kulturnimi
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faktory a tradi¢nim stravovanim, tak i s geografickymi podminkami. Nejoblibengjsi rybou
mezi Cechy je kapr, dale je dost popularni pstruh duhovy a siven americky. Nékdy se v

jidelnicku objevuje Stika, candat a amur (iPrima.cz, 2019).

Dalsim faktorem, ktery Cesti spotiebitelé u masa sleduji, je pivod. Podle vyzkumu KPMG
provedeného v roce 2019 (2020) pro 66 % domacich obyvatel staéi maso odkudkoli z Ceské
republiky, lokalni maso vyzaduje 28 % spotiebiteld. To znamena, ze pokud bude podil masa

od domacich vyrobcu vétsi, zvysi to pravdépodobnost toho, Ze dojde k vyssi spotiebé masa.

Spotfeba masa také zavisi na preferencich v pfipravé nebo pokrmech z masa, velké oblibé
se t&§ maso na grilu, které si piipravuje az 85 % Cechil. Nejéast&ji se takovym zplisobem
pfipravuje kufeci maso, uzeniny a veprové maso, obzvlast popularni jsou recepty z
krkovitky. Hovézi maso naopak na grilu se piili§ nepfipravuje. Mleté maso Cesi
uptednostiiuji v Burgerech, nékdy dodavaji pivo do masové smési, piipadné pouzivaji trhané

maso (Eremiasova, 2021).

Jinym faktorem také je distribuce masa, tedy misto a zpusob, kterym Ize maso zakoupit. Pfi
vybéru prodejny, kde si 1ze maso koupit, zakaznici obvykle rozhoduji na zakladé toho, jak
Siroka je nabidka masnych produktl a do jaké miry jsou kvalitni uzeniny v konkrétni
prodejné. Pro urcity podil zakazniki velkou roli hraje nabidka Cerstvého masa (8 %), témer
stejné procento se zajima o nabidku baleného masa (11 %). Celkové je nabidka dualezita cca

pro tfetinu vSech Ceskych zakaznikd (Kolomaznik, 2019).

Zminit je také tfeba socialni faktory. Jde predevsim o vékovou strukturu obyvatelstva v tom
smyslu, ze mlada generace nepreferuje potiebu vyzivy jako star§i generace, ktera zazila
nedostateCné zasobovani béhem socialistické éry. Dal§im faktorem jisté je uplatnéni
marketingovych nastroja, které muze pii spravné a ucinné aplikaci spotfebu masa vyrazné

posilit.

Nakonec jednim z kliovych faktora ovliviujicim spotfebu masa je cena, ktera bude

podrobnéji zkoumana v nasledujici podkapitole.

5.1.3 Spotrebitelské ceny masa

Ceny masa maji vyznamny dopad na jeho spotfebu. To vSak neznamend, ze jde o faktor

jediny dominantni a zaroven ne vzdy je vyvoj spotfeby masa zavisly na vyvoji jeho
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spotiebitelské ceny. Napitiklad, pfi pohledu na zmény cen hovéziho masa v 90. letech a na
pocatku nového stoleti je mozné si vSimnout, ze v roce 1994 stoupla cena této komodity o
26,8 %, kdyzto spotteba klesla jen o 7,1 %. Pét let poté se cena mirng snizila o 0,4 %, avSak

doslo i ke snizeni spotieby o 3,5 % (Sebelova, 2018, s. 17).

Cena masa se méni i v zavislosti na substitu¢nich potravinach, konkrétné€ na jejich cenach.
Vzhledem k tomu je tieba také nahlizet na vyvoj vzajemného poméru cen téch druhd masa,

které jsou spotiebné nejvyznamnéjsi: hoveézi, vepirové a drabezi.

5.1.4 Faktory ovliviiujici cenu masa a masnych vyrobkua

Cena masa je zpravidla ovlivnéna celou fadou faktort, mezi které vynika nabidka a
poptavka. Naptiklad, nabidka veprového masa je ovlivnéna nemocemi, které postihuji zver.
Patii mezi né tfeba africkd praseci chfipka ¢i dfive zminéné Sifeni afrického moru prasat.
Vyznamny vliv na cenu vepiového masa ma situace v Cing, jeliko tato zemé spotiebovava
nejvetsi objem dané komodity ve svété a zarover tento druh masa nejvice produkuje. Pokud
bude poptavka po vepfovému masu vyrazné vétsi nez nabidka, cena této komodity evidentné

stoupne (Lajsek, Turna, 2019).

Dal§im faktorem ovliviiujicim cenu veprového masa je americky dolar, coz souvisi s tim, ze
s danou komoditou se obchoduje na trhu v této méne€. Znacné pusobeni také 1ze zaznamenat
ze strany cen krmiva, cozje pro prasata hlavné kukufice, ktera tvofi az 70procentni podil
ve slozent jejich potravy. Budouci chov prasat Ize progndzovat s pomoci tzv. corn-hog index.
Jde o ukazatel vynosnosti, kde je bran pomér 1:12 (ceny kukufice k cenam vepifového masa)

(Lajsek, Turna, 2019).

Hovézi maso je také zavislé na nabidce a poptavce, pfiCemz nabidka je zase spojena s cenou
kukufice. Poptavka po hov€zim mase je ovlivnéna primarné ekonomickym cyklem. To
znamena, ze v obdobi ekonomické recese poptavka po hovézim mase, které je zpravidla
drazs$i nez vepiové a drubezi, klesa, tudiz cena dané komodity se také snizuje (Lajsek a

Turna, 2019).

Cena drubeze, stejné jako cena veprového masa, souvisi s nemocemi a jejich medializaci pro
verejnost. Jako priklad 1ze uvést onemocnéni zptuisobena virem H5N1, ktery znacné snizil

poptavku po komodité, tudiz ijeji cenu v roce 2007. Jsou to lehce iracionalni davody poklesu
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cen, protoze vyskyt chorob zvifat je vétSinou medialné zveliCovany. Spotiebitelé tyto nemoci

v§ak vnimaji jako urcité riziko spojené s konzumaci nékterych druht masa (Jilek, 2013).

Nasledujicim faktorem, ktery ovliviiuje cenu masa, jsou znacky. Napriklad, vyrazné
spotrebitelim pomaha oznaceni KLASA, které se uvadi na Ceskych vyrobcich a které
dostavaji jen nejkvalitnéjsi potravinarské a zemeédélské vyrobky. V soucasné dobé vyrobky
s témto oznacCenim se prodavaji ve 194 Ceskych prodejnach. Orientaci pro spotiebitele slouzi
1 dalsi oznaceni, jako naptiklad Regionalni potravina, evropska chranéné oznaceni Zarucena

tradicni specialita, Chranéné oznaCeni ptivodu a Chranéné zemépisné oznaceni (Jilek, 2013).

5.2 Nabidka a poptavka po mase a masnych vyrobcich

Ceska republika se charakterizuje celkové vysokou poptavkou po mase a masnych
vyrobcich. Jeji nartust souvisi s nékolika faktory. V prvni fadé je to obecné zvySeni piijmt
lidi, které lze evidovat po celém svété. Dale jde o dostupnost masa a masnych produkta,
které 1ze nyni vyhledat jak v supermarketech a hypermarketech, tak i u pultového prodeje a
pres klasickou samoobsluhu. Kromé toho rust poptavky je pfimo spojen s rostouci nabidkou
masnych vyrobku a jeji diferenciaci. UrCity vliv na poptavku taktéz ma vyssi informovanost
obyvatel o uziteCnych vlastnostech masa, o zptisobech spravné volby dobrého masa a masné

produkce, tudiz i o slozeni téchto vyrobkl (Poustka, 2021).

Neni vSak mozné poptavku po masnych produktech plné uspokojit, coz je Castecné
zpaisobeno tim, Ze dostupné zpracovatelské kapacity v CR nejedou na plny vykon. Poptavka
po mase a masnych vyrobcich v Ceské republice je také ovlivnéna tim, Ze pracovni trh v
zemi postrada na pét tisic vyuCenych fezniki. Nyni je jich v ufeni cca 100 osob, coz
znamena, ze poptavka po odborné pracovni sile je v zemi stale velka a do budoucna poroste.
Vysoké poptavka je navic zapfiinéna Ceskou legislativou, podle které usmrceni zvitete
(tedy omraceni a vykrveni) mohou provadét jen pracovnici s kompletni odbornou
zpusobilosti a praxi. V porovnani s tim nékteré jiné evropské staty pozaduji od feznikd jen
jednordzovy kurz (Kolomaznik, 2019).

Co se tyCe nabidky, ¢ast ¢eského a dovazeného masa a masnych produktt jde do vyroby a
vysekového prodeje, zbyvajici podil jde do restauraci a podobnych stravovacich podniki.
Nejcasteji si spotrebitelé kupuji maso bud’ v fetézcich anebo v feznictvich, pouze ziidka

dochazi k prodeji pres maloobchodni sité a soukroma feznictvi. Konkrétni podil se vSak
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urcuje docela komplikované. AvSak je znamo, Ze ve vétsich méstech se spottebitelé zajimaji
o specialni prodejny masa. Oproti tomu v men§ich méstech a na vesnicich spotiebitelé davaji

prednost vétsim sitim, piipadné jsou samozasobiteli (Kolomaznik, 2019).

Pokud jde o nejpopularnéji masné vyrobky, Cesi se fadi mezi nejvétsi jedliky uzenin v
Evropé spolecné s Mad’ary a Slovaky. Evropsky prumér v zemi Cini cca 9 %, takze domaci
obyvatelstvo za masné vyrobky utraci cca 2krat vice nez v jinych evropskych statech a 4krat
vice nez ve Velké Britanii. NejoblibenéjSimi masnymi vyrobky zde jsou parky, trvanlivé

salamy, Sunka, pasStiky a uzena masa (Valis, 2020).

Je vSak tfeba uvést souCasnou tendenci, v ramci které urcité procento lidi odmita konzumaci
masa a nahrazuje masné vyrobky rostlinnymi alternativami. Z¢asti to souvisi s tim, ze vysoka
spotiteba masa znamena vyS$i riziko nékterych druhi rakoviny, stejné jako
kardiovaskuldrnich nemoci. Spolu s tim konzumace masa md negativni vliv na planetu,
jelikoz chov dobytka zpusobuje vyssi emise sklenikovych plynt oproti péstovani obili,
ovoce a zeleniny. Chov zvifat tvori 15procentni podil na vSech emisich zpusobenych

lidstvem, &im? znaéné zat&zuje Zivotni prostiedi (Ceska televize, 2018).

5.3 Produkce masa a masnych produktiu

5.3.1 Soucasné tendence v produkci masa a masnych produkti

Tendence v produkci masa a masnych vyrobki je mozné pozorovat pii pohledu na objemy
a specifika produkce jednotlivych druhti masa. Pokud jde o dribezi maso, pocet kutat na
chov se v poslednich nékolika letech zvySuje, oproti tomu, ze pocet kurat na vykrm naopak
klesa. Celkovy objem driibeze v Ceské republice v minulém roce &inil 23,8 miliond ks.
Vyrazné se snizuje stav poctu kachen, ktery v roce 2021 klesl o témér Ctvrtinu, ale také
objem krut a kohoutt, jejichz propad se pohybuje kolem 16 %. Celosvétova produkce
driibeziho masa roste a Ceska republika zde neni vyjimkou. Kromé toho, Ze se tento druh
masa aktivné spotfebuje domacimi obyvateli, dovazi se také na Slovensko, do Némecka a

Rakouska. Zemé viak nezvlada uspokojit poptavku Cechtl po driibeze (Leiblova, 2021).

Ceska republika také neni sob&staéna z hlediska produkovani vepfového masa. Pokud v roce
2010 ceska produkce tohoto druhu masa tvorila 63 % z celkového podilu vyrobeného masa,
pak v roce 2020 tento podil predstavoval jen 51 %. Proto se vepiové maso dovazi z Némecka

a Spanélska, a to v Cerstvém, chlazeném nebo mrazeném stavu (Pankova, 2020). Situace na
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trhu s vepfovym masem v zemi byla zna¢né ovlivnéna koronavirovou pandemii, kvili které
se uzavriel provoz vefejného stravovani. Spolu s tim v posledni dobé objem tohoto druhu
masa klesal kviili hrozbé Sifeni afrického moru prasat (AMP). Export se vyznamné omezil,
zatimco ceny vepifového masa propadly. Pozoruhodny je vsSak trend progrese u
reproduk¢nich ukazateld v chovu prasat. To znamena, ze dodavatelé veprového masa pracuji
na zvySeni kvality své prace, na intenzité Slechtitelskeé prace, ale také berou ohled na selekcni
tlak v chovu prasnic. Ceska republika se proto fadi mezi vyspélymi zemémi v otizce

vysokych reproduk¢énich ukazatelt (Valis, 2021).

Co se tyCe hovéziho masa, jeho produkce se odviji od pocetniho stavu skotu a jeho
hmotnosti. Napiiklad, v roce 2020 bylo v Ceské republice chovdno 1 404 117 ks skotu,
pfi¢emz jde o nejnizsi ukazatel od roku 2014, kdy bylo v zemi evidovéano 1 373 560 ks skotu.
V posledni dob¢ dochazi k poklesu poctu skotu v kategorii dojenych krav a s vyjimkou roku
2020 lze také zaznamenat dlouhodobou tendenci zvySovani poc¢tu krav bez trzni produkce
mléka od roku 1995. Primérna ziva hmotnost porazeného skotu v roce 2019 ¢inila 571,6 kg

(Hudetzova, Vodicka, 2020).

5.3.2 Historie produkce masa a masnych produktu

Na samém pocatku svého vyvoje se ¢lovek spolu se sbérem divokych plodi a kofent zacal
vénovat lovu a rybolovu. Pfechod od rostlinnych potravin k jidlu masa mél obrovsky vyznam
ve vyvoji Cloveéka. Podle nékterych zdroji nejvyznamnéji masné potraviny ovlivnily tvorbu
mozku. Zarover s tim se piedpoklada, Ze prvni masné vyrobky se objevily u Sumetand
na uzemi dneSniho Iraku, a to 3 tisice let pfed n.l. V roce 589 pied n.l. se také zminuje o
¢inskych uzeninach Lachang obsahujicich kozi a jehnéci maso. Témér ve stejné dobe recti
spisovatelé ve svych dilech psali o krvavych klobasach, které byli oblibené nejen v Recku,
ale 1 v Itélii (Agris.cz, 2006).

V obdobi vlady cisafe Nera se uzeniny spojovaly se svatkem Lupercalia, ale s pfichodem a
roz§ifenim katolického nébozenstvi se oslava tohoto svatku zakazala spolu s moznosti
uzeniny jist. Zacalo se hovoiit o tom, Ze krvavé uzeniny jsou jedovaté. Nicmén¢ tradice
vyroby uzenin piezily pad Rimské fiSe a pokradovaly ve svém vyvoji ve stiedovéku.
Postupné se rozvinula feznicka profese a jiz na poCatku 12. stoleti feznici byli uznavani jako

vazené obCany. V té dobé doslo k vyraznému pokroku v oblasti zpracovani masa a masnych
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vyrobki napfi¢ kontinentem, angliCti feznici zacali oddélovat snadno zkazitelné casti z
porazenych kusi, kdyzto francouzsti a némecti odbornici zacali ptisné€ dbat na kvalitu masa,
a to ve 13. stoleti. Pozoruhodné také je, ze vnitinosti se povazovaly za lahudku, zatimco

masnymi specialitami byly parky a klobasy (Agris.cz, 2006).

Pozdé&ji na konci 18. stoleti a v prvni poloving 19. stoleti doslo k primyslové revoluci, s ¢imz
souviselo zlepSeni konzervace masa, vznikly dehydratované potraviny a susené maso. Spolu
s tim se vyvinuly nové masné vyrobky, které jiz obsahovaly pfirodni stfivky (Agris.cz,
2006). Na pocatku 20. stoleti bylo v Cesku evidovano 83 feznikd, ze kterych nejvétsimi
soukromniky byli Jan Mikes, Rudolf Solin, Josef Stary, Alexandr Stozicky a jiné. V roce
1950 se vytvoril narodni podnik JihoCeska masna, tfi roky poté vznikl narodni podnik Masny
pramysl v Ceskych Budgovicich s 10 zavody, ktery nasledn& nahradil podnik Jiho&esky
pramysl masny. Pravé v té dobé se Ceské Budgjovice staly sidlem zakladniho zavodu
nového podniku. Likvidovaly se nevyhovujici provozovny a vyroba se stdle vice

koncentrovala (Vondra, 2018).

Na konci minulého stoleti v celosvétové produkci masa se na prvni misto dostaly asijské
zemé, po kterych nasledovaly staty zdpadni Evropy a Severni Ameriky. Zvlasté vyrazny
pokles ve vyrobé masa a masnych vyrobkt byl zaznamenan na uzemi byvalych sovétskych
republik. Tak pouze v Rusku v 90. letech doslo k poklesu objemu produkce masa o vice nez
polovinu. Piedni pozice Asie souvisely piedevsim s narGistem produkce masa v Cing, Indii,
Thajsku a dalSich zemich. Zaroven relativné oslabily pozice tradi¢nich svétovych

producent masa Velka Britanie, Australie a Argentina (Sulcerov, Mihok, 2016, s. 173).

5.3.3 Hlavni producenti masa a masnych vyrobki v CR

Nejvétsim producentem hovéziho masa v Ceské republice je spole¢nost Maso Uzeniny
Policka, ktera byla zalozena v roce 2000 v obci Kamenec u Policky. Tato spole¢nost vyrabi
nejen hovézi maso, ale také uzeniny a vepifové maso. Masna se dlouhodobé zamétuje na
tradice, kvalitu, divéru a uctu k femeslu a pfirod€. Jejim hlavnim cilem je nabidnout svym
zakaznikim kvalitni Ceské vyrobky. Distribuce spoleCnosti probiha pres takové velké
potravinové fetézce jako Lidl, Kaufland, Penny, Billa, Makro, Coop atd. Celkem Maso

Uzeniny Policka zasobuje vice nez 2000 maloobchodnich prodejen, feznictvi a jinych
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stravovacich podnikt po celé zemi a mimo ni. Spolecnost je také proslula tim, Ze jako jedina

dodéava hovézi maso do Ceskych pobocek McDonald’s (Mupolicka.cz, 2022).

Nejvyznamnéj§im producentem a dodavatelem hovéziho, vepfového a dribeziho masa,
stejné jako lahodnych masnych vyrobkt, na Moravé a ve Slezsku je spolecnost Slezské
uzeniny, ktera byla zalozena v roce 1998. Zaméfuje se na tradicni receptury pii vyrobe
salamu, Sunek, parkl a uzenych mas v nejvyssi kvalité€. Sortiment spole¢nosti zahrnuje vice

nez 150 druhti vyrobku, které se prodavaji na 60 pobockach (Slezske-uzeniny.cz, 2022).

Dalsim vyznamnym producentem pro &esky masny trh je Reznictvi H+H, které patii k
nejkvalitn€j§im dodavatelim Cerstvého masa a vyrobciim uzenin. Pobocky spolecnosti, jichz
je celkem 25, jsou umistény v Moravskoslezském a Zlinském kraji. Pracuje zde vice nez 200
zamestnancl. Nejvyhledavanéjsimi vyrobky mezi zakazniky tohoto feznictvi jsou masové

klobasy, uzené maso, Sunky a zabijackové dobroty (Reznictvihh.cz, 2022).

Do péti nejvétsich Ceskych vyrobeti masa a uzenin patii MP Krasno, a to rodinna spolecnost
na Valassku, ktera stavi svou vyrobu na mistnich tradicich. Jeji historie zacala v roce 1895,
kdy bylo zalozeno feznictvi, které se s postupem cCasu proménilo ve velkou masnu. Maso a
masné vyrobky MP Krasno se dodavaji nejen k ¢eskym zakaznikaim, ale i do dalSich zemi
EU, hlavné na Slovensko a do Mad’arska. Vynika v sortimentu spolecnosti tradi¢ni valasské

speciality, které se lisi vysokou kvalitou a nezaménitelnou chuti (Petrt, 2022).
p ty vy

5.3.4 Potravinova sobéstacnost CR zamérena na maso

Pokud jde o potravinovou sobéstacnost zemi v oblasti masa, podil ukazatele se lisi v
zavislosti na druhu masa. Na konci minulého stoleti &inila potravinova sob&staénost CR v
ukazateli produkce hovéziho a telectho masa 99,8 %, dale 95,9 % v ukazateli produkce
veprového masa a 94,6 % v ukazateli dribeziho masa. V prub€hu nasledujicich deseti let,
tedy v obdobi 2000-2010 stoupla sobéstacnost zemé ve vyrobe hovéziho a teleciho masa na
109,8 %, pticemz v roce 2001 bylo zaznamenano navySeni na 117,9 %, coz bylo nejvys§im
ukazatelem v pribéhu vybraného obdobi. Ale co se tyCe veprového masa, jeho produkce v
ramci Ceské republiky vyrazné klesla az na 59,6 % v roce 2010. Podil dribeziho masa

vyrobeného v zemi se také snizil na 86,6 % (Macova a Klémova, 2019).

Pokles potravinové sobéstacnosti v ukazateli vepfového masa pokracoval 1 v letech 2010-

2020 s mirnym navysSenim 2013, 2014 a 2018. V roce 2020 cCinil 43,2 %. Podil dribeziho
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masa se sniZil na 59,8 % ve stejném roce. Co se tyka hovéziho a telesiho masa, objem jeho
spotieby je stale vysoky a nejen pokryva poptavku Ceskych obyvateld, ale taktéz je dost

vysoky pro exportovani do zahrani¢i (Médcové a Klémovd, 2019).
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6 Vlastni prace

Cilem vlastni ¢asti prace je zhodnoceni a popis vyvoje spotieby jednotlivych druhti masa, a
to od roku 1993 do roku 2020. Je nutné zduraznit, ze v praci je provedeno zhodnoceni
spotieby zejména masa. Z masnych produktd podléhaji v této bakalaiské praci pouze
uzenaiské produkty, a to az od roku 2000. Ostatni masné produkty zatfazuje do kategorie
Masné vyrobky, konzervy anebo Ostatni maso (Cesky statisticky tfad, 2022). Dany piistup
statistické evidence spotfeby masnych vyrobkil umoziuje vyclenit z dané skupiny jenom

uzenaiské produkty.

V roce 2020 celkova spotieba masa Cinila 84.01 kg na osobu, z ¢ehoz 52 % ptipadalo na
veproveé maso, 35 % na dribezi maso a 11 % na hovézi maso. Spotieba téchto 3 druhti masa

tak tvoii 98 % celkové spotieby masa na osobu (Cesky statisticky ufad, 2022).

Tato skuteCnost je davodem, pro€ je vlastni prace zaméfena pravé na vyvoj spotieby masa
veprového, hovéziho a dribeziho. Kromé toho je zde provedena analyza spotieby ryb, a to
z divodu luxusniho charakteru spotieby druhu masa, a dale je do analyzy zarazena jesté

zveéfina, a to kvili naprosto raketovému rastu spotieby daného druhu masa.

6.1 Spotieba ryb v CR

Spotfeba ryb predstavuje druh masa, ktery na jednu stranu je pfimo spojen s ceskou tradici
konzumaci vanocniho kapra, a na stranu druhou jde o produkt luxusni spotieby, a to

v podobé nakupu moiskych ryb.

Spotieba ryb v CR osciluje kolem 5.4 kg na osobu — viz piiloha & 2. Vtom je Ceska
republika vyrazné pozadu za ostatnimi zemémi EU, kde se spotieba ryb pohybuje na urovni
20 kg na osobu. V podstaté je tak spotieba ryb pétkrat mensi v Ceské republice v porovnani
se zbytkem EU. Mén& ryb v EU v porovnani s CR je konzumovano jen v Bulharsku,

Rumunsku a Mad’arsku (European Commission: 29%3).

Ryby nejsou Ceskou specialitou. Divodu je nékolik. Zaprvé Ceské tizemi se nachazi poméme
daleko od mofti — nejblizsimi je Baltské mote v Polsku a Némecku a Adriatické mote na
Balkdnech. Proto logicky z historického pohledu neméla ceskéa kuchyné moznost snadného

zatazeni ryb do jidelnicku. V podstaté tak chybi tradice konzumace ryb. Dal§im divodem je
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nedostateCna sit’ prodejen ryb a jejich nedostatecna propagace (MAM Marketing a Media,
2023).

Na druhou stranu z dlouhodobého hlediska z jiz zminénych 5.4 kg na obyvatele 4 kg
pfipadaji na motské ryby a pouze 1.5 kg na sladkovodni, coz je pfedevsim vanoc¢ni spotieba
kapra (Vavron, 2023). Jedna se o soucast Ceskych tradic. Prave kvili tomu na vanocni svatky

je prodavano 90 % ro¢niho odbytu kapra (Zeman, 2023).

Z pohledu typu ryb zacinaji CeSti zakaznici preferovat filetované ryby, zejména kapra.
Duvod je jednoduchy — jedna se o snadnéjsi pfipravu. Kromé toho je trendem poptavka po

mrazenych rybach, kterd ma souvislost s jiz zminénou pandemii (CTK, 2023).

6.1.1 Statisticka analyza spotreby ryb

Celkovy vyvoj spotieby ryb v obdobi od roku 1993 do roku 2020 je zobrazen na grafu €.1,

ze kterého je mozné vycist lehce rostouci tendenci z dlouhodobého hlediska.

Graf 1. Vyvoj spotfeby ryb na 1 obyvatele v kg CR v letech 1993-2020
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Z grafu 1 je patrny pomeérné kolisavy vyvoj sledovaného ukazatele spotieby ryb, presto je

mozné ve vyvoji daného ukazatele vycist nékolik usekt, které se vyznacuji urcitou

monotonnosti sveho pribéhu — jedna se o ¢asové useky z let 1993-1997, 2003-2005, 2006-
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2009 a 2016-2019. Ve vsech piipadech se jedna o useky, kde dochazelo k rastu spotieby
ryby.

V obdobi od roku 1993-1997 dochazelo, podle hodnoty primérné absolutni diference,
k primérnému ro¢nimu rastu spotieby ryb o 0.25 kg na osobu (pfiloha €. 1), coz znamena
ze Cesky spotiebitel v pruméru ro¢né snédl o 250 g ryby vice. Bazicky index v roce 1997,
kdy vychozim rokem byl rok 1993, €inil 122.22 % - viz pfiiloha €. 1. Je tak mozné mluvit o
22.22 % narastu ve spotiebe ryb oproti roku 1993. Tak velky rust spotieby je mozné vysvétlit
zlepSenou dostupnosti ryby pro ¢eské obyvatelstvo a zaroveri i ristem zivotni arovné v prvni

poloviné 90. let. Ve vysledku doslo o k rastu poptavky po rybach.

Dalsim rostoucim obdobim je obdobi 2003-2005, kdy hodnota primérného tempa ristu
Cinila 103.05 % - viz piiloha ¢. 3. Jednalo se tak v priméru o 3.05 % roc¢ni rust ve spotiebé
ryb. Bazicky index dosahl v roce 2005 hodnoty 128.89 % - viz ptiloha ¢. 1. Prvni absolutni
diference za sledované obdobi dosdhla hodnoty 0.17, coz absolutné ¢ini 170 g na osobu

(stejna priloha).

V roce 2006 doslo k poklesu spotieby ryb. Od tohoto roku vsak az do roku 2009 spotieba
ryb opét rostla. V tomto useku bylo mimochodem dosazeno maxima za celé obdobi
sledovéani od roku 1993 do roku 2020 — viz pfiloha €. 1 a 2. Jednalo se o rok 2009, kdy
celkova spotieba ryb na jedince dosahla 6.2 kg — viz pfiloha ¢. 1. Dle hodnoty primérmné
absolutni diference, ktera ¢inila 0.2, se v daném casovém obdobi zvySovala kazdoro¢né
spotfeba ryb 0 200 g na osobu. V daném Casovém useku ovSem neni mozné jednoznacné

urcit hlavni hnaci silu rustu.

Od roku 2009 do roku 2016 vykazovala spotfeba ryb pomérné kolisavou tendenci, z
dlouhodobého hlediska vSak klesajici. V letech 2016-2019 opét spotieba ryb rostla. V roce
2019 dosahla vyse 6 kg, coz je velmi blizko priumeéru za celé obdobi — viz pfiloha ¢. 2 a 3.
Bazicky index v roce 2019 dosahl hodnoty 133.3 %, §lo tak 0 33.3 % narust oproti roku 1993
— viz priloha ¢. 1. Dosazeni tak vysoké spotfeby ryby v roce 2019 je mozné vysvétlit
., zdjmem obyvatel zdasobit se preventivné béhem nouzového stavu nékterymi potravinami
s delsi trvanlivosti a dobrou nutricni hodnotou a také pecovat o imunitu organismu *“ (CSU,
2023). Lidé se tak obavaly o uzavieni obchodli nebo omezeni pfistupt ke koupi ryb, coz se

odrazilo v Caste¢ném rustu spotieby.

V poslednim sledovaném roce, tedy v roce 2020, doslo k poklesu spotieby ryb. V roce 2020
Cinila spotieba ryb 5.74 kg, coz je lehce nad Girovni primérné spotieby ryb za celé sledované
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obdobi, ale jednd se o vyrazny pokles v porovndni s pfedchozim rostoucim trendem — viz
ptiloha €. 1. Tempo rastu v roce 2020 ¢ini 95.67 %, to znamena pokles 4.33 % v porovnani
s predchozim rokem — viz piiloha ¢. 1. Divodem poklesu spotieby v daném roce by mohl
byt pokles ekonomické aktivity v CR v daném roce, coz bylo vyvolano prvnim rokem, pro
ktery platila opatteni vyhlasena Ceskou vladou. Pro ucely dané bakalaiské prace je mozné
v této souvislosti zminit zejména opatieni smefujici na omezeni pohybu osob a zakaz
maloobchodniho prodeje sluzeb. Byly tak vyrazné dotéeny podniky pusobici v doprave,
cestovnim ruchu anebo gastronomii. K tomu je nutné dodat i celkovy pesimismu ve
spolecCnosti, jelikoz dalsi situace ve vyvoji pandemie nebyla jasna. Ve vysledku doslo i k
poklesu poptivky po rybach. Lidé tak v obavich o svou ekonomickou situaci omezili

spotfebu ryb, ktera je pro né€ bezesporu zbytnym statkem.

Celkova predpoveéd spotieby rybiho masa do budoucna neni jednoznacna. Zde v podstaté
dochazi ke stfetu dvou protichidnych vlivi. Na jedné strané je mozna recese evropské
ekonomiky jako nasledek energetické krize a inflace. Dany jev se muze projevit poklesem
realnych pfijmu a z toho vyplyvajici omezeni spotieby rybiho masa. Na druhou stranu jde o
rostouci zdjem lidi o svoje zdravi. Ryba je velice zdravym typem masa. Dany jev naopak
posili poptavku po dané potraving. Je nutné pocitat i s tfetim (neutralnim) vyvojem scénaie

— béhem sledovaného obdobi nedochdzelo k vyraznym zménam v konzumaci ryb.

Pro analyticky popis vyvoje sledovaného ukazatele shromazdéného v Casové fadé bylo
vyuzito nekolika klasickych trendovych modell, které jsou uvedené v tabulce ¢. 1. Na
zakladé hodnoty indexu determinace se pro popis uplynulého vyvoje spotieby ryb jevi
trendova funkce kvadratickd, kterd je zachycena na grafu v pfiloze ¢. 4. Z hodnoty indexu
determinace vyplyva, ze kvadraticka funkce je schopna popsat uplynuly vyvoj daného
ukazatele spotieby ryb z 51.6%.

Tabulka 1. Trendové funkce a koeficienty determinace — spotieba ryby

Nazev trendové funkce Index determinace Tvar trendové funkce
Linearni 0.3195 Tt=0.0248t+5.0788
Exponencidlni 0.311 Tt=5.0688e% %47t
Logaritmickd 0.5154 Tt=0.30671n(t)+4.6947
Kvadraticka 0.516 Tt=-0.0027t>+0.103t+4.688

Zdroj: vlastni vipoéty na zikladé udaji z CSU
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6.2 Spotieba dribeZiho masa v CR

Konzumace driibeziho masa v poslednich desetiletich zaziva v Ceskych podminkach strmy

rast. Cesti konzumenti tedy nahrazuji vepfové a hovézi maso pravé timto druhem.

Spotieba drubeziho masa je na rozdil od spotieby ryby zcela béznou soucasti ¢eské narodni
kultury. Hlavni soucasti spotieby dribeziho masa je konzumace kura domaciho (hovoroveé
slepice). Kromé toho jsou do spotieby dribeziho masa zatazeny kruty, perlicky, husy a
kachny (Mates, 2023). Dribez se odjakziva chovala na venkové v Ceskych rodinach. Diky

dribezi je mozné mit nejen maso, ale i vejce a pefi.

Konzumace dribeze odpovida primérnym datim v jinych evropskych zemich (Helgi
Library, 2023). Dany druh masa je zcela typicky pro vSechny evropské zemé, a to bez

vyraznych vyjimek.

V poslednich letech je mozné vypozorovat narast spotieby dribeziho masa, coz lze vysvétlit
jeho zdravé€jsi povahou, zejména v porovndni s ostatnimi druhy masa (Akademie kvality,
2023). Drubezi maso je tak vnimano ze strany Ceské vefejnosti jako maso dietni v porovnani
s ostatnimi druhy masa, a to kvtli tomu, ze je driibez nizkoenergetickym a lehce stravitelnym
druhem masa. Navic ani jeho cena neni tak vysokd v porovnani s rybami, coz je dalsi hnaci

sila jeho rostouci spotieby.

Je nutné dodat, ze také uprava dribeziho masa vCetné€ jeho vareni v domacich podminkach,
je daleko snadng;jsi, nezli je tomu u ostatnich druhi masa (Vesely, 2023). Ve vysledku travi
Ceska domacnost daleko méné Casu tepelnou piipravou dribeziho masa, coz vyrazné oceni

lidé v dnesni uspéchané dobg.

Na Ceském trhu dribeziho masa hraji vyraznou roli zahrani¢ni dovozci — sobéstacnost
Ceského chovu dribeze je ve vysi 60 %. Zbyvajicich 40 % je pak tvofeno dovozem, zejména

ze sousedniho Polska (Soukup, 2023).

V souvislosti s vyvojem spotieby driibeziho masa je nutné uvést i to, ze od roku 2027 bude
platit zdkaz klecovych chovu nosnic v Ceské republice (Cepelikova, 2023). Ve vysledku je
mozné ocekavat zdrazeni dribeziho masa pro mistni spotiebitele. Otazkou se tak stava vyvoj

spotfeby daného druhu masa v nejblizsi budoucnosti.
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Kromé toho je nabidka daného masa na trhu vyrazné ovlivnéna i ptaci chiipkou. Dusledkem
toho dochazi zcela bézné nejen k omezeni venkovniho chovu drubeze, ale dokonce i

k utraceni nekterych chovl (Statni veterinarni sprava, 2023).

6.2.1 Statisticka analyza spotireby drubeziho masa

Jak je zfejmé zgrafu €. 2, spotieba dribeziho masa ma z dlouhodobého hlediska
jednoznacné rostouci tendence, to plati zejména pro cela 90. léta. Vroce 1993 se
konzumovalo 11.7 kg na osobu, kdezto v roce 2020 jiz ¢inila spotfeba 29.79 kg, §lo tak o

254.62 % narust — viz pfiloha €. 5.

Graf 2. Vivoj spotieby driibeziho masa na 1 obyvatele v kg CR v letech 1993-2020
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V ramci celého sledovaného obdobi je mozné oznacit dvé periody: obdobi 1995-2002 a pak

2014-2020. V obou usecich je zaznamenana vyrazné rostouci tendence.

Obdobi 1995-2002 je velice turbulentnim obdobim v d&jinach nezavislé Ceské republiky.
Jednalo se také i o obdobi velkého hospodarského rustu, které se logicky odrazilo v rostouci
spotiebé potravin, dribez nevyjimaje. Primémé tempo riustu spotieby v daném Casovém
intervalu Cinil 109.46 %, bazicky index je v roce 2002 ve vysi 204.27 %. V podstate se tak
spotfeba daného masa od roku 1993 se zdvojnasobila — viz ptiloha ¢. 5. Hodnoty spotieby
v daném roce se pohybuji vysoce nad primérem za celé obdobi sledovani — viz pfiloha €. 6.
Nejvétsiho meziro¢niho narastu bylo dosazeno v letech 1998 a 1999, a to v obou piipadech
02.6 kg, coz dokazuje hodnota 1. absolutni diference — viz ptiloha €. 5. V podstaté tak Cesky
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spotiebitel zvysil spotfebu v danych letech oproti predchozim letim o 2.6 kg podle hodnoty
prvni absolutni diference. Od roku 2002 osciluje spotieba drubeziho masa na trovni 24.8 kg

na jednu osobu — viz pfiloha €. 5.

Obdobi 2014-2020 je také ve znameni rastu. Bazicky index se dostal v roce 2020 na troven
254.62 %. V podstate tak lze fict, ze od zacatku 90. let se spotfeba daného druhu masa 2.5
krat zndsobila — viz pfiloha €. 5. V roce 2020 bylo navic dosazeno maxima ve spotiebé za
celé obdobi sledovéni a jednalo se tak 0 29.79 kg na osobu. Pouze pro zajimavost, minimdlni
spotieba Cinila 11.6 kg — viz priloha ¢. 6. Moznym divodem vysvétleni tak vysoké spotieby
v daném cCasovém intervalu je vétsi péce o vlastni. Navic dochazi k neustdlému poklesu
spotieby veprového masa. Proto lze fict, Ze rast spotieby tohoto druhu masa v poslednich
letech je v podstaté nahrazenim vepiového masa dribezim. Pfitom zajimavé je, ze COVID-
19 a souvisejici vladni opatfeni nemély zadny vliv na spotiebu dribeziho masa. Divodem
je to, ze spotieba drubeziho masa je soucasti bézného jidelnicku, proto neni vubec zavisla

na aktudlnim ekonomickém vyvoji.

Pii analytickém popisu vyvoje spotieby drubeziho masa bylo opét vyuzito nékolik
trendovych funkci — viz tabulka €. 2. Jak je zfeymé z hodnoty indexu determinace, pro popis
uplynulého vyvoje je nejvhodnéj§i funkce logaritmicka, kterd dokdze popsat vyvoj
sledovaného ukazatele z90%. Grafické zobrazeni je v pfiloze ¢. 8. S ohledem na
matematickou jednoduchost trendové funkce je vSak mozné vyuzit pro analyticky popis

tohoto ukazatele také funkci kvadratickou.

Tabulka 2. Trendové funkce a koeficienty determinace — spotieba driibeziho masa

Nazev trendové funkce Index determinace Tvar trendové funkce
Linearni 0.771 Tt=0.5589t+14.724
Exponencidlni 0.707 Tt=14.689¢"-0282
Logaritmicka 0.900 Tt=5.8829In(t)+8.565
Kvadraticka 0.887 Tt=-
0.301t>+1.4314t+10.362

Zdroj: vlastni vipoéty na zikladé idaji z CSU
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6.3 Spotieba vepiového masa v CR

Vepiové maso je velmi oblibené nejen v Ceské republice, ale i ve zbytku Evropy. Lze proto
dokonce tvrdit, ze spotfeba daného druhu masa je historickym specifikem dané casti

zemékoule.

Veprové maso je zcela béznou soucasti ¢eské kultury — bez gulase, svickové nebo bez pecené
krkovicky, a to jiz nemluvé o ,,vepro-knedlo-zelo®, neni vilbec mozné si predstavit ceskou

gastronomii,

Dokonce v Ceskych podminkach existuje cela fada narodnich slavnosti vénovanych
konzumaci nebo pfipraveé veprového masa. Jako ptiklad je mozné uvést zabijackové hody,
den trhaného veprového masa anebo farmarské trhy po celé republice, které se neobejdou

bez veprového masa a produktl z n€j vyrobenych.

Spotieba vepiového masa je v Ceské republice srovnatelna se zbytkem EU (Helgi Library,
2023). Dlvod je jasny — chov prasat je zcela béznou historickou evropskou zalezitosti, a to
ve vétsingé evropskych zemich. Jedinou vyjimkou jsou Albanie a Bosna, které jsou
charakteristické muslimskym vyznanim. Proto jde o dvé vyjimky z celoevropské spotieby

veprového masa. Obé zemé ale prozatim nejsou soucasti EU.

Ceska republika neni ale moc sob&statna z pohledu vepiového masa, zde se vyprodukuje
pfiblizné€ polovina mistni spotfeby. Zemé je tak vyrazné€ odkézana na dovoz daného druhu

masa (Divinova, 2023).

6.3.1 Statisticka analyza spotieby veprového masa

Na grafu €. 3 je vidét vyvoj spotfeby veprového masa. Jak je zfejmé, ze spotfeba veprového
masa v 90.letech klesala. Od roku 2000 je v grafu patrnd slabd rostouci tendence
z dlouhodobého hlediska. V soucasnosti se spotfeba veprového masa pohybuje na trovni 43

kg, pfitom na zacatku 90. let se jednalo o 45-50 kg na osobu — viz pfiloha ¢. 9.
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Graf 3. Vivoj spotieby vepfového masa na 1 obyvatele v kg CR v letech 1993-2020
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Maxima spotieby bylo dosazeno v roce 1996. Primér za celé obdobi sledovani je 42.9 kg.
V dnesni dobé se vSak hodnoty spotieby vepfového masa pohybuji na urovni prameéru,

respektive pod nim — viz priloha ¢. 10.

Bazicky index ukazatele spotieby vepifového masa se tak logicky dostal pod uroveri spotteby
vroce 1993. Vroce 2020, coz je posledni rok sledovani, ¢ini dany ukazatel 90.17 %,
v podstaté tak je mozné mluvit o desetiprocentnim poklesu spotieby v porovnani se

zaCatkem 90. let — viz pfiloha ¢. 10.

V obdobi od roku 1997 az 2000 doslo k prudkému poklesu spotieby veprového masa.
Primérmé tempo rustu v daném obdobi ¢Cinilo 95.49 %, v priméru tak spotieba ro¢né klesla

0 2.08 kg — viz ptiloha €. 9.

Pro zbytek let sledovani se pohybuje spotieba veprového masa v intervalu 40-43 kg na osobu
ro¢n¢ — viz priloha 9. Pfitom je nutné podotknout, Ze se jedna o dvacetiletou Casovou osu.
Je proto mozné se domnivat, ze dany trend bude zachovani 1 nadale, pokud nedojde

k vyskytu neoc¢ekavané udalosti. Jedna se o tradicni soucast Ceské spotieby.

Pti analytickém popisu Casové fady spotieby veprového masa byla z nékolika trendovych
funkci vybrana funkce kvadratickd s hodnotou indexu determinace 78.7 % - viz tabulka €. 3.

V piiloze ¢. 12 je prabéh dané funkce zobrazen graficky.
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Tabulka 3. Trendové funkce a koeficienty determinace — spotieba veprového masa

Nazev trendové funkce

Index determinace

Tvar trendové funkce

Linearni 0.296 Tt=-0.1611t+45.256
Exponencidlni 0.306 Tt=45.144¢ 0%
Logaritmickd 0.541 Tt=-2.1191n(t)+48.058
Kvadraticka 0.787 Tt=0.0287t*-
0.9946t+49.424

Zdroj: vlastni vipotty na zikladé udaji z CSU
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6.4 Spotieba hovéziho masa v CR

Hovézi maso je rovn&z typické pro Ceskou republiku. V posledni dobé ale dochazi

k vyraznému poklesu jeho spotieby.

Spotieba hovéziho masa je spojena s chovem dobytku. Jedna se o druh hospodatskych zvitat,
ktery pfinasi nejen uzitek v podobé€ masa, ale 1 diky kravskému mléku a z n€j vyrobenych

produktti.

Hovézi maso ale prestava byt soucasti bézného ceského jidelnicku. Davody jsou dva. Jedna

se zeyjména o Casovou narocnost pripravy daného druhu masa, a dale nemoc §ilenych krav.

Priprava hovéziho masa vyzaduje daleko delsi Cas a zaroven 1 urcitou urovern zkusenosti, coz
rozhodné nelze fict o tfeba kufecim mase. Pfitom za poslednich nékolik desitek let doslo
k ur&itému zrychleni Zivotniho stylu, coz vyzaduje diiraz na tsporu ¢asu (CTK, 2023). Ve
vysledku se ceské domacnosti snazi Setfit Casem v dnesni uspéchané dob¢€, coz se odrazi i na

presunu poptavky domacnosti na druh masa, které nevyzaduje tolik ¢asu pro jeho piipravu.

Negativné ovliviiuje poptavku po hovézim mase také nemoc §ilenych krav. Pfitom se jedna
o nemoc, kterd je pfenasSena ze skotu na clovéka. Jedna se o nemoc, ktera je hodné
medializovana, a to na rozdil od ostatnich druhti zvifecich nemoci. Ve vysledku tak

dochdzelo k poklesu poptavky po daném mase.

Z hlediska sob&stacnosti v produkci hovéziho masa je Ceska republika ve vyborné pozici a
je plné schopna pokryt svou potiebu z domdaci produkce (Divinovd, 2023). Na jednu stranu
se jedna o pozitivni zjisténi. Otazkou ale zistava, jestli se jedna o skuteCnou zasluhu
mistniho zeméd¢lstvi, anebo o jednoduchou situaci spojenou s klesajici poptavkou ceskych
spotiebiteld po hovézim mase, ktera pfivadi k nizkému zajmu zahrani¢nich zemédélskych

vyrobcu o Cesky trh.

Prave proto se 1ze setkat s nazory, ze hovézi maso se stane doslova luxusnim zbozim (Krejsa,
2023). Jeho nezastupitelnou role je ale mozné stale vidét v eském grilovani. Jedna so druh
masa, ktery je nejvice vyuzivan pro dané ucely. Pfitom dany zpasob traveni volného Casu je
velice obliben mezi Cechy. Proto nelze rozhodné tvrdit, Ze spotieba hovéziho masa zcela

vymizi.
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6.4.1 Statisticka analyza spotireby hovéziho masa

Z grafu ¢ 4 je zieymé, ze dochazi k neustalému poklesu spotieby hovéziho masa.
V poslednich letech sledovani sice dochédzi k mirnému rustu, celkova tendence vyvoje
spotieby je ale jasna.

Graf 4. Vivoj spotieby hovéziho masa na 1 obyvatele v kg CR v letech 1993-2020
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Od roku 1996 do roku 2001, coz je €asovy interval zahrnujici celou druhou polovinu 90. let,
spotfeba hovéziho masa vyrazné klesala. Pokles spotfeby v daném historickém obdobi je
mozné vysvetlit vyraznym rustem ceny daného druhu masa, a to diky celkové liberalizaci
ekonomiky a omezeni dotovani vyrobcti. Za snizenim poptavky stoji i nemoc Silenych krav
zminéna vyse. Primémé tempo rastu za dané obdobi Cini 90.55 % - viz ptiloha €. 15. Bazicky
index v roce 2001 dokonce ¢inil 51.52 % oproti roku 1993 —viz piiloha €. 13. Je tak mozné
mluvit o tom, ze béhem pouhych deviti let doslo k padesatiprocentnimu poklesu spotieby
hovéziho masa. Ro¢né tak spotieba klesala v priméru o 1.38 kg, a to na zakladé pramérné

absolutni diference — viz pfiloha ¢. 15.

Na prvni pohled z grafu ¢. 4 je mozné vidét monoténni pokles od roku 2008. Ovsem pii
detailnéjSim zkoumani — viz pfiloha €. 13 je evidentni, ze spotteba v letech 2009 a 2010 byla

na stejné urovni, proto nelze mluvit o klesajici tendenci. Ta zacina skutecné az v roce 2011.

Obdobi mezi lety 2011 a 2013 je charakteristické poklesem spotieby, na kterou ma vliv i
rostouci cena daného druhu masa. Pfitom dané maso ma relativné blizké substituty —

zejména v podobe dribeziho masa (CZ Test, 2023). Primérné tempo rustu v daném obdobi
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¢inilo 92.79 % - viz ptiloha €. 15. Bazicky index se dostal v roce 2013 az na uroveri 37.93
% oproti roku 1993. V roce 2013 bylo dosazeno celkového minima za celé obdobi sledovani,
a to ve vysi 7.51 kg — viz priloha ¢. 13. Neni ale mozné jednozna¢né urcit hlavni pfi¢inu
poklesu v daném roce, jde spiSe o piirozenou situaci spojenou s dlouhodobym poklesem

poptavky po daném druhu masa (Roubalovd, 2013).

V soucasné dob¢ se potfeba hovéziho masa pohybuje lehne nad hranici minima spotteby za
celé obdobi sledovani. Celkové je mozné mluvit o dal§im poklesu zajmu o spotiebu hovéziho

masa, respektive o zastaveni spotfeby na soucasné urovni.

Pro analyticky popis vyvoje sledované ukazatele spotfeby hoveéziho masa byla na zakladé
indexu determinace (viz tabulka ¢. 4) vybrana funkce kvadratickd. Kvadratickd funkce

popisu uplynuly vyvoj daného ukazatele z 95.3 %. Funkce je zachycena v grafu v pfiloze €.

16.

Tabulka 4. Trendové funkce a koeficienty determinace — spotieba hovéziho masa

Nazev trendové funkce Index determinace Tvar trendové funkce
Linearni 0.766 Tt=-0.3887t+17.025
Exponencidlni 0.845 Tt=17.267e 002
Logaritmickd 0.922 Tt=-4.1531n(t)+21.458
Kvadraticka 0.953 Tt=-0.0266t2-1.1603t+20.883

Zdroj: vlastni vipocty na ziklad¢ adaji z CSU
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6.5 Spotieba zvé&iiny v CR

Zvétina predstavuje maso, které v poslednich letech zaziva v podstaté svoje obrozeni ve

spotreby.

Konzumace zvéfiny je pomérné novinkou v dnesnim ceském stolovani. Nebylo tomu tak
ovSem vzdy. Lov zvifat, a z toho vyplyvajici jejich konzumace, byla béznou soucasti
lidského zivota. Po velmi dlouhé historické obdobi Slo o jeden z hlavnich zdroji obzivy. Ve

sttedovéku ov§em byla konzumace zvétiny vysadou spise pro bohatsi vrstvy.

V dnesni Ceské republice zaziva konzumace zvéfiny v eskych podminkach svoje obrozeni.
Dany fenomén je mozné popsat nasledovné: ,, Omlouvdm se, pokud jste vegetaridni, nebo
vyznavaci spise bilého masa, ale jen si vzpomeiite na ty nekonecné velkochovy prasat nebo
kurat, které nikdy nespatrily slunce ani nebe, nikdy neopustily svou miniaturni klec a jsou

cpani granulemi, aby rychle pribraly na vaze a §li na pordzku. “ (Maurer, 2023).

Vyhodou daného druhu masa je dale i to, ze zvet volné pobiha v lesich a zcela prirozené se
stravuje, coz ma jist€¢ dopad i na kvalitu tohoto druhu masa, které tak neni vibec zatizeno
chemickymi latkami, proto je mozné mluvit o tom, ze zvéfina je v podstaté bioprodukci

(Svét myslivosti, 2023).

Zvétina se na prvni pohled vyrazné lisi od ostatnich druhu masa, a to predev§im svou
cervenou barvou a chuti. Je to spojeno predevsim s tim, ze zvéfina ziskana odstfelem ma ve

svych tkaninach velké mnozstvi krve.

Tradicni spotieba daného druhu masa probiha predevsim v mysliveckych rodinach. I presto
stale vetsi procento Ceské populace voli zvéfinu. Ve vysledku je konzumace daného masa

v Ceskych podminkach nad celounijnim pramérem (Havel, 2023).

Zvlastnosti Ceské republiky je ovSem to, ze tady vétSina zvéfiny sméfuje na vyvoz, a to az
do osmdesati procent (Havel, 2023). Divodem je vyssi cena daného masa v zahranici

v porovnani s domacim trhem, ktera motivuje Ceské podniky zaméfovat se na export.

Hlavnimi zastupci daného druhu masa jsou v Ceskych podminkach nasledujici zvifata:
divocak, jelen, dan¢k, srnec, muflon, zajic, bazant a divoka kachna (BureS, Barton,
Kudrnacova et al., 2023). Jako urcitou vyjimku je mozné zminit i drobnou pernatou zveér

jako je naptiklad bazant nebo ktepelka.
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Dalsi zvlastnosti je to, ze zvéfina také mize byt konzumovana i mimo statistické udaje, jedna
se o Cerny trh, jehoz objem je odhadovan az na Ctyficet procent oficidlni statistiky, zejména
pokud se jedna o restaurace (Sybek, 2023). Samoziejmé kvalita tohoto masa je vice nez

diskutabilni.

6.5.1 Statisticka analyza spotieby zvériny

Spotfeba zvéfiny vykazuje ve sledovaném obdobi kolisavy charakter, ktery je vSak

z dlouhodobého hlediska rostouci — viz graf €. 5.

Rast spotieby zveériny je mozné vysvétlit prave rostouci poptavkou po zdravé vyzive a snaze
ochutnat néco nového. V ramci konzumace zvéfiny existuje vyrazny prostor pro dalsi mozny
rast spotieby, a to pravé diky jiz zminéné poptavce.

Graf 5. Vyvoj spotieby zv&finy na 1 obyvatele v kg CR v letech 1993-2020
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Na zacatku sledovani se pohybovala troven spotieby daného druhu masa na arovni 0.3-0.5
kg na osobu za rok. V dnesni dobé dosahuje spotieba vyse 1 kg. Tomu odpovida i bazicky
index, ktery Cini v roce 2020 208 % (dopliite odkaz na prilohu). V podstaté je tak mozné
mluvit o zdvojnasobeni spotieby daného masa — viz pfiloha ¢. 17. Spotteba v poslednich

letech se tak pohybuje na tirovni svého maxima, které je ve vysi 1.12 kg — viz ptiloha €. 18.
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Pro analyticky popis vyvoje spotieby zvéfiny byla vybrana opét kvadraticka trendova funkce
s hodnotou indexu determinace 78.6 % - viz tabulka ¢. 5. Grafické zobrazeni kvadratické

funkce je v pfiloze €. 19.

Tabulka 5. Trendové funkce a koeficienty determinace — spotfeba zvériny

Nazev trendové funkce Index determinace Tvar trendové funkce
Linearni 0.785 Tt=0.0309t+0.02287
Exponencidlni 0.763 Tt=0.2984"04™
Logaritmickd 0.566 Tt=0.25571In(t)+0.0571
Kvadraticka 0.786 Tt=0.0002¢2+0.026t+0.2533

Zdroj: vlastni vipoéty na zikladé idaji z CSU

6.6 Spotieba uzenaiského zboziv CR

Jedna se o druh masného vyrobku, ktery je velice oblibeny mezi ¢eskymi spottebiteli. Jeho
prumérna spotieba dosahuje vyse 21.2 kg — viz pfiloha ¢. 21. V podstaté je tak dany druh

masnych vyrobku stejné oblibeny jako i dribez.

6.6.1 Statisticka analyza spotieby uzenarského zbozi

Vyvoj spotieby daného druhu masnych vyrobkt je uveden na grafu ¢. 6. V podstaté az na
jednu vyjimku v roce 2011 Slo o relativné konstantni prubéh spotieby. Je vSak nutné
upozornit, ze postupné dochazi k ur¢ité zmeéné uvnitt dané skupiny. Na rozdil totiz od
veprového nebo hovéziho masa kvalita a cena uzenarskych produktt je vyrazné odlisna.
V posledni dobé dochazi k tomu, ze spottebitelé preferuji kvalitn€jsi produkci, za kterou jsou

ochotni si pfiplatit, a naopak klesa poptavka po levném uzenaiském zbozi (Kincl, 2023).

Za povSimnuti stoji vyrazny pokles spotieby v roce 2011, ktery je vysvétlen v dal§im textu.
V daném roce bylo dosazeno minima v celkové spotiebé za sledované obdobi, jednalo se o

15.48 g — viz ptiloha €. 20.
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Graf 6. Vivoj spotieby uzenai'ského zboZi na 1 obyvatele v kg CR v letech 2000-2020
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Z hlediska monotonnosti vyvoje sledovaného ukazatele je mozné vyclenit dva intervaly —

v letech 2002-2004 a pak 2008 az 2011.

Prvni ¢asovy interval byl ve znameni ristu. Zde primérné tempo rastu ¢inilo 101.34 % - viz
priloha ¢. 22. Primérna absolutni diference byla ¢inila 0.27. V podstaté spotieba tak rostla o
270 grami ro¢né. Nejvyssi prvni diference byla v roce 2002, a to ve vysi 0.6 — viz piiloha ¢.
20. Bazicky index v poslednim roce dané¢ho obdobi ¢inil 102.5 %, coz pfedstavuje 2.05 %
narast oproti roku 2000 — viz piiloha ¢. 20. Hlavni hnaci silou byl v daném obdobi rtst
poptavky bohatsich domacnosti po daném druhu zbozi (Stikova, Sekavova a Mrhalkova,

2006).

Druhy Casovy usek je naopak ve znameni vyrazného poklesu. Zde jiz primérné tempo rustu
je ve vysi 92.77 %. Primérna absolutni diference tak Cini -5.42 — viz pfiloha ¢. 22. Bazicky
index v roce 2011 tak dosahl vyse jen 77.4 %, v podstaté tak §lo o 22.6 % pokles oproti
zakladnimu obdobi. Hlavnim divodem je rast cen na dany druh produkce a zrychleni tempa

inflace, ve vysledku doslo k omezeni vydaja na dany druh potravin (Sekavova, 2012).
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Tabulka 6. Trendové funkce a koeficienty determinace — spotieba uzenaiského zbozi

Nazev trendové funkce Index determinace Tvar trendové funkce
Linearni 0.018 Tt=-0.235t+20.152
Exponencidlni 0.018 Tt=20.129¢-001
Logaritmickd 0.018 Tt=-0.1852In(t)+20.286
Kvadraticka 0.045 Tt=0.0055¢2-
0.1435t+20.612

Zdroj: vlastni vipotty na zikladé udaji z CSU

Z pohledu trendové funkce se jevi jako nejkvalitnéjsi kvadraticka funkce — viz tabulka €. 6
a priloha ¢. 23. I pfes to se nejedna o pfili§ kvalitni model, jelikoz index determinace

nedosahuje vysoké hodnoty..
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7 Diskuze

V dobé zpracovani bakalarské prace doslo k vypuknuti valky na Ukrajiné, ktera se na
Ceském zemédélstvi odrazila predevsim v rostoucich cenach na energii (Pesek a Lohmann,
2023). Pritom dopad se projevil naprosto okamzité, zejména pokud se jedna o ceny

pohonnych hmot. Nasledné se rust cen promitl do vstupt pouzivanych ¢eskymi chovateli.

Samoziejmé prozatim nelze hovofit o existencnich problémech chovateld hospodaiskych
zvitat, avSak zfejmé dojde kristu cen na jejich vystupni produkci. Davod spociva

v inflaénim Soku podminéném vSeobecnym a prudkym ristem nakladu firem.

Dana situace bude pochopitelné mit vliv i na spotfebu masa. Lze predpokladat, ze z davodu
rostoucich cen dojde k poklesu poptavky po rybach, které jsou podle vystupt z této
bakalarské prace luxusnim statkem. Tato poptavka je tak silné zavisla na ekonomické situaci.
V soucasné dobé osciluje spotieba ryb na arovni 5.4 kg na jednu osobu a ma vyrazné
kolisavou tendenci. Pfitom minimum spotieby je ve vysi 4.5 kg oproti maximu 6.2 kg.

Spotfeba se tak moc neméni.

U vepiového, kufeciho nebo hovéziho masa nelze predpokladat snizeni spotreby. Spotieba
veprového masa je ovSem relativné stabilni: pramér je ve vysi 42.9 kg, kdezto extrémy
spotieby jsou ve vysi 40.33 kg a 49.2 kg. U dribeziho masa je mozné vypozorovat rostouci
tendenci ve spotiebé. V podstaté doslo ke ztrojnasobeni spotteby od zacatku 90. let. Spotieba

hovéziho masa vyrazné spadla z 18-19 kg na zacatku 90. let az na soucasné 8-9 kg.

Jedna se o bézné maso konzumované v Ceské spolecnosti. Lidé budou volit spise levnéjsi
typy masa. Napiiklad u klobas, parka nebo salama budou nejspise volit produkty s nizs§im

obsahem masa, jelikoz jde o produkty levnéjsi.

Je ale nutné pocitat s tim, Ze rostouci spotieba masa mize vyvolat vyssi emise uhliku a

mozné naruSeni biodiverzity. Dopad na nas okolni svét je tak naprosto zasadni.

V dané oblasti je naprosto zasadni chov skotu, ktery se nejintenzivnéji podili na ekologické
stopé (Harwatt, Ripple a Chaudhary et al., 2023). U daného druhu masa je ale mozné

vypozorovat pokles jeho spotieby, coz je pozitivni signal pro ceskou ekologii.

Meéli bychom mit neustale na paméti, ze vSichni zijeme na jedné planeté, proto nelze
rozhodné Ceskou republiku odd&lovat od zbytku svéta. Ve vysledku tak rostouci spotieba

masa, zejména v Asii, muze vést ke zhorSeni ekologie po celém svéte.
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8 Zavér
Hlavnim cilem bakalafské prace byla statistickd analyza uplynulého vyvoje vybranych

ukazateli z oblasti spotfeby masa a masnych produktli v pfedem vymezeném Casovém
obdobi.

Faktem je, ze za poslednich né€kolik desitek let doslo k vyrazné zméné ve stravovacich
navycich Ceskych rodin, pokud se jedna o strukturu konzumaci masa. Jiz od druhé poloviny
devadesatych let dochdzelo k vyraznému snizeni spotfeby vepifového a hovéziho masa na

ukor drabeziho masa.

Na spotifebu masa ma vliv ekonomicka situace, snaha stravit méné Casu ptipravou jidla,
historicko-kulturni pfistup ve stolovani, nemoc hospodarskych zvifat a jeji nasledna

medializace, a samoziejmé trend smétujici ke zdravému stolovani.

Spotfeba po mase je tak v poslednich letech ovlivnéna ekonomickou situaci a zménou
stravovacich navykul ve sméru ke zdtraznéni zdravé vyzivy. Ve vysledku tak dochazi k ristu

spotieby dribeziho masa. Jedna se o hlavni hnaci sily dalSiho vyvoje situace.

V préci bylo vybrano pét druhti masa. Tti z nich jsou hlavni soucasti Ceské spotfeby masa,
jedna se o hoveézi, dribezi a vepiové. Byla zohlednéna i spotieba ryb jako vhodny substitut
vysSe uvedenym druhiim masa. Kromé toho do Setieni byla zafazena i zvéfina, a to kvuli

svému velmi rychlému tempu ristu.

U konzumace ryb nelze jednoznac¢né urcit jeji vyvoj do budoucnosti. Na jednu stranu bylo
ziejmé, ze spotreba ryb je siln€ zavisla na ekonomickeé situaci a je predmétem spise luxusni
spotfeby, avSak nejednad se o maso, které je typické pro Cesku spotiebu. V roce 2020 se

v ¢eskych domacnostech spotfebovalo 5.74 kg daného masa.

V piipadé konzumace dribeziho masa je mozné ocCekavat i nadale rist. V roce 2020 se
v pruméru snédlo 29.79 kg daného druhu masa na jednu osobu. Je to podminéno snadnosti
ptipravy daného typu masa a také 1 vnimanim daného masa jako zdravéjsiho, zejména
v porovnani s veprovym.

Veprové maso je masem, kde za poslednich nékolik desetileti nedoslo k vyrazné zméné ve
spotfebé, ackoliv je patrnd menSi tendence k poklesu. Vroce 2020 ceskd rodina
spotfebovava 43.37 kg daného masa. Lze predpokladat, ze spotieba bude zachovana ve
stejné vysi.
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U spotieby hovéziho masa je mozné oCekavat dalsi pokles. V roce 2020 se jedna o 8.83 kg
na osobu. Je to zpusobeno slozitosti jeho pfipravy a nahrazenim spotieby dribezim masem.
Kromé toho na spotfebu daného masa ma silny vliv jeho cena a negativni medialni kamparn

tykajici se nemoci §ilenych krav.

U zvéfiny je mozné jednozna¢né mluvit o jejim rostoucim trendu. Jedna se o druh masa,
jehoz konzumace ma silné tradice v Ceské republice. V dnesni dobé je poptavka po daném
druhu masa podminéna predevS§im zajmem o zdravou vyzivu a snahou ochutnat néco
nového. Sice celkova spoteba daného druhu masa byla v roce 2020 jen 1.04 kg, jedn4 se ale
o druh masa, které se té€si vyraznému tempu rastu. Od zacatku 90. let doslo k jeho

dvojndsobeni.

Soucasti prace je 1 kapitola pojednavajici o uzeninovém zbozi. Jedna se o produkt, ktery
spada pod kategorii masnych vyrobku, a je typickym druhem masnych vyrobku pro ¢eského
konzumenta. Spotfeba daného masného vyrobku je relativné stabilni a pohybuje se na trovni
21.2 kg. V soucasném obdobi ov§em dochézi ke zméné v rdmci celkové poptavky po daném
druhu masnych vyrobkil — a to ve sméru k vétsi konzumaci drazsi a kvalitn€jsi produkce

oproti levnym uzenindm.

Je nutné rovnéz zohlednit 1 aktualni ekonomickou situaci spojenou s agresivnim vpadem
Putinové armaddy na Ukrajinu. Ve vysledku dané udélosti v roce 2022 panuje vyrazna

inflace, ktera negativné ovliviiuje aktualni spotiebu a celkova ocekavani domacnosti.

Otazkou do budoucnosti je 1 celkova sobéstacnost Ceského zemédelstvi v oblasti produkce
masa. V praci bylo poukazano na to, ze zemé bohuzel neni sob&stacna, hlavnim dovozem

masa je Polsko. Jedinou vyjimkou je hovézi maso.
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Piilohy

Priloha ¢. 1 - Charakteristika spotieby ryby v letech 1993-2020

Rok Spotieba P‘I‘an absolutni Tempo ristu Bazicky index
diference
1993 4.50 - - 100.00 %
1994 4.80 0.30 106.67 % 106.67 %
1995 4.90 0.10 102.08 % 108.89 %
1996 5.20 0.30 106.12 % 115.56 %
1997 5.50 0.30 105.77 % 122.22 %
1998 5.30 -0.20 96.36 % 117.78 %
1999 5.20 -0.10 98.11 % 115.56 %
2000 5.40 0.20 103.85 % 120.00 %
2001 5.40 0.00 100.00 % 120.00 %
2002 5.30 -0.10 98.15 % 117.78 %
2003 5.30 0.00 100.00 % 117.78 %
2004 5.50 0.20 103.77 % 122.22 %
2005 5.80 0.30 105.45 % 128.89 %
2006 5.60 -0.20 96.55 % 124.44 %
2007 5.80 0.20 103.57 % 128.89 %
2008 5.90 0.10 101.72 % 131.11 %
2009 6.20 0.30 105.08 % 137.78 %
2010 5.55 -0.65 89.52 % 123.33 %
2011 5.38 -0.17 96.94 % 119.56 %
2012 5.74 0.36 106.69 % 127.56 %
2013 5.31 -0.43 92.51 % 118.00 %
2014 5.39 0.08 101.51 % 119.78 %
2015 5.50 0.11 102.04 % 122.22 %
2016 5.09 -0.41 92.55 % 113.11 %
2017 541 0.32 106.29 % 120.22 %
2018 5.56 0.15 102.77 % 123.56 %
2019 6.00 0.44 107.91 % 133.33 %
2020 5.74 -0.26 95.67 % 127.56 %

Priloha €. 2 - Minimum, maximum a prumér spoticeby ryby v letech 1993-

2020

Minimum

Maximum

Prumér

4.5

6.2

54
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Priloha €. 3 - Prumérné charakteristiky spotieby ryby v ¢asovych
intervalech 1993-1997, 2003-2005, 2006-2009 a 2016-2019

Primérmé tempo rastu Primérna absolutni
diference
1993-1997 105.14 % 0.25
2003-2005 103.05 % 0.17
2006-2009 103.45 % 0.20
2016-2019 105.64 % 0.3

Priloha ¢. 4 — Kvadraticka trendova funkce pro spotirebu ryby v letech
1993-2020
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Priloha €. 5 - Charakteristika spoti‘eby driubeziho masa v letech 1993-
2020

Rok Spotieba P'I‘an absolutni Tempo rustu Bazicky index
diference

1993 11.7 - - 100.00 %
1994 11.6 -0.10 99.15 % 99.15 %
1995 13 1.40 112.07 % 111.11 %
1996 13.6 0.60 104.62 % 116.24 %
1997 15.3 1.70 112.50 % 130.77 %
1998 17.9 2.60 116.99 % 152.99 %
1999 20.5 2.60 114.53 % 175.21 %
2000 22.3 1.80 108.78 % 190.60 %
2001 22.9 0.60 102.69 % 195.73 %
2002 23.9 1.00 104.37 % 204.27 %
2003 23.8 -0.10 99.58 % 203.42 %
2004 253 1.50 106.30 % 216.24 %
2005 26.1 0.80 103.16 % 223.08 %
2006 25.9 -0.20 99.23 % 221.37 %
2007 24.9 -1.00 96.14 % 212.82 %
2008 25 0.10 100.40 % 213.68 %
2009 24.8 -0.20 99.20 % 211.97 %
2010 24.5 -0.30 98.79 % 209.40 %
2011 24.53 0.03 100.12 % 209.66 %
2012 25.19 0.66 102.69 % 215.30 %
2013 24.32 -0.87 96.55 % 207.86 %
2014 24.89 0.57 102.34 % 212.74 %
2015 26.03 1.14 104.58 % 222.48 %
2016 26.78 0.75 102.88 % 228.89 %
2017 27.27 0.49 101.83 % 233.08 %
2018 28.4 1.13 104.14 % 242.74 %
2019 29.01 0.61 102.15 % 247.95 %
2020 29.79 0.78 102.69 % 254.62 %

Priloha €. 6 - Minimum, maximum a prumér spoticeby drubeziho masa
v letech 1993-2020

Minimum Maximum Prumér

11.6 29.79 22.8
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Priloha €. 7 - Primérné charakteristiky spotieby dribeziho masa
v Casovych intervalech 1995-2002 a 2014-2020

Primérmé tempo rastu

Prumérna absolutni
diference

1995-2002

109.46 %

1.54

2014-2020

102.94 %

0.78

Priloha ¢. 8 — Logaritmicka trendova funkce pro spotirebu drubeziho

masa v letech 1993-2020
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Priloha ¢. 9 - Charakteristika spotireby veprového masa v letech 1993-
2020

Rok Spotieba P'I‘an absolutni Tempo rustu Bazicky index
diference

1993 48.1 - - 100.00 %
1994 46.7 -1.40 97.09 % 97.09 %
1995 46.2 -0.50 98.93 % 96.05 %
1996 49.2 3.00 106.49 % 102.29 %
1997 45.8 -3.40 93.09 % 95.22 %
1998 45.7 -0.10 99.78 % 95.01 %
1999 44.7 -1.00 97.81 % 92.93 %
2000 40.9 -3.80 91.50 % 85.03 %
2001 40.9 0.00 100.00 % 85.03 %
2002 40.9 0.00 100.00 % 85.03 %
2003 41.5 0.60 101.47 % 86.28 %
2004 41.1 -0.40 99.04 % 85.45 %
2005 41.5 0.40 100.97 % 86.28 %
2006 40.7 -0.80 98.07 % 84.62 %
2007 42 1.30 103.19 % 87.32 %
2008 41.31 -0.69 98.36 % 85.88 %
2009 40.9 -0.41 99.01 % 85.03 %
2010 41.59 0.69 101.69 % 86.47 %
2011 42.07 0.48 101.15 % 87.46 %
2012 41.29 -0.78 98.15 % 85.84 %
2013 40.33 -0.96 97.67 % 83.85 %
2014 40.72 0.39 100.97 % 84.66 %
2015 429 2.18 105.35 % 89.19 %
2016 42.84 -0.06 99.86 % 89.06 %
2017 42.34 -0.50 98.83 % 88.02 %
2018 43.18 0.84 101.98 % 89.77 %
2019 43.04 -0.14 99.68 % 89.48 %
2020 43.37 0.33 100.77 % 90.17 %

Priloha €. 10 - Minimum, maximum a prumér spotireby veprového masa
v letech 1993-2020

Minimum Maximum Prumeér

40.33 49.2 42.9
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Priloha €. 11- Primérné charakteristiky spotieby vepirového masa
v ¢asovém intervalu 1997-2000

Primérmé tempo rastu

Prumérna absolutni
diference

1997-2000

95.49 %

-2.08

Priloha ¢. 12 — Kvadraticka trendova funkce pro spotirebu veprového
masa v letech 1993-2020
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Priloha ¢. 13 - Charakteristika spotreby hovéziho masa v letech 1993-
2020

Rok Spotieba P'I‘an absolutnf Tempo ristu Bazicky index
diference

1993 19.8 - - 100.00 %
1994 184 -1.40 92.93 % 92.93 %
1995 18.5 0.10 100.54 % 93.43 %
1996 18.2 -0.30 98.38 % 91.92 %
1997 16.1 -2.10 88.46 % 81.31 %
1998 14.3 -1.80 88.82 % 72.22 %
1999 13.8 -0.50 96.50 % 69.70 %
2000 12.3 -1.50 89.13 % 62.12 %
2001 10.2 -2.10 82.93 % 51.52 %
2002 11.2 1.00 109.80 % 56.57 %
2003 11.5 0.30 102.68 % 58.08 %
2004 10.3 -1.20 89.57 % 52.02 %
2005 9.9 -0.40 96.12 % 50.00 %
2006 10.4 0.50 105.05 % 52.53 %
2007 10.8 0.40 103.85 % 54.55 %
2008 10.14 -0.66 93.89 % 51.21 %
2009 9.4 -0.74 92.70 % 47.47 %
2010 94 0.00 100.00 % 47.47 %
2011 9.11 -0.29 96.91 % 46.01 %
2012 8.1 -1.01 88.91 % 40.91 %
2013 7.51 -0.59 92.72 % 37.93 %
2014 7.86 0.35 104.66 % 39.70 %
2015 8.14 0.28 103.56 % 41.11 %
2016 8.47 0.33 104.05 % 42.78 %
2017 8.43 -0.04 99.53 % 42.58 %
2018 8.74 0.31 103.68 % 44.14 %
2019 9.06 0.32 103.66 % 45.76 %
2020 8.83 -0.23 97.46 % 44.60 %

Priloha ¢. 14 - Minimum, maximum a prumér spotieby hovéziho masa
v letech 1993-2020

Minimum Maximum Prumér

7.51 19.8 114
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Priloha ¢. 15- Primérné charakteristiky spotieby hovéziho masa
v Casovych intervalech 1996-2001 a 2011-2013

Primérmé tempo rastu

Prumérna absolutni

diference
1996-2001 90.55 % -1.38
2011-2013 92.79 % -0.63

Priloha ¢. 16 — Kvadraticka trendova funkce pro spotirebu hovéziho masa
v letech 1993-2020
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Priloha ¢. 17 - Charakteristika spotreby zvériny v letech 1993-2020

Rok Spotieba P‘I‘an absolutni Tempo ristu Bazicky index
diference

1993 0.5 - - 100.00 %
1994 0.4 -0.10 80.00 % 80.00 %
1995 0.4 0.00 100.00 % 80.00 %
1996 0.3 -0.10 75.00 % 60.00 %
1997 0.3 0.00 100.00 % 60.00 %
1998 0.3 0.00 100.00 % 60.00 %
1999 0.4 0.10 133.33 % 80.00 %
2000 0.4 0.00 100.00 % 80.00 %
2001 0.3 -0.10 75.00 % 60.00 %
2002 0.4 0.10 133.33 % 80.00 %
2003 0.4 0.00 100.00 % 80.00 %
2004 0.6 0.20 150.00 % 120.00 %
2005 0.6 0.00 100.00 % 120.00 %
2006 0.5 -0.10 83.33 % 100.00 %
2007 0.8 0.30 160.00 % 160.00 %
2008 1.12 0.32 140.00 % 224.00 %
2009 0.9 -0.22 80.36 % 180.00 %
2010 0.94 0.04 104.44 % 188.00 %
2011 0.71 -0.23 75.53 % 142.00 %
2012 0.94 0.23 132.39 % 188.00 %
2013 0.85 -0.09 90.43 % 170.00 %
2014 0.92 0.07 108.24 % 184.00 %
2015 0.97 0.05 105.43 % 194.00 %
2016 091 -0.06 93.81 % 182.00 %
2017 1.07 0.16 117.58 % 214.00 %
2018 0.95 -0.12 88.79 % 190.00 %
2019 1.04 0.09 109.47 % 208.00 %
2020 1.04 0.00 100.00 % 208.00 %

Priloha ¢. 18 - Minimum, maximum a prumér spotieby zvériny v letech
1993-2020

Minimum Maximum Prumér

0.3 1.12 0.7

75



0.786

Priloha ¢. 19 — Kvadraticka trendova funkce pro spotirebu zvériny
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Priloha €. 20 - Charakteristika spotireby uzenarskych vyrobku v letech
2000-2020

Rok Spotieba P'I‘an absolutnf Tempo ristu Bazicky index
diference

2000 20 100.00%
2001 19.7 -0.30 98.50% 98.50%
2002 20.3 0.60 103.05% 101.50%
2003 20.3 0.00 100.00% 101.50%
2004 20.5 0.20 100.99% 102.50%
2005 20.3 -0.20 99.02% 101.50%
2006 20.7 0.40 101.97% 103.50%
2007 20.9 0.20 100.97% 104.50%
2008 20.32 -0.58 97.22% 101.60%
2009 19.95 -0.37 98.18% 99.75%
2010 19.86 -0.09 99.55% 99.30%
2011 15.48 -4.38 77.95% 77.40%
2012 19.61 4.13 126.68% 98.05%
2013 19.71 0.10 100.51% 98.55%
2014 19.82 0.11 100.56% 99.10%
2015 19.65 -0.17 99.14% 98.25%
2016 20.2 0.55 102.80% 101.00%
2017 21.2 1.00 104.95% 106.00%
2018 19.8 -1.40 93.40% 99.00%
2019 19.7 -0.10 99.49% 98.50%
2020 19.76 0.06 100.30% 98.80%

Priloha €. 21 - Minimum, maximum a prumér spotieby uzenarskych
vyrobki v letech 2000-2020

Minimum Maximum Prumér

15.48 19.9 21.2

Priloha ¢. 22- Primérné charakteristiky spotieby hovéziho masa
v Casovych intervalech 2002-2004 a 2008-2011

Primérmé tempo rastu Primérna absolutni
diference
2002-2004 101.34 % 0.27
2008-2011 92.77 % -5.42
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Priloha ¢. 23 — Kvadraticka trendova funkce pro spotirebu uzenarskych
vyrobki v letech 2000-2020
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