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NÁZEV PRÁCE 
Současné trendy v cukrářských technologiích a jejich  

uplatnění v dietách 

 
 
 

Úroveň splnění tématu BP A B C D E F 

stupeň splnění cíle X      

logická stavba práce a návaznost částí X      

hloubka provedené analýzy X      

vhodnost použitých metod X      

úroveň použití metod X      

závěry práce X      

vlastní přínos studenta k tématu X      

význam pro teorii / praxi X      

 
 

Splnění formálních náležitostí BP A B C D E F 

práce s literaturou, citace  X     

úprava práce – text, grafy, tabulky, … X      

styl, jasnost formulací X      

gramatická úroveň, překlepy X      

samostatnost a aktivita studenta při zpracování X      

stanovení a plnění harmonogramu tvorby práce X      

spolupráce s vedoucím práce X      

Pro uvedení konkrétních připomínek a otázek k práci, resp. průběhu zpracování 
použijte druhou, případně i další strany hodnocení.  

 

U obhajoby požaduji odpověď na následující otázky: 
Jaké povinnosti z oblasti hygieny je nutné dodržet při otevření cukrárny?  
Pokud si chce fyzická osoba otevřít svou cukrárnu musí mít výuční list v oboru 
cukrář? 

 

NAVRŽENÁ ZNÁMKA:  
(POUŽÍVEJTE STUPNICI A, B, C, D, E, F) A 

 
Slovní hodnocení práce: 
Velmi vysoce hodnotím aktivní přístup studentky ke zpracování bakalářské práce. 
Studentka pracovala samostatně, velmi odpovědně a pravidelně práci konzultovala. 
Z celé práce je patrné, že toto téma je autorce velmi blízké. V práci jsou uvedeny 
osobní zkušenosti s cukrářskými technologiemi a autorkou vyzkoušené receptury a 
doporučené postupy.  
 



Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení: A 
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