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pouzijte druhou, pfipadné i dal$i strany hodnoceni.

NAVRZENA ZNAMKA:
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F) A

Slovni hodnoceni prace:
Studentka se ve své praci zaméiila na sledovani trendll v cukrafské vyrobé ve spojitosti se

zajmy zakaznik{l o alternativni zpisoby vyZivy, at’ uz ze zdravotnich nebo popularizovanych
davoda. Je vidét, Ze ji toto téma zajima a bavi o CemZ sv&déi i zna¢né mnoZstvi pouZité
literatury, ve které ma vsak nejasnosti:

Nastr.14, 15 citujete Mantei, 2014 — v seznamu pouzitych zdroji je rok 2013. Pieklep ve jméné,
str. 22, jinak v pouzitych zdrojich. Str.26 uvadite autory Bemiller aWhistler, 1973- v pouzitych

zdrojich je jejich pofadi opa¢né. Na téze strané citujete Blahu, Sreka (1999), v soupise je



-----

v textu a v pouzitych zdrojich (Ovesny), stjné tak str.28,29 (Tesafova). Na str. 37 citujete
Ftackovou (2013), v pouzitych zdrojich jsou uvedeny 3 publikace této autorky se stejnym
rokem vzniku — kterou citujete? Dale jsem nenasla odkaz v textu na nékteré autory, které
uvadite v pouzitych zdrojich (napt. Klopf$tokova, Kneblikova aj.).
Obsah prace mé pon€kud neupraveny vzhled s nedefinovanymi kapitolami. Sem tam se objevi
drobny pieklep. Tyto véci vSak neubiraji na kvalité préce.
Prakticka Cast je zaméfena nejen na fungovani konkrétniho podniku, kde studentka navrhuje
inovace pro zlep$eni jeho chodu, ale rovnéz zde uvadi zajimavé receptury cukraiskych vyrobki,
které jsou v daném podniku s ispéchem nabizeny. Také dotaznikovad Cast praktické casti
analyzuje z4jem zakaznikt o alternativni dezerty.
K praci mam nékolik dotaz:
1. Jaky je Vas§ nazor na pouzivani glukdzo-fruktéozového sirupu? Nese s sebou néjaka
zdravotni rizika?
2. Myslite si, Ze vzhledem k pozitivnim vlastnostem stévie dojde k minimalizaci
syntetickych sladidel?
3. Staci se pti pe€eni bezlepkovych vyrobkii vyhnout pouze mouky s lepkem? Co napf.
prasek do peciva?

4. Jaky je rozdil mezi intoleranci na laktézu a alergii na mléko?

Bakalarskou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: vyborné
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