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ABSTRAKT

Tato prace se zabyva analyzou vyvoje pivovarského odvétvi s ohledem
na minipivovary v Ceské republice v obdobi 1999-2019. V prvni &sti je popsana
historie a vyvoj pivovarského primyslu a technologicky postup vyroby piva. Déle jsou
zde charakterizovany jednotlivé druhy pivovarti, minipivovarim je veénovana
samostatnd kapitola. Praktickd ¢ast mj. popisuje pfirGstky a ubytky provozoven
v jednotlivych krajich CR, vyvozové a prodejni statistiky eského piva, spotiebitelské
preference ¢i celkovou spotiebu piva v jednotlivych letech sledovaného obdobi.
Nezbytnou soucasti prace jsou grafy, tabulky a obrazky, které zajiStuji lepsi

prehlednost zkoumané problematiky.

Kli¢ova slova: minipivovar, pivovarské odvétvi, pivo, vyvoj, historie

ABSTRACT

This thesis deals with the analysis of the brewing industry with regard to
microbreweries in the Czech Republic between 1999 and 2019. The first part deals
with the history and development of the brewing industry and the technological
process of beer production. Furthermore, individual types of breweries are

characterized here, while a separate chapter is devoted to microbreweries.

The practical part describes, besides other things, increases and decreases in the
production of breweries in individual regions of the Czech Republic, export and
release statistics of Czech beer, consumer preferences or total beer consumption in

individual years of the observed period.

Graphs, tables and figures provide a better clarity of the researched issues and they are

an integral part of the thesis.

Key words: microbrewery, brewing industry, beer, development, history
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1 UVOD

Pivo je tradi¢nim a popularnim napojem, ktery ma na uzemi Ceska dlouholetou tradici,
a je lidmi vniman jako hodnota narodni identity a hrdosti. Za touto skutecnosti nestoji
pouze velké pivovarské giganty, ale také malé femesIné pivovary, které v soucasnosti
urcuji trendy. Hranice mezi pivovarem a minipivovarem je dana mnozstvim vystavu
- minipivovar jej ma pod 10 000 hektolitrii za rok, primyslovy pivovar nad touto

hranici.

Minipivovary jsou v Ceské republice svébytnou souéasti pivovarnického pramyslu
a jejich pocet neustile stoupi. Aktualnd se na tzemi Ceska nachazi kolem
477 fungujicich provozoven, které lakaji zakazniky nejen svou pivni rozmanitosti,
ale i pfidruzenymi aktivitami, jako jsou napt. exkurze pivovaru, pivni 1azné, degustace
apod. Pravé diky minipivovarim se nckterd dosud zapadld mista stala turistickou
destinaci. Minipivovary nemohou co do objemu konkurovat primyslovym pivovarim,

ale 1 presto maji obrovsky vliv na pivni kulturu.

Minipivovarskému trendu dopomohla téz zména politického systému po roce 1989,
kdy po otevieni hranic zahrani¢nimu kapitalu byly vytvofeny ptfiznivé podminky
pro rozvoj domaciho trhu.

Cilem této bakalatské prace je provést analyzu vyvoje pivovarského odvétvi v Ceské

republice v obdobi 1999-2019, a to s ohledem na minipivovary.



2 LITERARNI RESERSE

2.1. Historie pivovarnictvi na izemi Ceské republiky

Pivovarnictvi ma na uzemi Ceské republiky dlouholetou tradici. Postupné se vyvijelo
od primitivni pfipravy v domdcnostech pies femeslnou vyrobu a nésledné
na pramyslovou vyrobu ve strojnich pivovarech az po soucasnou moderni
velkovyrobu. Pfi¢emz zékladni princip vyroby sladu a piva zlstava stale stejny, doslo
pouze ke zmén¢ strojné technologického vybaveni a druhi sladi a piv

(Svét-piva.cz, 2012).

Stati Cechové vidéli v pivu nejen osvéZujici napoj, ale i 1ék na mnoho tehdy znamych
nemoci. Prvni zminky o tradici vafeni piva v Cechach pochézi z dob stéhovéani narod.
Pivo se pivodné vafilo v klasterech, kde byl zaroven péstovan i chmel. Roku
993 nechal cesky biskup Vojtéch postavit benediktinsky klaster na Bievnové,

kde zacali tamni mnisi vafit pivo (Czech Beer Museum, 2020).

Za nejstar$i doklad Souvisejici pfimo s vyrobou piva lze povazovat nadaéni listinu
prvniho ceského krale Vratislava II. zroku 1088, ktera ptidélovala vySehradské
kapitule desatek chmele na vateni piva. Prvni dochované zminky o péstovani chmele
na Ceském uzemi dokumentuje nadacni listina knizete Brfetislava |., ktera pochazi
z 30. let 11. stoleti. Ve 12. stoleti bylo vyhlaSeno pravo varecné, a proto dochdzi na

uzemi Ceskych zemi k nejvétsSimu rozkvétu vyroby piva.

V téchto dobach vatily pivo Zeny v kazdé domacnosti. To pivodné neslouZilo pouze
jako napoj, ale také jako zdklad oméacek, kasi nebo polévek. Ve 13. stoleti zacala byt
hojn¢ zakladana nova kralovska mésta s fadou privilegii od panovnikti a dochéazelo tak
a pravo milové, ktera vedla k rozvoji pivovarstvi v ¢eskych zemich. Poddanska mésta

tyto vyhody ziskala pozd¢ji od ptislusnych slechtickych rodu.

Rozvoji pivovarstvi a kvalit¢ piva vyznamné pomohly sladovnické cechy,
které urcovaly, kolik piva a zjakého mnozstvi sladu mize jeden dim vyrobit,
dale také kontrolovaly jeho kvalitu, a tim dbaly na to, aby pivo vafili pouze lidé fadné
vyuCeni v oboru. Diky tomu byla ¢eska piva velice kvalitni jiz ve stiedoveku

a vyvazela se hojn¢ do okolnich zemi i na dvory jinych panovnikd.
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Ve 14. az 15. stoleti zacaly vznikat spolecné méstské pivovary, které zakladali zbohatli
mestané. Ke konci sttedoveéku a kolem poloviny 16. stoleti doslo k rozvoji vyroby
piva ve Slechtickych pivovarech a zaroven se udrzovala ¢i rozsifovala vyroba piva
v Klasternich pivovarech, které méné podléhaly politickym a hospodaiskym zménam.
Po roce 1547, kdy se fada mést vzboufila proti nadvladé Habsburkl a poté co jim

byl konfiskovan majetek, za¢alo méstské femeslné pivovarstvi upadat.

V 18. stoleti se Cesky sladek FrantiSek Ondiej Poupé (1753-1805) zaslouzil o velkou
reformu vyroby sladu a piva, coz vedlo k rozvoji typickych vlastnosti soucasnych
ceskych piv. V ramci této reformy navrhl FrantiSek Ondfej Poupé fadu novych zatizeni
pro vyrobu sladu a piva, upravil davkovani chmele a ptfesvédcoval sladky, aby
pouzivali vyhradné je¢ny slad. Na konci svého Zivota zaloZzil pivovarskou Skolu

v Brng, ktera vznikla pravdépodobné jako prvni svého druhu v Evropé.

Za velmi vyznamny meznik v Ceském pivovarstvi lze povazovat rok 1842,
kdy byl zalozen Mé&stansky pivovar v Plzni (dne$ni Prazdroj). Pivovar vyrabél
vyhradné spodné kvasena piva, kterd méla velmi dobrou kvalitu. Béhem kratké doby

zavedly viechny pivovary v Cechach a na Moravé stejnou technologii vyroby.

Za zlaty vék Ceského pivovarstvi 1ze povaZovat polovinu 19. stoleti. V tomto obdobi
byla zahdjena primyslova vyroba sladu a piva, coz velmi siln€ ovlivnilo vyvoj
pivovarstvi na celém svété. Rozkvét ceského pivovarstvi a vynikajici kvalita jeho

vyrobki byla postavena na tfech zékladnich pilifich:

1. optimalni podminky pro péstovani sladovnického je€émene a chmele,

2. rozvijejici se strojirensky primysl se zaméfenim na vyrobu sladafskych
a pivovarskych zafizeni a

3. zajisténi odborného  stfedoskolského a  vysokoskolského  vzdélani

pivovarskych odbornikd.

V této dobé doslo k uvolnéni moznosti vystavby pivovarti a na uzemi Cech vzniklo
okolo 30 novych meéstanskych, akciovych a soukromych pivovard. Ve vétSich
pivovarech dochazelo ke zvySovani celkové vyroby piva, coz vedlo k zaniku malych

pivovari. Vyssi produkce vedla k exportu piva témét do celého svéta.

Roku 1918 pievzala nové vznikla Ceskoslovenska republika od byvalé habsburské
monarchie asi 60 % vyrobniho potencidlu pivovari,, znichZz pomérna ¢ast

byla v relativné $patném stavu.
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Velkou zkazu zazilo Ceské pivovarnictvi béhem druhé svétové valky, coz vedlo
k uzavieni fady pivovaru. Po valce byl pivovarsky a sladaisky primysl postupné v celé

zemi zestatnén a centralné fizen.

Béhem komunistického rezimu nebyly pivovary a sladovny dostatecné financné
podporovany, ¢imz byla zna¢né¢ omezena modernizace pivovarského primyslu. Presto
byl pivovarsky obor schopen zajistit na domacim trhu dostatek piva a byl schopny
vyvazet slad 1 pivo nejen do tzv. socialistickych zemi, ale i na naro¢né trhy

kapitalistickych zemi.

Po druhé svétové valce vznikly v ¢eskych zemich pouze 2 pivovary, a to Radegast
a Most. V roce 1998 byl vsak pivovar Most uzavien (Zejdlik.cz, 2019).

Po roce 1989 doslo k zaniku né€kolika pivovarh, avSak dobré ceské technologie
a znalosti byly uchovany v nedotéeném stavu. Z ptezivsich pivovarti vznikaly akciové
spolec¢nosti, spole¢nosti s ru¢enim omezenym, soukromé podniky apod. Velké svétové
spole¢nosti nakoupily po privatizaci fadu ceskych pivovari a postupné provedly
velkou modernizaci vyroby. Nejvétsi zménou se nepochybné stal rozvoj malych
pivovari, které skvéle svou pestrosti dopliuji zakladni nabidku téch velkych
(Hostak, 2018).

Roku 1991 doslo k zalozeni Ceského svazu pivovari a sladoven, ktery pokracoval
v tradici Spolku pro primysl pivovarnictvi z roku 1873 (Beerweb.cz, 2019).

V roce 2017 se pocet funkcnich pivovarti dostal pfes Ctyfi stovky a stdle roste
(Hostak, 2018).

Historicky vyvoj ceského pivovarnictvi, kvalita ceskych surovin, pracovitost
a odbornost ¢eskych sladkt a pravdépodobné i nedostupnost investic na modernizace
pivovart v poslednim obdobi mély za nasledek, Ze chut’ ¢eského piva je dnes odlisna

nez v zahraniCi, coz lze dokazat i pii chemickém rozboru piv (Beerweb.cz, 2019).
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2.2 Pivo a jeho vyroba

2.2.1 Definice piva

Chladek (2007) definuje pivo jako: ,,slaby alkoholicky napoj, ktery vznikl rizenym
kvasenim cukernatého roztoku, povareného s chmelem nebo chmelovym vyrobkem,
kvaseny vybranym kmenem pivovarskych kvasinek pri technologicky urcenych

teplotach a dobach hlavniho kvaseni a lezeni piva “.

Ceska legislativa charakterizuje pivo ve Vyhlasce &. 335/1997 Sb., kterou se provadi
§ 18 pism. a), d), h), 1), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich ao zméné¢ a doplnéni nékterych souvisejicich zakonl. Tato vyhlaska
definuje pivo jako: ,,pénivy napoj vyrobeny zkvasenim mladiny pripravené ze sladu,
vody, neupraveného chmele, upraveného chmele nebo chmelovych produkti, ktery
vedle kvasnym procesem vzmiklého alkoholu (ethylalkoholu) a oxidu uhlicitého
obsahuje i urcité mnozstvi neprokvaseného extraktu; slad lze do vysSe jedné tretiny
hmotnosti celkového extraktu piivodni mladiny nahradit extraktem, zejména cukru,
obilného Skrobu, jecmene, pSenice nebo ryze; u piv ochucenych miize byt obsah

‘

alkoholu zvysen pridavkem lihovin nebo ostatnich alkoholickych napojii... "

(Sagit, a.s., 2019).
2.2.2 Suroviny potiebné k vyrobé piva

Z definic uvedenych v kapitole 2.2.1 je patrné, ze k vyrob¢ piva jsou nutné ti'i zakladni

suroviny — voda, chmel a slad a jeden zakladni pomocnik — kvasnice.
» Voda

Voda pouzivand pro vafeni piva se nazyva varni voda. Spotiebovand voda mnohdy
pfevysuje objem vyrobeného piva, k vyrobé jednoho litru piva se spotiebuje
Vv zavislosti na velikosti a technickém stavu velkého pivovaru od 7 do 12 litrti vody.

U mensSich pivovart je spotifeba vody podstatné nizsi (Chladek, 2007).

Voda dava pivu charakteristické vlastnosti, kterych nelze z odlisné vody
dosdhnout. Napftiklad Zelezita ptichut neni v pivu vadou, nybrz typickou vlastnosti

(Mezerova, 2017).

vvvvvv

ucely je jeji tvrdost, ktera je tvofena obsahem ionti kovi alkalickych zemin,
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zejména vapniku a hot¢iku. RozliSuje se tvrdost stala (nekarbonatova) a tvrdost
ptechodna (karbonatovd). Voda pouzita pro vareni piva musi mit kvalitu pitné
vody a vyhovovat v§em pozadavkim na pitnou vodu dle souCasné legislativy.
Pro vyrobu svétlych piv je vhodna mékka voda s menSim podilem hot¢iku, pro

tmava piva nevadi ani tvrdsi voda (Chladek, 2007).
» Chmel

Chmel je rostlina dvoudoma, coz znamena, ze kvéty samci 1 samici jsou na riznych
rostlinach. K vateni piva se pouzivaji pouze samici rostliny. Kyseliny obsazené
v chmelu poskytuji pivu typickou hotkou chut, pfispivaji k tvorbé
charakteristického aroma, ovliviiuji pénivost a maji baktericidni a konzervacéni
ucinek. Jejich pfitomnost je nenahraditelnd pro vytvareni chemickych

a senzorickych vlastnosti piva. (Chladek, 2007).
Chmel Ize pouzit v riznych formach:

e Hlavkovy chmel

- tato forma je nejvice nachylna ke zménam obsahu aromatickych latek.

e Mechanicky upravené chmely

- jedna se o suSené namleté hlavkové chmely, které se pouzivaji jen
ve form¢ prasSku, nebo prasku slisovaného do pelet ¢i granuli. Tato
forma chmele ma stabilné&j$i obsah aromatickych latek.

o Extrakty a silice ziskané z chmele extrakci pomoci rozpoustédel

o [soextrakty, isopelety a isohotké kyseliny

- jedna se o latky vzniklé chemickou izomeraci, tyto latky vznikaji
Vv pribéhu zpracovani chmele, pivovary je pouzivaji napt. ke zvySeni
horkosti piva (Mezerova, 2017).
> Slad

Slad je vyrabén pievazné ze sladovnického dvouradého jeCmene (je¢ny slad) nebo
z pSenice (pSeni¢ny slad). Tato surovina dodava pivu barvu, ale také celou fadu
aromatickych latek. Slad se pouziva ve formé obilek, které prochéazi v procesu
sladovani tadou technologickych postupt. Vysledkem jsou slady s riznymi
vlastnostmi, barevnosti a aromatem. K vyrobé svétlych piv se vyuzivaji svétlé

slady plzeniského typu a k vyrobé tmavych piv slady typu mnichovského. Nékteré
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pivovary pouzivaji i tzv. slady specialni, diky kterym pivo ziska napf. jinou barvu

(Mezerova, 2017).
> Pivovarské kvasnice

Pivovarské kvasinky lze rozdélit na dva druhy - kvasinky svrchniho kvaseni a
kvasinky spodniho kvaseni. Tyto druhy se od sebe odlisuji svymi vlastnostmi, coz
se odrazi v jejich technologickém pouziti. Kvasinky svrchniho kvaseni kvasi pfi
teplotach 15-20°C. Rika se jim tak proto, Ze pfi kvaseni jsou vynaseny na hladinu,
odkud se potom sbiraji. Z téchto kvasnic se vyrdbi pfevazné piva pSenicna.
Kvasinky spodniho typu kvasi pfi teplotach 6-14°C a pii kvaSeni klesaji ke dnu
(VECERKOVA, Hana a Jan KISS, 2007).

Nize uvedeny Obrazek 1 pfedstavuje jednotlivé kroky vyroby piva.

Obrazek 1: Zakladni vyrobni postup piva

rmut sladina + chmel
e scezovani e chmelovar

mladé pivo zchlazena mladina mladina
» dokvaseni + kvasinky e zchlazeni
a zrani e kvaseni

slad + voda
* rmutovani

"

zralé pivo
« filtrace

zfiltrované pivo pivo k expedici
e stadeni, pripadné e doprava
s pasteraci ke spotiebiteli

Zdroj: Mezerova, 2017

2.2.3 Rozdéleni piv
Pivo je moZné tfidit hned podle n€kolika riznych parametrd, a to dle:

a) barvy,
b) stupnovitosti (obsahu ptivodniho extraktu mladiny),
¢) obsahu alkoholu,
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d) zphsobu kvaseni,

e) dle specialni Gpravy.
Ad a) Rozdéleni piv dle barvy
Dle barvy délime piva na:

1. svétld (plzenského typu) — vyrabi se prevazné ze svétlych sladu,

2. tmava — vyrabi se z prazenych karamelovych sladu,

3. polotmava — jedna se o mezistupeil mezi svétlymi a tmavymi pivy, vyrabi se
smichanim barevnych a svétlych slada,

4. tezana — vznikaji az pfi samotném ¢epovani smichani svétlého a tmavého piva

(VECERKOVA, Hana a Jan KISS, 2007).
Ad b) Rozdéleni piv dle stupriovitosti

Stupniovitost ~ vyjadfuje procento extraktu pivodni mladiny vyjadienou
v procentech (EPM). Jedna se 0 uvedeni procent v uvafeném pivu, v zadném piipadé

nejde o vyjadieni obsahu alkoholu.
Dle obsahu extraktu plivodni mladiny délime piva na:

. stolni — do 6 %,

. vyéepni — 7-10 %,

1

2

3. lezédky — 11-12%,

4. specialy — 13% a vice,
5

. portery — tmavé pivo s 18 % a vice (Présilova Jana, Kamenicek Jifi, 2013).
Ad c) Rozdéleni piv dle obsahu alkoholu
Dle obsahu alkoholu délime piva na:

1. nealkoholicka — max. 0,5 % obj.,
2. se snizenym obsahem alkoholu — 0,6 - 1,2 % obj.,
3. alkoholicka — nad 1,2 % obj. (VECERKOVA, Hana a Jan KISS, 2007).

Ad d) Rozdéleni piv dle zpusobu kvaSeni
Dle zpiisobu kvaseni Ize piva rozdélit na:

1. spodné kvagené (Lezak) — jedna se o nejoblibengjsi zptisob kvaseni v CR i ve

svete, piva tohoto typu jsou kvaSena pii nizkych teplotach,
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2. svrchné kvaSena (Ale) — kvasi pifi vysSich teplotach — ca pii 15-20 °C
(PIVOVAR.CZ, 2000).

Ad e) Rozdéleni piv dle specidlni apravy
Podle dodate¢né (specialni) Gpravy délime piva na:

1. sesnizenim obsahem cukru — obsah sacharidt do 0,75 g/100 ml, obsah bilkovin

do 0,4 g/100 ml,

2. pSenicnd — vice nez 1/3 extraktu pochézi z pseni¢ného sladu,
3. kvasnicova — do hotového piva se pfi staceni pridava rozkvasena mladina,
4. ochucena — obsahuji ptidavek ochucujicich latek, lihovin nebo jinych

alkoholickych napojt (VECERKOVA, Hana a Jan KISS, 2007).
V Ceské republice je zakladnim druhem piva svétly lezak.
2.2.4 Etapy vyroby piva a prubéh jednotlivych fazi vyroby

Hlavni vyrobni operace lze rozdélit do tifi etap, které zndzorniuje ndasledujici
Tabulka 1:

Tabulka 1: Hlavni etapy vyroby piva

Etapy Ptiblizna doba trvani Teplota
Vareni (ptiprava mladiny) | az 10 hodin 35-70 °C
Kvaseni (hlavni kvaseni) | 7-12 dni 8-11 °C
DokvaSovani (lezeni) 20 dnu (lezéky az 60) 2°C

Zdroj: viastni zpracovani dle Prasilovd Jana, Kamenicek Jiri, 2013

Nize uvedeny Obrazek 2 velmi ndzorn€ vyobrazuje pribéh jednotlivych fazi vyroby.

Tyto faze budou popsany dale v textu.
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Obrazek 2: Vyrobni faze piva

¢
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Zdroj: Tesco, 2020

Pfed vlastni ptfipravou mladiny musi byt je¢ny slad rozemlet na vélcovych
Srotovnicich, které ho rozdrti na sladovy Srot, neboli sladovou tlu¢, kterd se dale

zpracovava (Chladek, 2007).
1. Priprava mladiny

Proces pfipravy mladiny se sklada znékolika krokd, béhem kterych dochazi
k n¢kolika zménam teplot varu meziproduktu. Sladovy Srot vznika namletim sladu,
ktery je smichany s vodou. Proces michani, neboli ,,vystirani®, probihd ve vystiraci
kadi. Cilem je ptfevést rozpustné latky do roztoku ve vod¢€. Typickou fazi pro vyrobu

Ceského piva je tzv. ,rmutovani®. V tomto kroku dochazi k uvolnéni co nejvice

18


https://itesco.cz/hello/clanek/pivo-vite-co-znamena-dat-si-mleko-nebo-cochtana/21712/

extrahovatelnych latek do roztoku. Rmutovani mé zésadni vliv na chut piva, jelikoz
pfi stoupajici teploté dochazi k plisobeni enzymdu, které zajistuji optimalni pomér
Zkvasitelnych a nezkvasitelnych sacharidi. Piiblizn€ jedna tfetina smési vody a Srotu
o teploté 40 °C se zahtiva ve rmutovaci panvi na teplotu 50 °C, nasledn¢ pak na cca
70 °C. Rmut se dale preCerpa do vystiraci kad¢€. Vznikly roztok ma svétle zluté

zakalené zbarveni. Proces rmutovani ve rmutovaci panvi se opakuje dvakrat az ttikrat.

Dalsim dilezitym krokem je ,,scezovani®, které probihd ve scezovaci kadi. Cilem
tohoto kroku je oddélit sladinu od zbytki sladového $rotu (pluch! a nevyextrahované
latky) a tim ziskat Ciry roztok sladiny, ktery je bohaty na vyuzitelné latky. Proces
scezovani vznika tzv. samofiltraci, pfi niz pluchy vytvati filtraéni vrstvu v roztoku.
Varteni sladiny s chmelem se nazyvd chmelovar a probiha v mladinové panvi. Kazda
znacka ma svij unikatni technologicky postup a dalsi pfidané suroviny. Béhem
chmelovaru by mélo dojit k odpateni 8-10 % vody ze ziskaného roztoku. Dale dochazi
k inaktivaci enzymi (zabraiuji rozkladu dalSich sacharidi) a k sterilizaci mladiny
vafenim. Dale probiha také izomerace chmelovych pryskyfiénych kyselin,
jenz ve vysledku dodavaji pivu hoikou chut’. Nasledny proces chlazeni vede k poklesu
teploty ze 70 °C na 8-9 °C (Prasilova Jana, Kamenicek Jifi, 2013).

2. Hlavni kvaSeni

Proces kvaSeni mladiny se odehrdvd na tzv. spilkdch s otevienymi vanami
(viz. Obrazek €.3) nebo v tzv. CKT tancich (cylindrokonické tanky, kde se mladina
provzdusiuje a misi se s kvasinkami). Jak je jiz v Kapitole 2.2.2 zminéno, rozliujeme
dva druhy pivovarskych kvasinek — spodni pivovarské kvasinky, které sedimentu;i
na spodu spilky (tanku), a svrchni pivovarské kvasinky, které jsou vynaseny na povrch

a tvofi tzv. kvasnou deku (Prasilova Jana, Kamenicek Jiti, 2013).

Hlavni kvaSeni lze rozdélit do nékolika fazi. Prvni z nich je zapraSovani, béhem
kterého se na hladin€ zakvasené mladiny tvoii péna. Nasledné dochazi k tvorbé bilych
krouzkl ¢i rizic na povrchu. Diky kalim vynaSenym z kvasiciho média dochéazi
béhem tietiho az patého dne kvaSeni k zabarveni krouzkli pény do hnéda. Posledni
faze hlavniho kvaseni se nazyva sedimentace kvasnic, pfi niz se krouzky z hladiny

propadaji a zastava vrstva tmavé pény, tzv. deka. Tato deka miize negativné ovlivnit

! Plucha = Tvrdy vnéjsi obal zrna, ktery chrdni mékky vnitfek. PFi vyrobé piva hraje vyznamnou roli
jako filtr (Verhoef, 2003).
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vyslednou hotkost piva a proto je nutné ji co nejrychleji odstranit

(Pivni klenoty, 2014).

Obrazek 3: Spilky s otevienymi vanami

Zdroj: Pivni tanky, 2020
3. Dokvasovani (leZeni)

Po ukonéeni hlavniho procesu kvaseni je pivo piecerpano do lezackych tanki, kde lezi
pii teploté 0-3 °C. Mladé pivo dostava chutovou zralost a dostate¢nou nasycenost

oxidem uhli¢itym, ktery dava pivu potiebny fiz (Chladek, 2007).

Stiedni a velké pivovary pivo filtruji. Ugelem filtrace je ziskani jiskrné prizraénosti
piva a pasterace, kterd je mozna jen u piva, jenz neobsahuje kvasni¢né bunky.

Pasterace i filtrace prodluzuji dobu Zivotnosti piva (Chladek 2007).
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2.3 Pivovary a jejich rozdéleni

Hranici mezi minipivovarem a pivovarem urcuje tzv. celkovy vystav. Tento pojem
se pouziva pro oznaceni celkové produkce piva za 1 rok. Mnoho pivovart poiada
prohlidky za u¢elem upevnéni svého vztahu se zdkazniky, av§ak ne vSechny pivovary

jsou stejné.
Dle vystavu Ize pivovary rozd¢lit nasledovné:

a) <200 hl — domaci pivovary

b) 201 hl - 10 000 hl - minipivovary

c) 100001 hl —200 000 hl stéedni pivovary

d) > 200 000 hl — velké pivovary (Pivo.cz, 2017).

Dle Verhoefa (2003) lze na zakladé ro¢ni produkce piva kategorizovat pivovary

nasledovné:

»amatérsky* pivovar
restauracni pivovar
minipivovar,

regionalni pivovar,

o B~ w0 D

velkopivovar.

2.3.1 Amatérsky pivovar

Do této kategorie fadime ¢loveéka nebo skupinu lidi, kteti vafi pivo pro vlastni potiebu.
Tito ,,amatérsti“ sladci své produkty déale neprodéavaji, ale poskytuji je pouze svym
pfibuznym ¢i pratelim. VétSinou vafi svrchné kvaSené pivo, aby se vyhnuli
problémim se zchlazovdnim mladiny a uchovavanim cerstvé uvatfen¢ho napoje.
Na trhu piisobi mnoho dodavatelti s pivovarskym zbozim, ktefi nabizi zakladni
vybaveni pro vafeni piva. Vé&tSina minipivovarl byla zaloZena pravé amatérskymi

sladky (Verhoef, 2003).
2.3.2 Restauracni pivovar

V poslednich letech ptibylo mnoho malovyrobnich pivovart s pfidruzenou restauraci,
tzv. restauracnich pivovarti. Nej€astéji se jedna o samostatné podniky, které¢ nabizi
svym zakaznikim Cerstvé pivo. Restauracni pivovary maji ve své nabidce vétSinou

dvé stalé piva a jedno specialni (Verhoef, 2003).
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2.3.3 Minipivovar

Za minipivovar lze povazovat podnik, jehoz vystav ¢ini max. 10.000 hl ro¢né.
Minipivovary se nachazi na hranici mezi komercni vyrobou a koni¢kem. V soucasné
dobé¢ si minipivovary drzi pevné misto na trhu svou nabidkou, ktera se 1i§i od nabidky
pivovarskych gigantd. Z malokterého minipivovaru vznikne skute¢ny pivovar.
V minipivovarech se vétSinou vaii svrchné kvasené pivo, 1 kdyz nékteré podniky
zataly vafit v posledni dob& i lezaky. Clenové Asociace malych a nezavislych
pivovard musi mit vystav do 200.000 hl ro¢né, vétSinu z téchto pivovart lze spiSe
zatadit do kategorie regionalnich pivovart. Primérny ¢esky minipivovar ma vystav

obvykle do 1000 hl (max. do 5.000 hl) (Verhoef, 2003).
2.3.4 Regionalni pivovar

Hranici mezi regiondlnim pivovarem a velkou narodni ¢i nadnérodni spolecnosti 1ze
tézko definovat. Dulezitym faktorem je velikost dané zemé a struktura jejiho trhu
s pivem. Drive regionalni pivovary zaujimaly velkou ¢ast trhu s pivem. V poslednich
padesati letech vSak regiondlni pivovary tézko konkuruji velkym pivovarim,

které mohou dodavat pivo za nizsi ceny (Verhoef, 2003).
2.3.5 Velkopivovar

Velkopivovary zazily nejvétsi rozkvet v pribéhu priimyslové revoluce. Konkurencni
vyhodou velkych pivovari je ptistup ke kapitdlu, ktery jim umoziuje budovat nové
zavody a distribu¢ni a marketingové sité. Za dalsi vyhodu lze povaZovat rast uspor

ze sériové velkovyroby (Verhoef, 2003).
2.4 Minipivovary

KaZzdy minipivovar nabizi pivo se svym osobitym a origindlnim piibéhem. I pfes to,
ze trzni podil malych pivovari neni velky, ma dle odbornikl vyznamny vliv na obnovu
pivni tradice v zemi. Pravé minipivovary nabidly zakaznikovi chutovou a druhovou
rozmanitost a tim se zaslouzily o renesanci ceského piva a pivovarnictvi. Lze tedy fici,
Ze minipivovary jsou zivym dikazem ceské podnikatelské a femeslné tradice

(Dostal, 2018).

Minipivovary jsou specifické svymi druhy piv, které si diky své rozmanitosti
a Cerstvosti nachazi stale vice ptiznived. Diky nastupu minipivovard prodélalo ¢eské
a moravské pohostinstvi v nedavnych letech velky prerod. V Ceské republice vznikne
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kazdym rokem cca 30-50 novych minipivovari. Malé pivovary nabiraji na oblibé
nejen jako zdroj ceského narodniho népoje, ale v posledni dobé také jako turisticky cil

(Nekvinda, 2018).

Dle Dostala (2018) tii turisté z deseti vyhledavaji minipivovary jako svoji cilovou
destinaci. Dvé tietiny vSech turisti maly pivovar cilen¢ nevyhledavaji, ale narazi-li

na n¢j, radi pivo ochutnaji.

Minipivovary skvéle dopliu;ji trh velkych pivovar tim, zZe nabizeji chutove rozmanita
piva, kterd jsou Casto spojend S mistnim ptfibéhem a vazbou na dany region. Boom
minipivovart nastdva nejen ve velkych méstech, ale hlavné v malych mésteckach
a vesnicich, pro které jsou vyznamnych ekonomickym a kulturnim centrem.
Minipivovary na venkové pfispivaji k rozvoji turistického ruchu, nabizi lidem
pracovni prilezitosti a zabraiuji migraci obyvatel do velkych mést. Posledni dobou
vznikaji tzv. pivni stezky, které ptinaSi podporu ne pfili§ atraktivnim regioniim
(Nekvinda, 2018).

Ptedpokladem pro UspéSny minipivovar je kvalitni sladek, ktery zodpovida za cely
proces vyroby. Vzhledem K rychle se zvySujicimu po¢tu minipivovari nemivaji ¢asto
tyto provozovny vlastniho sladka pro své potieby. ZkuSeni sladci se tak neziidka

staraji o tf1 az Ctyf1 mensi pivovary coby ,,l1étajici sladci* (E15.cz).
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3 CiLE A METODIKA

Cilem bakalatské prace je analyza vyvoje pivovarského odvétvi s ohledem na

minipivovary v Ceské republice v obdobi 1999 az 2019.
Bakalatska prace se sklada ze dvou casti - teoretické a praktickeé.

Teoreticka ¢ast je zaméfena na studium odborné literatury tykajici se problematiky
pivovarského odvétvi. V dil¢ich ¢astech literarni reSerSe je mj. popséna historie
pivovarnictvi na tzemi Ceské republiky, technologicky postup vyroby piva &
rozdéleni pivovarii. ZaveéreCnd kapitola literdrni reSerSe je veénovana piimo
minipivovaram. Informace pro souhrn teoretickych vychodisek byly ziskany
predevs§im z odbornych knih a webovych stranek spolecnosti zabyvajicich se

pivovarskou problematikou.

Za ucelem naplnéni cile prace je praktickd cast rozdélena do nasledujicich Ctyt

subkapitol:
a) Vyvoj minipivovart v Ceské republice v letech 1999-2019.
b) Minipivovary v Ceské republice dle jednotlivych krajii.
€) Vyvozové a prodejni statistiky ¢eského piva.
d) Vystav piva, spotieba, spotiebitelské preference a vyvoj ceny.
Ad a) Vyvoj minipivovart v Ceské republice v letech 1999-2019

V prvni subkapitole praktické ¢asti je zanalyzovan vyvoj poétu minipivovari v CR ve
sledovaném obdobi 1999-2019. Potiebna data byla ziskdna z webovych stranek
Pivovary.Info. Na zakladé vybranych dat byly ziskané udaje graficky zpracovany v

programu Excel.
Ad b) Minipivovary v Ceské republice dle jednotlivych krajt

Nasledujici podkapitola se zabyva analyzou vyvoje minipivovarti v Ceské republice,
a to dle jednotlivych krajt. Pro tuto ¢ast byla pouzita data ziskana z webovych stranek
Pivovary.Info a byla opét nasledné zpracovana v programu Excel. Za ucelem zjisténi
minipivovarskych specifik jsou v této podkapitole téz detailné popsany vybrané

provozovny.
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Ad ¢) Vyvozové a prodejni statistiky ¢eského piva

Tato Cast je zaméfena na mnozstvi exportované¢ho piva, jeho nejvétsi zahranicni
odbératele a na celkovy objem prodany na uzemi Ceské republiky. Potiebna data byla
zpracovana z webovych stranek Celni spravy CR, porovnana a zanesena do tabulek

v programu Excel.
Ad d) Vystav piva, spotieba, spotiebitelské preference a vyvoj ceny

Posledni kapitola praktické Casti se vénuje celkovym vystavim eskych pivovarh
Vv jednotlivych letech sledovaného obdobi, spotiebé piva, vyvoji ceny svétlého
lahvového piva a spotiebitelskym preferencim. Cést zabyvajici se vystavem pivovart
byla zpracovana z n€kolika webovych zdroji vénujicich se pivovarstvi. Ziskané udaje
zamétené na spotiebu piva a vyvoji ceny svétlého lahvového piva byly webové stranky
¢eského statistického uradu. Ziskana data byla zanesena do programu Excel a byly z

nich vytvofeny grafy.
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4 PRAKTICKA CAST

Prakticka &ast se zabyva vyvojem po&tu minipivovari na uzemi Ceské republiky,
vyvozovymi a prodejnimi Statistikami ceského piva, jeho vystavem, spotiebou,
spotrebitelskymi preferencemi a vyvojem ceny. To vSe se tyka sledovaného obdobi
1999-2019.

4.1 Vyvoj minipivovari v Ceské republice v letech 1999-2019

V roce 1999 bylo v Ceské republice v provozu celkem 25 minipivovari. Nejstar$im
dochovanym a stidle funkénim minipivovarem je Minipivovar u Flekd Praha,
ktery byl zalozen jiz vroce 1499. Vroce 2019 bylo v provozu celkem 477
minipivovari, tj. nartist o 1808 % oproti roku 1999 (Ceské pivo - Ceské zlato, 2020).

Znize uvedené Tabulky ¢. 2 plyne, ze ve sledovaném obdobi vzniklo celkem

489 novych minipivovart, z nichz 37 vsak zaniklo.

Tabulka 2: Vyvoj po¢tu minipivovaru v letech 1999-2019

Pivovary
Rok Noveé vzniklé | Zaniklé | Funkéni celkem
2019 49 4 477
2018 47 10 432
2017 56 4 395
2016 45 2 343
2015 57 1 300
2014 52 2 243
2013 50 1 193
2012 24 2 144
2011 24 0 122
2010 20 1 98
2009 11 2 79
2008 5 2 70
2007 8 0 67
2006 12 0 59
2005 5 0 47
2004 9 0 42
2003 3 2 33
2002 3 2 32
2001 6 1 31
2000 1 0 26
1999 2 1 25
Celkem 489 37 X

Zdroj: viastni zpracovani dle Pivovary.Info, 2020
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Nasledujici Graf ¢. 1 vyobrazuje ro¢ni ptirtstky a exponencidlni rist funkcnich
minipivovard ve sledovaném obdobi 1999 — 2019. Od roku 2009 je patrny vysoce
rostouci trend. Napiiklad v letech 2013 - 2019 wvznikalo ro¢né kolem padesati
minipivovard. Naopak ubytky jsou v porovnani s poctem vzniklych provozoven

zanedbatelné (viz Graf €. 2).

Graf 1: Ro¢ni prirtstky a celkovy poéet minipivovart ve sledovaném obdobi
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Graf 2: Statistika nové vzniklych a zaniklych minipivovaru v letech 1999-2019
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4.1.1 Pivni mapa

To, ze minipivovary rostou v kazdém koutku nasi zemé, mizeme sledovat na tzv. pivni
mapé (viz P¥iloha 2). Jednu z takovych map spravuje portal ,,Ceské pivo-Ceské zlato®,
ktery denn¢ aktualizuje ptehled pivnich novinek, jsou zde k ptfecteni podrobné
informace o jednotlivych pivovarech, jejich historii ¢i nabizeném sortimentu. Daéle
muzeme na portalu nalézt fotogalerie exteriérti a interiérti jednotlivych provozoven

¢1 jejich restauraci.

Tato mapa minipivovarit umoziiuje lokalizaci jednotlivych provozoven. Pomoci
funkce StreetView od spolec¢nosti Google zprostiedkovava virtualni prohlidku v okoli

pivovaru (Zdroj: Ceské pivo — Ceské zlato, 2020).
4.2 Minipivovary v Ceské republice dle jednotlivych kraju

V soucasné dob¢ jsou minipivovary rozlozené ve vSech krajich Ceské republiky

a ve veétsing€ vétSich mést se jich nachéazi hned nékolik.

Ve sledovaném obdobi vzniklo nejvice provozoven ve StfedoCeském (59)
a Jihomoravském kraji (58). Naopak nejniz§i pfirGstek byl zaznamenan
v Karlovarském kraji, a to s po¢tem 13 minipivovard. — viz Graf ¢. 3 nize. Detailni
vyvoj poétu minipivovard v jednotlivych krajich v. CR v letech 1999-2019

je k dispozici v Ptiloze ¢. 1 této prace.

Naptiklad v Jihomoravském kraji pocet minipivovari stdle roste. Momentalné
se zde nachazi téméf desetina celorepublikového poctu. Podstatnd ¢ast provozoven
se koncentruje do Brna, které je specifické svou pivni kulturou a vyssi kupni silou
obyvatel. Vzhledem k tomu, ze Brno je univerzitni mésto a zdejsi studenti maji zajem
experimentovat, je pravdépodobné, ze pocet minipivovari jeS$té poroste

(Mendelova univerzita v Brné¢, 2018).
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Graf 3: Celkovy ptirtistek minipivovarQ v jednotlivych krajich za sledované obdobi 1999-2019
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Jak je patrno z nize uvedeného Grafu ¢. 4, celkové ubytky v jednotlivych krajich
nejsou piili§ razantni. Naptiklad v Jiho¢eském, Usteckém a Libereckém kraji zanikl
v obdobi 1999-2019 pouze jeden minipivovar. Nejvétsi ubytky byly zaznamenany ve
Zlinském (5) a Moravskoslezském kraji (5).

Graf 4: Celkovy ubytek minipivovart v jednotlivych krajich za sledované obdobi 1999-2019
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Z ditvodu vysokého poétu minipivovard v CR budou V nasledujicich kapitolach
4.2.1 JihoCesky kraj - 4.2.14 Praha blize popsany pouze vybrané minipivovary
Z jednotlivych krajt.

4.2.1 Jihocesky kraj

Ve sledovaném obdobi 1999 — 2019 vzniklo v Jiho¢eském kraji celkem 40 novych
minipivovard, nejvyssi prirastek zaznamenal tento kraj v roce 2018, kdy piibylo
celkem 7 novych provozoven.

Pivovar CiZzova

Pivovar Cizova vznikl vroce 2019 a je umistén v objektu &izovského zamku,
kde se pivo vafilo jiz v roce 1629. Celkem 5 majitelll této provozovny ma v planu
dosahovat ro¢niho vystavu az 3000 hl ro¢né. V soucasnosti zde nabizi piva plzefiského
typu, kterymi jsou: 10° Pepa, svétly lezak 11° Josef, svétly lezak 12° Olaf, tmavy 13°

Jirka a fezany polotmavy lezak 11° Jura (Pivovar Cizova, 2020).

Obréazek 4: Pivovar Cizova - logo

Zdroj: Pivovar Cizovd, 2020

Pivovar Keras Bechyné

Tento pivovar zacal vafit pivo poprvé v roce 2018 dle tradicnich metod. K vyrobé
Keras pouziva pouze kvalitni suroviny, kterymi jsou slad, voda, chmel a usSlechtilé
pivovarské kvasnice. Pivo nechavaji zrat za nizkych teplot a nijak neurychluji kvasici

proces. Zlatavy mok je nefiltrovany a nepasterovany, diky tomu si uchovava prospésné

latky a vitaminy. Nerezova varna ma objem celych 1000 litrd. Pivovar Keras
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ma v nabidce tfi typy ¢eskych lezakti: 10° svétly vycepni, 12° svétly lezdk a 12° tmavy

lezak (Pivovar Keras Bechyn¢, 2018).
Pivovarsky dviir Zvikov

Pivovarsky dviir Zvikov, ktery byl zalozen jiz v roce 1993, je jednim z nejstarSich
minipivovar v Ceské republice. Vafenim piva navazuje na davnou tradici hradniho
pivovaru na Zvikové. V této provozovné se kazdorocné kona za podpory
Ceskomoravského svazu minipivovart znama Jarni cena eskych sladkd. Do nabidky
piv patii: Cerveny Rarasek 11°, Zvikovsky Rarasek 11°, Zlata labut’ 11°, APA Zvikov
12°, Zlata labut’ 12°, IPA Zvikov 15° a nékolik dalSich pivnich speciali

(Pivovar Zvikov).
4.2.2 Jihomoravsky kraj

Jihomoravsky kraj se pySni nejvétSsim ro¢nim pfirGstkem ze vSech, a to konkrétné
vroce 2015, kdy se vtomto kraji otevielo celkem 9 novych minipivovarQ

(viz Ptiloha 1). Momentaln€¢ ma tento region celkem 58 provozoven.
Minipivovar Krikloun

Karel Zykmund, ktery je majitelem tohoto pivovaru, zacal vafit pivo nejprve
vV domacich podminkach jako domovarnik. Dne 17. 2. 2017 dokoncil vlastni
minipivovar, a tim si splnil svlij velky sen o vlastnim pivovaru. Prvni druh, ktery zacal
Karel Zykmund vafit, byl Special Ale 13°, dale navazal Plzenskou dvanactkou 12°,
Singlem hop Citra 14° z chmele Citra, Ktiklounem ¢ervenym Nugget 13° ze 4 druht
chmele, Specialem Kiiklounem IPA 13° a Videnskym lezakem 12° extra chmel
z videnského sladu (Kiikloun, 2017).
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Obrazek 5: Kiikloun - logo
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Zdroj: Krikloun, 2017
Pivovar TiSnov

Tento pivovar vznikl v roce 2015 a navazuje na tradici tisSnovského piva, ktera skoncila
vroce 1915. Veskeré suroviny, které zde pouzivaji, pochédzeji z ptirody. Poctiva
vyroba a kvalitni suroviny davaji tiSnovskému pivu jedinecnou chut’. K dostani jsou
piva Biker — vy¢epni svétlé spodné kvasené s nizkym obsahem alkoholu, TiSnovak —
4x chmelené spodné kvaSené svétlé vycepni pivo, TiSnovanka — jemné chmelené
spodné kvaSené, TiSnovan — 3x chmelené spodné kvaSené svétlé, Japp — tmavé spodné

kvasené typu lezdk a mnoho dal$ich pivnich specialt (Pivovar Tisnov, 2020).

4.2.3 Karlovarsky kraj

V Karlovarském kraji se nachazi celkem 13 minipivovart, coz je nejméné ze vSech

krajii v Ceské republice. V roce 2019 nepfibyla zadna nova provozovna.
Zamecky pivovar Chyse

Zalozeni tohoto pivovaru se datuje k roku 2005 a zaklada si na tradici vafeni piva,
ktera trva jiz od roku 1580. Pivovar se nachazi v historickych interiérech a pivo
je vareno dle staroc¢eskych receptur s pouzitim téch nejkvalitnéjSich surovin. Zakladni
nabidka piv zahrnuje: Prokop 11° svétly, Prokop 12° a Prokop 12° tmavy z prazeného

chmele. V pribéhu roku se zde vafi sezoénni pivni specialy (Zamek Chyse, 2020).
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Obrazek 6: Zamecky pivovar Chyse - logo
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Minipivovar Karel 1V.

Tento pivovar vznikl v roce 2012 a navazuje na tradici vafeni piva v Karlovych
Varech. Tato provozovna je soucasti restaurace Becherplatz, kde se prodava s sebou
a Cepuje. Sortiment, ktery minipivovar nabizi je Karel IV. svétly 11°, Karel IV.

polotmavy 12°, Karel IV. tmavy 13° a special Karel IV. 15° (Becherplatz, 2020).
4.2.4 Kralovehradecky kraj

V Kralovéhradeckém kraji v roce 2019 pfibyly celkem 3 minipivovary, tudiZ se jich

zde nachazi momentalné celkem 27.

Minipivovar Lué¢ni bouda

Tento pivovar, zalozeny v roce 2012, se nachéazi n€kolik set metri od nejvyssi hory
Ceské republiky v pohostinstvi zvaném Luéni bouda. Cepuji zde nékolik druhii piva
Parohac. Do jejich nabidky patifi Parohac¢ 11° svétly lezdk, Paroha¢ 11° pSenicny,

polotmavy Parohac 12° a 12° Paroha¢ svétly lezak (Luc¢ni bouda, 2012).
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Obrazek 7: Minipivovar Luéni bouda - logo

Zdroj: Lucni bouda, 2012

Horicky pivovar JungBerg

Jméno vzniklo slovnim spojenim z pfijmeni obou zakladateld, kteti poprvé uvaftili
30 litra piva, ale natolik je pivovarska prace zaujala, ze se rozhodli pokracovat,
a to dokonce v mnohem vétsim méfitku. Nejprve se z nich stal takzvany ,,1étajici
pivovar® a ten se po n¢jaké dob¢ vyvinul ve vlastni minipivovar, ktery poprvé oteviel
své brany v roce 2017. Piva, ktera zde vafi, jsou: Hoticky lezak PP 12°, PETRALE —
svrchné kvasené pivo typu ALE a LUCIPA 14° - svrchné kvaSené typu IPA (JungBerg,
2020).

Pivovar Cty¥i Lipy Libaii

Ptibéh minipivovaru se zacal psat v roce 2014, kdy se soucasny majitel Miroslav
Drozen rozhodl naucit vafit pivo. Tuto dovednost n¢kolik let piloval, az konecné
Vv roce 2018 otevtel vlastni provozovnu ve mésté Liban. Piva jsou vyrabéna femeslnou

cestou pouze z kvalitnich surovin. Do nabidky se fadi Libansky zlat'dk, Libansky

Dukat, Libatisky svétly Special a Amarillo Apa (Pivovar Ctyii lipy, 2020).
4.2.5 Liberecky kraj

V Libereckém kraji je celkem 16 minipivovard. V letech 2003 — 2009 zde neptibyla

ani jedna nova provozovna (viz Pfiloha 1).
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Minipivovar Na Perli¢ku - Prdek

Tento pivovar byl zalozen v roce 2018 v horské chaté¢ Na Perlicku — Prdek. Budova
pivovaru se nachazi v nadmoiské vysce 820 m. n. m. na hranici narodnich parkt
CHKO lJizerské hory a KRNAP. V okoli provozovny se rozkladd krasna ptiroda
s vyhledem na doli. Tento minipivovar vaii pouze jeden druh piva, a to 11° Prd’ak,
coz je spodné kvaseny, nefiltrovany a nepasterizovany lezak (Minipivovar Na Perlicu

- Prdek, 2020).

Obrazek 8: Minipivovar Na Perlicku - Prdek - logo
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Zdroj: Minipivovar Na Perlicu - Prdek, 2020
Pivovar Kousek piva

Kousek piva je v provozu od roku 2018 a pivo zde nevafi v miniaturnich podminkach.
Varna ma objem 10 hl a celkova kapacita je 290 hl. Produkce pivovaru Kousek piva

se sklada z 11° svétlého piva, polotmavého 12° a specidlem Ale (Kousek piva, 2020).
4.2.6 Moravskoslezsky kraj

Moravskoslezsky kraj aktualné¢ oplyva 46 minipivovary. Nejvétsi narust probéhl
v roce 2013, kdy ptibylo 8 novych provozoven (viz Ptiloha 1).

RemesIny pivovar Dejf

Jedna se o maly, femeslny pivovar, nachdzejici ve mésté Studénka na Moravée. Prvni
varku zde uvatili v roce 2017. David Hanzelka, sladek tohoto pivovaru, se zamétuje
na svrchné kvaSend piva. Nabidka tohoto pivovaru je opravdu pestrd a neustile se
roz§ifuje o nové druhy, kazdé pivo ma svoji originalni etiketu a nézev, napiiklad:

Africo IPA, Greppa Citrus gose, Captain Nemo IPA a MadAle (Pivovar Dejf, 2020).
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Obrazek 9: RemesIny pivovar Dejf - logo
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Pivovar Hasi¢

Pivovar byl zalozen v roce 2015 v prostorach byvalé textilni tovarny v centru mésta
Bruntal. Minipivovar je vybaven moderni technologii pro vafeni piva klasickym
zpusobem, zejména varenim V nerezové varné, kvasenim Vv oteviené spilce a zranim
Vv lezackych tancich. Do Siroké nabidky piv patfi napiiklad Svétly lezak 11°,
Polotmavy lezak 12°, Funebrak 12°, Summer Ale 11°, Amarillo Ale, Kazbek Ale,
Zubata zaba 15° a mnoho dalsich (Pivovar Hasi¢, 2020).

Hostinsky pivovar Excelent

Tento minipivovar vafi pivo od roku 2008 dle tradi¢nich postupii a z kvalitnich
surovin, kterymi jsou zatecky chmel, moravsky slad a mistni podhorské vody.
K celoro¢né dostupnym piviim patii: 11° Svétly lezak, 13° Polotmavy special, 11°
Medovy lezak a 12° Tmavy lezék z karamelového chmele (Hotel Excelent, 2015).

4.2.7 Olomoucky kraj

V Olomouckém kraji se momentalné nachazi 32 minipivovart, z toho 16 minipivovara

bylo zalozeno v obdobi 2015 — 2019.
Pivovar Jadrnicek

Zalozeni tohoto pivovaru probéhlo v roce 2014 a navazuje na tradici vafeni piva
v Namésti na Hané z roku 1590. Pivo vati z téch nejkvalitnéjSich surovin, kterymi
jsou: moravsky slad, zatecky chmel, pivovarské kvasnice a voda z mistnich zdroji.
Do stalé nabidky patii Jadro$§ 11°, Jadro§ tmavy 13° s karamelovou chuti, Namést'ak
12°, a Kotelnik 14°. Prilezitostn¢ zde vaii naptiklad medovy Jadrnik, cokoladovy

Jadrnik a Jadro 16° (Pivovar Jadrnicek, 2019).

36



Obrazek 10: Pivovar Jadrni¢ek - logo

Zdroj: Pivomol, 2020
Minipivovar Jesenik

Minipivovar Jesenik byl zalozen vroce 2011 v prostorech byvalého pivovaru.
Prestavba trvala dlouhé 4 roky. Vyrabi zde piva spodné kvaSena, ktera jsou
nefiltrovana a nepasterovana. Mezi tradi¢ni chmelové pochutiny se fadi 12° Julius

a 11° Otakar, piileZitostné zde vaii pivni specidly (Minipivovar Jesenik, 2015).
4.2.8 Pardubicky kraj

Tento kraj, ktery se proslavil pernikafstvim, se momentalné py$ni 17 minipivovary.
Pivovar U Cerného Medvéda

Pivovar u Cerného Medvéda vznikl v roce 2016 s cilem vafit pivo podle klasickych
Ceskych tradi¢nich receptur. K pouzivanym sladim patii bavorsky, karamelovy
a ¢okoladovy. Slad pochazi z Cech a Moravy. Sortimentem dostupnym v pivovaru je:
Medvéd 10° — pivo svétlé vycepni, Medveéd 12° — svétly lezdk, Medvéd cerna 13° —
tmavy specidl, Adler Ale 14°, Adler Porter 16°, Adler pSenicny 12° a Adler zazvorovy
13° (Pivovar U Cerného Medvéda, 2020).
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Obrazek 11: Pivovar U Cerného Medvéda - logo
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Minipivovar Arnost

Otevfeni tohoto minipivovaru probéhlo v listopadu 2016 a je soucasti Pardubického
pivovaru. Nazev ziskal po prvnim arcibiskupovi v Pardubicich. Kapacita varného
kotle ¢ita 100 litrt. V nabidce 1ze nalézt pivni speciality, kterymi jsou Kastanomedovy

lezak, Arnost typu Ale a Arnost typu IPA (Minipivovar Arnost, 2020).
4.2.9 Plzenisky kraj

V plzenském kraji 1ze najit v soucasné dob& 38 minipivovari, které zde celi velké

konkurenci ze strany pramyslového pivovaru Plzensky Prazdroj.
Pivovar Chri¢

Pivovar Chfi¢, ktery se nachazi na severnim Plzensku, obnovil svoji €innost v roce
2015. Zajimavosti u tohoto pivovaru je to, Ze se jedna o tzv. ,,chranény pivovar®,
coZ v praxi znamend, 7Ze zde zaméstnavaji nékolik lidi s mentdlnim postiZenim.
Portfolio tohoto zajimavého pivovaru tvoii: Pazdrat 11° - svétly spodné kvaseny lezak,
VzkiiSeni 13° - polotmavy prémiovy lezak, Hastrman 13° typu Pale Ale, Neboztik 13°
- irsky stout, Oranzovy expres 10°, Vinnetou 13° - indiansky Pale Ale s exotickou
vuni, Svoboda 11°- pSeni¢né pivo s ptichuti ovoce, Poutovy special 13° a Pafez 8°

(Pivovar Chti¢, 2020).
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Obrazek 12: Pivovar Chfic¢ - logo
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Raven Plzen

Tento pivovar uvaftil pivo poprvé v fijnu 2015 a hned sklidil v okoli veliky tspéch,
dokonce byl zafazen mezi Ceskou S$pi¢ku ve znamém magazinu Forbes. Tento
minipivovar se snazi kazdy mésic nabidnout nové pivo, proto je jejich nabidka velice
pestra a Cita téméf 100 druhti zlatavého moku. Jednd se napiiklad o Raven 11°, Tropic

Edge a Suggar Daddy 7 (Pivovar Raven, 2020).
Pivovar Kalikovar

Pivovar je v provozu od ledna 2017, velikost varny je 7,5hl. Piva zde vati klasickym
zpusobem v otevienych kvasnych kadich s dlouhym zranim v lezackych tancich.
Zakladem je Zatecky chmel, moravské slady a Zivé pivovarské kvasnice. Vati zde piva,
kterymi jsou Kalikovar 10° vycepni svétlé, Kalikovar 12° lezak svétly, Kalikovar
PSenice, Kalikovar 13° polotmavy, Kalikovar Ipa — speciélni svétly a Kalikovar Stout

— specidl tmavy (Kalikovar, 2017).
4.2.10 Stredocesky kraj

Ve Stiedodeském kraji se nachazi momentilné nejvice minipivovarii z Ceské
republiky, a to 59. Nejvétsi prirtustek byl zaznamenan v roce 2019, kdy jich vzniklo

celkem 12.
Minipivovar Némy Medvéd

Zalozeni tohoto pivovaru se datuje od roku 2011, prvni varku vSak uvafili az v srpnu
roku 2012. Veskeré potfebné vybaveni se nachézi ve sklepé a gardzi rodinného domu
jednoho ze dvou majitelil. Varna, pod kterou se musi topit, ma objem 2501. Mélnicka

voda je tvrda, diky ni ma pivo specificky charakter. V nabidce mizeme najit svétly
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lezak Brtnik 12°, tmavy lezdk Kiour 12°, Medvéd z Vidné — polotmavy lezak a svétlé
vycepni Vopicak 10° (Némy Medveéd — Beer Bar a Minipivovar, 2020).

Obrazek 13: Logo Némy Medvéd - Beer Bar a Minipivovar

NEHY HED‘VED
AT s

Zdroj: Néemy Medved — Beer Bar a Minipivovar, 2020
Pratelsky pivovar MaleSov

Tento pivovar vznikl vbudové byvalého pivovaru z 16. stoleti. Rekonstrukce
probihala né€kolik let, nez se podafilo dosdhnout poZadovaného vzhledu. Na provozu
se podili parta pratel, proto toto heslo zanesli také do svého nazvu. Vati zde piva

ptuvodni metodou bez filtrace a pasterizace.

Ve stalé nabidce maji: 10° Desitka, 11° American Pale Ale z bavorského sladu
a amerického chmele, 12° Lezak svétly a 14° India Pale Ale s ovocnym a kvétinovym

nadechem (Ptatelsky pivovar MaleSov, 2020).
Minipivovar Bobr

Pivovar byl zalozen vroce 2012 v obci Tteban, kde se predtim pivovar nikdy
nenachézel. Varna se nachézi ve sklepnich prostorech byvalého mlyna. Ro¢ni vystav
¢ita 500hl zlatavého moku. Minipivovar vedle své hlavni produkce vyrabi také piva

na pfani se specialnimi sklenicemi a etiketami.

Hlavnimi pivy, které se zde vafi, jsou: Bobr svétly lezak 11°, Bobr polotmavy lezak
12° - s kdvovym aroma, Bobr Pale Ale 12° - svrchné kvasené s ovocnym nadechem,
Bobr Stout 13° - hotké diky americkym odridam chmele a Bobr India Pale Ale 15° —

svrchné kvasené z anglického a amerického chmele (Minipivovar Bobr, 2018).
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4.2.11 Ustecky kraj

Ustecky kraj se momentalné miZze pys$nit 32 otevienymi minipivovary, celkem

ve sledovaném obdobi 1999 — 2019 ptibylo 32 provozoven.
Rodinny pivovar Cerny Orel

Prvni zminky o pivovaru pochazi z druhé poloviny devadesatych let, kdy restaurace
prochazela pteménou do piivodni podoby. Probéhly zde ptipravy pro budouci pivovar,
ktery byl Gspésné€ zprovoznén v roce 2015. Jedna se o moderni pivovar, ktery vSak dba
na tradi¢ni postupy pfi vafeni. Petr Hajek jako hlavni sladek dba na originalitu

a svéraznost varenych piv.

V budoucnu maji v planu ménit nabidku specialii dle ro¢nich obdobi. Mezi piva, ktera
jsou zde k dostani celoro¢né, se fadi 11° Orlovsky Ale — jedna se o svrchné kvasené,
nefiltrované pivo, dale 10° Vyletni Véna — jedna se o pivo vycepni s jemnou
citrusovou ptichuti. American Pale Ale je pivo s vys$si hotkosti vyrabéné z americkych
odrid chmele s aroma po tropickém ovoci, typické pro tento napoj je tzv. studené
chmeleni, kdy se ptidava chmel pii dozravani piva. Jako dalsi se v nabidce nachazi
12° Dvanda od Orla, coz je lezak plzeniského typu vaieny dvourmutovym zptisobem.
Jako posledni se zde nachazi 14° Uzenac od Orla, ktery se vyrabi za pouziti specialniho
sladu suseného bukovym dievem v kombinaci se sladem svétlym. Chut’ a vini ma

po uzenych pokrmech (Cerny Orel, 2020).

Obrazek 14: Cerny Orel - logo

Zdroj: Ceské pivo — Ceské zlato, 2020

41



Pivovar Chalupnik

V tomto pivovaru vaii od roku 2013 a dbaji na ¢eskou tradici, véetné starych postupd.
Piva vyrabi vyhradné z mistni vody, humnového sladu a chmele ze Zatecké oblasti.

Piva jsou vyhradné nefiltrovana a nepasterizovana.

Vsechna nabizend piva jsou spodné kvasend s delsi dobou zrani, patii mezi né¢ 10°
sveétlé vycepni pivo Sladek, které zraje minimalné 21dni a vyznacuje se svou hutnou
penou. DalSim zastupcem je 12° svétly lezak Premiant zrajici minimalné€ 40 dni, ktery
ma vlastnosti pravého Ceského lezaku. Posledni zastupce stale nabidky se nazyva 12°
tmavy lezdk Harmonie. Stejné¢ jako pfedchozi pivo zraje nejméné 40 dni
a je charakteristické hustou pénou a karamelovou chuti (Pivovar — restaurace

Chalupnik, 2019).
Pivovar Perlova voda

Tento minipivovar vznikl v roce 2016 a nachazi se pfimo v restauracnim zafizeni,
tudiz mohou navstévnici vidét sladky ptimo pii vyrobé piva. Zlatavy mok zde vari dle
tradi¢nich receptur, z Zateckého chmele a mistni Studni¢ni vody, kterd se podili
na charakteru jejich napojii. VSechna piva jsou nepasterizovana, nefiltrovana a spodné

kvasSena.

Do jejich stalé nabidky patii 10° LanyZ a 12° LanyZ a n¢kolikrat do roka vati pivni

specialy (Dvur Perlova voda, 2020).
4.2.12 Kraj Vysocina

Na Vysociné je v provozu celkem 28 minipivovari. Z minipivovaru DaleSice se v roce
2018 stal pivovar primyslovy, za uspéch vdéci predevsim faktu, ze v minulosti

slouZzily pivovarské prostory jako filmovy ateliér pro film PostfiZiny.
Rodinny pivovar Pospichalovi

Tento pivovar byl zaloZzen roku 2015 a navazal na tradici pivovaru, ktery zalozili

premonstrati novotisského klastera v roce 1596.

Dnes zde k vateni vyuzivaji vodu z vlastni studny, zatecky chmel a prvottidni ¢esky

slad. Ttistupiiové chmeleni dodavé pivu vyraznou hotkost.

Do stalé nabidky patii VyCepni svétla 10°, Lezak 11°, Lezak 12°, Special svétly 13°

a Special polotmavy 13° (Rodinny pivovar Pospichalovi).
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Obrazek 15: Rodinny pivovar Pospichalovi - logo

Zdroj: Ceské pivo — Ceské zlato, 2020
Horacky pivovar

Tento pivovar byl zalozen partou pratel, ktera méla jiz predeslé zkuSenosti
Z pivovarnictvi, v roce 2015. Prvni varku vyrobili v roce 2016 v Chlumu u Ttebice.

Nyni se sidlo nachdzi v Jihlavé, kde je mimo pivovaru také restaurace a obchod.

Pivo se vyrdbi femeslnym zpiisobem, dle tradi¢ni receptury z 1. poloviny 19. stoleti,
spodnim kvaSenim a za pouziti specialniho kmenu pivovarskych kvasnic. Chmel

pochézi z Zatecké oblasti a slad ze Znojemska.

Do stalé nabidky patii Svétla desitka 10°, ktera je filtrovand i nefiltrovana,
nepasterovana a s lehkou medovou barvou. Dal§imi zéstupci jsou Svétly lezdk 11°
a Svétly lezdk 12°, ktery se vyznacuje svou karamelovou barvou (Pivovar Horac,

2019).
Pivovar Kamenice (Madcat)

Tento minipivovar vznikl vbudové pochazejici zroku 1912, ktera slouzila
jako lihovar az do roku 1965, poté slouzil komplex pouze jako skladisté. Rekonstrukce
zapocala na podzim roku 2017 a v nasledujicim 1ét¢ se zde jiz vatilo pivo. Projekt

spolufinancovala také Evropska unie. LeZzacké tanky maji kapacitu 28 000 litrd.

K tradi¢nim piviim se zde fadi Lezak 12°, Senkovni 10° a Polotmavy Zabijak 18,5°.
V sezonni nabidce muzeme najit Velikono¢ni 12°, které je polotmavé a vyrabéné
z videnského sladu. K dal§im zastupctim se fadi Poutové 13°, Dynové 12° s ptichuti

dyné a Vano¢ni 13° polotmavé pivo (Pivovar Kamenice, 2020).
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4.2.13 Zlinsky Kraj

Ve Zlinském kraji aktualné¢ vaii pivo 18 minipivovard. Spolecné s Karlovarskym

krajem nezaznamenal v minulém roce zadnou nov¢ vzniklou provozovnu.
Pivovar Maxmilian

Provoz tohoto pivovaru byl slavnostné zahajen v roce 2012 a navazuje na tradici vareni
Poctivého piva v Hanackych Athénach. Chmelovy napoj zde vyrabi klasickou
metodou bez extraktd a urychlovacich procesii. Vznikaji zde spodné kvasena piva,

lezaky svétlé i tmavé a mnoho specialii s obsahem vétsiho mnozstvi kvasinek.

V celoro¢ni nabidce lze najit Svétly lezak 11°, Polotmavy specidl 13°, Polibek 11°
(svétlé pivo svrchné kvaSené stylu IPA s mirné citrusovym nadechem), Skryty Satyr

12° (svrchné kvasené stylu IPA s ovocnym aroma).

Do sezonni nabidky patii Red Max 14° velikono¢ni specidl (polotmavé, stylu ,,Bock®,
vyrabéné ze 4 druhti sladti), Videnisky lezak 12° (s ofisSkovym aroma), MiniMax (lehké

pivo, tiikrat chmelené) a G-Max s piichuti grepu (Pivovar Kroméiiz, 2013).

Obrazek 16: Pivovar Maxmilian - logo

mijan.
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Zdroj: Ceské pivo — Ceské zlato, 2020
Pivovar Cerny orel

Tento pivovar zahdjil vyrobu roku 2009 a vaii zejména spodné kvaSené lezaky.
Pouzivaji zde pSeni¢né a jecné slady, zatecky chmel a otevienou spilku pro hlavni
kvaSeni. Pivo zde vyrabi vyhradné pro svoji restauraci, pivnici a bar.

K jejich stalym piviim patii 11° svétly Cerny Orel, 12° Cerny Orel a 17,5° tmavy
special Cerny Orel (Cerny Orel, 2017).
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Pivovar Malenovice

Prvni varka v tomto pivovaru vznikla na zacatku roku 2008 a az do konce tohoto roku
vylepSovali chut’ svého piva. Do stavajicich prostor bylo vybaveni prest¢hovano
na zacatku roku 2012. Vafi zde pouze ze zékladnich surovin bez koncentratt
¢i vytazkl. Celorocnimi pivy jsou 10° svétlé vyCepni, 11° svétly lezak, 11° polotmavy
lezak, 12° svétly lezak.

Ke specialim patii 11° American Pale Ale (svrchné kvaSené svétlé pivo stylu APA),
12° American Amber Ale (svrchné kvasené polotmavé pivo stylu ALE), 13° Single
Hop (svrchné kvasené svétlé nefiltrované pivo stylu IPA s nadechem tropického
ovoce), 12° Medovy lezak, 8° Cyklosvec, 10° Tmavé vycepni (spodné¢ kvaSené,
nefiltrované pivo plzeiiského typu), 13° Tmavy special, 13° New Zealand Ipa, 13°
Black IPA a 15° Rye IPA (zitna IPA) (Pivovar Malenovice, 2020).

4.2.14 Praha

V nasem hlavnim mésté se pravé nachazi 47 minipivovart a kazdym rokem vznikaji
dalsi. V roce 2019 vzniklo celkem 7 novych provozoven, coz je po StiedoCeském kraji
druhy nejvyssi ptirastek.

Ossegg Praha

Pivovar Ossegg z cervence 2018 je koncept minipivovaru S restauraci a navazuje
na tradici oseckého piva vyrabéného v Oseku od roku 1241. Prazsky pivovar je prvni

ze znackoveé skupiny pivovart, dalsi vznikaji v Duisburgu, Drazd’anech a Madridu.

V Osseggu maji prvotiidni technologii vyrobenou sesterskou spolecnosti Strojirna

Litvinov. Dvounadobova varna ma objem 15hl.

K tradi¢énim piviim patii Martinus 8° (svrchné kvaseny, typ pale ale), Athanasius
svetly 10°, Philipp svétly 12° (spodné kvaSeny, nepasterizovany lezak), Ruthard
polotmavy 11° a Balthasar 13° (spodn¢ kvaSeny, vyroben z 5 druhti sladu a s kdvovou

ptichuti a viini) (Ossegg, 2018).
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Obrazek 17: Ossegg - logo

OSSEGG

i F ap  gftw gt
Fioonar 2 ifEresre el RO P
o

Zdroj: Ossegg, 2018
Pivovar Hostivar 2

Tento pivovar se nachazi v regionu Prahy 15 a byl dostavén v dubnu 2017. Jedna
se o rozsifeni prazského Pivovaru Hostivar. Piva zde vafi nefiltrovana a nepasterovana
podle tradicnich metod. Chmel pochazi z zatecké oblasti a slad ze sladovny
Weyermann v Bamberku. V nabidce se nachazi Cyklisticka osmicka 8°, Hostivar 11°,
Hostivar polotmavy 12°, Hostivar 13°, Svétly Ale 10° a Hostivar 15°. N¢kolikrat
do roka vati také pivni specialy, jako jsou Hostivar tmavy 14°, Velikono¢ni Ale, Pale

Ale a mnoho dal$ich. (Pivovar Hostivar 2, 2020).
Pivovar Marina

Tento minipivovar, ktery byl zaloZzen vroce 2013, navazuje na tradici vafeni
holesovického piva. Srdce pivovaru, kterym je mé€déna varna o objemu 2000 litrd, stoji
hned nad vycepem a je vytapéna elektricky. Veskeré pivovarské vybaveni si mohou
navstévnici prohlédnout ve sklepé budovy, kde se mimo jiné nachazi 8 lezackych
tankt po 20 hl. V pivovaru se vafi celkem 4 druhy piva, jsou to: Piistavni vycepni 10°,
PSenicné pivo 11°, HoleSovicky lezdk 12° a Marina specidl 13° (Pivovar Marina,
2020).

Nasledujici kapitoly 4.3 Vyvozové a prodejni statistiky ¢eského piva a 3.4 Vystav
piva, spotfeba, spoticbitelské preference a vyvoj ceny se zabyvaji celkovymi

statistikami Ceskych pivovart.
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4.3 Vyvozové a prodejni statistiky ceského piva

Ceské pivo je jednou z nasich nejvyznamnéjsich exportnich komodit. Jeho véhlasné
jméno pomahd v zahranici jeho vyvozu jako takovému, ale také exportu pivovarskych

technologii a surovin potfebnych pro jeho vyrobu.
4.3.1 Export ¢eského piva

Vyvoz ¢eského piva posiluje dlouhodobé, a to za poslednich osm let velmi dynamicky,
kdy export ¢eského piva do zemi EU vzrostl co do objemu o cca 65 %. To potvrzuje

fakt, Ze Ceské pivo je v zahranic¢i velmi popularni.

Nize uvedena Tabulka €. 3 znazoriiuje mnozstvi vyvezeného piva do zemi Evropské

unie a to v letech 2010 — 20192

Tabulka 3: Vyvoz piva v ramci EU v letech 2010-2019

Rok Mnozstvi (hl)
2019 4 334 379
2018 4 130 667
2017 3749871
2016 3675153
2015 3584 791
2014 3026 048
2013 2782 907
2012 2717 802
2011 2617424
2010 2 831318

Zdroj: Vlastni zpracovani dle Celni sprava CR, 2020

Export do zemi EU tvoii stabiln€ okolo 80 % celkového vyvozu ¢eského piva. V roce
2010 bylo nejvétsim odbératelem Neémecko (1 227 302 hl), za nim néasledovalo
Slovensko se skoro poloviénim odbérem (561 839 hl) a nasledné Svédsko (228
272 hl). Do roku 2014 si Némecko drzelo prvni pticku. V roce 2015 prevzalo titul
nejvetsiho odbératele Slovensko (1 108 344), treti misto obsadilo Polsko. Tyto tii staty

si drzely své pticky i v roce 2019 (viz Obrazek 18).

2 daje ziskané z Celni spravy CR za deset let zpétné
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Obrazek 18: Zemé EU s nejvétsim odbérem Ceského piva (2010-2019)

2010 2011 2012
Odbér
Pofadi | femé Odbér (hl) Pofadi | Zemé Odbér (hl) Pofadi | Zemé (hl)
1. Mémecko | 1227 302 (1. Némecko | 1027 655 (1. MNémecko | 910519
2. Slovensko 561 839 | 2. Slovensko 535465 | 2. Slovensko | 618 525
3. Svédsko 228 272| | 3. Svédsko 238 409 |3. Svédsko | 261489
2013 2014 2015
Odbér
Pofadi | Zemé Odbér (hl) | | Poradi | Zemé Odbér (hl) | | Pofadi| Zemé (hl)
1108
Memecko 878 584 | | 1. MNémecko 806 745 | 1. Slovensko 344
2. Slovensko 695991 | 2. Slovensko 854 533 | 2. Némecko | 941 797
3. Svédsko 267 974 | 3. Svédsko 263 317/ |3. Polsko 345 498
2016 2017 2018
Odbér
Pofadi | Zemé Odbér (hl) | | Pofadi| Zemé Odbér (hl) | | Pofadi| Zemé (hl)
1312
1. Slovensko | 1126 534| | 1. Slovensko | 1153 562| (1. Slovensko 395
1044
Némecko 968 752 | | 2. Némecko 954 459 | 2. Némecko 832
Polsko 357 440/ | 3. Polsko 342 188 | 3. Polsko 364 862
2019
Pofadi | Zemé Odbér (hl)
1. Slovensko | 1407 275
2. Mémecko | 1059 626
3. Polsko 404 107

Zdroj: Vlastni zpracovani dle Celni sprava CR, 2020

Stejné jako stoupa mnozstvi exportovaného piva do zemi EU, roste také vyvoz piva
do zemi mimo Evropskou unii. V roce 2019 se do téchto zemi vyvezlo témét jednou

tolik nez v roce 2010 (viz Tabulka €. 4).

48



Tabulka 4: Vyvoz piva mimo EU v letech 2010-2019

Rok Mnozstvi (hl)
2019 982 744
2018 972 277
2017 810733
2016 686 987
2015 592 459
2014 626 163
2013 608 692
2012 551 663
2011 496 476
2010 492 967

Zdroj: Vlastni zpracovani dle Celni sprava CR, 2020

Nejvétsi odbératelem Ceského piva je z tohoto hlediska Rusko, které si drzi své

prvenstvi v celém sledovaném obdobi 2010-2019. Déle se nejvice exportovalo

do USA, Kanady a Jizni Koreji, viz Obrazek ¢. 19.

Obrazek 19: Zemé mimo EU s nejvétsim odbérem ¢eského piva (obdobi 2010-2019)

Zdroj: Vlastni zpracovani dle Celni sprava CR, 2020
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2010 2011 2012
Odbé&r Odbér Odbér
Pofadi | Zemé (hl) Pofadi | Zemé (hl) Pofadi | Zemé (hl)
1. Rusko 218434 | 1. Rusko 218377 | 1. Rusko 245 233
2. USA 115959 | 2. USA 113 844 | 2. USA 108 112
3. Kanada 33532| | 3. Kanada 35842 | 3. Kanada 39 779
2013 2014 2015
Odbé&r Odbér Odbér
Pofadi | Zemé (hl} Poradi | Zemé (hl) Pofadi | Zemé (hl)
1. Rusko 254961 | 1. Rusko 247623 | 1. Rusko 151 184
2. USA 85759 | 2. USA 87433 | 2. USA 98 438
3. Kanada 40520| | 3. Kanada 45019| | 3. liini Korea 76 849
2016 2017 2018
Odbér Odbér Odbér
Pofadi | Zemé (hl) Pofadi | Zemé (hl) Pofadi | Zemé (hl)
1. Rusko 171781 |1. Rusko 242053| | 1. Rusko 373633
2. liini Korea| 128 646| |2. liini Korea| 200084| | 2. Jiini Korea | 211 590
3. USA 91 770] | 3. LUSA 88 242 | 3. USA 86 822
2019
Odbér
Pofadi | Zemé (hl}
1. Rusko 391 181
2. liini Korea| 180 268
3. USA 81 357




4.3.2 Prodej ¢eského piva na tizemi CR

Jak vyplyva z niZze uvedené Tabulky ¢. 5, mnozstvi piva, které se ve sledovanych
letech 2006-2019 prodalo v CR, mirné klesa. Vroce 2006 to bylo téméf
0 1,4 mil. hl vice nez v roce 2019.

Tabulka 5: Mnozstvi prodaného piva na uzemi CR v letech 2006-2019

Rok Mnozstvi (hl)
2019 16 093 024
2018 15935 536
2017 15835612
2016 15 874 795
2015 15 750 567
2014 15 800 887
2013 16 182 777
2012 15 958 345
2011 15502 430
2010 15568 994
2009 16 473 076
2008 17 148 097
2007 17 565 698
2006 17 433 987

Zdroj: Vlastni zpracovani dle Celni sprava CR, 2020

Jak vyplyva z Obrazku €. 20 a Obrazku ¢&. 21, nejvice piva se kazdoroéné proda

Vv letnich mésicich, nejméné potom v mésicich zimnich.
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Obrazek 20: Prodej ¢eského piva v ramci CR - nejvyssi hodnoty (obdobi 2011-2019)

2011 2012 2013
MnoZstvi MnoZstvi MnoZstvi
Pofadi | Mésic (hl) Pofadi | Mésic (hl) Pofadi | Mésic (hl)
1. cerven 1686271 |1. srpen 1712683 |1. tervenec 1881577
2. srpen 1525479 | 2. cervenec 1658469 | 2. Srpen 1 648 542
3. kvéten 1497 332| (3. kvéten 1633 156)| | 3. kvéten 1575 659
2014 2015 2016
MnoZstvl MnoZstvi MnoZstvi
Pofadi | Mésic (hl) Pofadi | Mésic (hl) Pofadi | Mésic (hl)
1. cervenec 1654621| |1. fervenec 1716 838| |1. terven 1686 063
2. cerven 1507 314 | 2. srpen 1572752 | 2. srpen 1602 296
3. duben 1469678| | 3. cerven 1540 108| |3. tervenec 1508 585
2017 2018 2019
MnoZstvi MnoZstvi MnoiZstvi
Pofadl | Mésic (hl) Pofadi | Mésic (hl) Pofadi | Mésic (hl}
1. cerven 1726216 |1. Srpen 1748801 |1. tervenec 1734612
2. srpen 1649 264 | (2. kvéten 1642522( |2. terven 1570 225
3. kvéten 1544482 (3. cerven 1603413 |3. srpen 1529 400

Zdroj: Vlastni zpracovani dle Celni sprava CR, 2020

Obréazek 21: Prodej ¢eského piva v ramci CR - nejnizsi

svvr

hodnoty (obdobi 2011-2019)

2011 2012 2013
Mnoistvi Mnoistvi MnoZstvi
Pofadi | Mésic [ (hl) Pofadi | Mésic (hl) Pofadi| Mésic | (hl)
1. leden 933 616( | 1. leden 976 565 | | 1. unor 1026 198
2. unor 983 814 | | 2. unor 991 720| | 2. leden 1058 703
3. Fjen 1118480 | 3. listopad 1171549| | 3. listopad| 1187 086
2014 2015 2016
MnoZstvi Mnoistvi MnoZstvi
Pofadi | Mésic | (hl) Pofadi | Mésic (hl) Pofadi| Mésic | (hl)
1. leden 1023234 | 1. leden 971373 | 1. leden 911 436
2. unor 1058703 | 2. unor 997 491 | 2. fijen 1114161
3. listopad 1153912 | 3. fijen 1178618 | 3. unor 1139593
2017 2018 2019
Mnoistvi Mnostvi MnoiZstvi
Pofadi | Mé&sic [ (hl) Pofadi | Mésic (hl) Pofadi| Mé&sic | (hl)
1. leden 963 258 | | 1. unor 971734| | 1. unor 1011 433
2. unor 1041816 | 2. leden 1036376 | 2. leden 1071012
3. zafi 1160444 | 3. prosinec 1104 415| | 3. listopad| 1205772

Zdroj: Vlastni zpracovani dle Celni sprava CR, 2020
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4.4 Vystav piva, spotieba, spotiebitelské preference a vyvoj ceny

4.4.1 Vystav Ceskych pivovari

Celkovy vystav pivovari se dle poslednich ¢isel pifehoupl ptes 21,3 milionu hektolitri
piva. K tomuto &islu pomohly i minipivovary, kterych v Ceské republice stale pribyva.
Dle vykonné feditelky Ceského svazu pivovart a sladoven (CSPS) Martiny Ferencové
se minipivovary V poslednich letech podili na celkovém vystavu ca 2-2,5 %.
Ptedpoklada se, ze dals$i minipivovary budou vznikat 1 v dalSich letech, ov§em uz ne
Vv takovém mnozZstvi. Divodem je vysoké poptavka od lidi, na kterou musi reagovat
I velké pivovary, a to zvySovanim pestrosti své nabidky. Pravé uméni nabidnout lidem
ojedin€ly napoj zvySuje konkurenceschopnost jednotlivych minipivovari

(Aktualné.cz, 2020).

Graf 5: Vystav ¢eskych pivovart v obdobi 1999-2018 (rok 2019 dosud nezveiejnén)
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Zdroj: Viastni zpracovani dle: Pivo — Pivo, 2020; Aktudlné.cz, 2020, Sdruzeni pratel piva, 2009; Ceska
tiskova kancelar, 2020

4.4.2 Spotieba piva

Spotieba piva v Ceské republice za sledované obdobi klesa, ale i tak si Cesi drzi své
prvenstvi v roénim mnozstvi vypitého piva na osobu. Nejvyssi hodnoty, a to 163,5
litru/osobu (viz Graf ¢. 6), dosahovala konzumace v roce 2005. Z nize uvedeného
Grafu ¢. 6 dale vyplyva, Ze nejméné vypitého piva na osobu ptipada na rok 2011,
kdy spotieba jednoho obyvatele Ceské republiky ¢inila 142,5 litru. Jeden z faktord,

ktery ovliviiuje roéni spotiebu, je, ze Cesi vice vyhledavaji restaurace, které nabizeji

52



minipivovarské zazemi a vyraznou paletu chuti riznych pivnich styli, dokonce

za minipivovary cestuji (beerweb.cz, 2020).

Graf 6: Spotieba piva na 1 obyvatele v CR v letech 1999-2018
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Zdroj: Vlastni zpracovani dle CSU, 2020
4.4.3 Vyvoj ceny svétlého lahvového piva

Dle statistik je u nas pivo jeden z nejoblibengjsich napoju, piestoze jeho cena
kazdoro&né stoupa. V prvnim sledovaném roce 1999 Cesi zaplatili za pullitr svétlého
lahvového piva 7,59K¢, v roce 2019 to bylo 12,02K¢ (viz. Graf ¢. 7). Tuto skute¢nost

nejvice ovliviiuje dlouhodoba inflace v CR (Pivovar.cz, 2000).
Graf 7: Vyvoj ceny svétlého lahvového piva v letech 1999-2019
14

12

10

Cena [K¢]

1999
2000
2004
2005
2006
2007
2008
2009

2001
2002
2003
2010
2011
2012
2013
2014
2015
2016
2017
2018
2019

Rok

Zdroj: Vlastni zpracovani dle CSU, 2020
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4.4.4 Spotiebitelské preference

Nize uvedeny Obrazek &. 22 vyobrazuje oblibenost jednotlivych obali piva v Ceské
republice. Kazdoroéné se v Ceské republice proda nejvice piva ve skle, oviem
V poslednich letech vyznamné stoupla jeho oblibenost v plechovkach. Jejich vyhodami
jsou piedevsim nizkd hmotnost a moznost rychlého vychlazeni napoje, naopak
nevyhodou je mnozstvi odpadu, které po vypiti zbyva, a S tim souvisejici nedostatek
sbérnych mist. Samoziejmé vyznamny podil prodeje tvoii sudy, ve kterych je pivo

dodavéno do hospod a vycept (Novinky.cz, 2003).

Obrazek 22: Preference jednotlivych obali piva

» PETLAMVE s PLECHOWKY

Zdroj: Novinky.cz, 2003

Nize uvedeny Obrazek 23 znazoriuje procentudlni zastoupeni podilu piva na ¢eském
trhu. Z tohoto obrazku je patrné, Ze oblibenost leZzaku stoupa, a dokonce v roce 2017
prevysila oblibenost vycepniho piva. To je zplisobeno boomem minipivovard, které
s houstnutim konkurence na trhu zacaly experimentovat s pivnimi rozmanitostmi

Z celého svéta.
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Obrazek 23: Vyvoj podilu piva podle druhti
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Zdroj: Aktualné.cz, 2020
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5 ZAVER
Cilem bakalaiské prace bylo provést analyzu vyvoje pivovarského odvétvi s ohledem

na minipivovary v Ceské republice, a to v obdobi 1999-2019.

V teoretické Casti prace byla popsana problematika pivovarského odvétvi
se zam¢efenim na historii, definici piva a popis jeho vyroby. Dale se tato ¢ast prace
zabyvala charakteristikou pivovari a jejich rozdélenim. Z divodu nutnosti ptiblizeni
problematiky minipivovarti byla tomuto typu provozovny vénovana celd samostatna

kapitola.

Za ucelem analyzy pivovarského odvétvi s ohledem na minipivovary byl v praktické
&asti zkouman vyvoj poétu minipivovart na Gzemi Ceské republiky ve sledovaném
obdobi 1999-2019. Sledovany a popsany byly ro¢ni pfirtistky a Ubytky téchto
provozoven Vjednotlivych krajich CR. Dale se tato &ast prace zabyvala
charakteristikou vybranych minipivovart, a to za kazdy kraj, vyvozovymi
a prodejnimi statistikami Ceského piva, vystavem, spotiebou, spotiebitelskymi

preferencemi a vyvojem ceny svétlého vycepniho piva.

Na zéaklad€ zjiSténych vysledki zkoumané problematiky lze fici, Ze minipivovary
se staly fenoménem poslednich let. To potvrzuje fakt, Ze v prvnim sledovaném roce
bylo na uzemi CR v provozu celkem 25 minipivovari, zatimco na konci sledového
obdobi jich bylo 477. Tzv. boom minipivovart nastal v roce 2013, kdy vzniklo na
tizemi CR 50 provozoven. Nejvétsi nartist byl zaznamenan v roce 2015 s poétem 57
nov¢ vzniklych minipivovard. Dale bylo zjisténo, ze v letech 1999-2019 vzniklo
nejvice provozoven ve Stiedodeském a Jihomoravském kraji. Ubytky provozoven

Nejsou v porovnani s prirastky nijak razantni.

Z Setfeni zaméfeného na vybrané minipivovary vyplyva, ze kazdy minipivovar

je origindl, ktery je Casto spojovany s lokdlnim piibéhem.

Dale bylo zjisténo, Ze zajem o Ceské pivo v zahranici stale roste. Ze zemi Evropské
unie je aktudlné¢ nejvétSim odbératelem sousedni Slovensko, ze zemi mimo EU
je to Rusko. Lze také konstatovat, Ze i kdyZ roéni spotieba piva v Ceské republice ve
sledovaném obdobi klesala, vyhledavaji Cesi vice restaurace, které nabizeji

minipivovarské zazemi a vyraznou paletu chuti riznych pivnich stylt.
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Zavérem je nutno podotknout, ze ackoli se trh s minipivovary miize zdat byt nasycen,
nemusi se tyto provozovny bat konkurence, jelikoz kazdy minipivovar je specificky
svou pestrosti chuti, originalitou prostfedi a zazitkem, ktery nabizi. Pravé uméni
nabidnout lidem ojedin¢ly napoj a schopnost velmi pruzné reagovat na poptavku

zvySuje konkurenceschopnost jednotlivych provozoven.
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Priloha 1

TABULKA - VYVOJ POCTU MINIPIVOVARU V JEDNOTLIVYCH KRAJICH V CR V LETECH 1999-2019

. Rok

Kre) 1999 | 2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013 | 2014 | 2015 | 2016 | 2017 | 2018 | 2019
StredocCesky 1 3 4 3 4 4 4 6 4 8 6| 12
JihoCesky 1 1 4 1 4 3 3 5 5 7 6
Plzensky 1 1 3 1 1 3 3 2 9 5 4 5 3 1
Karlovarsky 1 2 3 1 1 2 1 2
Ustecky 1 1 1 2 2 4 4 6 4 2 3 2
Liberecky 1 1 1 1 2 2 2 2 3 2
Kralovehradecky 1 1 2 1 2 1 2 4 4 3 3
Pardubicky 1 1 1 1 2 1 1 3 2 2 2
Vysocina 1 1 1 1 1 1 2 1 3 3 5 6 3 1 3
Jihomoravsky 1 1 1 1 2 4 3 8 6 9 4 9 4 5
Olomoucky 1 1 2 2 2 1 5 4 3 5 5 3
Zlinsky 1 1 1 1 2 1 4 2 4 1 3 1
Moravskoslezsk
v 1 3 2 2 2 1 1 1 3 2 8 6 5 1 4 3 3
Praha 1 2 1 1 1 4 3 4 4 3 6 4 9 7

Zdroj: viastni zpracovani dle Pivovary.Info, 2020
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Zdroj: Ceské pivo — Ceské zlato, 2020

69



