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Sledovani kvalitativnich ukazatel tukové tkané u prasat
s ohledem na rozdilnou Zivou hmotnost a pohlavi

Souhrn

Cilem této prace bylo zjistit, jaky vliv ma zivd hmotnost a pohlavi na kvalitativni
ukazatele tukové tkané. Celkem 40 prasat bylo rozd€leno do ctyf skupin dle pohlavi
(veprici, imunokastrati, kanecci a prasnicky). Dle zivé hmotnosti byli tito jedinci
rozdéleni na dvé skupiny: do 104,9 kg zivé hmotnosti a nad 105 kg zivé hmotnosti.

Zkouman byl vliv zivé hmotnosti a pohlavi na produkéni ukazatele: denni
spotfebu krmiva, primérny denni pfirtstek a konverzi krmiva, déale barvu a perforaci
tuku, obsah intramuskularniho tuku v krkovici, kyté, peCeni a pleci, obsah mastnych
kyselin
ve hibetnim tuku a histologii tukovych bunék.

Statisticky vyznamna byla denni spotfeba krmiva s ohledem na pohlavi,

kdy nejvyssi spotieba byla naméfena u vepiikti do 104,9 kg Zzivé hmotnosti (3,97 kg)
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od 1049 kg zivé hmotnosti (991,43 g) a nejvyssi piirGstky méli vepfici s zivou
hmotnosti nad 105 kg (1211,79 g). Déle bylo zjiSténo, Ze primérnd konverze krmiva se
snizuje

u prasat nad 105 kg zZivé hmotnosti.

Fyzikalni ukazatele kvality tuku nebyly statisticky vyznamné, nicméné podle
vysledkl testu je patrné, Ze u perforace tuku byly v obou ptipadech naméteny nejnizsi
hodnoty u veptikd do 104,9 kg zivé hmotnosti (dolni — 40,39 N, horni — 52,79 N),
coz znaci, ze veprici do 104,9 kg zivé hmotnosti méli nejkiehci tuk.

Pti sledovani obsahu tuku u hlavnich masitych ¢asti byly statisticky vyznamné
rozdily v obsahu intramuskularniho tuku mezi pohlavimi, a to u jatecnych partii kyty
a plece. U kyty byl nejvyssi obsah intramuskularniho tuku naméfen u prasnicek
do 104,9 kg zivé hmotnosti (5,18 %) a nejnizsi obsah u kaneckt do 104,9 kg zivé

hmotnosti (0,73 %). U plece byl nejvyssi obsah intramuskularniho tuku naméfen
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zivé hmotnosti (1,79 %). Z vysledka testu vyplyva, ze nejvice IMT maji obecné veptici
a nejméné prasnicky.

V zastoupeni mastnych kyselin byly naméieny nejvyraznéjsi rozdily v obsahu
nasycenych mastnych kyselin, kdy byl nejvyssi obsah u vepiikit nad 105 kg zivé
hmotnosti (52,12 %), naopak nejnizsi obsah byl u kanecki do 104,9 kg zivé hmotnosti
(49,2 %).

Histologie tukovych bunék nevykazovala statistickou vyznamnost, ale z vysledkt
testu bylo jasn¢é patrné, ze veptici do 104,9 kg zivé hmotnosti méli nejvétsi plochu
(3613,51 um) tukovych bunék, naopak nejmensi plochu tukovych bunék méli kanecci
s zivou hmotnosti nad 105 kg (2477,89 pum).

U ostatnich ukazatel nebyla prokazana statistickd pritkaznost.

Kli¢ova slova: intramuskularni tuk, pohlavi, vepfovy, hmotnost, kvalitativni



Observation of qualitative indexes of adipose tissue of
porcine with regard to different live weight and gender

Summary

The aim of this study was to determine, the influence of gender and the live
weight on qualitative indicators of adipose tissue. A total of 40 pigs were divided into
four groups according to gender (barrows, immunocastrates, young boars and gilts).
According to live weight, these individuals were divided into two groups: up to
104.9 kg of live weight and up from 105 kg of live weight.

The influence of gender and live weight on production indicators were examined
as follows: daily feed consumption, average daily gain and conversion ratio, as well
as colour and perforation of fat, fat content of neck, ham, loin and shoulder, fatty acid
content and histology of fat cells. Daily food consumption was statistically significant
with respect to gender, when the highest consumption was measured in barrows
to 104.9 kg of live weight (3.97 kg) and the lowest consumption was measured in gilts
of the same live weight (3.09 kg). The live weight had significant effect on the average
daily gain. It had been proved, that increasing daily gain grew up with live weight.
The lowest daily gain had the immunocastrates from 104.9 kg of live weight (991.43 )
and the highest gain had barrows of live weight above 105 kg (1211.79 g). Furthermore,
it was found that the average feed conversion is reduced in pigs above 105 kg of live
weight.

Physical quality indicators of fat were not statistically significant, however,
according to the test results the lowest values of fat perforation were measured in both
cases in barrows in 104.9 kg of live weight (lower - 40.39 N upper - 52.79 N),
indicating that barrows to 104.9 kg of bodyweight have the most delicate fat.

In the study of the fat content in the main meat parts, the most statistically
significant differences were in the content of intramuscular fat between genders, namely
in slaughter parts of ham and shoulder. The highest content of intramuscular fat in ham
was measured in gilts to 104.9 kg of live weight (5.18%) and the lowest content in
young boars to 104.9 kg of live weight (0.73%). At the shoulder, the highest

intramuscular fat content was measured in barrows to 104.9 kg (2.86%) of live weight



and the lowest in gilts to 104.9 kg of live weight (1.79%). Generally, the test results
shows, that barrows have the most IMF, whereas the gilts have the lowest.

Regarding to fatty acids content, the most significant differences were measured
in content of saturated fatty acids, where the highest percentage was measured in
barrows above 105 kg of live weight (52.15%), contrary the lowest content was
measured in young boars to 104.9 kg of live weight (49.2%).

Fat cells histology showed no statistical significance barrows to 104.9 kg of live
weight had the largest area of fat cells (3613.51 um), while the smallest area of fat cells
was detected in young boars of live weight above 105 kg (277.89 um).

Statistical significance for other indicators have not been established.

Keywords: intramuscular fat, sex, pork, weight, qualitative
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1 Uvod

V Ceské republice je veprové maso tradiéni potravinou, a proto je jeho spotieba
stale na nejvySsi urovni oproti jinym druhtim masa. Spotieba na jednoho obyvatele je
kolem 42 kg. Vepiové maso obsahuje cca 60 % vody, asi 30 % proteintl a pouze 2 %
lipidd, zbytek jsou glycidy, mineralni latky, vitaminy a jiné nebilkovinné latky.

Zajem o vepiové maso 1 masné vyrobky z n¢j je udrzovan predevsim diky jeho
chutnosti, kiehkosti a Stavnatosti a také snadné kulinarni pfipraveé. Kiehkost
a §favnatost masa ovliviiuje mimo jiné i obsah intramuskuldrniho tuku. V Ceské
ale snizuje jeho chutnost, protoze prave tuk je nositelem chuti.

Snizeni ukladani tuku u prasat bylo jednim z hlavnich cilii ve vyrobé masa za
poslednich né¢kolik let. Tento trend vedl ke sniZzeni zastoupeni tuku v télech prasat
z 35— 45 % na méné nez 20 %. Se snizujicim se obsahem tukové tkan¢ se nevyhnutelné
snizuje také tuk v libové svalovin€ a stdva se nenasycenym, ¢imz se méni senzorické
i kulinarni vlastnosti masa. Cim vice je snizovan obsah intramuskularniho tuku, tim je

V dnesni dobé se obsah intramuskuldrniho tuku u vétSiny plemen chovanych
v Ceské republice pohybuje kolem 2 %. Ale vysledky organoleptického hodnoceni
ukazuji, Ze pozitivni vliv na chutnost masa ma obsah intramuskularniho tuku nad 3 %.

Rozdilné ukladani intramuskulédrniho tuku v jednotlivych masitych partiich je
zpusobeno hlavné vlivem pohlavi. Na skladbu mastnych kyselin v tukové tkani pisobi
zejména vyZziva, v€k, Ziva hmotnost, plemennd pfislusnost, celkovy obsah tuku v téle,
pohlavi i prostiedi, ve kterém je zvife chovano.

Tato diplomova prace se zabyva vlivem pohlavi a Zivé hmotnosti na kvalitativni

ukazatele intramuskularni a hibetni tukové tkan¢ u prasat.

2 Cil prace a hypotéza
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Cil prace:

Cilem diplomové prace bylo vyhodnotit kvalitativni ukazatele tukové tkan¢ u prasat

s ohledem na rozdilnou Zivou hmotnost a pohlavi.

Hypotéza:
JateCna zvitata srozdilnou porazkovou hmotnosti a pohlavim budou vykazovat

odlisnou kvalitu intramuskularniho a hibetniho tuku.
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3 Literarni prehled

3.1 Tukova tkan

Tuk je vtéle uloZen jako intramuskularni (vnitrosvalovy), intermuskularni
(mezisvalovy), visceralni (tuk dutiny bfisni), podkozni a popiipadé tuk ledvinovy.
Z té&chto tukovych zésob tvofi podkozni tuk 60 — 70 %, tuk kolem ledvin tvoii asi 5 %
(Kouba a Sellier, 2011). K ukladani tuku v téle zvifete dochazi v ¢asové rozlozenych
fazich. Nejprve se ukladd v télnich dutinach, nasleduje tuk podkozni, dale pak
mezisvalovy a nakonec vnitrosvalovy (Mourot a Hermeir, 2001).

Povrchovy tuk (hibetni, kyty, plecka a bucku) a tuk télni dutiny (plstni) tvoii dvé
tretiny celkového tuku u prasat. Kvalita povrchového tuku je dulezitd pro vyrobu
masnych vyrobkil, intramuskuldrni tuk ovliviluje chutové vlastnosti masa (Beckova
a Vaclavkova, 2002).

Podle Steinhausera (2000) je rozloZeni tuku v télech zvitat velice nerovnomérné.
Mensi ¢ast je ulozena pifimo ve svaloviné jako tuk intramuskuldrni (vnitrosvalovy)
a dale tvofi tuk zaklad samostatné tukové tkané (tuk depotni neboli zasobni). Tuk
intramuskularni, zejména jeho intracelularni podil, je rozloZen mezi svalova vlakna ve
formé Zzilek a tvofi tak mramorovani masa. Pomér tuku uloZeného v urcitych castech
téla ovlivituje spousta faktort, jako napiiklad vek, ziva hmotnost, pohlavi, genotyp
a faktory vné¢jSiho prostfedi — klimatické podminky, krmeni, kastrace atd. (Kouba
a Sellier, 2011).

Tuk ma vyznam v mase z hlediska senzorického, nebot' je nositelem fady
aromatickych a chutovych latek. Chutnost je ovlivnéna tukem dvojim zplisobem.
Zménou tuku — hydrolyzou a oxidaci mastnych kyselin vznikaji rizné produkty, které
Vv niz8ich koncentracich ptiznivé ovliviluji aroma. Ve vyssich koncentracich vSak aroma
ovlivityji neptiznivé. V tuku jsou ulozeny lipofilni latky, které po uvolnéni (zejména pti

zahtati) ptispivaji k chutnosti masa (Morlein a Tholen, 2014).
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3.1.1 Intramuskularni tuk

Obsah intramuskularniho tuku ve vepfovém mase je ovlivnén plemennou
pfislusnosti - barevna plemena maji oproti bilym vyssi obsah intramuskularniho tuku
(Beckova a Vaclavkova, 2002), genotypem zvifete v halotanovém lokusu - niz$i podil
intramuskularniho tuku maji prasata pozitivni (Culau et al., 2002), pohlavim - kastrati
maji vyssi podil intramuskularniho tuku ve srovnani s kanecky a prasnickami (Pouly
et al., 2012), dennim pfirGstkem - se zvySujicim se dennim pfiristkem roste podil
intramuskuldrniho tuku, konverzi krmiva - se zlepSenim konverze se snizuje podil
intramuskularniho tuku (Bec¢kova a Vaclavkova, 2002), a podilem svaloviny a tukové
tkan¢ v jatecném téle - s rostoucim podilem svaloviny a poklesem tukové tkané klesa
podil intramuskularniho tuku (Morlein a Tholen, 2014).

Intramuskularni tuk je v mase obsazen v minimalnim mnozZstvi. Na zakladé¢
degustacnich testli se doporucuje podil intramuskularniho tuku ve vysi 2,5 %, vétSina
plemen a findlnich hybridi vSak jiz tuto hodnotu nedosahuje (Beckova a Vaclavkova,
2002).

U plemene landrase byl zjistén obsah intramuskularniho tuku v nejdelSim
zadovém svalu 1,99 % a u plemene hampshire 2,15 %. Nejvyssi obsah byl zjistén
u plemene duroc 3,25 % (Sladek et al., 2004).

Mikule et al. (2000) uvadi plemenné rozdily v obsahu intramuskuldrniho tuku
u péti plemen. U 29 hodnocenych vzorkli plemene bilé¢ uslechtilé bylo stanoveno
primérné procento intramuskuldrniho tuku v nejdelsim zddovém svalu na 1,16 %. U 14
vzorkl plemene landrase bylo stanoveno primérné procento IMT 1,02 %. U 14 vzorkt
plemene duroc bylo stanoveno primérné procento IMT 1,94 %. U 4 ks plemene
hampshire bylo stanoveno prumérné procento IMT na 1,55 %. U 2 ks plemene pietrain

bylo primérné procento IMT 1,45.

3.1.2 Intermuskularni tuk

Intermuskularni tuk ma, ve srovnani s ledvinovym a subkutannim (podkoZznim)
tukem, niz$i obsah lipidl a ty jsou lokalizovany v menSich adipocytech. Jeho stupen
nasyceni je niz8i nez u subkutanniho tuku, ale vys$§i nez u ledvinového tuku. Rychlost

ristu intermuskularni tukové tkané€ je niz8i nebo srovnatelna s rychlosti riistu podkozni
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tukové tkané. Vyviji se v raném stadiu rastu téla, ptiblizné do 20 kg télesné hmotnosti,
zvlasté u malo protucnélych plemen jako je napiiklad pietrain (Morlein a Tholen, 2014).

Wood et al. (2004) zjistili, ze prasata, ktera byla krmena vysoce energetickou
krmnou davkou, méla vyS$i procento intermuskuldrniho tuku (15,3 %), nez prasata
krmena nizkoenergetickou krmnou davkou (14,2 %). Ob¢é skupiny byly krmeny
ad-libitum.

3.1.3 Podkozni tuk

Virgili et al. (2003) zjistili, ze stejné jako u jinych typa tukové tkan€, obsah
podkozniho tuku se zvySujici se zivou hmotnosti roste.

Vyska hibetniho tuku se ¢asto dava do souvislosti S plodnosti prasnic. Holendova
a Cechova (2010) porovnavaly vysku hibetniho tuku u prasni¢ek plemene large white.

Dosly k zavéru, ze s vyssi vySkou hibetniho tuku klesal pocéet narozenych selat.

3.1.4 Slozeni tukové tkané

Kostrou tukové tkang, na niZ je fada bunék ¢astecné fixovana, je sit’ kolagenovych
vlaken. Kvantitativn€ nejdilezitéjsi soucasti této tkan€ jsou vlastni tukové
buiiky — adipocyty. Kromé adipocytl jsou v tukové tkani zastoupeny také krevni cévy,
stromavaskularni buriky, ulozené v okoli téchto cév, fibroblasty, leukocyty, makrofagy,

preadipocyty a fada dalSich bunék (Hainer et al., 2011).

Tukova tkan obsahuje asi 99 % lipidl, coZ jsou slouceniny s nejvyssi energetickou
hodnotou. Kromé energetické funkce maji 1 funkci stavebni (struktura membran —
fosfolipidy, lipoproteiny, cholesterol, glykolipidy), funkci ochrannou (tepelné izolace),
funkci nepolarniho rozpoustédla (pro lipofilni vitaminy) a jsou také nezbytné pro
syntézu latek snizujicich povrchové napéti (zluCové kyseliny, surfaktant), steroidnich
hormontl, eikosanoidii (prostaglandiny, prostacykliny) a druhych posli v bunécéné

signalizaci (diacylglycerol) (Rokyta et al., 2015).

Neutralni tuky — triacylglyceroly, jsou estery tvorené tfemi molekulami mastnych
kyselin v kombinaci s jednou molekulou glycerolu. Vznikaji reakci mezi mastnou

kyselinou a alkoholem. Fosfolipidy jsou slozité lipidy, které obsahuji fosfat, glycerol,
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mastné kyseliny a dusikatou bdzi. Fosfolipidy jsou dtlezité strukturdlni soucasti

bunéénych membran (Reece, 2010).

Vedle lipidii a fosfolipidii obsahuje tukova tkan nékteré doprovodné latky, a to
steroly, barviva a lipofilni vitaminy. Cholesterol, patfici mezi steroidy, je dilezitou
soucasti lipidovych dvojvrstev cytoplazmatické membrany zivoc¢iSnych bunék.
Cholesterol ma v organizmu nezastupitelny vyznam, protoze se podili na stavbé
bunécnych stén a syntéze steroidnich hormont (Steinhauser, 2000).

Je to lipidova latka odvozena od triacylglycerol. V priméru 80 % veSkerého
cholesterolu vytvoteného v téle je v jatrech konjugovano za vzniku soli zlucovych
kyselin, které se pak transportuji do stieva, kde se zapojuji do traveni (Reece, 2010).

Mezi barviva rozpustné v tucich, lipochromy, patfi zejména karoteny, které¢ mayji
zluto€ervenou barvu, a xantofyly, které jsou zluté. Zejména karoteny zabarvuji tuk zluté
az oranzove¢. Tuk prasat nema schopnost ukladat karotenoidy, proto je az na vyjimky

bily (Morlein a Tholen, 2014).

3.1.4.1 Tukové buiiky

V tukové tkani jsou piitomny dva druhy tukovych bunék — adipocytt.
Unilokularni adipocyty jsou tvotfeny z jedné velké tukové kapénky a jsou dominantnim
bunéénym typem bilé tukové tkané. Multilokularni adipocyty maji vétsi pocet drobnych
tukovych kapének a jsou hlavni soucésti hnédé tukové tkan&. Adipocyty syntetizuji
tkanové hormony, které se nazyvaji adipocytokiny. Tyto latky se ucastni regulace
mnozstvi tuku a energetické rovnovahy, kontroly krevniho tlaku, imunitni odpovédi,
homeostdzy a maji také vliv na reprodukci (Trayhurn a Wood, 2004).

Mezi tyto hormony patii leptin, rezistin, adiponektin a visfatin. Leptin reguluje
pfijem potravy, energeticky vydej a zvySuje inzulinovou senzitivitu. Rezistin patii mezi
proteiny bohaté na cystein a stejn€ jako u leptinu je jeho hladina zvySena pii obezit¢.
Ovliviiuje metabolismus sacharidi V jatrech. Adiponektin je produkovan vyhradné
adipocyty a stimuluje oxidaci mastnych kyselin, snizuje hladinu triacylglycerolt
Vv jatrech a ve svalové tkdni, a tak zvySuje inzulinovou senzitivitu. Sérové koncentrace
adiponektinu negativné koreluji s obsahem tuku v organizmu. Visfatin je hormon
syntetizovany visceralni tukovou tkéani, ktery zvySuje senzitivitu k inzulinu (Holecek,
2006).
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Skop et al. (2009) uvedli, Ze adipocyty maji do jisté miry schopnost se rozpinat.
Pokud ale pfi pozitivni energetické bilance prekro¢i urcitou hranici, piestanou byt
schopné se zvétSovat a ukladat ziviny. Tyto ziviny, zejména volné mastné kyseliny,
se pak zacnou ukladat pfevazné v jatrech a ve svalech.

Morlein a Tholen (2014) hodnotili obsah lipidi v nékolika vzorcich tukové tkané
intermuskularni, naopak nejvy$si obsah lipidi obsahuje plstni tuk. Rozdily v obsahu
ruznych lipidi jsou spojeny piedevsim s velikosti tukovych bunék. Nejvétsi tukoveé
buniky jsou zastoupeny V plstnim tuku, dale v podkoznim tuku a nejmensi obsahuje
intermuskularni tuk. Mensi adipocyty také obsahuji vétSi mnozstvi vody nez velké
burky.

Schinckel et al. (2008) porovnavali dvé linie prasat, ob&é z plemen Yorkshire
a Duroc, podle velikosti adipocytt. Prvni linie vykazovala dvakrat vyssi obsah podkozni
tukové tkané. Tucnéjsi linie vykazovala dvakrat vyssi objem adipocytt, v disledku toho

tedy 1 méné bunék na gram tkané¢.

3.1.4.2 Mastné kyseliny

Vlastnosti tukil jak z hlediska vyZzivového tak fyzikalniho, urCuje zastoupeni
mastnych kyselin, pfedevS§im vzdjemny pomér nasycenych. Z pohledu vyzivy je v tuku
zadouci vyS$$i obsah nenasycenych mastnych kyselin, z pohledu technologického je
tomu pravé naopak, protoze vyssi podil nenasycenych mastnych kyselin zpisobuje
pokles konzistence sadla a v dasledku pfitomnosti nenasycenych vazeb se zvySuje
moznost oxidace a tim i zluknuti tuku (Beckova a Vaclavkova, 2002).

Mastné kyseliny se déli podle délky fetézce na mastné kyseliny s kratkym
fetézcem, kam se tadi acetat, propionat a butyrat a obsahuji 2 — 4 uhliky. Mastné
kyseliny se stiedné¢ dlouhym fetézcem obsahuji 8 — 12 uhlikd. Mastné kyseliny
s dlouhym fetézcem pak obsahuji 14 — 22 uhliki a mohou byt nasycené a nenasycené
(Grofova, 2010).

Nasycené mastné kyseliny neobsahuji zddnou dvojnou vazbu v fetézci. Mohou byt
syntetizovany v organismu a patii tedy mezi neesencialni mastné kyseliny. Slouzi

predevsim jako rychly zdroj energie (Zeman et al., 2006).
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Nasycené mastné kyseliny jsou napiiklad kyselina laurova, myristova, palmitova
a stearova. Nejcastéji se nachazeji v zivocisnych tucich (Grofova, 2010).

Nenasycené mastné kyseliny obsahuji ve svém fetézci jednu nebo vice dvojnych
vazeb. Monoenové nenasycené mastné kyseliny obsahuji jednu dvojnou vazbu, mohou
byt syntetizovany v organizmu a patii tedy mezi neesencidlni mastné kyseliny.
Polyenové nenasycené mastné kyseliny obsahuji dvé nebo vice dvojnych vazeb ve svém
fetézci. VétSinou je organismus neni schopen syntetizovat a patfi mezi esencialni

mastné kyseliny (Zeman et al. 2006).

3.1.5 Metabolismus tuku

Organizmus vyzaduje pravidelny pfisun energie v podobé sacharidl, tukd
a bilkovin. Uskladnéni energie probihd v adipocytech ve formé triacylglycerolt. Tuk
pfedstavuje vyznamnéjSi zdsobu energie nez glykogen, jelikoz oxidace 1 g tuku
poskytne dvojnasobek energie nez 1 g glykogenu. Skladovani energie a syntézu novych
sloucenin zabezpecuji anabolické procesy, které jsou aktivovany parasympatickym
nervovym systémem, inzulinem, estrogeny a androgeny. Energeticky vydej je
zprostiedkovan katabolickymi procesy, pfi kterych se rozkladaji slouceniny na mensi
podjednotky za vzniku energie. Tyto procesy jsou aktivovany sympatickym nervovym
systémem, osou hypotalamus — hypofyza — nadledviny, osou hypotalamus — hypofyza —
Stitna Zlaza, a glukagonem (Rokyta et al., 2015).

U hnédé tukové tkan€ dochazi k hydrolyze triacylglycerolli, kdy neni vétSina
mastnych kyselin uvolnéna do krevniho ob&hu, jako je tomu u bilé tukové tkang, ale je

oxidovana v mitochondriich (Hole¢ek, 2006).

Z potravy jsou tuky, s vyjimkou mastnych kyselin s kratkymi fetézci vstiebany ze
stteva do lymfy v podobé lipoproteinovych komplexii — chylomikront, které se tvofi
Vv enterocytech. Nejvétsi podil chylomikront tvofi triacylglyceroly (asi 87 %),
zbyvajicich 9 % ptipada na fosfolipidy, 3 % na cholesterol a 1 % na proteinovou slozku.
Chylomikrony jsou transportovany lymfou do krevniho obéhu a ¢ast je vychytavéana
kapilarami v tukové tkani a ve svalech. Adipocyty produkuji enzym lipoproteinovou
lipdzu (LPL), kterd Stépi triacylglyceroly v chylomikronech na mastné kyseliny
a glycerol. Lipofilni mastné kyseliny velice snadno prochazeji ptes cytoplazmatickou

membranu adipocytli a tam se opét vazi na glycerol. Vznikaji triacylglyceroly, které se
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uskladiiuji do zésoby — lipogeneze. Opacény proces se nazyva lipolyza. Pfi lipolyze se
zasoby tracylglycerolli odbouravaji, vznikaji mastné kyseliny a glycerol, které se
uvoliuji do krve. Glycerol miize byt v jatrech spotfebovan pro glukoneogenezi a mastné
kyseliny jsou transportovany do jinych tkani, kde jsou odbouravany beta-oxidaci na

acetyl-CoA, ktery vstupuje do citratového cyklu (Rokyta et al., 2015).

Transport mastnych kyselin do bun¢k a intracelularni hladina acetyl-CoA stoupa

u zatézovych stava v disledku zvySené lipolyzy v tukové tkani (Holecek, 2006).

Uvniti bunék se energie ze zivin transformuje do molekuly adenosintrifosfatu
(ATP). Adenosintrifosfat je univerzalni pfenaSe¢ a pohotovy zdroj, ktery hydrolyzou
fosfatové vazby uvolni energii pro svalovou kontrakci ¢i pohyb bunky, aktivni transport
latek pfes bunécnou membranu a biosyntézu novych sloucenin. Po hydrolyze jedné
fostatové vazby se ATP preméni na adenosindifosfat (ADP), ktery odstépenim druhého
fosfatu mize uvolnit dalsi energii za vzniku adenosinmonofosfatu (AMP). ADP nebo
AMP mohou pak ptijmout dalsi fosfaty a znovu vytvorit molekulu ATP. Navic se AMP
ucinkem adenylatcyklazy pfeménuje na cyklické adenosinmonofostit (cAMP), ktery
vV bunice slouzi jako sekundarni posel, jenz aktivuje enzymy Kkatalizujici rozklad
energetickych substrati pro tvorbu novych molekul ATP. ATP se tedy prubézné
obnovuje, k jeho obnové slouzi zasoby triacylglycerolt a glykogenu (Rokyta et al.,
2015).

3.1.6 Vitaminy rozpustné v tucich

Vitaminy jsou organické slou€eniny, nezbytné pro rist, vyvoj a funkci celého

organismu ¢i nékterého z jeho organi (Fajfrova a Pavlik, 2013).

Vitaminy jsou po chemické strance velmi heterogenni latky. Vyznamna
charakteristika, podle které Ize jednotlivé vitaminy rozdélit, je jejich rozpustnost. Mezi
lipofilni vitaminy patii vitamin A — retinol a jeho provitaminy (karotenoidy), vitamin D

— kalciferol, vitamin E — tokoferol a vitamin K — fylochinon (Fajfrova, 2011).
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3.1.6.1 Retinol

Vitamin A je dalezitym prekurzorem zrakového pigmentu rodopsinu, piisobi na
diferenciaci a rust epitelovych bun¢k, keratinizaci, tvorbu slizni¢niho hlenu, vyvoj
placenty a spermatogenezy. UCastni se metabolismu kosti a zubt. Kromé& vitaminu

A jsou dilezité i jeho provitaminy — karotenoidy (Fajfrova, 2011).

Nedostatek se projevuje Serosleposti, xeroftalmii (vysychani spojivky a rohovky
oka) nebo konjunktivitidou (zanét spojivek). Pii tézké karenci mize dojit 1 ke slepoté

(Svacina et al., 2008).

Hlavni zdroj vitaminu A je mléko, rybi tuk, vnitini organy zvifat a zdrojem

karotenoidu je ovoce a zelenina (Fajfrova a Pavlik, 2013).

3.1.6.2 Kalciferol

Hlavni funkci vitaminu D spolu s parathormonem a kalcitoninem je regulace
metabolismu vapniku a fosforu. Organizmus je schopny vlastni syntézy vitaminu D, a to
v kiizi pteménou cholesterolu za ucasti UV zateni (Fajfrova a Pavlik, 2013).

Nedostatek se projevuje u mlad’at nejvice ve formé kiivice, deformaci a méknutim
lebky, zdufenim rozhrani chrupavcité a kosténé Casti zeber (rachiticky rtzenec).
V dospé€losti se nedostatek vitaminu D projevuje jako osteomalacie, kdy je kost

strukturdlné slabd, pod tihou téla se kfivi a lame (Svacina et al., 2008).

Bohaté na vitamin D jsou Zivoc¢isné zdroje, hlavné jatra, olej z rybich jater

a vajecny Zloutek (Fajfrova, 2011).

3.1.6.3 Tokoferol

Vitamin E pfedstavuje veSkeré tokoferoly a derivaty tokotrienolu, z nichz

v

nejucinnéjsi je alfa-tokoferol (Svacina et al., 2008).
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Vitamin E patfi mezi nejucinngjsi antioxidacni latky chranici zejména bunécéné
membrany pied poSkozenim volnymi kyslikovymi radikaly. Hlavnim zdrojem jsou

rostlinné oleje, jadra ofecht, vejce a jatra (Fajfrova a Pavlik, 2013).

Nedostatek vitaminu E se projevuje anémii, zkrdcenou dobou ptrezivani
erytrocytl,, poruchami plodnosti a sniZenou obranou organismu pted volnymi radikaly

(Svacina et al., 2008).

3.1.6.4 Fylochinon

Vitamin K je dilezitym koenzymem pii transportu karboxylovych skupin, ucastni
se tvorby hemokoagulac¢nich faktorti a je potfebny i pro kostni kalcifikaci (Fajfrova

a Pavlik, 2013).

Jeho nedostatek se projevuje poruchami srazlivosti krve, vzacnégji jsou disledkem
poruchy vstfebavani tukii nebo porusené syntézy vitaminu K stfevni mikroflérou

(Svacina et al., 2008).

Dulezitym zdrojem jsou zelené rostliny a fasy, jatra, vejce, maso a mléko. Dal§im

zdrojem je produkce vitaminu K ¢innosti sttevni mikroflory (Fajfrova, 2011).

3.2 Organoleptické vlastnosti

Organoleptické vlastnosti zahrnuji vini, barvu, mramorovani, vlaknitost, déle
chut’, kiehkost, Stavnatost a jemnost popf. dalsi dil¢i vlastnosti masa.

Slozeni tukové tkané ma vyznamny vliv na senzorickou kvalitu. Zahrnuje to
hlavné mnozstvi polynenasycenych mastnych kyselin, néachylnost k oxidaci atd.
Zvysena hladina PUFA v tukové tkani u kancl snizkou hladinou androstenonu
a skatolu, by mohla byt zodpovédna za zvySeni hladiny tékavych latek. Pokud jde
o chut, tak PUFA funguji jako prekurzor pro aromaticky aktivni aldehydy, napt. hexanal

pii oxida¢nich procesech (Morlein a Tholen, 2011).
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Z hlediska vyzivy je tuk silnym zdrojem energie, esencidlnich mastnych kyselin
a jejich prekurzort, lipofilnich vitamini (A, D, E, K) a pfislusSnych provitamint

(Beckova a Vaclavkova, 2002).

3.21 Viné

Problematickym faktorem muize byt tzv. kanci pach, ktery zptsobuje piitomnost
skatolu a androstenonu v mase a sadle kanct.
Uvadi se, ze pokud mnozstvi skatolu v mase pfesahne hodnotu 0,25 ppm, je maso

hodnoceno jako nevyhovujici k lidské spotiebé (Dostalova a Koucky, 2008).

3.2.2 Mramorovani

Jako mramorovani oznacujeme jemné rozdé¢leni tuku v rdmci svalové tkan¢ zvirat.
Kvalitni maso musi vykazovat vynikajici iroveii mramorovani, které¢ ma vyznamny vliv
na $tavnatost a chut’ (Kucera, 2003).

Podle Schneiderové (2004) existuje kladna korelace mezi mramorovanim
a obsahem intramuskularniho tuku, takze subjektivni hodnoceni mramorovani se muze
povazovat za odpovidajici pro odhad obsahu intramuskuldrniho tuku. Pohlavi
neovliviiuje obsah intramuskuldrniho tuku, ale ovliviiuje mramorovéni; kastrovani

kanecci maji mramorovangj$i svalovinu nez prasnicky.

3.2.3 Chut, kiehkost, Savnatost a jemnost

Schneiderova (2004) sledovala vliv rizného stupné protu¢néni jateénych tél prasat
na kvalitu masa z hlediska spotiebitele. Z vysledkii vyplyva, Ze byly vyznamné
Efekt Stavnatosti je spojen s procesem rozpousSténi tuku béhem vareni. Chut je
ovlivnéna uvoliiovanim tékavych slozek béhem vareni. N&které z nich reaguji se
slozkami z libové svaloviny a kiehkost mize byt ovlivnéna nahrazenim proteini

leh¢imi tuky (Sladek et al., 2004).
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Daszkiewicz et al. (2005) zjistili, ze obsah intramuskularniho tuku nad 3,0 % m¢l

pozitivni vliv na chutnost, $tavnatost a kiehkost veptového masa.

3.3 Faktory ovlivitujici kvalitu tuku u prasat

Pomér tuku ulozeného v urCitych castech téla ovlivitluje mnoho faktord, jako
ptiklad Ize uvést vek, ziva hmotnost, pohlavi, plemeno a faktory vnéjSiho prostiedi —

klimatické podminky, krmeni, kastrace atd. (Wood et al., 2004).

3.3.1 Vliv pohlavi na kvalitu tuku

Vliv pohlavi se nejvice projevuje rozdilnou tvorbou a ukladdnim tuku u samc¢iho
a samiciho pohlavi a pfi tvorbé pohlavniho pachu u samct nékterych druht zvirat.
Tvorba a ukladani tuku je ovlivnéna rozdilnosti metabolickych procesti v organismu
samcll a samic. Sami¢i organismus metabolizuje Uspornéji a uklada ¢ast energie jako
rezervni tuk pro budouci vyvoj plodu a pro pteziti v neptiznivych podminkach (Ingr,
2003).

Eggert et al. (2007) zjistili, Ze kanci maji podstatné méné hibetniho sadla,
plstniho, intermuskularniho 1 intramuskularniho tuku neZ prasnicky. Kastrace u kanct,
ale zpusobuje velky nartst tukové tkan€. Bylo prokazéano, ze kastrace vede ke zvySeni
ukladani tuku zejména v disledku siln€j$i hypertrofie adipocytti. Obsah lipidi
Vv podkozni a intermuskularni tukové tkani byla vyS$$i u vepiikli nez u prasnicek,
pfiemZ nebyl zjistén zadny rozdil mezi obsahem lipidli v ledvinovém (perirenalnim)
tuku.

Testosteron u samcich jedinci ma vyrazny anabolicky efekt pii soucasném
intenzivnéj§im metabolismu. Tato skutecnost se projevuje zvysenou retenci dusiku, coz
ma za nasledek lepsi vyuzitelnost krmiv pfi vy$Sim podilu svaloviny a to na ukor tukové
tkan¢. Naproti tomu sniZzena sekrece steroidi u kastratli vede k hyperfunkci §titné Zlazy
a naslednému zvySeni schopnosti ukladani zasobniho tuku v téle (Dostalova a Koucky,

2008).
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Morlein a Tholen (2014) potvrdili, Ze kanci maji vy$si primérny obsah PUFA, nez
vepftici, ale mezi kanecky a prasnickami vyrazny rozdil nebyl nalezen. Rozdily mezi
pohlavimi se zvysuji az se zvySujici se hmotnosti a fyzickou dospélosti. Za rozdily ve
slozeni tukové tkan¢ u kancli a prasnic jsou zodpovédné také pohlavni hormony.
Testosteron je zodpoveédny, mimo jiné, za syntézu kolagenu v kazi a hibetnim tuku, coz
ma za nasledek siln&jsi kizi u samc.

Morlein a Tholen (2014) sledovali slozeni tukové tkané u prasat s nizkym (LL)
a vysokym (HH) obsahem androstenonu, skatolu a indolu. Zatimco vyska hibetniho
tuku se vyrazné neliSila, sloZeni tukové tkané u obou skupin byla rozdilnd. Mnozstvi
nasycenych mastnych kyselin byl signifikantné vys$i u kancl s vysokym obsahem
androstenonu a skatolu (P<0,05). Za tento rozdil byl zodpovédny hlavné vyssi obsah
kyseliny myristové (C14:0), kyseliny palmitové (C16:0) a kyseliny arachidonové
(C20:0) v tukové tkani. Naopak polynenasycené mastné kyseliny byly vys$si u kanci
S nizkou urovni androstenonu a skatolu (LL), a to disledkem zvySeného mnozstvi
kyseliny linolové (C18:2; n-6) a kyseliny a-linolenové (C18:3; n-3) v tukové tkani.
Rozdil v mnozstvi mononenasycenych mastnych kyselin (MUFA) u obou skupin (LL
a HH) nebyl nijak statisticky vyznamny.

Pouly et al. (2009) prokazali, ze hladina polynenasycenych mastnych kyselin je
u kanct v priméru o 30 % vys$i nez u kastrovanych vepid. Daéle zjistili, ze u kanct
a vepii porazenych v zivé hmotnosti 102,2 kg se stejnou tloustkou podkozniho tuku
bylo shledano vyssi zastoupeni vody a nizsi zastoupeni lipidl nez u prasnicek.

Dostalova a Koucky (2008) sledovali zastoupeni tuku u plemenné kombinace bilé
uslechtilé x landrace. V jate¢né upravenych trupech vepiikd (poraZkova hmotnost
97 kg) a kaneckil (poraZkovd hmotnost 98 kg) byly zjiStény vyraznéjsi rozdily
Vv procentickém zastoupeni podilu oddélitelného tuku, tj. u veptika 18 % (18,6 g/kg)
a u kaneckt 16 % (11,9 g/kg). Pomér masa a tuku byl u veptikd 1:0,36 a u kaneckt
1:0,33. Pfi druhé testaci byly pouzity kombinace (Bu x L) x (Pn x H) a (Bu x L) x (Pn
X D). Porazkova hmotnost zde byla vyssi, u vepiikt 104 kg a u kaneckt 105 kg zivé
hmotnosti. Podil oddélitelného tuku byl u vepiikd 18 % (pomér masa a tuku 1:0,39)
a u kaneckl 13 % (pomér masa a tuku 1:0,26). Z obou testl jasné vyplyva, Ze kanecci

maji niZsi obsah tuku nez vepfici.
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3.3.2 Vliv zivé hmotnosti na kvalitu tuku

Obsah tukové tkdn¢ u nové narozenych selat je méné nez 2 %. B&hem prvnich

Ctyf tydntl se mize znasobit na vice jak 15 % (Kyriazakis a Whittemore, 2006).

Podle Daszkiewicze et al. (2005) dochazi k nejvétsimu mnozZeni tukovych bunék
mezi 7 a 20 kg. K nejvyssi hypertrofii 1 hyperplazii tukovych bun¢k dochazi mezi 20
a 70 kg zivé hmotnosti. To poukazuje na fakt, ze zvySeni tukovych zasob u prasat je
zpusobeno hlavné zvétSenim adipocyta.

Kouba a Sellier (2011) dukladné popsali rtst tukové tkdn€ v zavislosti na rozdilné
zivé hmotnosti pomoci klasické alometrické metody. Dosli k zavéru, Ze relativni rast
intramuskularniho tuku je pomalejsi nez rust podkozniho a ledvinového tuku. Nicméné
také zjistili, ze koeficient rychlosti ristu pro intermuskularni a podkozni tuk, je
v kaudalni ¢asti téla téméf srovnatelny, ale u kranialni ¢asti téla je koeficient rychlosti
rustu vyssi ve prospéch intermuskularniho tuku.

Kouba a Bonneau (2009) zjistili, ze rast intermuskularni tukové tkdné€ v zavislosti
na zivé hmotnosti byl podobny jako u podkozniho tuku, tuk ledvinovy vykazoval
zdaleka nejrychlejsi relativni rust.

Obsah tukove tkané se zvySuje se zvySujici se Zivou hmotnosti, coZ také prokazali
ve své studii Stupka et al. (2009).

Bertol et al. (2015) porovnavali obsah tukové tkané u prasat t&€zSich nez 100 kg
a dosli k zadvéru, Ze mnozstvi intramuskuldrniho tuku se jiz vyrazné nezvysuje. Mirné
zvyseni obsahu intramuskularniho tuku bylo zjiSténo az u prasat téZSich nez 134 kg.

K podobnému vysledku dosli také Luka¢ et al. (2015), ktefi meéfili obsah
intramuskularniho tuku u tfi skupin prasat s zivou hmotnosti v rozmezi 100 — 110 kg,
111 — 120 kg a 121 — 130 kg. Naméfili nejvyssi obsah intramuskularniho tuku u prasat

cvwr

hmotnosti 100 — 110 kg.

3.3.3 Vliv véku na kvalitu tuku
V¢ék zvitat ovliviiuje jejich rast a vyvin a néasledné skladbu jatecné opracovaného

téla, podily jednotlivych tkani a sloZzeni a vlastnosti masa. Nejdfive a nejrychleji se

vyviji hlava, kosti a koncetiny, nasleduje rtst svaloviny a nakonec tukova tkan. Rast
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svaloviny je nejintenzivnéjsi v obdobi dospivani zvitfat. Postupné s vékem a zejména po
dosazeni dospélosti se vSak zvysuje ukladani tuku, takze tuk tvofi podstatnou ¢ést
prirastku. Az do dospé€losti ubyva obsahu vody, potom vody opét mirné€ piibyva. Obsah
mineralnich latek stoupa nerovnomérné s postupujici osifikaci kosti. Bilkoviny vykazuji
pravidelny rust (Kouba a Bonneau, 2009).

Rodriguez-Sanchez et al. (2009) provadéli studii na plemeni iberian a dosli
k zavéru, Z7¢ maso zjedincid starych 18 mésich vykazovalo vys§i obsah
intramuskuldrniho tuku a vody, neZ maso z jedinct starych 12 mésicu.

K podobnému zavéru dosli i Virgili et al. (2003), ktefi porovnavali slozeni tuku
u 128 prasnicek italskych tézkych prasat, které byly porazeny bud’ v 8, nebo v 10
meésicich véku. Zjistili, Ze prasni¢ky porazené v 10 mésicich vykazovali vyssi podil
kyseliny olejové a nizsi podil kyseliny linolové a linolenové v podkozni tukové tkani

nez prasnicky porazené v 8 mésicich.

3.3.4 Vliv vyzivy na kvalitu tuku

Velice dulezitym cCinitelem ve slozeni tukové tkdné je vyziva. Nékteré zdroje
nenasycenych mastnych kyselin, jako je naptiklad Inéné seminko zvySuji mnozstvi
nenasycenych mastnych kyselin v tukové tkani. Toto zvySeni je pfimo imérné piijmu
nenasycenych mastnych kyselin v potravé (Morlein a Tholen, 2014).

Piidavek Inéného seminka do krmné davky sledovali také Citek et al. (2015). Dle
vysledkt bylo patrné, Ze ptidavek Inéného seminka do krmné davky zvySuje obsah
kyseliny myristové, linolové, a-linolenové a eikosapantaenové a naopak snizuje obsah
kyseliny palmitové, palmitoolejové, olejové eikosenové a arachidonové. Jesté lepSich
vysledki, vzhledem k pozitivnim G¢inkdim na lidské zdravi a pii sou¢asném zachovani
vysoké technologické kvality masa i tuku, bylo dosaZeno pfi piidavku Inéného seminka
do krmné davky prasat v kombinaci s kukufici.

Duran Montgé et al. (2008) testovali vliv pfidavku tuku do krmné davky na
slozeni télniho tuku prasat. Do krmnych davek byl pfidavan hlavné Zzivocisny I,
slune¢nicovy a Inény olej a rybi olej. Bylo zjisténo, Ze obsah PUFA v intramuskularnim
tuku je nejméné ovlivnitelny vyZzivou ve srovnani s ostatnimi druhy tukové tkané.

SloZenim krmné davky se vyrazné ovlivnil obsah kyselin linolové a olejové.
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Gallo et al. (2015) zkoumali u¢inky krmnych davek s postupnym snizovanim
dusikatych latek a aminokyseliny lysinu. Do studie bylo zatazeno celkem 233 prasat.
Krmné davky obsahovaly 117 — 146 g/kg dusikatych latek a 5,8 — 7,3 g/kg lysinu pro
prasata v prvni skuping, a 108 — 133 g/kg dusikatych latek a 4,7 — 5,7 g/kg lysinu pro
prasata ve druhé skupiné. Bylo zjisténo, Zze u skupiny prasat s vys§im obsahem
dusikatych latek a lysinu v krmné davce nedoslo k vyznamnému ovlivnéni tlouStky
hibetniho sadla oproti skupiné s nizSim obsahem dusikatych latek a lysinu v krmné
davce, kde doslo ke snizeni tloustky hibetniho sadla.

Podobnou studii provadéli i Wood et al. (2013) na kiizencich plemen large white
X landrace v rozmezi 40 — 115 kg zivé hmotnosti. Skupina prasat, které byl snizen obsah
bilkovin v krmné davee o 11 %, vykazovala zmény ve sloZeni tukové tkané smérem
k vyssimu podilu kyseliny olejové a naopak k niz§imu podilu kyseliny linolové. M¢la
také tendenci k vyssimu ukladani intramuskularniho tuku ve svalech. Druha skupina
prasat, které¢ byl snizen obsah bilkovin v krmné davce o 16 %, vykazovala jesté vyssi
obsah podkozniho a intramuskularniho tuku nez prvni skupina. Nicmén¢, prasata
z druhé testované skupiny vykazovala také pomalejsi rist na ukor vyssiho ukladani
tuku.

Raj et al. (2015) provadéli studii s cilem stanovit G¢inky travni moucky na
chemické sloZeni a obsah intramuskuldrniho tuku u prasat. Prasata byla krmena bud’
komeréni krmnou smési, nebo smési obsahujici 20 % travni moucky. Bylo zjisténo, ze
prasata krmena krmnou smési s pfidavkem travni moucky rostla pomaleji a méla méné
tuku v jate¢ném téle. Dale méla tato prasata niz$i obsah nasycenych mastnych kyselin

a vyssi obsah polynenasycenych mastnych kyselin v tukové tkani.

3.3.5 Vliv plemene na kvalitu tuku

Plemenné rozdily v rozdéleni télesného tuku zahrnuji hlavné odlisSné mnoZstvi
ukladaného tuku na urcitych partiich téla u rostoucich prasat. Porovnavéana jsou nejen
Cistokrevnd plemena, ale 1 plemena s hybridnimi jedinci. V dnesni dobé¢ je kladen daraz
ptredevsim na snizovani obsahu podkozniho tuku (Beckova a Vaclavkova, 2002).

Tyra a Zak (2010) provedli rozsahlou studii, do které bylo zatazeno celkem 4430
prasat Sesti plemen, a to polska landrace, polsky large white, pulawska, hampshire,

duroc a pietrain. Byl sledovan obsah intramuskularniho tuku ve svalu musculus
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longissimus dorsi. Nejvyssi Groven intramuskularniho tuku byl pozorovan u plemene
a landrace byl tento parametr téméf srovnatelny (1,84 % a 1,76 %).

Zheng et al. (2015) porovnavali plemena erhualian a large white. Plemeno
erhualian mélo vyrazné nizsi tempo rustu a vyssi ukladani tuku ve srovnani s large
whitem. U obou plemen byl v raném postnatalnim véku porovnavan rozdil metabolismu
lipidt a rozdily v uklddani podkozniho tuku. Vysledek ukézal, ze u plemene erhualian
byl v krevnim séru naméten vyssi obsah triacylglyceroli neZz u plemene large white.
Tento rozdil poukazuje na to, Ze u plemene erhualian je zvySena syntéza lipidl a snizena

mobilizace lipidi ve srovnani s plemenem large white.
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4 Material a metodika

4.1 Pocty zvirat a genotyp

Do pokusu bylo zatazeno celkem 40 kust prasat rozdilného pohlavi (vepfik,
imunokastrat, kanec¢ek a prasnicka) genotypu DanBred [ (BuxL) x D ]. Praimérna ziva

hmotnost testovanych zvifat byla na zac¢atku pokusu 28,17 kg a na konci pokusu 104,65

kg.

4.2 Rozdéleni skupin

Zvitata byla rozd¢lena dle pohlavi a zivé hmotnosti. Rozdéleni zvitat dle pohlavi
bylo do ¢&tyf skupin po deseti jedincich. Skupina ¢&. 1. vepfici, skupina
¢. 2: imunokastrati, skupina €. 3: kanecci a skupina €. 4: prasnicky.

Prasata byla dale rozdélena do dvou skupin dle zivé hmotnosti. Prvni skupinu
tvotili jedinci s zivou hmotnosti do 104,9 kg, druhou skupinu tvofili jedinci s zivou

hmotnosti had 105 kg.

4.3 Ustajeni zvirat

Ustdjeni testovanych prasat bylo realizovano ve standardnich podminkach dle
metodiky Stupka et al. (2009) pro testy Cistokrevnych a hybridnich prasat. Zvitata byla

ustajena po dvojicich. Dvojice zvifat byly vZzdy stejného pohlavi.

4.4 Vyziva a krmeni

Krmeni bylo provadéno pomoci kompletni krmné smési (KKS) na bazi
pSeni¢ného, fepkového, sdjového a jecného Srotu a premixii na urcité zivinové hlading.
Davkovani KKS pro jednotlivé skupiny zvifat (dvojice), bylo provadéno dle

zadanych krmnych kiivek pomoci samokrmitek od firmy Durdumat.
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Krmné davky byly vypocitany na zaklad€ rozbort jednotlivych komponenti na
obsah hlavnich zivin obsazenych v KKS (Al, A2, A3). Spotieba krmiva byla

rozpocitana na jednotliva zvitata ze spotieby KKS v jednom kotci.

4.5 SloZeni kompletnich krmnych smési

Tabulka 1.: Slozeni KKS pouzitych pfi testu

Komponenty KKS (%)

KKS Al A2 A3
Premix 3 3 3
JeCmen 32 35,5 35,5
PSenice 45 43 445
SES 48 15 8,5
RES 5 10 17

Pozn.: SES — s6jovy extrahovany $rot, RES — fepkovy extrahovany srot
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4.6 Zivinové sloZeni kompletnich krmnych smési

Tabulka 2.: Zivinové slozeni KKS pouZitych pfi testu

KKS (%)

Ukazatele KKS

Al A2 A3
MEp (MJ) 12,9 12,8 12,7
NL (g) 180,3 165,3 147,6
VIak. (g) 39,7 44,0 49,1
LYZ (g) 10,7 9,6 8,3
MET (g) 3,2 31 3,0
MET + CYS (g) 6,8 6,5 6,3
THRE (g) 6,8 6,2 5,6
TRY (g) 2,2 2,0 1,7
Ca (g) 7,2 7,2 7,2
P (9) 4,7 4,4 3,9
Na (g) 1,8 1,7 1,7

Pozn.: MEp — metabolizovatelna energie, MJ — megajoule, NL — dusikaté latky, V1ak. — vlaknina, LYZ —
lyzin, MET — methionin, CYS — cystein, THRE — threonin, TRY — tryptophan, Ca — vapnik, P — fosfor,
Na - sodik

4.7 Sledované proménné

4.7.1 Produkéni uzitkovost — ukazatele vykrmnosti

Pro zjiSténi ukazatelll uzitkovosti byla testovana prasata vdzena v 7 dennich
intervalech. Pro vykrmnost byly sledovany znaky: Zziva hmotnost na zac¢atku testu v kg,
Zivda hmotnost pii pordzce v kg, ve€k pii pordzce ve dnech, celkovy piiristek zivé
hmotnosti v kg, primérny denni pfiristek v g, denni spotieba KKS v kg, celkova
spotifeba KKS za dobu testu v kg a konverze krmiva za dobu testu v kg/kg. Dale byl

pozorovan zdravotni stav a thyny prasat béhem testu.
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4.7.2 Produkéni uzitkovost — ukazatele jateéné hodnoty

Prasata byla porazena po dosazeni primérné zivé hmotnosti 104,65 kg. Porazka

a hodnoceni probihalo na jatkach pomoci syst¢tmu SEUROP metodou FOM.

4.7.2.1 Fyzikalni ukazatele

Pro stanoveni barvy tuku a sily perforace byly odebrany vzorky z hibetniho tuku
na urovni 1 — 3 kréniho obratle o velikosti 5 x 5 x 5 cm.

Barva tuku byla stanovena pomoci barevného spektra L*, a*, b* (spektrofotometr
Minolta CM — 2500d, Osaka, Japan).

Sila perforace byla zjiSténa Warner — Bratzlerovou zkouskou pomoci

univerzalniho testovaciho zatizeni Instron (Instron 3342, USA).

4.7.2.2 Chemicka analyza

Za ucelem sledovani kvalitativnich ukazateli byly odebrany vzorky z pravé
jatecné pulky a to z partii krkovice, kyta, pecen¢ a plec. Vzorky byly homogenizovany
a zpracovany k chemickému rozboru.

Stanoveni obsahu intramuskularniho tuku probé&hlo gravimetrickym stanovenim
po extrakci petroletherem na piistroji Soxhlet (Solvent extraktor, SER 148, Velp,
Scientifica, Usmate, Italy).

Stanoveni mastnych kyselin bylo realizovano pomoci methanolyzy za
katalytického uc¢inku hydroxidu draselné¢ho a extrakce kyselin ve formé& methylesterti do
heptanu. Izolované methylestery byly stanoveny plynovym chromatografem a jako
nosného plynu bylo pouzito hélia.

Atherogeneticky index byl vypocitan podle Chilliarda et al. (2003) dle rovnice:
(C12:.0 + 4 x C14:0 + C16:0) / (MUFA + PUFA) a thrombogeneticky index byl
stanoven podle metodiky Ulbrichta a Southgata (1991) dle rovnice: (C14:0 + C16:0
+ C18:0) / (0,5 x MUFA + 0,5 x (n-6) PUFA + 3 x (n-3) PUFA + (n-3/n-6)) PUFA.
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4.7.2.3 Odbér vzorku a zmrazeni

Pro sledovani kvantitativnich a kvalitativnich charakteristik tukovych bunék byly
odebrany vzorky z hibetniho tuku na trovni 1 — 3 kréniho obratle o velikosti 2 x 2 x 2
cm. Z téchto vzorki byly zhotoveny trvalé fixacni preparaty. Vzorky byly az do analyzy
uchovany v mrazicim boxu pfi teploté -80 °C.

Histologické fezy o sile 18 um byly zhotoveny pomoci kryostatu pifi teploté
-20 °C a nasledné obarveny hematoxylinem a eosinem. Montovacim mediem Pertex
byly histologické fezy fixovany na podlozni sklicka a pomoci biologického mikroskopu
s kamerou byly ziskany snimky preparati k obrazové analyze. Hodnocené ukazatele
byly: pocet tukovych bunék na 1 mm?, plocha tukovych bungk na 1 mm?, perimetr

tukovych bun¢k, vnéjsi perimetr tukovych bunék, primér tukovych bunék a kruhovitost.

4.8 Vysledky a zpracovani

Statistické vyhodnoceni bylo provedeno analyzou ANOVA, kde byly sledovany
efekty: pohlavi a ziva hmotnost S naslednou interakei téchto znakd.
Vysledky pokusu byly vyhodnoceny pomoci béZnych matematicko-statistickych metod a
vyjadieny v tabulkach s ohledem na pohlavi a Zivou hmotnost. Testovani vyznamnych rozdilt

bylo provedeno podle nasledujiciho matematicko-statistického modelu dvoufaktorialni

analyzou:

Yi  =ptdit+si+(ds)+ e,

Yij = hodnota znaku

v = celkovy prumér

di = vliv pohlavi (veptik, imunokastrat, kanecek, prasnicka)
Sj = vliv zivé hmotnosti (do 104,9 kg, nad 105 kg)

(ds)ij = kombinace tcinku pohlavi a Zivé hmotnosti

&ij = nahodny efekt
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5 Vysledky a diskuze

5.1 VIliv zivé hmotnosti a pohlavi na vybrané produk¢ni ukazatele

Denni spotfeba krmiva s ohledem na zivou hmotnost neprokdzala statistickou
vyznamnost, coz potvrdila i studie Latorrea et al. (2004). Denni spotieba krmiva
a nejvyssi u vepiiki.

Toto potvrdili ve své studii i Brana et al. (2013), ktefi uvadéji, ze chirurgicky
kastrovani vepfici maji vyssi spotfebu krmiva a také vyssi primérmné denni pfirtstky
oproti kaneckim, imunokastratiim a prasnickam. Také Peinado et al. (2008) zjistili, Ze
veptici maji nejvyssi primérnou spotiebu krmiva.

Primérny denni pfirtistek se prokazatelné zvysuje se zvysujici se zivou hmotnosti,
coz prokazali ve svych studiich i Kouba a Bonneau (2009) a Stupka et al. (2009).

Vliv pohlavi na primérny denni pfiristek nebyl statisticky vyznamny. Jak je
patrné z tabulky ¢. 4., nejvySsi primérmy denni pfirGstek méli veptici nad 105 kg zivé
hmotnosti (1211,79 g) a naopak nejniz§i imunokastrati do 104,9 kg Zivé hmotnosti
(991,43 g). Podle Serrana et al. (2009) ma na pramérny denni pfirdstek vliv spiSe
plemeno neZ pohlavi.

Ziva hmotnost mé&la vyznamny statisticky vliv i na primérnou konverzi krmiva.
Bylo zji$téno, Ze u prasat od 105 kg zivé hmotnosti se primérnd konverze krmiva
snizuje, pouze u kaneckd se od 105 kg zivé hmotnosti zvySuje. Vliv pohlavi nebyl
krmiva byla zjisténa u prasni¢ek nad 105 kg zivé hmotnosti (2,10 kg/kg piirustku)
a nejvyssi konverze krmiva byla u imunokastrati do 104,9 kg zivé hmotnosti (2,61

kg/kg ptirtstku).
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Tabulka 4. Produk¢ni ukazatele vykrmnosti

Pohlavi Veprici Imunokastrati Kanecci Prasni¢ky ZH P

Porazkova
hmotnost | <1049 | >105 |< 1049] >105 | < 1049 >105 | < 1049]| >105

(kg)

Produkéni
ukazatele

Ziva
hmotnost | 98,75 | 113,13 | 95,38 | 109,42 | 97,00 | 113,08 | 99,83 | 111,38 | *** Ns Ns
(kg)

Denni
spotieba
krmiva
(kg)

3,97 3,56 3,37 3,56 3,24 3,43 3,09 3,13 Ns * Ns

Primérny
denni
prirustek

()

1110,95 | 1211,79 | 991,43 | 1177,38 | 1055,71 | 1194,29 | 1036,90 | 1151,43 | *** Ns Ns

Priamérna
konverze
krmiva

(kg/kg)

2,31 2,31 2,61 2,15 2,18 2,20 2,38 2,10 * Ns Ns

Pozn: *** rozdily mezi priméry jsou vysoce statisticky prukazné (P < 0,001), ** rozdily mezi priméry jsou
stfedné statisticky prikazné (P < 0,01), * rozdily mezi priméry jsou statisticky prukazné (P < 0,05), Ns -
neprukazné rozdily, ZH — ziva hmotnost, P - pohlavi

5.2 Vliv zivé hmotnosti a pohlavi na fyzikalni ukazatele kvality tuku

U fyzikalnich ukazatel kvality tuku, kde byla zkouména barva a perforace tuku
nebyly zjiStény zadné statisticky vyznamné rozdily mezi pohlavimi ani Zivou hmotnosti.
Ke stejnému zavéru dosli i Alonso et al. (2015). Také Latorre et al. (2004) uvedli, Ze
vliv pohlavi na barvu tuku nebylo statisticky vyznamné.

Jak je patrné z tabulky €. 5., tak nejsvétlejsi tuk maji kanecci a nejtmavsi tuk maji
vepfici. Dale je patrné, Ze tmavsi tuk maji prasata do 104,9 kg zivé hmotnosti, cozZ
neplati pouze pro imunokstraty.

U perforace tuku byly niz8i hodnoty v obou ptipadech naméteny u vepiikli do
104,9 kg zivé hmotnosti (dolni — 40,39 N, horni — 52,79 N), coz znaci, Ze veptici do
104,9 kg zivé hmotnosti vykazuji nejkieh¢i tuk. Naopak nejvyssi hodnoty byly
namétfeny v piipad¢ perforace dolniho tuku u kanecki do 104,9 kg (82,82 N)
a v piipadé perforace horniho tuku u vepiiki od 105 kg zivé hmotnosti.

Bartongade (2000) a Channon et al. (2004) se shoduji, Ze nejvétsi sila perforace
byla namétfena u kaneckl. Brana et al. (2013) uvadéji, ze nezaznamenali rozdily

Vv perforaci tuku mezi veptiky a imunokastraty.
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Podle Blancharda et al. (1999) ma nasilu perforace velky vliv spise plemenna

pfislusnost nez pohlavi.

Tabulka 5.: Fyzikalni ukazatele hibetniho tuku

Pohlavi

Veprici

Imunokastrati

Kaneéci

Prasnicky

Porazkova
hmotnost

(ko)

< 104,9

> 105

< 104,9

> 105

< 104,9

>105

< 104,9

> 105

Fyzikalni
faktory

Svétlost L*
tuku

78,83

80,52

81,20

80,32

81,31

81,32

80,31

80,58

Ns

Ns

Ns

Svétlost a *
tuku

-0,43

-0,45

-0,57

-0,39

-0,53

-0,50

-0,63

-0,54

Ns

Ns

Ns

Svétlost b *
tuku

8,00

7,12

7,65

7,19

7,43

7,77

7,19

7,49

Ns

Ns

Ns

Dolni
performace
tuku (N)

40,39

63,50

81,49

63,27

82,82

70,89

60,34

64,71

Ns

Ns

Ns

Horni
performace
tuku (N)

52,79

99,95

96,50

90,60

92,72

89,39

84,13

85,90

Ns

Ns

Ns

Pozn: *** rozdily mezi priméry jsou vysoce statisticky prukazné (P < 0,001), ** rozdily mezi priméry jsou
stfedné statisticky prikazné (P < 0,01), * rozdily mezi priméry jsou statisticky prukazné (P < 0,05), Ns -
neprukazné rozdily, ZH — ziva hmotnost, P — pohlavi, N - Newton

5.3 Vliv zivé hmotnosti a pohlavi na procentické zastoupeni

intramuskularniho tuku v jate¢né partii krkovice, kyta, pecené a plec

Obsah IMT byl hodnocen u nésledujicich partii: krkovice, kyta, pe¢ené a plec.

U jateCné partie kyta byl zaznamenan vliv pohlavi na obsah IMT za statisticky

prikazny, kdy nejméné IMT vykazovali kanecci s Zivou hmotnosti do 104,9 kg

2,73 %) a naopak nejvice prasnicky se stejnou zivou hmotnosti (5,18 %).
P ) p y )

cv v

naméfeny u prasnicek do 104,9 kg zivé hmotnosti (1,79 %) a nejvyssi hodnoty byly
u veptikl do 104,9 kg zZivé hmotnosti (2,86 %).

Procentické zastoupeni IMT v krkovici bylo v nejvyssi mife zastoupeno u vepiika

do 104,9 kg Zzivé hmotnosti (6,95 %), naopak nejniz§i hodnoty byly nameéifeny

u prasnicek od 105 kg zivé hmotnosti (4,41 %).
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U pecené bylo nejméné¢ IMT naméfeno u prasnic¢ek od 105 kg zivé hmotnost
(1,74 %) a nejvice IMT vykazovali veptici do 104,9 kg zivé hmotnosti (2,43 %).
Vysledky u krkovice a pecen¢ ale nejsou statisticky prikazné.

Z vysledkt testu vyplyva, Ze nejvice IMT maji obecné vepiici a nejméné
do 104,9 kg zivé hmotnosti (1,79 %) a nejvyssi obsah v krkovici u vepiiki do 104,9 kg
zivé hmotnosti (6,95 %). Podle Eggerta et al. (2007) maji kanecci méné IMT nez
prasnicky. Nicméné v piipadé veprikti se vysledky shoduji. Také Bartongade (2000)
a Alonso et al. (2009) uvad¢ji, ze nejméné IMT maji kanecci. Také ze studie Channona
et al. (2004) vyplyva, ze nejméné IMT méli kanecci, nicméné tato studie byla
provadéna na prasatech plemene duroc. Rozdily v zastoupeni IMT mohou souviset i
S plemennou piislusnosti.

Dispert et al. (2010) rovnéz porovnavali obsah IMT u vepfikd, imunokastrati,
kanecku a prasnicek a dosli ke stejnému vysledku. Uvadéji, Zze nejvyssi obsah IMT maji
veptici a nejméné kanecci. Ddle uvadéji, Ze méné IMT maji imunokastrati oproti
chirurgicky kastrovanym veptikim.

Také Dostalova a Koucky (2008) sledovali zastoupeni tuku u veptikl a kanecki
a dosli k zavéru, ze veptici maji vyssi podil tuku nez kanecci.

Daéle byl sledovén vliv Zivé hmotnosti na obsah IMT. Dle tabulky ¢&. 3. je patrné,
ze vy$$i obsah IMT maji prasata do 104,9 kg zivé hmotnosti u vepiikli, imunokastrati
a prasnicek, ale u kaneckii se obsah IMT zvySuje az po piekroceni 105 kg zivé
hmotnosti. Vysledky ale nejsou statisticky vyznamné.

K podobnému zaveru dosli také Bertol et al. (2015), ktefi dale uvadéji, ze obsah
IMT se vyrazné&ji zvySuje az po dosazeni 134 kg zivé hmotnosti. Coz potvrzuji i Lukac

et al. (2015), ktefi ale uvadi jiz hranici nad 121 kg Zivé hmotnosti.
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Tabulka 3.: Procentické zastoupeni IMT v jateCné partii krkovice, kyta, pecené a plec

Pohlavi Veprici Imunokastrati Kanecci Prasnic¢ky ZH P ZI; X
Porazkova

hmotnost <1049]| >105 | < 1049 | >105 | < 1049 | >105 | < 1049 | >105

(kg)

IMT

:ﬁ/f)')“’"'ce 695 | 551 | 520 5,16 6,59 604 | 458 | 441 | Ns | Ns | Ns
Kyta (%) 3,88 341 3,25 2,97 2,73 3,30 5,18 3,70 Ns * Ns
Pecené (%) 2,43 2,15 2,22 2,07 2,06 2,27 2,10 1,74 Ns Ns Ns
Plec (%0) 2,86 2,76 2,08 2,25 2,27 2,54 1,79 1,94 Ns * Ns

Pozn: *** rozdily mezi priméry jsou vysoce statisticky prikazné (P < 0,001), ** rozdily mezi priméry jsou
stiedné statisticky prukazné (P < 0,01), * rozdily mezi praméry jsou statisticky prukazné (P < 0,05), Ns -
neprikazné rozdily, ZH — ziva hmotnost, P - pohlavi

5.4 Vliv Zivé hmotnosti a pohlavi na obsah mastnych kyselin ve hibetnim

tuku

Rozdily v obsahu mastnych kyselin ve hibetnim tuku u prasat s ohledem na zivou
hmotnost a pohlavi nebyly statisticky vyznamné. Nicméné z tabulky ¢. 6. vyplyva, ze
nejvyssi zastoupeni SFA maji vepfici nad 105 kg zivé hmotnosti (52,12 %), naopak
nejméné maji kanecci do 104,9 kg zivé hmotnosti (49,2 %).

Obsah MUFA byl v nejvyssi mife zastoupen u vepiikti do 104,9 kg zivé hmotnosti
obsah MUFA u prasnic¢ek potvrdila i studie Zhanga et al. (2007). Podle Alonsa et al.
(2015) mély prasnicky vice MUFA nez kanecci. Jejich studie byla ale provadéna
u plemene duroc, proto je mozné, Ze vysledky nejvice ovlivnila plemenna ptisluSnost.

Nejvyssi obsah PUFA byl naméfen u prasnicek od 105 kg zivé hmotnosti
(14,61 %) a nejnizsi u vepiikd od 105 kg zivé hmotnosti (12,88 %). Nejnizsi hodnoty
PUFA u prasni¢ek naméfili rovnéz Zhang et al. (2007) a Alonso et al. (2009).
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Pouly et al. (2009) dale prokazal, ze obsah PUFA byl u kanct o 30 % vyss$i nez
u vepiikil. Z tabulky €. 6. je patrné, Ze kanecci vykazuji vyssi obsah PUFA v tukové
tkani nez vepfrici, ale rozdily nejsou statisticky vyznamné.

Podle Raje et al. (2010) méla t€zsi prasata vyssi obsah SFA a nizsi obsah PUFA
Vv intramuskularnim tuku nez leh¢i prasata.

Barea et al. (2013) a Duran-Montge et al. (2008) ve svych studiich zjistili, Ze vliv
na sloZeni mastnych kyselin v tuku prasat ma vice genotyp a slozeni krmné davky nez
pohlavi. | Beckova a Vaclavkova (2002) uvadéji, ze zakladni vliv na obsah mastnych
kyselin v tuku prasat ovliviuyje predevsim slozeni krmné davky. Také dodavaji, ze
s vys8im podilem tuku roste i podil SFA, coz potvrzuji i Sladek et al. (2004) a Morlein
a Tholen (2014).

Tabulka 6. Zastoupeni mastnych kyselin v intramuskularnim tuku

Pohlavi Veprici Imunokastrati Kanecci Prasnicky ZH P |ZHxP

Porazkova
hmotnost < 1049] >105 | < 1049 | >105 | <1049 | >105 | < 1049 | >105

(kg)

Mastné

kyseliny

SFA (%) 49,91 52,12 50,12 50,12 49,20 51,21 51,35 51,22 Ns Ns Ns

MUFA

(%) 36,38 35,00 36,14 36,14 36,27 34,72 34,57 34,17 Ns Ns Ns

PUFA (%) | 13,71 12,88 13,74 13,74 14,53 14,06 14,08 14,61 Ns Ns Ns

n-6 (%) 11,83 10,94 11,78 11,78 12,60 12,19 12,27 12,71 Ns Ns Ns
n-3 (%) 1,25 1,28 1,28 1,28 1,29 1,24 1,21 1,26 Ns Ns Ns
n-6/n-3 9,64 8,54 9,36 9,36 10,13 10,10 10,31 10,52 Ns Ns Ns
n-3/n-6 0,11 0,12 0,11 0,11 0,10 0,10 0,10 0,10 Ns Ns Ns
SM 1,37 1,50 1,39 1,39 1,36 1,48 1,49 1,50 Ns Ns Ns
MP 3,66 4,06 3,67 3,67 3,39 3,68 3,66 3,58 Ns Ns Ns
Al (%) 2,67 2,73 2,65 2,65 2,51 2,48 2,47 2,37 Ns Ns Ns
TI (%) 0,79 0,84 0,77 0,77 0,78 0,83 0,82 0,80 Ns Ns Ns

Pozn: *** rozdily mezi prumeéry jsou vysoce statisticky prikazné (P < 0,001), ** rozdily mezi priméry jsou
stfedné statisticky prikazne (P < 0,01), * rozdily mezi priméry jsou statisticky prikazné (P < 0,05), Ns -
neprukazné rozdily, ZH — ziva hmotnost, P - pohlavi
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5.5 Vliv Zivé hmotnosti a pohlavi na tukové buiiky

U tukovych bun¢k byly zkoumdny tyto parametry: pocet tukovych bunék na
1 mm?, plocha tukovych bundk v pum, perimetr tukovych bunék, vné&jsi perimetr
tukovych bundk a kruhovitost. Zadny ztéchto parametrti ale nebyl statisticky
vyznamny.
hmotnosti (65,67) a nejvyssi u imunokastratti do 104,9 kg zivé hmotnosti (92,25). Dale
bylo zjisténo, ze s vyjimkou imunokastratl, maji vice tukovych bun€k prasata nad
105 kg zivé hmotnosti.

S poctem tukovych bunék souvisi také jejich plocha. Nejvétsi tukové buitky méli
veptici do 104,9 kg zivé hmotnosti (3613,51 um) a nejmensi tukové bunky kanecei nad
105 kg zivé hmotnosti (2477,89 um). Tuto skute¢nost potvrdili i Eggert et al. (2007),
kteti uvadéji, ze kastrace vede k ndrlstu tukové tkané v disledku siln€jsi hypertrofie
adipocytl. Studie Barnese et al. (2012) ukazala, ze se zvySujicim se obsahem IMT se
zvétsuje velikost tukovych bunék.

Kruhovitost bun¢k byla u vSech skupin dle pohlavi i zivé hmotnosti srovnatelna.

Nejvyssi hodnoty byly u vepiika do 104,9 kg zivé hmotnosti.
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Tab. €. 7. Histologické ukazatele tukovych bun¢k

Pohlavi Veprici Imunokastrati Kanecci Prasnicky ZH P ZI; X
Poriazkova
hmotnost < 1049 > 105 < 1049 > 105 < 1049 > 105 < 1049 > 105
(kg)
Tukové
bunky
Polet 65,67 85,25 92,25 80,50 84,25 91,50 80,50 81,00 Ns Ns Ns
Plocha
(um?) 3613,51 | 2645,50 | 2587,48 | 2754,20 | 2617,10 | 2477,89 | 2785,61 | 2762,81 | Ns Ns Ns
Obvod (um) | 226,21 201,27 197,02 202,91 197,71 193,05 205,24 203,69 Ns Ns Ns
Vnéjsi

226,20 201,27 197,02 202,91 197,71 193,05 205,24 203,68 Ns Ns Ns
obvod (um)
Kruhovitost 0,81 0,78 0,78 0,79 0,78 0,78 0,79 0,78 Ns Ns Ns

Pozn: *** rozdily mezi priméry jsou vysoce statisticky prikazné (P < 0,001), ** rozdily mezi pruméry jsou
stfedné statisticky prikazné (P < 0,01), * rozdily mezi priméry jsou statisticky prikazné (P < 0,05), Ns -

nepritkazné rozdily, ZH — Ziva hmotnost, P - pohlavi
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6 Zavér

Ceska republika patfi k chovatelsky velice vyspélym statim a uroveii chovu
prasat je z globalniho hlediska na vysoké trovni. Podle statistik Agrarni komory ale
klesl pocet prasat v roce 2015 o 4,4 % oproti minulému roku. Pfi souasné situaci
v chovu prasat v Ceské republice ma pro dosazeni konkurenceschopnosti chovatelt jisté
nejveétsi vyznam produkce vysoce kvalitnich prasat.
zakaznik. Podstatné je jak zastoupeni nutricnich latek, které jsou potiebné pro spravny
rust a vyvoj Cloveka, ale také senzoricka piijatelnost vyslednych masnych produkti.
Chut'ové vlastnosti masa ovliviiuje mimo jiné obsah a slozeni intramuskularni tukové
tkane.

Tato diplomova prace se zabyvala vlivem pohlavi a zZivé hmotnosti na kvalitativni
ukazatele tukové tkan€ u prasat.

Z produk¢nich ukazateli vysla statistickd vyznamnost u vlivu pohlavi na
prasni¢ky. Ziva hmotnost méla vliv na primémy denni piiristek, kdy bylo prokazano,
Ze ¢im je vyS$i ziva hmotnost, tim je také vySsi pfirGistek. Prasata nad 105 kg zivé
hmotnosti méla prokazateln¢ vyssi prumérné denni prirastky oproti prasatim do 104,9
kg zivé hmotnosti bez ohledu na pohlavi.

Na zaklad¢ statisticky prikaznych vysledkl 1ze konstatovat, Ze pohlavi ma vliv
hlavn¢ na ukladani intramuskularniho tuku vkyt€¢ a pleci. Nejvyssi hodnoty
intramuskularniho tuku v kyté byly naméfeny u prasnicek a nejniz§i u kanecki.
V ptipad€ plece byly nejvysSi hodnoty intramuskularniho tuku naméfeny u vepiiki
prasnicky.

Statisticky vyznamny byl také vliv zivé hmotnosti na primérnou denni konverzi
krmiva. Vyssi konverze krmiva byla naméfena ve vétSin¢ ptipada u prasat do 104,9 kg
Zivé hmotnosti.

Ostatni sledované ukazatele nevykazaly statistickou vyznamnost.
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7 Seznam pouzitych zkratek

Al

A2

A3

ADP
Al
AMP
ATP
Bu
C12:0
C14:0
C16:0
C18:2
C18:3
C20:0
Ca
CYS

FOM

HH
HMC
IMT
T
Kg
KKS

kompletni krmna smés pro predvykrm prasat od 20 kg do 35 — 40 kg
Zivé hmotnosti

kompletni krmna smés pro vykrm prasat od 35 — 40 kg do 65 — 80 kg
zivé hmotnosti

kompletni krmna smés pro vykrm prasat od 65 — 80 kg do 105 - 120
kg zivé hmotnosti

adenosintrifosfat

atherogeneticky index

adenosinmonofosfat

adenosintrifosfat

bilé uslechtilé

kyselina laurova

kyselina myristova

kyselina palmitova

kyselina linolova

kyselina a — linolenova

kyselina arachidonova

vapnik

cystein

duroc

ultrazvukova klasifikace

gram

hampshire

kanci s vysokou hladinou androstenonu, skatolu a indolu

hlavni masité ¢asti

intramuskulédrni tuk

jatecné upravené télo

kilogram

kompletni krmné smés
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LL
LPL
LYZ
MEp
MET
Mg
MJ
MLLT
M/P

MUFA

n-3
n-6
Na
NL
Ns

Pn
PUFA

SES
SFA
SIM

THRE
TI
TRY
Vlak.
ZH

landrace

kanci s nizkou hladinou androstenonu, skatolu a indolu
lipoproteinova lipaza

lyzin

metabolizovatelnd energie

methionin

hot¢ik

megajoule

musculus longissimus lumborum et thoracis
pomér mononenasycenych mastnych kyselin a polynenasycenych
mastnych kyselin

mononenasycené mastné kyseliny

jednotka sily Newton

omega 3 nenasycené mastné kyseliny
omega 6 nenasycené mastné kyseliny

sodik

dusikaté latky

statisticky neprikazné

fosfor

pohlavi

piertaine

polynenasycené mastné kyseliny

fepkovy extrahovany Srot

sojovy extrahovany Srot

nasycené mastné kyseliny

pomér nasycenych mastnych kyselin a mononenasycenych mastnych
kyselin

threonin

thrombogeneticky index

tryptophan

vlaknina

7iva hmotnost
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