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1  Uvod

Region Modré hory kopiruje katastre obci Botetice, Kobyli, Némcicky, Velké Pav-
lovice, Vrbice. Tento regién je odbornou vindrskou verejnostou chapany ako srdce
pestovania modrych odréd v Ceskej republike, zalozenie VOC postaveného na
modrych odrodéch tak bolo logickym krokom. Myslienku takisto podporil Prof.
Vilém Kraus, CSc., ktory je otcom nazvu ,,Modré hory“. Na tomto tzemi po-
tom v roku 2007 vznikol Dobrovolny zvézok obci Modré hory a nasledne v roku
2009 obcianske zdruzenie VOC Modré hory, zdruzujice vinarov regiénu. Toto
potom v roku 2010 ziskalo od Ministerstva polnohospodérstva CR povolenie k
pouzivaniu znacky VOC a vyrabaf mladé rosé a vyzreté ¢ervené vina z odrod
Frankovka, Svéitovavrinecké a Modry Portugal. Tieto vybrané odrody sa tu histo-
ricky pestovali a davali najlepsie vysledky. Zaroven marketingovo Sikovne vyuziva
momentalny boom ruZovych vin, ktoré tvoria podstatni ¢ast produkcie VOC.
Avsak ruzové vina sa historicky vyrébali uz v minulosti. Tradi¢ne sa ¢ast drody
odovzdavala, ¢i uz cirkvi, alebo panom, ako tzv. desiatok. V tejto odovzdanej
casti boli ¢asto pomiesané ako biele odrody tak aj modré odrody a teda vysledné
vino malo ruzovi az slabo-¢ervend farbu a historicky sa takéto vino nazyvalo
rysak.

Praca je ¢lenend do troch zdkladnych casti. V prvej literarnej casti je pre-
zentovany koncept terroir a ¢initele, ktoré mozu ovplyvnit prejavy terroir vo
vine. Dalsia ¢ast je zamerand uz priamo na oblast Modrych hor, kde je prezen-
tovana histéria a sicasnost jednotlivych obci, spadajicich do tohto mikroregiénu
a ich charakteristické klimatické a pedologické podmienky. V poslednej casti sa
zameriavam na porovnanie jednotliviich VOC v Ceskej republike a snazim sa

vyzdvihnut ich typické znaky a navzajom ich porovnat.



2  Ciel préace

Cielom préce je porovnat jednotlivé VOC zdruzenia na tizemi Ceskej republiky s
dérazom na VOC Modré hory. Dalsfm cielom je popisat druhy vin vyrabanych v
ramci jednotlivych VOC a na¢rtnit technologické vybavenie jednotlivych podni-

kov v rdmci VOC Modré hory.



3 Terroir

Uz historicky v obdobi starovekého Egypta a Grécka sa objavuji snahy o vyme-
dzenie miest, ktoré su vhodné na pestovanie révy vinnej. V obdobi starovekého
Egypta sa prvykrat objavuju pisomné zdznamy o vplyve okolitého prostredia,
ktoré v delte Nilu vplyvalo na kvalitu vyrobeného vina. V starovekom Grécku uz
klimatické a geologické podmienky hrali doleZitd tlohu pri vybere stanovista a
pestovanej odrody (PAVLOUSEK, 2004).

Termin terroir zacali pouzivat benediktinski a cistercidcki mnisi, ktorf zhruba
v 11. storoci studovali vplyv pody na vino v Burgundsku a Nemecku. Z tejto doby
takisto pochadza pomerne starostlivé delenie vinic na kvalitné a menej kvalitné.
Asi o pat storoci neskor zacali s podobnou klasifikdciou poloh v Bordeaux. V
17. storo¢i potom nasledovali oblasti Champagne, Tokaj a iné vyznamné oblasti
(HAAS, 2008).

Odvtedy je pojem terroir zndmy, ale viac sa zacal objavovat a pouzivat az
v 20. storoc¢i, ¢asto ako stucast marketingovej stratégie vindrstva a ako aspekt,
ktorym sa odlisit od konkurencie. DoleZitou sticastou zavadzania pojmu terroir

bolo vymedzenie geografickych hranic takto oznacovaného tizemia.

3.1 Definicia terroir

Slovo terroir je francizskeho povodu, ktoré vychddza zo slova territoire, ktoré v
preklade znamené tizemie, regién. Definicii terroir je vo vindrskom svete velké
mnozstvo. VSeobecne vsak je siborom geologického podlozia, pody, polohy vi-
nice, mikroklimy, miestnej odrody, podnozi, posobenim vinohradnika a zvolenou
agrotechnikou, ale i spracovanim hrozna a naslednou vyrobou vina.

7 fyzikdlneho a biologického hladiska definuju rozne slovniky terroir ako roz-
lohu pozemku s istymi polnohospodérskymi moZnostami. To zahriiuje jednak
fyzickt znalost terénu a zdroven jeho produként sposobilost, ¢o mu doddva jeho
Specifické moznosti. Z toho vyplyva potreba a zdujem charakterizovat terroir a
prisidit mu vinohradnicky potencial. Termin terroir vedie k uvddzaniu podnych
typov a ich zvlastnosti, rovnako ako geografického a klimatického priestoru, do

ktorého spadaji. Su to vacsinou prvky, ktoré su este malo zname vo svojej realite



a rozlicnosti. V tomto $tadiu prieskumu este nie si vztahy s typickymi znakmi
vina presne stanovené. Avsak prave z tychto zisteni musi pojem terroir cerpat
zmysel svojej existencie a svoju §pecifickost. Terroir teda moze byt povazovany za
zloZity systém, ktory je tvoreny refazcom faktorov: miestnymi prirodnymi pod-
mienkami, klimou meniacou sa kazdym roénikom, druhom vysadenej révy vinnej
a samozrejme takisto Tudskym faktorom (FRANCE, 2008 ).

Moderné ponatie terroir spaja vsetko, ¢o je pre danu lokalitu charakteris-
tické. Suvisi s tym teda spon vysadby, vedenie révy, oSetrovanie vinice v priebehu
vegetacie, vyber vhodnych odrod a klonového materidlu, ktory patri do miest-
neho regiénu. Terroir je dnes velmi vyznamnym marketingovym ndstrojom nie-
len vo vinérstve, ale vina s oznacenim terroir by mali byt skuto¢ne jedinecné.
Jedineénost tychto vin je potrebné preukdzat na zdklade exaktnych vedeckych a
analytickych met6éd (PAVLOUSEK, 2007).

O pojme terroir MICHLOVSKY (2011) hovori, Ze je to zdklad kazdej vinice,
v zavislosti na stanovisti, povrchu pody, daného podlozia, vodnom rezime, ¢i
expozicii. Ako d'alsie dolezité faktory potom uvadza slneény svit, teplotny rezim,
pridenie vzduchu a celkovii agrobiocenézu. Vina je potom mozné triedit podla
topolégie vinic, a rozliSovat tak vina z blizkosti riek, z oblasti primorskych, z
horskych poloh, ndhornych rovin, d'alej potom vina z ipati, idolf a rovin. Zatial ¢o
v stredoeurépskom regione si vina rozlisované podla podneho typu (Strk, piesok,
spras, vapenec, tazké flové pody), tak vo Franctzsku je ¢astejsim zvykom vina
rozoznévat ako vina atlantické, stredomorské a kontinentalne.

FANET (2006) definuje terroir ako vinice z rovnakej oblasti, patriace k uréitému
oznaceniu (apeldcii), kde rovnaky podny typ, klimatické podmienky a vyzretd su-
rovina sa odraz{ vo vyslednom vine, ktord mu ddva svoju $pecificki osobitt chut.
Rovnako ako oznacenie vina, je terroir dobrou stavkou na ekonomiku, kultiru
a historiu oblasti. Vinice v krajine potom odhalia tieto kultirne hodnoty, ktoré
pontika prijemné a atraktivne prostredie pre obyvatelov a turistov. Je to rovnako
aj silny marketingovy nastroj pre vinarov.

Kvalitné terroir si podla PAVLOUSKA (2010) také, ktoré umoznia za klima-
ticky priaznivej dlhej jesene pozvolni a kvalitni fenolickt vyzretost hrozna. Této

vyzretost sa nasledne odraza v harmonii cukornatosti, obsahu a zloZenia kyselin,



hodnoty pH a vyzretosti aromatickych a fenolickych latok. Striedanie teplych
dni a chladnych noci prispieva u kvalitnych terroir k vynikajicej aromatickej a
fenolickej zrelosti modrého hrozna.

Podla WILSONA (1999) je vyznam tohto slova tazko uchopitelny, ale d4 sa
povedat, Ze v podstate zahriiuje fyzikdlne ¢asti jednotlivého stanovista (podloZie,
poda, vodny rezim, klfima). Okrem meratelnych prvkov sem ale patri aj urcity
duchovne historicky rozmer stanovista, ktorym je radost vindra, hrdost predkov
alebo nestastie zo zlej tirody.

Jedna skupina enolégov v tomto pojme zdoraznuju region, druhd skor podne
podmienky, d'alSia zase pestovatelské stivislosti s polohou vinice alebo vyrobou
vina. Znamy enolég Stevenson v Svetovej encyklopédii vina definuje terroir ako:
,Komplexné prostredie, podnebie, nadmorskd vyska a vsetky dalsie faktory,
ktoré potencidlne mozu ovplyviiovat rast a kvalitu révy vinnej.“. Iny francizsky
vindrsky odbornik definuje pojem terroir takto: ,Suma pestovatelskych a ma-
teridlnych parametrov, ktoré ur¢uji identitu produktu“ (STEVENSON, 1999; DO-

MINE, 2005; MINARIK, 2006).

4  Cinitele ovplyviujice terroir

4.1 Geologické c¢initele ovplyvnujiice terroir

Zékladnym predpokladom tuspechu pri pestovani révy vinnej je hlavne vyber
vhodnych vini¢nych trati s priaznivymi geologickymi, geografickymi, ale aj klima-
tickymi podmienkami, s vhodnym vyberom odrod pre dany mikroregion, pripadne
priamo pre viniént trat. Z geologického hladiska m4 pre pestovanie révy vinnej
vyznam hlavne stavba a zlozenie skalného podkladu vinic. Geologické pomery st
ovplyviované geomorfologickymi podmienkami, vznikom, zlozenim pod a prie-
behom zvetravania. Hydrogeologické faktory ovplyvinuju vodny rezim, prinos
zemského tepla a dalej aj mikrobiologicky rezim pod. Geologické podmienky
urcuji aj moznosti vystavby pivnic a ich nasledné vlastnosti (SUK et al., 1995).

Vplyv geologického podlozia vinice sa v sucasnosti povazuje za menej
vyznamny. Posobi skor sprostredkovane cez podu, ktord sa z urcitej materskej hor-

niny vytvara. Najcitovanejsi priklad z Chablis, kde vSetky prestizne vinice musia



byt na kimeridzskom vépenci, sa zd4 skor vysvetleny z hladiska mezoklimy - ki-
meridzsky vapenec sa vyskytuje v tejto oblasti hlavne na chranenych a slnecnych
juznych a vychodnych svahoch, zatial ¢o tvrdsi portlandsky typ vépenca skor na

veternych nahornych plosindch (VAN LEEUWEN et al., 2006).

4.2 Pedologické cinitele ovplyvinujace terroir

JANDAK et al. (2007) definuje podu ako samostatny prirodno-historicky ttvar,
ktory vznikol v dosledku komplexného posobenia vonkajsich ¢initelov (biologicky
faktor, podzemnd voda, klima) na materski horninu v uré¢itom ¢ase. Tym vznika
uplne nova substancia, ktora sa ¢iastocne podoba zivej hmote tym, ze ma latkova
vymenu s prostredim, ale takisto aj nezivej hmote tym, ze sa nerozmnozuje. Jedna
sa len o obnovu, pri ktorej sa ale nezachovavaju dedi¢né znaky. K exogénnym
¢initelom je nutné priradit aj kultivaéni éinnost Tudi, ktord sa stale intenzivnejsie
v procese vyvoja pod uplatiuje.

Pre pestovanie révy vinnej si dolezité jednak chemické vlastnosti pod a
d’alej potom fyzikalne vlastnosti. Medzi fyzikdlne vlastnosti patri pérovitost (t&
ovplyviiuje podnu vlhkost), farba (tmavé pody pohlcuji viac tepla) a struktira
(kamenité pody st zahrevné, ale uvoltiuji menej zivin, flovité pody uvolfiuju vela
zivin, ale maju nepriaznivé vlastnosti). Z chemickych vlastnosti si najdolezitejsie
obsahy zivin (vapnik, horéik, fosfor, zelezo, draslik) a stopovych prvkov (zinok,
mangan, med, kobalt), pH (kyslost, ¢i zasaditost) a znecistenie pod fazkymi
kovmi (LINHART et al., 2007).

Poda ovplyviuje celé stadium rastu révy vinnej, to sa odraza na samotnej
kvalite zberaného hrozna. S kvalitou a charakterom pod suvisi cely rad agrotech-
nickych zasahov. Medzi najdolezitejsic podne podmienky, ktoré mozu vplyvat
na senzorické vlastnosti vina, patri podna struktira, textura pody, podny druh,
tepelny rezim, farba povrchu pody a obsah humusu (PAVLOUSEK, 2011 ).

Priama zavislost kazdého kra vinnej révy na zlozeni a vlastnostiach pody je
nepochybnd. Vplyv je avsak fazko dokdzatelny, pretoze korene révy zasahuji do
hibky az 16 m, ziviny vSak zbieraju len v casti celého profilu (tzv. absorpénd
zéna). Dodnes sa takisto diskutuje o vyzname jednotlivych faktorov. Zatial ¢o

francizski vinari zdéraznuju vyznam zlozenia (chemizmu) pod, Americania kladu
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doraz hlavne na ich fyzikalne vlastnosti. Je to dané predovsetkym tym, ze hlavne
u americkych podnozovych odrod sa prejavuje citlivost predovietkym na fyzikélne
vlastnosti pody (JOHNSON, 1987; SUK et al., 1995).

Kvalitu vina do istej miery ovplyviuje typ pody a podny druh. V ramci
podneho fondu st vyclenené podne typy najvhodnejsie na pestovanie révy vinnej.
Vinnej réve sa dari v kazdej pode. Neznasa vsak extrémy ako baziny a pody s
vysokou hladinou podzemnej vody. Hladina podzemnej vody musi byt v hibke
minimalne 2 m pod povrchom pody, inak této oblast nie je vhodna na pestovanie
révy vinnej. Nevhodné st aj pody, ktoré obsahuju prili§ velké mnozstvo véapnika
— pH > 7,5 a prilis kyslé pody - pH < 5. Pre neruseny rast révy vinnej by pH
pody nemalo klesniit pod hranici 5 a prekrocit 7,5 (FADER, 2002).

Na produkciu hrozna vhodného na ziskanie vysoko kvalitnych vin st najvhod-
nejsie kamenité pody, ktoré nie si pouzitelné pre Ziadnu ind kultirnu plodinu.
Casto dostacuje v takych pripadoch len tenkd vrstva pody medzi kamenmi na
umoznenie rastu révy vinnej. Medzi najhorsie vinohradnicke pody patria pody
vlhké, studené, flovité s vysokym obsahom vépnika. Samozrejme aj kazdé odroda
mé iné poziadavky na podu. VSeobecne plati, Ze je vhodné pody pokryt pestrym
spolo¢enstvom rastlin, nastielanim slamou, korou, kompostom, raselinou, naj-
lepsie vsak kamenimi. Taky pokryv pody chrani jej hornu vrstvu pred vyschnutim
(SEDLO, 1994 ).

Je casto mozné zaznamenat, Ze rovnakd odroda révy vinnej poskytuje vacsiu
premenlivost v chutovych odtiefioch vina v zdvislosti na druhu pody nez na mik-
roklimatickych podmienkach. V podnom horizonte do 30 cm sa nachadza asi 30%
aktivnych korenov révy. Vo vrstve 30 — 45 cm je asi 60% koreniov a len 10% ich
preniké do vicsich hibok. Velkost koreiiového systému zavisi na velkosti nadzem-
nej ¢asti a na hustote vysadby krov. Cim st kry vyssie a mohutnejsie, tym su
korene dlhsie, ale ich rozvetvovanie extenzivnejsie a prekorenenie pody mensie, ¢o
znizuje vplyv pody na vyraznost chutového vnemu extraktivnych latok. Ten je
vacsi pri intenzivnom prekoreneni podneho profilu v husto vysadenych viniciach
(FANET, 2004).

Velmi zaujimavé, a aZ takmer popierajica vyznam pody na zloZenie vin, je

praca skupiny autorov z Prirodovedeckej fakulty Univerzity Karlovej v Prahe s
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nazvom: Distribticia stopovych prvkov v ¢eskych vinach v zavislosti na podnom
substrate vinice. Autori uvadzaju: ,Samotnym vyskumom zavislosti medzi ob-
sahmi v pode a vo vine bolo zistené, ze jediny prvok, ktorého obsahy vo vinach
a podach su na sebe statisticky vyznamne zavislé, je Mg. Ostatné obsahy prvkov
v podach a vo vinach su na sebe nezavislé. Je zaujimavé, Ze nebola preukazand
takisto zdvislost medzi obsahom vépnika vo vine a v pode, ked'ze vapnik je naj-
hojnejsie zastipenym bazickym kationom analyzovanych pod a hra vyznamnu

ulohu pri prenose signalov v rastlinach.“ (KMENT et al., 2003).

4.3 Klimatické cinitele ovplyvnujtuce terroir

Definicia klimy hovori, ze sa jedna o dlhodoby charakteristicky rezim meteoro-
logickych prvkov, Cize pocasia. Pocasie je potom stav atmosféry, charakterizo-
vany meteorologickymi prvkami (teplotou, tlakom, mnozstvom zrazok) a javmi
(snezenie, d4zd’, biirka) v danom miesta a case. To znamend, Ze klima strednej
Eurdépy sa vyznacuje striedanim Styroch roénych obdobi, ktoré prichddzaji viac
menej kazdy rok (ZALUD, 2010).

Klimatické podmienky maji neodskriepitelny vplyv na rast révy vinnej, do-
zrievanie hrozna a samozrejme aj na vysledné vino. Dalo by sa povedat teda, Ze
klimatické cinitele su dolezitym prejavom terroir. Pocasie a jeho prejavy pocas
jedného vegetacného cyklu révy nazyvame zjednodusene roc¢nik. V nasom kli-
matickom pasme sa priebeh pocasia pocas vegetacného cyklu révy casto meni
v zavislosti na ro¢niku. TakZe jednotlivé ro¢niky mozeme povazovat za doleziti
stcast terroirového prejavu vo vine.

V Eurépe sa réva vinné pestuje na odlisnych stanovistnych podmienkach. V
juznych vinarskych oblastiach zreje hrozno pri priemernej rocnej teplote 17°C,
zatial o na severnej hranici rozsirenia révy pri priemernej rocnej teplote okolo
9°C (KRAUS et al., 2005).

Medzi zakladné klimatické cCinitele ovplyviiujice roénik patria: teplota, thrn
zrazok, pocet hodin slneéného svitu. Spolu s topografickymi, geologickymi a
podnymi podmienkami vytvaraji tzv. mezoklimu (tizemie o horizontalnej roz-
lohe od tisic do niekolko stotisic m?), ktorej charakter silne ovplyviiuje vegetacné

fazy révy vinnej a tym aj kvalitu vyprodukovaného hrozna.
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4.3.1 Teplota

Teplota patri medzi vobec najdolezitejsie faktory klimy stanovista, na ktorom
sa réva vinna pestuje. Dizku vegetacného obdobia uréujeme podla priemernych
dennych teplot vyssich ako 10°C. Rocné vegetacné obdobie poc¢itame od vyraSenia
az po samotny zber hrozna. Velmi rané odrody maji toto vegetaéné obdobie
od 105 do 115 dni, napr. Irsai Oliver, Sieger. Vacsina mustovych odrod u nas
pestovanych sa vsak radi medzi neskoré az velmi neskoré odrody ako Frankovka,
André, Ryzling rynsky, kde je vegetacné obdobie 160 az 180 dni (KRAUS et al.,
2004).

Teplota ovplyviiuje cely rad procesov, ktoré prebiehaji pocas vyvoja révy
vinnej. Za optimélnu teplotu pre rast révy vinnej sa povazuje rozmedzie 25°C
az 32°C. Nizsia teplota sposobuje slabsi vegetaény rast, naopak vyssia teplota
redukuje mieru fotosyntézy vplyvom zvysenej respiracie. Fotosynteticka aktivita
v miernom péasme je optimélna pri 24°C (GLADSTONES, 1992).

Vyznam ma aj striedanie dennych a no¢nych teplot. V severnych vinarskych
oblastiach, kde su rozdiely teplot vyssie, dochadza k vyssej akumulécii aroma-
tickych latok vo vine. Naopak v juznych oblastiach s mensimi amplitidami medzi
dennymi a notnymi teplotami méa hrozno viac cukru a vina su potom viac alko-
holické(SEDLO, 1994 ).

Dalej je dolezité spomenif negativny vplyv nizkych teplét pod bodom mrazu,
kedy pri -15°C byvaju poskodené ockd a pri -20°C aj jednoroéné drevo. Po-
merne Casté (hlavne na nie prilis vhodnych polohéch) je poskodenie révy jarnymi

mrazikmi v aprili a maji.

4.3.2  Slnecny svit

Réva vinna nemé rada zatienenie, preto pri nedostatku osvetlenia su letorasty
na kroch tenké, dlhé a maju predfiené internédia. Nedostatocne osvetlené kry
potom malo plodia. Na intenzite svetla zdvisi tvar, velkost a farba listov. Pri
silnom zatieneni listy zltnd a opadavaji. Svetlo ovplyviuje vyvin sikveti, ktoré
pri nedostatku svetla opadava. Minimélne roéné hodnoty slnecného svitu sa po-
hybuji okolo 1 600 hodin, avSsak optimalna je hodnota 1 800 — 2 200 hodin

slnecného svitu pocas vegetacie. Juzné svahy pri svazitosti 14° prijimaja asi o
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20% viac slnecnej energie, zatial ¢o pri rovnakej svaZitosti severne orientované
svahy prijimaju slnecnej energie v mnozstve az o 30% nizsom oproti rovine. Pri
juzne orientovanych svahoch stipa prijem slnecnej energie az do svazitosti cca 35°.
Na juzne orientovanych svahoch sa pri svazitosti 10° zvySuje energeticky prijem
takmer o 20% oproti rovine pri svazitosti 20° 0 34% a pri 30° svahu o 46%. Roviny
umoznuju na druhej strane znizit néklady na produkciu mernej jednotky hrozna,

ale vzdy len za cenu nizsej kvality (SEDLO, 1994).

4.3.3 Zrazky

Na rozdiel od svetla a tepla posobi voda nielen ako uréity ekologicky ¢initel
prostredia, ale aj ako najdolezitejsia stcast révy vinnej, hlavne mladych zelenych
organov. Voda tu slizi ako rozpustadlo a prostriedok na dopravu zivin, udrzuje
napitie v bunkdch a zicastnuje sa roznych metabolickych procesov (ZARUBA et
al.,1990).

Mnozstvo vodnych zrazok je dolezité nielen v celkovom tuhrne za rok, ale ta-
kisto podla jeho rozloZeni pocas vegetdcie. Za optimum sa v severnych vinarskych
oblastiach povazuje 600 — 800 mm. Vegetacny cyklus révy vinnej obsahuje tri
zakladné obdobia zvysenej spotreby vody. Prvé obdobie je pred rasenim ociek,
kedy je voda kritickym faktorom na urcenie poctu vyraSenych ociek na kre.
Druhé obdobie je po odkvitnuti, v dobe nésady bobil, kedy obsah vody v pode
ovplyviiuje pocet nasadenych bobil a tym aj hustotu osadeni strapca bobulami.
Tretie obdobie zvysenej potreby vody je tesne pred zamaknutim bobul, kedy sa
jednd o rovnomerni pruznost éerpania vody z pody, aby doslo k dokonalému na-
liatiu bobul. Varujice by preto malo byt hlavne zvysovanie sucha v juni, kedy
dochédza ku kvitnutiu vinohradov, ktoré potrebuju dostatocnu zasobu vlahy v

pode na uspesny priebeh (KRAUS, et al., 2005; LITSCHMANN, et al., 2008).

4.4 Nadmorska vyska

Dolezita pre pestovanie révy je aj nadmorska vyska. Na juznej Morave sa réva
pestuje prevazne v nadmorskych vyskach 150 - 280 m n.m., v Cechéch az 300
m n.m., v Nemecku az do 500 m n.m. a na juznych svahoch Alp az 620 m n.m.

Znacny vyznam ma aj prevySenie nad terénom, na ktorom zavisi pokles prie-
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mernej teploty vzduchu, ktory v nasich podmienkach ¢ini 0,6 - 1,0°C na 100 m.
(LINHART et al., 2007).

Nadmorské vyska obmedzuje pestovanie révy vinnej v zavislosti na zemepisnej
Sirke daného miesta. Veobecne sa d4 povedat, Ze pri zvyseni nadmorskej vysky o
100 m poklesne priemernd cukornatost hrozna asi o 1-1,5°NM a sti¢asne sa zvysi

obsah kyselin o 0,9 promile (KRAUS et al., 2000).

4.5 Reliéf krajiny

Posobi na stanovistné podmienky jednak svazitostou a jednak sklonom svahov
ku svetovym strandm. V zdvislosti na tychto dvoch ¢initeloch sa meni oslnenost
pozemkov a ich mikroklima. Najpriaznivejsie podmienky st na juznych svahoch,
potom nasleduju juhozapadné, juhovychodné, zépadné a vychodné (KRAUS et al.,
2005).

Podla PAVLOUSKA (2008) je velmi vyznamné pestovanie na svahoch aj z
pohladu ochrany proti zimnym mrazom. ViéSinou pridi chladny vzduch v -
doliach, pripadne v spodnych castiach svahov. Horné a stredné casti svahovitych

stanovist mozu byt dobre chréanené pred zimnymi mrazmi.

4.6 Ludské faktory

Na vyslednd kvalitu vina mé rovnako velky vplyv vedenie révy. Cim je vécsia
vzdialenost hrozna od zeme, tym je menej vystavené akumulovanému teplu
salajucemu zo zeme a naopak je viac ochladzované prudenim vzduchu. Nizke ve-
denie naopak urychluje odburavanie kyselin a podporuje fenolickt zrelost hrozna,
ktora je dolezita pre vyrobu kvalitnych cervenych vin (KUMSTA, 2007).
Rovnako ma na vyslednu kvalitu a prejavy terroir vo vine vplyv aj spon
vysadby. Tu sa hodi citat doc. Michlovského: ,,Je nutné zahustit spon. Kde je
menej ako 7500 krov na hektér, sa d4 len fazko hovorit o odraze terroir vo vine.
Len ak si jednotlivé kry takto intenzivne konkuruji, dostaneme koren révy hlbsie
dole, tak ako je to prirodzené. Hlboko koreniaca réva sa neneché tolko ovplyvnit
tym, ¢o sme jej za tie desatfrocia nasypali do pody a stéle priebezne sypeme.
Ak je krov malo, spon je riedky a kry napriklad chybaji — korene st tesne pod

povrchom, ¢akaji na zdvlahovi vodu, ¢akaji na hnojivd. Dalo by sa povedat,
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7e sme dnes na pol ceste k skutoénému terroir. To, ze velkd ¢ast nasich vinic sa
dnes vysadzuje v sponoch okolo 2 x 1 m, je naozaj velky po¢in. Stale je to vsak
podla mdjho ndzoru len prechodné stadium. Uzemie skutocnej kvality a terroir
zacina okolo poctu 10 tis. jedincov na hektar. Pri tomto hustom spone je rastlina
nitend ist dole, kedZe jednotlivé kry si konkuruji, a tam je prave ona originalita
terroir. Je to tak — bez toho, aby Siel koren rastliny skuto¢ne hlboko, nie je mozné

dosiahnut plnohodnotného prejavu terroir“ (MICHLOVSKY, 2008).

5 Historia vinarstva a vinohradnictva v mik-
roregione Modré hory na prelome 19. a 20.
storocia

K zavleceniu révokazu doslo najskor vo Velkych Pavloviciach v roku 1901. V
obciach Boretice, Kobyli a na Vrbici bol révokaz dokazany v roku 1909 a v
Neémcickach az v roku 1911 (VOTRUBA, 1912).

Sucasne s rekonstrukciou vinic po révokazovej kalamite sa zac¢inaji vysadzo-
vat hlavne akostnejsie odrody révy v ucelenych parceldch jednej odrody. V prvom
rade hlavne zdleZalo na vhodnej volbe odrody révy vinnej v nasom kraji. Zvolena
odroda musi v nasom podnebi vyzrief a musi ddvaf pravidelnti roéni prime-
rand drodu. Bud'to hrozno méa byt vyhodne spenazené, alebo vina maji vynikat
vybornou akostou, takym sposobom, aby sa ndklady na viniciach vypldcali. Preto
musel vindr pozorovat jednotlivé odrody, ako sa im darf vo viniciach v jednot-
livych tratiach, polohach, podach po cely rok a pri celom vyvine révy pocas roku.

Najvacsie doterajsie rozsirenie odrod v roku 1908 vo viniciach mala odroda
Modry Portugal. Odroda bola velmi dolezitd pre trh. Vyvézala sa z Pavlovic,
Staroviciek, Bofetic a Néméiciek do Brna, Bieclavi a do d’alsich miest.

Druhou najrozsirenejsou odrodou révy vinnej bola Frankovka. V starych vi-
niciach bola hojne zastipena, ale v novych bola vytlacend Modrym Portugalom.
Vino vynikd ovela lepSou akostou ako Portugalské. V naSom okoli Frankovka
znaéne sprchéva, preto sa jej musi venovat vicsia pozornost pri vyhladdvani

Stepov. Po vyrovnani s okolim Pavlovic si mensina zvycajne nechdvala Stepovat
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len tretinu vysadby, ale vacsina zabudala na tuto stari odrodu uplne, ¢o nebolo
dobré pre vyrobu a odpredaj tejto odrody a pre budicnost je to nepriaznivé.

Takisto Svéatovavrinecké, ktoré sa tu v minulosti nepestovalo, sa zacalo roz-
Sirovat za pomoci révovej skolky vo Velkych Pavloviciach. Bola dobrou odrodou
pre tento kraj ako prisadzovaci druh, lebo doddva lepsiu akost a trvanlivost. Ale
vindri ju mali najviac na vinici 5 rokov a skusenosti s touto odrodou v tej dobe
bolo velmi malé. Velmi sa im nepécila, pretoZe trpi trochu na mrazy.

Z bielych odrod sa v roku 1908 pestovali Chrupka biela, Chrupka cervena,
Ranné cervené veltlinske, Veltlinske zelené, Sylvanske zelené, Ryzling rynsky,
Ryzling vlassky, Burgundské biele, Tramin koreneny (HORNANSKY, 1908).

V roku 1965 nastala obnova vinic s pouzitim vysokého vedenia révy podla
vzoru rakuskeho vinara prof. Lenza Mosera. Vedenie napomohlo pouzitiu bezne
dostupnej mechanizécie a rozvoj velkych viniénych celkov u §tatnych statkov a
polnohospodarskych druzstiev. Takisto sa v tomto roku opit naskytla otdzka
obrébania tazko dostupnych miest.

Otazka vyuzivania svazitych pozemkov zostala nevyriesend a tak lezi v nejed-
nej obci i 30 ha vinic ladom. Systém dokonalého vyuzivania svazitych poloh nie
je jednoduchy. Doterajsie vrstevnicové terasy sledujice terén po predchadzaju-
cich upravéch, boli sice nenaro¢né na investicie, ale plne vyhovujice na vhodnych
svahoch pre sady. Pri tychto terasach, urcenych pre vinice, vSak terasové plosiny
robia problémy pri stavbe opornych konstrukcii, pri naslednom osetrovani vinic.
Terasy boli modelované tak, aby zachytili véetku vodu a umoznili jej vsiaknut
do pody. Proces prestavby hospodarenia a vyvoj Specializacie bol dlhodoby. Od
roku 1965 do roku 1980 prebiehala neustédla vysadba novych vinic.

V druhej polovici 20. storo¢ia sa vinohradnictvo premienalo na velkovyrobné
formy, ktoré boli schopné zaistif vysokd rentabilitu polnohospodarskej vyroby.
To sa podarilo pomocou zakladania novych vinic na pozemkoch pristupnych
pre mechanizéciu a sti¢asne urychleného rozvoja spracovatelskych kapacit, ktoré
umoziovali vyrobu kvalitnych odrodovych vin z jednotného typu velkych tizem-
nych celkov a preto dochddzalo aj k scelovaniu pozemkov.

Hlavny zéklad na rozvoj vinohradnictva, ale aj k produkcii vin dal az vinarsky

zakon z roku 1995. Pomocou agrotechnickych zasahov pri oSetrovani vinic a roz-
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siahlych investicii do modernych technolégii napomohlo k vystupnovaniu kvality

nasich vin a priniesli rychle zvysovanie obluby vina (KRAUS, 1999).

5.1 Histoéria a stcasnost obce Boietice

Prva pisomnd zmienka o vinohradoch v Bofteticiach pochddza z roku 1361, kedy
Vichna, vdova po Pribyslavovi z Bortetic, zdedila okrem iného aj vinohrady na
Kravich horach. Najstarsie vinorodé trate lezali severne od obce na stranach
obratenych k juhu. Od obce ich oddelovalo jazero a rybnik. Aby hrozno nemuselo
byt do dediny prepravované po vode, boli vykopané pod vinohradmi na Kravich
hordch pivnice na vino. Zarovenn pivnice slizili aj ako tkryt pre obyvatelov a
ich majetok vo vojnovych dobédch. Dnes je v tejto lokalite vzdialenej od obce
1 km sustredené v castiach Hliniky, Kravi hora a Zahrani¢i viac ako 260 pivnic
a vytvara druhi, vinarsku dedinku. Nazvy vini¢nych trati sa ndm dochovali zo
stredoveku v nezmenenej podobe a vzdy boli ¢eské: Dolni a Vrchni Kravi hora,
Kacary, Olbramy, Hora Dlouhy, Hora Bocky a Novosady.

Sprasové ily, nachddzajice sa hojne v podach okolo Boretic, ddvaji vyniknut
predovsetkym c¢ervenym odrodam révy vinnej. Pestuje sa tu najcastejsie Modry
Portugal, Frankovka, Svitovavrinecké a z novych odrod André, Zweigeltrebe, Ca-
bernet Mordvia. Z bielych vin si svoju oblubu ziskali odrody Neuburské, Ryzling
vlassky a rynsky, Veltlinske zelené a Tramin. Podla vindrskeho zdkona patri obec
Bofetice do vinarskej oblasti Morava, podoblasti Velkopavlovicke;.

Pivni¢na dedinka za Bofeticami nazyvana Kravia hora je iizemim Svobodné
spolkové republiky Kravi hora. Jedna sa o spolkovi republiku vinarov na Kravich
horach. Zalozena bola po dlhych pripravach v roku 2000, kedy bola oficialne
zvolend prva vldda. V méji roku 2001 potom bola sldvnostne vyhldsend (GRAWEB,
2011).

Najstarsie vinicné trate lezali severne od obce na stranach obratenych na juh
a patria medzi ne Kravi hory, Kacany, Olbrany, Novosady, Dile zahradky, Hrubé
Odmeéry, Randliky, Dluhy, Krakoje, Zazmolniky Kopce (KLVANA, 1917).
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5.2 Histéria a sticasnost obce Kobyli

Kobyli je vyznamnou vinarskou obcou juhovychodnej Moravy. Obec s 2100 oby-
vatelmi lez{ 25 km od Breclavi. Historické pramene prvykrat pripominaji Kobyli
roku 1252 a meno osady na brehu jazera spdjaji s chovom kralovskych kobyl.
Najnovsie vyskumy vsak ukazuju, ze ndzov obce je omnoho starsi a je oznacenim
pre mocaristy terén - Coblie, Cobilie, ktory sa okolo jazera nachadzal. Stcasne s
prvymi dochovanymi pisomnymi zdznamami sa objavuju aj spravy o pestovani
révy vinné. V roku 1252 daroval Bocek z Obian cistercidckemu klastoru v Zd éri
nad Sézavou dva ldny vinic s prévom vyberania desiatkov. Zd'4rsky kldstor sa
vSak neobmedzil len na vyberanie desiatkov, ale vyznamnou mierou prispel k
rozvoju vinarstva v obci. V katastri obce sa réva vinna pestovala uz v 13. storoci.
O vysokej produkecii vina svedéia prastaré dlhé a hlboké vinné pivnice, roztrisené
po celej obci, aj staré lisovne (presize), drevené lisy a sudy s letopoc¢tami, napismi
aj rucnymi ozdobami. Od tychto dob prekonalo vinohradnictvo v Kobyli mnoho
zmien, upadkov i vzostupov. Pred tridsafroénou vojnou tu bolo vraj asi 2700
meric, to je 540 ha vinic, po nej len 43 meric, ktoré rastli vacsinou na vinorodych
stranach.

Zaciatkom 20. storocia, presnejsie v roku 1909, napadol vinice v Kobyli pr-
vykrat novy nebezpecny Skodca révokaz, ktory sa rychle siril a znicil takmer
vietky vinice v obci i okoli. Proti chorobam sa zacali pouzivat chemické pripravky
formou postreku a ako ochrana proti révokazu stepovanie uslachtilej vinnej révy
na americké podnoze. Spolu s révokazom sa objavili i d’alsie nové choroby, ktoré
sa tu pred tym nevyskytovali.

Velké zmeny, ktorymi vinohradnictvo prechddzalo, kladli zvySené naroky na
informovanost a vzdelanost vinarov, ktorf sa zacali zdruzovat. V roku 1927 sa ko-
nala ustanovujuca schodza Vindrskej besiedky v Kobyli, ktora mala predovsetkym
osvetovy charakter a sprostredkovéavala svojim ¢lenom najnovsie informacie o pes-
tovani a ochrane vinic a vyrobe vina.

V roku 1938 zalozili ¢lenovia Vinarskej besiedky vindrske druzstvo, ktoré
zakupilo dva domy a na ich mieste postavilo velky sklep a prevadzkové budovy.
V dobe zalozenia druzstva mala Vindrska besiedka 95 ¢lenov, ktori obrabali 107

ha vinic. Vinarske druzstvo nakupovalo a spracovavalo od svojich ¢lenov hrozno
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a vino, obstaravalo postreky proti chorobam a skodcom, hnojiva, sadenice vin-
nej révy a pod. V tej dobe bola v Kobyli zriadena prevadzka velkopavlovického
vinarskeho druzstva Vinopa. Vinarska besiedka na kratku dobu obnovila svoju
¢innost po druhé svetovej vojne, kedy bol dostavany druZstevni sklep. Ten sa
od roku 1958 stal sticastou pobocky Moravskych vinarskych zavodov vo Velkych
Pavloviciach, dnes akciovej spolocnosti Vinium Velké Pavlovice.

Dari sa tu osvedcenym odrodam, ako su Veltlinske zelené, Miiller Thurgau,
Neuburské, Modry Portugal, Ryzlink vlassky, Frankovka, Svatovaviinecké, ale
tiez Ryzlink rynsky, Tramin, Sauvignon, Sylvdnske zelené, André a d'alsim, a
to najlepsie na juhovychodnych a juhozapadnych stranach v Zahtebenskych,
Zamlynskych, Lacarech, Svétlych, V1eakach, Sovinkach, Vigruntech a v d’alsich
tratiach (MIKULICA, 2007).

Historicky vyznamné viniéné trate su Padélky nad Tisisem, Dily nad za-
hrady, Dily od Boretic, Horaty kliky, Dolni Lumperky, Horni Lumperky, VIéi
hrdlo, Zahtebensky, Hrabinky, Nivky, Partovéaky, Vygrunty, Kasndky, Kukle,
Lacary, Zamlynsky, Vynosy, Katovné, Kolebina, Zahrady, Dvoranky, Na hiebeni,
Rozpadliny, Nad Strza, V Hruskach, Padélky nad dédinou, Padélky nad skalkou

(KLVANA, 1917).

5.3 Histéria a stucasnost obce Néméicky

Némeéicky st obcou s bohatou vindrskou histériou. Dolezitost tohto odvetvia do-
kazuje uz prva zmienka o obci z roku 1348, ktord pojednava o predaji vinice. K
rozvoju vinarstva tu zrejme pomohli taktiez Habani, ktori mali v obci okolo roku
1560 svoj spolo¢ny dom.

Pre celkovy vyvoj Néméiciek, ktorych obyvatelia boli vzdy zavisli na polnohos-
podarstve, predovsetkym potom na vinarstve a ovocindarstve, si charakteristické
udaje z roku 1674. Vtedy nebola v Némcickach okrem zahradiek okolo domov
ziadna polnohospodérska poda, len 434 meric vinohradov vyuzivanych a 550 meric
vinohradov pustych. V tomto ohlade mali Néméicky v rdmci regiénu prvenstvo v
prepocte plochy vinic na jedného obyvatela.

Svoj vyznam vinarska obec Némcéicky nestratila ani v priebehu nasledujicich

storo¢i, ktoré neboli pre rozvoj pestovania révy vinnej prili§ priaznivé (trid-
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safrotna vojna, révokaz atd.). Po zdecimovani takmer vsetkych vinic révokazom
na zaciatku 20. st. sa réva vinnd zaéina vysadzovat na tych najlepsich tra-
tiach. Ktoré to boli, sa ukézalo c¢oskoro po kolektivizacii a zjednoteni troch
Polnohospoddrskych druzstiev z Boietic, Némciciek a Velkych Pavlovic. Vzhla-
dom k vynikajicim poédnym podmienkam sa stali Néemcicky okrem ostatnych
dvoch obci centralnym strediskom pestovania hrozna a vyroby vina. Nové vysadby
stredného vedenia, ktoré sa uplatinovali od 60. rokov 20 st. a viedli k intenzifikdcii
polnohospodérstva, teda prebichali prevazne v katastri obce Néméicky.

Po rozpade Jednotného polnohospoddrskeho druZstva vzniklo v roku 1992 sa-
mostatné Polnohospoddrske druzstvo Némcéicky, ktoré na vysadenych prvotried-
nych plochéch vinic a ostatnej polnohospoddrskej pody, hospodari vd aka svojim
¢lenom do dnesnych dni (KOPECKY, 2010).

Medzi historické vinicné trate patria Ruzeny, Veseli, Nové hory, Staré hory,
Panicharty, Hrubé Odmeéry, Nosperky, Bocky, Spigle, Kopaniny, Sumperky, Ska-
lice, Novosady, Zbravce, Kolperky, Puclejty, Kozinky, Novinky, Filiperky, Dilce

(KLVANA, 1917).

5.4 Histdéria a sucasnost obce Vrbice

Prvéd zmienka o obci Vrbice je z roku 1222. AvSak prva sprava o vrbickom
vindrstve na juznej Morave je z roku 1252. O d'alsom rozvoji vindrstva v obci
su zaznamy z roku 1669, kedy bola menovana novéa komisia poddanskej pody. Jej
protokoly, nazvané lanske registre, si ulozené v zemskom archive v Brne. Len
tieto protokoly nam poskytuju obraz skutoénych vtedajsich pomerov.

Dobu zaciatkov pestovania vinnej révy v obci Vrbice je mozné stanovit do
cias, kedy sa eSte obec volala Michelsdorf a zalozili ju kolonisti — RaktsSania z
oblasti Dolné Raktsko. Novi usadlici vinohradnictvu rozumeli, pretoze tizemie
Rakuska bolo uz v skorsich dobach obsadené rimskymi légiami a prave Rimania
tu pestovanie révy zaviedli. Dalsia moznost priptsta, ze s vinnou révou zacali na
¢ejkovickom panstve, kam patril Michelsdorf, novi majitelia, ozbrojeny reholny
réd Templérov z Francizska. Reholny rad dostal panstvo Cejkovice od ceského
krala Vaclava II. uZ pred rokom 1241 a prva zmienka o tunajsom vinohradnictve

sa datuje k roku 1248.
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Vinohradnicke trate sa oznacovali ako vinné hory. V Horenskom prave bolo
okrem iného stanovené, ze kto kipi, zdedi, od rodicov dostane, vyzeni nebo inym
sposobom ziska vinohrad, musi ho nechat zapisat do Horenskej knihy. Pokial
sa tak nestane, nie je na vinicu narok. Dozor nad vSetkymi vinicami mal Horny,
alebo Bergmistr. Medzi povinnostami Horného bolo okrem iného dohliadat v ¢ase
prac vo viniciach, ,,aby vinohrady od najatych robotnikov réznym zanedbanim
netrpeli®.

V dobe, kedy v obci zacalo vinarstvo, ¢o je obdobie uz zmienovaného prichodu
kolonistov az doba Templarov, sa podla tsudku historikov skladovalo vino v tak-
zvanych weinhausoch. Bola to budova zna¢nou ¢astou vsadend v zemi, takze nad
zem vycnievala len ¢ast tejto budovy so strechou. Na prirovnanie to bolo obdobné,
ako niektoré dnesné viac do zeme zapustené lisovne so strechou. Weinhausy sa
eSte dodnes pouzivaju na ukladanie vina v niektorych juznych krajinach. V obci
je s najvicsou pravdepodobnostou najstarsie zoskupenie pivnic v aredly, ktorému
sa hovori na , Na sklepach“.

Dnes je v obci 130 ha vinic. Najlepsiu kvalitu dosahuji odrody: Neuburské,
Vlassky ryzling, Veltlinske zelené, Tramin, Sauvignon a Miiller Thurgau. Z mod-
rych odrod: Svitovavrinecké, Frankovka, Portugal, a zac¢ina sa rozsirovat Zwei-
geltrebe (GRAWEB, 2013).

Staré historické vinicné trate na Vrbici si: Babi hora, Kuni hora, Dlihy,
Od Dlihych, Pod Kratkyma, Kratky, Od Ochozi, Nivka, Padélky, Skalé, Smil,
Sudonky, Zahumnice, Satrapska Ulehla (KLVANA, 1917).

5.5 Historia a sucasnost obce Velké Pavlovice

Prvé pisomna zmienka z roku 1252 sa zmienuje o tom, ze Bocek z Obfan obdaroval
7zd drsky klastor tretinou vynosov z vinic z Pavlovic. To isté venovanie potvrdil
koncom roku 1277 aj papez Jan XXIII. a syn Bockov Gehort z Obtan.

Cesky kral Ludvik pocas svojho pobytu v Prahe (1520) pil len vina moravské,
medzi nimi boli aj vina z Velkych Pavlovic. Pocas toho istého roku zacali Pavlo-
vicki osadnici vysadzovat horu Novosady vinohradmi.

Dalsia pisomnd zmienka o kvalitnom ¢ervenom vine z Pavlovic je z roku 1586,

kedy olomoucky biskup Stanislav Pavlovsky posiela firu vina do Prahy panovi
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hofmistrovi za prihovorenie u cisara. Nepochybne je tu vinarstvo dolozené v po-
lovici 14. storocia, kedy vlastnili vinice aj brnenski obc¢ania. Najvécsiu plochu
vinic zaznamendavaju historické pramene v 14. az 17. storoci, kedy rozkvet vino-
hradnictva ukoncila tridsatrocna vojna. V roku 1594 mali Pavlovice podla grun-
tovného registru 507 moravskych meric vinohradov.

Velké Pavlovice mali vo svojom znaku a na obecnej pecati povodne vinnd révu
s tromi strapcami hrozna. Dochovany znak z konca 16. storocia sa v nasledujucich
storociach utvaral tak, ze predstavoval vinni révu so Styrmi strapcami hroza, nad
ktorymi sa vznasala korunka. Ale v roku 1891 boli Velké Pavlovice povysené na
mestecko a preto obdrzali v roku 1893 novy znak a novii pecat.

V 18. storo¢i moravsky zemsky fyzik Rehoi Volny rozdelil moravské vina
do troch tried. Do prvej, najlepsej triedy, zaradil vina z piatich obci — Sedlece,
Mikulova, Popic, Dolnich Dunajovic a Pavlovic. Koncom 19. storoc¢ia sa objavuju
zavleceni skodcovia — msicka révokaz a hubové choroby, ktori decimujui vinice na
najmensiu historicki rozlohu — necelych 100 hektdrov (ZEZULAK a LACINA, 1971;
ANONYM 1, 2011).

V roku 1901 boli zalozené zemské skolky na popud Aloisa Hornanského, ktory
sa zaslizil o rozvoj vindrstva a ovocindrstva na Velkopavlovicku. Zasluhou vrchnej
odborej rady v moci profesora K. Votrubu boli zriadené velké materské vinice
na produkciu podnozi a skleniky na stratifikdciu révy. Bola tu zalozené statna
materska vinica s vymerou 43 mier a sklenik na stratifikdciu 300 000 stepov
ro¢ne a vinice opat zac¢inaju pribudat.

ZaloZenim $tatnej révovej skolky bolo tunajsim vindrom ulahéené nielen zis-
kavanie spolahlivého révového materidlu, ale mali takisto pristup do objektov
skolky a mohli sa zozndmit s novodobym sposobom pestovania révy vinnej.
Tymto sposobom si vinari osvojili vzorné vykonavanie vsetkych vinarskych préac
od stepovania révy, cez stratifikaciu, vysadzovanie, rez a ostatné prace az po vi-
nobranie. Ale nestacilo sa len naucit pracovat vo vinici. Bolo potrebné si osvojit
takisto aj vSetky préace v pivnici a oSetrovanie vina v pivnici (ZEZULAK a LACINA,
1971).

Najstragie viniéné trate podla Oppersdorfzkého urbaru z rokov 1673 a 1691:

Bedfisky, Savlety — inak Souletny (z nemeckého Sauleiten = hory Cernej zveri)
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— Soudny, Lizmperky, Hohemperky, Hysperky, Stard hora, Vysoka. Od trid-
satroénej vojny do roku 1691 pribudli ndzvy: Postory, Novosady, Krefy, Kame-
nice. Po roku 1691 sa uvadzaju Ostrovce — Ostrovice, Nové horky, Na kopeckach,
Chudy, Pod vétrdkem, Hantdly, Cechanzle, Vintliky, Dilky v Sodnych, Piedni
a Zadni Isperky, Hluboky, Radlice, Francle, Za dvorem, Stard hora (KLVANA,

1917).

6 Podne a klimatické podmienky v oblasti
Modré hory

Geologickym zlozenim st vybezky Zdanického lesa starsie trefohory a rovina je
povodu stvrtohorného, ktoré tvorf flySsové pasmo a paleogén (ZEZULAK a LACINA,
1971).

Podne podmienky mozu ovplyvitovat senzorické vlastnosti vina, napr. pie-
sok, ktory sa tu casto vyskytuje, priddva vinu sviezost a kyselinku. Il zase ddva
vinu telo a vacsi vyskyt vépnika v péde dodéva jemnost. Cervené vina maji
vyraznejsiu Strukturu, ak sa hrozno pestuje na podach s vysSim zastipenim
flovych ¢astic. Vina z piescitych pod byvaji Iahsie a prijemne ovocné. Na svazitych
vini¢nych tratiach v oblasti Modrych hor sa vyskytuju pody ilovité, ilovitohlinité,
hlinité, piescitohlinité az po pody piescité. V mikroregiéne Modré hory su z
podnych typov casto zastipené rendziny, hnedozeme, ¢ernice a ojedinele aj fluvi-
zeme (STAVEK, 2012).

V dnesnej dobe dochddza ku globdlnemu oteplovaniu nasej planéty a takisto
k znizeniu hrnu ro¢nych zrazok hlavne v oblasti Juznej Moravy a preto sa stava
stale suchsou, a takisto teplejsou. Modré hory su oznacované ako jedno z na-
slnecnejsich a najteplejsich miest v Ceskej republike.

Roc¢ny thrn zrazok sa pohybuje okolo 510mm. Najviac zrazok sa vyskytuje
v mesiacoch jun a jul, kedy na jeden mesiac pripadd 68mm. Priemerné roéné
teploty dosahuju 10°C (Tab. ¢. 1). Najteplejsie pocasie byva v mesiacoch jun, jul,
august, kedy teplota dosahuje v priemere 19,81°C. Najchladnejsie pocasie byva v
mesiacoch december a januar, kedy najnizsia teplota klesé v priemere k - 1°C. Pre

pestovanie révy vinnej je nutné dostatocné mnozstvo slneéného svitu, pocas roku
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Tabulka 1: Klimatické podmienky v mikroregiéne Modré hory v obdobi 2012
-2013 (SEKANINA, 2012 - 2013)

Obec Teplota °C | Zrazky mm
Boretice 11,1 | 677,82
Kobyli 10,8 | 657,90
Nemcicky 10,7 | 615,90
Velké Pavlovice 10,9 | 571,21
Vrbice 10,7 | 576,51
Celkom Modré hory 10,84 | 619,87

je slneény svit priemerne 2243,7 hodiny. Dozrievanie hrozna takisto urychluji

fénické vetry, ktoré sa v mikroregiéne vyskytuji (STAVEK, 2012).

6.1 Charakteristika obce Boretice

Vini¢né trate v Boreticiach sa vyznacuju bohatym mineralnym zlozenim pody,
ktoré dava isty charakter produkovanym vinam. Geologicky povod je Karpatska
ststava flysového pdsma zastipeného Zdénickou jednotkou. Nachddzaji sa tu
stredne tazké pody a to poda piescitohlinitd, ktord m4a obsa zfn mensich ako
0,1 mm 20 — 30%. Této poda sa vyznacuje dobrym obsahom vépniku a mangénu,
dobrou struktirou a stdrznostou. Vépnik tak podporuje rast a vetvenie korefiov.
Poda v okolf obce je na rozhrani pody neutrdlnej az zdsaditej. Struktiru pody

tvor{ skelet do 10% (UKzUZ OBLEKOVICE, 2012).

6.2 Charakteristika obce Kobyli

Svahy okolo Kobylského jazera sved¢ia mnohym odroddm na vyrobu bielych vin,
hlavne Veltlinskemu zelenému, Traminu c¢ervenému, Neuburskému a Miilleru-
Thurgau. Poskytuju takisto vynimo¢né podmienky pre pestovanie modrych odrod
ako Frankovka, Modry Portugal, Svitovavrinecké a André (UKZUZ OBLEKOVICE,

2012).
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6.3 Charakteristika obce Némcicky

Vinarska obec Némcicky poskytuje vyborné podmienky na pestovanie révy vinnej
na strmych juznych svahoch deviatich tudoli. Na tunajsich kopcoch sa rozpres-
tiera takmer 200 hektarov prvotriednych vinic. Geologicky povod je zdanicko-
hustopeésky flys. V katastri Néméiciek si viniéné trate velmi zaujimavé, pretoze
kazda je rozdielna po stranke podneho zlozenia a preto aj kazdé vino ma inu
struktiru a harmémiu jednotlivych zloziek v nich obsiahnutych. Hojne sa tu vy-

skytuje este vysoké vedenie révy vinnej (UKZUZ OBLEKOVICE, 2012).

6.4 Charakteristika obce Velké Pavlovice

Geologicky povod pody vo Velkych Pavloviciach je flySové pasmo zdanického lesa
a paleogén. V trati Nadzahrady je magursky flys, tvoreny pieskovcami s num-
mulitmi a sfudovymi bridlicami a samotnymi sludami. V trati Ctvrky je podkla-
dom pozemkov stvrtohorny spras. V trati Trkmanska nastupuje panensky stupen
zlozeny z flov, sludovych a piescitych {lov a {lovitych pieskov (ZEZULAK a LACINA,
1971).

Reliéf krajiny sa vyznacuje vyraznymi znizeninami, zaoblenymi chrbatmi,
plytkymi sedlami a rieckou Trmanky. Pody si tu opif velmi bohaté na vapnik a
prevaznd cast pod m4 alkalickd podnu reakeiu. Struktira pody sa pohybuje od 3

do 10% skeletu (UKZUZ OBLEKOVICE, 2012).

6.5 Charakteristika obce Vrbice

Geologicky povod vini¢nych trati je karpatska sustava flySového pasma zastipe-
ného zdanickou jednotkou. V obci sa nachddza hlavne piescita poda, ojedinele
hlinitopiescitd (trate Kratky, Skale) so skeletom do 10% okrem trate Nové hory,
ktord je bez skeletu. Kyslost pody sa pobyje od 7 do 7,4 pH, ¢o zna¢i neutrdlne
az mierne zasadité pody. Obsah zfn mensich ako 0,1 mm sa okolo obce vysk-
tyuje od 25 do 35%, okrem trate Nova hora, ktord ma obsah zfn 0,3% (UkzUz

OBLEKOVICE, 2012).
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7

Porovnanie uznanych VOC v Ceskej repub-

like

V sticasnosti je v Ceskej republike uznanych 5 VOC a to konkrétne: VOC Znojmo,
VOC Mikulov, VOC Modré hory, VOC Blatnice a VOC Palava. V stadiu priprav
je momentalne VOC Valtice, VOC Austerlitz a VOC Mélnik.

7.1

VOC Modré hory
VOC bolo zalozené v roku 2011.

Vina musia byt vyrdbané len z hrozna vypestovaného vo viniciach katastrov

obci Boretice, Kobyli, Néemcicky, Velké Pavlovice, Vrbice.

Vina musia byt vyrobené z odrod Frankovka, Svatovavrinecké, Modry por-
tugal alebo ich cuvéé, dvoch alebo vsSetkych troch odréd, v pripade vin

ruzovych je povolené len cuvéé dvoch odrod.

Flaskovanie vin moze byt uskutocnené len u ¢lena VOC Modré hory na

tuzemi obci Modrych Hor.

Vina je mozné vyrdbat z hrozna révy vinnej v kvalite odpovedajicej na
pripravu akostnych vin a must na vyrobu vina musi matf minimdlne 19°

cukornatosti podla normalizovaného mustomeru.
Hektarovy vynos nesmie prekrocit 11 ton.
Hrozno mus{ byt zberané rucne.

Nie je povolené vykondvat skolenie vin v novych sudoch barrique alebo ich

nahradéach.

Vina nesmi byt vyrobené metédou karbonickej macerdcie a termovini-

fikacie.
Jabléno-mliecna fermentécia je povolena.

Zvyskovy cukor vo vine je obmedzeny na 12 g/1; tzn. je mozné vyrdbat len

vina suché a polosuché.
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e Obsah alkoholu vo vine mus{ byt minimdlne 12% v pripade vin éervenych

a v hodnotach medzi 10 az 13% v pripade vin rosé.
e Vina budu balené do flias o objeme maximalne 0,75 1.

e [lase cervenych vin mozu byf uzatvorené len kvalitnym korkovym

’ ’ s . , -~ 7 ) - z z
uzaverom, u vii rose je povolene pouzwat Sraubovaci uzaver.

e Ilase budi oznacené Specidlnou pdskou s logom VOC Modré hory a
¢iselnym kédom, ktord bude umiestend na hrdle flase a bude zakryvat cast

zaklopky.

e Vina oznacené VOC Modré hory musia mat minimdlnu hodnotu 90,- Ké
s DPH za flasu 0,75 I; ¢ervené vina mozu byt uvddzané na trh az po 18

mesiacoch zretia, pricom sa tato doba pocita od datumu overenia hrozna.

e Ciselny kdd obsahuje: éfselny kéd vyrobeu (poradové ¢islo zoznamu ¢lenov),

¢islo jednacie zatriedeného vina a celkovy pocet zatriedenych flias.

e Poplatok Zdruzeniu za vino oznacené VOC Modré hory je 2,- Ké (s DPH)

za kazdu flagu vina.

e VOC m&a momentalne 16 ¢lenov, ktori obhospodaruju 130 ha vinic, prevazne

st to mensie az stredné rodinné vindrstva (STAVEK, 2011).

VOC sa ako jediné Specializuje na cervené vina a vina typu rosé. Odrody boli
citlivo vybrané v ramci historickych tradicii. Rovnako aj vyroba vin typu rosé
mé tradiciu uz od stredoveku, ked ¢ast tirody bola odovzddvand ako desiatok
a tento sa vacsinou miesal a tak vznikalo vysledné vino ruzovej farby. Kladne
rovnako hodnotim u ¢ervenych vin potrebny dostatoény ¢as na jeho vyzretie
pred uvedenim na trh.

V ramci VOC Modré hory posobia roznorodé vinarske subjekty od malych ro-
dinnych vindrov az po velké vinarske podniky. Od toho sa odvija aj technologicks
vybavenost jednotlivych vindrskych podnikov. U malych vindrov stéle prevlddaji
tradicné metody, vyuzivaju sa jednoduchsie typy mlynkoodstopkovacov, casto
sa pouzivaji este mechanické lisy, vina kvasia vo velkych drevenych sudoch,

pripadne v sklenenych alebo plastovych nadobach. Naproti tomu v stredne
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VOC
MODRE HORY

Obrézok 1: Logo VOC Modré hory (STAVEK, 2011)

velkych a velkych vindrskych podnikoch sa vyuzivaji moderné technolégie ria-
deného kvasenia, nerezové tanky, vinifikatory, pneumatické lisy. Tieto technolégie

~ ~ e ’ ) ’. . v e . ~ 7 ~ ’
umoznuju vyrabat vina konzistenejsej kvality s mensim vplyvom roc¢niku.

7.2 VOC Znojmo

e Najstarsie VOC v Ceskej republike zalozené v roku 2009.
e Vyrobca musi byt ¢lenom VOC Znojmo, z.s..

e Povolené su len odrody Sauvignon, Ryzling rynsky, Veltlinske zelené a ich

cuveé.
’ ’ ) . ’ o7
e Hrozno musi pochadzat z registrovanych vinic.

e Hrozno musi mat najmenej 19° cukornatosti podla Normalizovaného mus-

tomeru.
e Vynos nesmie prekrocit 2,5 kg na ker.
e Skolenie vina nesmie prebiehat metédou , barikovania“.

e Vina nesmu byt vyrobené metédou dlhodobého zrenia na kvasniénych ka-

loch.
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Jabléno-mliecna fermentécia je povolena.

Zvyskovy cukor vo vine je povoleny do 25g/1.

Obsah alkoholu vo vine je obmedzeny na maximélne 13,9% objemovych.

e Vina musia vyrazne vykazovat typické senzorické vlastnosti Znojemskej

podoblasti.

e V sticasnosti ma VOC 16 clenov, prevazne stredne velké vindrske podniky

(voc zNoJMO, 2014).

/'.
Vi
ZNOJMO

Obrazok 2: Logo VOC Znojmo (VOC zZNOJMO, 2013)

Ako najstarsie VOC v Ceskej republike mé najviac prepracovany marke-
ting. Vyber odrod hodnotim velmi kladne, prezentuji odrody typické pre regién
znojemska. Jediny aspekt, ku ktorému mam vyhrady je pomerne velky rozsah

mozného zvyskového cukru, ktory moze miast zdkaznika.

7.3 VOC Blatnice

e VOC bolo zalozené v roku 2013.

e Vino musi byt vyrobené z odrod, ktorym sa v Blatnici najviac darf a z ich
hrozna v pivniciach vznika najlepsie vino typické pre miestny regién. Je to
Ryzling rynsky a skupina burgundskych odrod - Rulandské biele, Rulandské

sedé, Chardonnay a ich cuvée.

e Hrozno musi pochadzat len z registrovanych vinic v okoli obce Blatnice pod

Svatym Antoninkem.
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Blatnice

Obrazok 3: Logo VOC Blatnice (VOC BLATNICE, 2014)

Vinar mus{ byt ¢lenom Cechu blatnickych vindrov, svoj podnik mus{ mat

registrovany v obci Blatnice pod Svatym Antoninkem.

Cukornatost hrozna pri zbere musi byt minimdlne 20° normalizovaného
mustomeru, je zakazané dosladzovanie repnym cukrom, zahustenym

mustom alebo pouzivanie inych metéd na umelé zvysovanie cukornatosti.
Hrozno musi byt zbierané rucne.

Skolenie vina nesmie prebiehat v sudoch barrique, nie je povolené ani pri-

davanie taninov a chipsov.

K stabilizacii vina su zakazané vSetky stabilizacné pripravky s vynimkou

oxidu siri¢itého.
Jabléno-mliecna fermentécia je povolena.
Vina VOC Blatnice sa nesmi preddvat skor nez 5 mesiacov od zberu.

Vino sa moze predavat len v sklenenych flasiach o maximdlnom objeme
0,75 litra, tie musia byt uzatvorené kvalitnym korkom alebo graubovacim

uzaverom.

Vina musia byt oznacené jednotnym logom VOC Blatnice a paskou s kédom

rozhodnutia.

Vina musia vyrazne vykazovat typické senzorické vlastnosti pre oblast Blat-

nice pod Svatym Antoninkem.
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e VOC mé momentalne 23 ¢lenov vo velkej vacgine mensie rodinné vindrstva

(VOC BLATNICE, 2013).

Odrodova skladba tohto VOC je v poriadku, respektuje historicky vysadzané
odrody v oblasti Slovacka. Ako névrh na zlepgenie by som navrhoval povolit cuveé
len z odrod burgundskej rodiny a ryzling rynsky by mohol byt vinifikovany len
samostatne. Zaroven by som povolil pouzitie sudov typu barrique pre vina z odrod

z burgundskej rodiny.

7.4 VOC Mikulov

e VOC bolo zalozené v roku 2011.

e 7 najtypickejsich odrod mikulovskej vinarskej podoblasti boli vybrané na-
sledujiice odrody, ktorym je mozné priznat oznacenie VOC Mikulov: Pélava,
Ryzling rynsky, Ryzling vlassky, Rulandské biele, Rulandské sedé, Ru-

landské modré.
e Vina oznacené VOC Mikulov si vina s garantovanym povodom a kvalitou.
e Hrozno na ich vyrobu moZe pochadzat len z registrovanych vinic.

e Vina musia byt vyrdbané len z hrozna vypestovaného v mikulovske;

vinarskej podoblasti na registrovanych viniciach.

e Flaskovanie vin moze byt vykonané len u ¢lena VOC Mikulov o.s. na tizemi

mikulovskej vinarskej podoblasti.

e Vina je mozné vyrabat z hrozna révy vinnej v kvalite odpovedajicej kvalite
’ / ; v , ; / H e g o
na pripravu akostnych vin a must na vyrobu vina musi mat minimalne 21

cukornatosti podla normalizovaného mustomeru.

e Vinice musia byt obhospodarované sposobom Setrnym k prirode. Za mini-

mum je pozadovany systém integrovanej produkcie.
e Vynos nesmie prekrocit 7 ton na hektdr.

e Hrozno moze byt zbierané len ruécne.
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e Skolenie vina nesmie prebiehat metédou ,,barikovania“.

e Jabl¢tno-mliecna fermentéacia je povolena.

e Vina budi balené do flias maximalne o objeme 0,75 L.

e Flase mozu byt uzatvorené len kvalitnym korkovym uzdverom.

e Flase budd vybavené $pecidlnou paskou s logom VOC Mikulov a éiselnym

kédom, ktord bude umiestend na hrdle flase a bude zakryvat cast zaklopky.

e Vina uréené na priznanie oznacenia VOC Mikulov musia odpovedat

poziadavkam zakona.
e Minimalna cena vina je 150 K& bez DPH za flasu 0,75 1.
e Roc¢nik 2011 je prvym ro¢nikom na priznanie oznacenia vina VOC Mikulov.

e VOC m4 momentédlne 12 ¢lenov prevazne stredne velké az velké vindrske

podniky (MARCINCAK, 2014).

— —
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Obrazok 4: Logo VOC Mikulov(MARCINCAK, 2014)

Okrem VOC Modré Hory jediné VOC, kde je povolené vyrabat aj cervené
vina. Marketingovo Sikovne vyuziva momentalny trend, ktory smeruje k bio pro-

dukcii a povol’uje len vina z vinic, ktoré si minimdalne v systéme integrovanej

z ktorych je povolené vyrdbat vino s tymto oznacenim.
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7.5

VOC Palava

VOC bolo zalozené v roku 2012.

Vina musia zriet na kvasniciach min. 60 dni od konca fermentéacie alebo 90

dni od zberu.

Vyuzitie sudov na Skolenie vina je povolené, ale len do tej miery, aby ne-

prekrylo prejavy terroir a odrody.

Doporucuje sa vyuzitie novych sudov maximalne do 10 % objemu vina, u
raz pouzitych sudov maximélne do 20 % objemu vina (druhé vino). VAEsi

percentualny podiel vina v sude je povoleny u tzv. tretieho vina.
Vina moézu mat maximélne 12 g/1 cukru (vina suché a polosuché).

Vina by mali byt plné, extraktivne s minimalnym bezcukornatym extraktom

19 g/1.

Vina musia vykazovat typické senzorické vlastnosti Ryzlingu vlasského
VOC Palava: Vino typicky zelenozltej az syto zltej farby mé vyraznu
ovociti vonu kompétovanych rynglot a marhil prechadzajicu az do me-
dovo korenitych ténov. Odrodovo charakteristické, dobre struktiurované,
plné a nazreté, s buketom kandizovanych citrusov, nedosusenych teplo-
milnych kostkovin, so zivou kyselinou a vrstevnatou mineralitou typického

palavského terroir.

Vina budi plnené len do sklenenych flias o objeme 0,5 a 0,75 litra.
Flase mozu byt uzatvorené len celokorkovymi zétkami.

Flase budi vybavené §pecidlnou pdskou s logom VOC Pélava.

VOC méd momentalne 6 ¢lenov, vietko stredne velké az viacsie vindrske

podniky.

Oznacenie VOC Pélava je mozné priznavat len vinam vyrobenym z odrody
Ryzling vlassky, ktory sa prave v oblasti Palavy vyznacuje jedine¢nym

povodom a neopakovatelnou originalitou.

34



Vina musia byt vyrdbané len z hrozna vypestovaného na registrovanych vi-
niciach na tizemi vymedzenom ¢asfami pozemnych komunikécii medzi ob-
cami Perna, Horni Véstonice, Dolni Véstonice, Pavlov, Klentnice, Mikulov

a Bavory.
Aktualna plocha vinic registrovanych na vyrobu vina VOC Pélava je 14 ha.

Vinice musia byt obhospodarované minimalne podla st¢asného pojatia in-

tegrovanej produkcie a nie je v nich povolena zavlaha.

Novéa vysadba Ryzlinku vlasského sa doporucuje s poctom jedincov min.

4500 ks/ha.
Hrozno musi byt zdravé, bobule s uglachtilou plesiiou si vitané.
Povoleny je len ru¢ny zber.

Vino by malo byt vo vi¢sej miere formované vinohradom (terroir), pricom

hektdrovy vynos nesmie prekrocit 5000 1/ha.

Vino je dovolené vyrabaf len z hrozna révy vinnej odpovedajiceho charak-

teru akostného vina s privlastkom neskory zber, vyber z hrozna.

Hrozno musi byt spracované bez exogénnych enzymov a inych maceraénych

pridavnych latok.

Dolezita je minimalizacia sirenia pred kvasenim, do mustu je povolené

priddvat max. 50 mg SO, /1 mustu.
Nie je povoleny pridavok kyseliny askorbovej.

Doporucuje sa minimélne 4 - hodinovd macerdcia (vratane lisovania) na

zvyraznenie prejavu terroir (MICHLOVSKY, 2014).

Toto VOC je najviac §pecializované zo vsetkych VOC v Ceskej republike.

Na 14 ha registrovanych vinic je povolené pestovat len jednu odrodu a to Ryz-

ling vlassky. Za kladné povazujem vyzadovani minimalne 4 hodinovi dobu ma-

ceraciu, ktord pomaha prejavom terroir vo vyslednom vine. Takisto kladne hod-

notim urcenie maximalnej davky oxidu siri¢itého do mustu pred kvasenim. Dalsim
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Obrézok 5: Logo VOC Pélava (MICHLOVSKY, 2014)

kladom je podobne ako vo VOC Mikulov doraz na ekologické pestovanie hrozna
tym, Ze vinice musia byt minimdlne v systéme integrovanej produkcie. Jediny
nedostatok, ktory by som asi stanovam tohto VOC vytkol, je pomerne kratka

minimalna doba zrenia pred uvedenim do predaja.
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8 Vlastny komentar k rieSenej problematike

Aktudlne je v Ceskej republike 5 zdruzeni VOC, z ktorych kazdé pristupuje ku
konceptu terroir trochu inym sposobom. Prospelo by zjednotenie tohto pristupu,
idedlne po francizskom sposobe a to vyc¢lenenim jednotlivych viniénych trati,
ktoré by dostali Statut prémiovych trati na sposob ler Cru a Grand Cru vinic
v Burgundsku. Zaroven by stédlo za uvéazenie zjednotenie stylu vyrabanych vin v
niektorych VOC, kde zékaznik moze pod znackou VOC kiipit vino tiplne suché,
ale zaroven aj vino polosladké, pripadne vino kvasené spontanne a zaroven vino,
ktoré kvasilo pomocou uslachtilych kvasiniek. Navrhoval by som preto, aby v
rdmci VOC mohli byt preddvané len vina, ktoré by podla si¢asného vinarskeho
zékona mohli byt deklarované ako suché. Zaroveni navrhujem vytvorenie dvoch
produktovych rad v ramci VOC, jedna by bola pre vina kvasené spontanne, druhé
rada by bola pre vina kvasené s pomocou uslachtilych vinnych kvasiniek.

V sucasnosti je vo VOC Modré hory akceptovany len jeden druh cerveného
vina a to vino mohutnejsieho §tylu, uréené k dlhsiemu vyzrievaniu na flasi a jeden
druh ruzového vina, ktoré je postavené na primérnej aromatike a je urcené na
rychlejsiu spotrebu. V kontraste k aktudlnemu stavu by som navrhol vytvorenie
dvoch produktovych rad ¢ervenych vin a dvoch rad ruzovych vin a to nasledovne:

Cervené vina:

e VOC Modré hory Traditional — odrodovo charakteristické vina, ovocity
charakater vin, povolené len spontanne kvasenie, pripade pouzitie zakvasu,
odporicana jabléno-mliecna fermentacia, ruény zber, zvyskovy cukor do
4 g/1, obsah alkoholu 12-13%, povolené odrody Modry portugal, Frankovka,

Svatovavrinecké, minimélna dlzka lezania 10 mesiacov.

e VOC Modré hory Terroir — dovolené len spontdnne kvasenie, po-
vinnd spontanna jabléno-mlie¢na fermentécia, zvyskovy cukor do 4 g/1, ob-
sah alkoholu 12,5-14%, minimalny vek vinice 20 rokov, povolené odrody
Frankovka a Svatovavrinecké, zakdzané vyuzivanie exogénnych taninov,
enzymov, vina zaradené do tejto rady by museli pochadzat z dokladne vy-
bratych trati z mikroregiénu Modrych hor a tato trat by musela byt do-

minantne uvedend na etikete, minimalna dlzka lezania 24 mesiacov, z toho
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minimalne 12 mesiacov na flasi.
Ruzové vina:

e VOC Modré hory Traditional —komplexnejsie ruzové vina, spontanne
kvasené, doporucovand jabléno-mliecna fermentécia, povolené pouzitie su-
dov na vyzrievanie vina, povolené odrody Frankovka, Svatovavrinecké, zvys-
kovy cukor do 8 g/l, len ruény zber, alkohol 12-13%, predaj povoleny po

9 mesiacoch od zberu.

e VOC Modré hory Fresh — jednoduchsie ruzové vina, priamociare ovo-
cité, zakazana jabléno-mliecna fermentdcia, zrenie len v nerezovych tankoch,
pripadne plastovych alebo sklenenych néadobach, povolené odrody Fran-
kovka, Svétovavrinecké, zvyskovy cukor do 12 g/l alkohol 11-13%, predaj

minimalne po 5 mesiacoch od zberu.
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9 Zaver

Cielom tejto bakaldrskej prace bolo porovnat jednotlivé VOC zdruzenia s
ohladom na ich stanovy a vyrdbané druhy vin s dérazom na VOC Modré
hory. Boli porovnané stanovy jednotlivych zdruzeni a vypichnuté ich jednotlivé
Specifika.

Bolo navrhnuté zjednotenie vsetkych VOC, aby bolo v ramci VOC povolené
vyrabat len vina, ktoré je mozne deklarovat ako suché. Zaroven bolo navrhnuté v
kazdom VOC vytvoritf dve produktové rady, z ktorych jedna by bola zameran4 na
moderné pojatie vina s pouzitim neutralnych selektovanych kvasieniek a druhd
by bola tradi¢nejsia, kde by bolo vyuzivané spontanne kvasenie, vacsia praca s
velkymi sudmi.

V rdmci VOC Modré hory bolo navrhnuté vytvorit dve produktové rady pre
cervené vina, prva VOC Modré Hory Traditional a VOC Modré hory Terroir.
Ako VOC Modré Hory Traditional by bolo mozné klasifikovat odrodovo charak-
teristické, ovocité vina, bez vyrazného ovplyvnenia sudom. Pod oznac¢enim VOC
Modré Hory Terroir by boli klasifikované vina z najlepsich viniénych trati, z mi-
nimélne 20 roénych vinic, s velkym potencidlom zrenia, z tychto vin by bola
vyhatd odroda Modry portugal, ktord nemé potencial ddvat velké vina. Tieto
vina by mali ¢o najvernejsie reprezentovat terroir mikroregiénu Modré hory. U
ruzovych vin boli navrhnuté dve produktové rady a to: VOC Modré hory Tradi-
tional a VOC Modré hory Fresh. VOC Modré hory Traditional reprezentuje vina
kvasené spontanne, kde je doraz kladeny na komplexnost vina. Tieto ruzové vina
by mali byt schopné vyzrievat vo flasi a stylovo by sa mali bliZit velkym ruzovym
vinam z regiénu Provence. VOC Modré hory Fresh reprezentuje moderny sviezi
typ ruzového vina, s pikantnou sviezou kyselinkou s dérazom na vyraznu primarnu
ovocitu aromatiku.

Obmedzenim zvyskového cukru vo vine a zavedenim produktovych rad v ramci

VOC zdruzeni by zakaznik vzdy vedel, ¢o od zakipeného vina moze ocakavat.
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10 Sudhrn a kl'uéové slova

10.1 Sdhrn

Bakalarska praca s témou ”Charakteristika a specifika VOC Modré hory”sa za-
obera spolotnymi bodmi jednotlivych VOC a zaroven a Specifikami jednotlivych
VOC v Ceskej republike.

Na zdklade stanov jednotlivych VOC zdruZeni bola vykonan4 reserse s cielom
najst specifikd VOC Modré hory oproti ostatnym VOC. Dalsim cielom bolo
navrhnit moznosti zlepsenia stanov VOC Modré hory vzhladom k zdkaznicke;
prehladnosti pontikanych vin.

Toto zlepsenie bolo realizaované vytvorenim dvoch produktovych rad pre
cervené vina a dvoch produktovych rad pre vina ruzové. U cervenych vin je
to rada VOC Modré hory Traditional pre jednoduchsie ovocité ¢ervené vina a
rada VOC Modré hory Terroir pre velké vina z odrody Frankovka zo starsich
vinohradov z najlepsich poloh. U ruzovych vin je to rada VOC Modré hory
Traditional pre komplexnejsie ruzové vina s potencialom pozitivneho vyvoja vo
flasi. Druhd rada ruzovych vin je VOC Modré hory Fresh pre svieZe ovocité

ruzové vina s pikantnou kyselinkou, urcené k okamzitej spotrebe.

Kluéové slova: VOC Modré hory, terroir, ¢ervené a ruzové vina
b )

10.2 Resume

Bachelor‘s thesis with topic ” Charakteristika a specifika VOC Modré hory” deals
with similarities of separate VOC in Czech Republic and also about specifis of
those VOC.

Based on the chartests of separate VOC associations research was made with
aim to find specifics of VOC Modré Hory in the opposite to other VOC. Next
alm was to propose possibilities of chartests improvment in VOC Modré hory to
make customer clarity of offered wines better.

This improvment was made by creating od two product lines for red wines
and two product lines for rose wines. At the red wines there is VOC Modré hory

Traditional line for easy drinking, fruity red wines and line VOC Modré hory
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Terroir for big wines from Frankovk variety, from best placed older wineyards.
At the rose wines there is VOC Modré hory Traditional line for more complex
rose wines that are able to mature at the bottle. Another line is VOC Modré
hory Fresh line for fresh fruity rose wines, with spicy acidity, designed to be

drunk immediately.

Key words: VOC Modré hory, terroir, red and rose wines
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