


Mendelova universita v Brné
Zahradnicka fakulta

VOC Modré hory

Bakalatska prace

Vedouci bakalaiské prace: Vypracoval (a):
ing. Radek Sotolat, Ph.D. Lukas Sadilek

Lednice 2017



H 4 Ustav vinohradnictvi a vinafstvi
fzakhliianCka Akademicky rok: 2015/2016
akulita

ZADANI BAKALARSKE PRACE

Zpracovatel : Lukas Sadilek

Studijni program: Zahradnické inZenyrstvi

Obor: Vinohradnictvi a vinafstvi
Nazev tématu: Charakteristika a specifika VOC Modré hory
Rozsah préce: cca 35 stran

Zésady pro vypracovéani:

1. Plati obecné zésady viz. Norma pro psani zavéreénych praci CSN 1SO 690.
2. Prostudujte vSechny dostupné literarni zdroje pojednévajici o dané problematice.
3. Blize charakterizujte VOC Modré hory z pohledu ptdnich, geologickych
a klimatologickych podminek.
4. Popiste stanovy VOC Modré hory a zdiraznéte rozdily mezi ostatnimi VOC.

Mendelova
univerzita
v Brné



Seznam odborné literatury:

1. VAUDOUR, E. Les terroirs viticoles : définitions, caractérisation et protection. Paris: Dunod,
2003. 293 s. La vigne. ISBN 2-10-006454-1.

2. JISKRA, P. - STAVEK, J. Apelace, terroir - origindini vino; Sbornik konference Apelace 2012.
Velké Pavlovice: Mésto Velké Pavlovice, 2012. 65 s.

3. PAVLOUSEK, P. DokaZeme spréavné vyuzit "terroir” v marketingu &eskych a moravskych vin.
Vinarskg obzor. 2007. sv. 100, &. 1-2, s. 52. ISSN 1212-7884.

4. PAVLOUSEK, P. Geologie, ptda, terroir a vino. Vinarsky obzor. 2009. sv. 102, ¢&. 10,
s. 453-454. ISSN 1212-7884.

5. PAVLOUSEK, P. Vyznam terroir v &eském a moravském vinohradnictvi. Vinarsky obzor. 2004.
¢. 4,s. 167-168. ISSN 1212-7884.

6. URBANEK, T. Vyznam terroir ve vinaiském marketingu. In Enterprise and competitive envi-
roment. 1. vyd. Brno: Mendelova univerzita v Brné, 2011, s. 972-975. ISBN 978-80-87106-
40-2.

7. GLADSTONES, J S. Wine, terroir and climate change. 1. vyd. Kent Town, South Australia:
Wakefield Press, 2011. 279 s. ISBN 978-186254-924-1.

Datum zadéni bakalarské prace:

Termin odevzdani bakaléarské prace:

o t—
Lukas Sadilek

Autor préce

doc.drig. Mojmir Baron, Ph.D.

Vedouci Gstavu

prosinec 2014

kvéten 2016

L.S.

/2

Ing. Radek Sotolar, Ph.D.

Vedouci préace

Mendelova

univerzita
2 &
v Bre / / /2
o] /

doc. Ing. RoBert Pokluda, Ph.D.
Dékan ZF MENDELU



Cestné prohlaseni

Prohlasuji, Ze jsem bakalafskou praci na téma ,,Charakteristika a specifika VOC
Modré hory* vypracoval/a samostatné a veskeré pouzité prameny a informace uvadim
V seznamu pouzité literatury. Souhlasim, aby moje prace byla zvefejnéna v souladu s §
47b zakona ¢. 111/1998 Sb., o vysokych Skolach ve znéni pozdé¢jSich predpist a
v souladu s platnou Smérnici o zvefejiiovani vysokoskolskych zavére¢nych praci.

Jsem si védom/a, Ze se na moji praci vztahuje zakon ¢. 121/2000 Sb., autorsky
zakon, a ze Mendelova univerzita v Brné ma pravo na uzavieni licencni smlouvy a uziti
této prace jako Skolniho dila podle § 60 odst. 1 autorského zékona.

Dale se zavazuji, ze pred sepsanim licen¢ni smlouvy o vyuziti dila jinou osobou
(subjektem) si vyzddam pisemné stanovisko univerzity, ze pfedmétna licenéni smlouva
neni Vv rozporu Sopravnénymi zajmy univerzity, a zavazuji se uhradit pfipadny

prispévek na tthradu nakladi spojenych se vznikem dila, a to az do jejich skutecné vyse.

V Lednici dne:



Podékovani
Réad bych chtél podekovat vSem, ktefi mi pomohli s touto bakalaiskou praci.
Ptredevsim bych chtél podékovat svému vedoucimu prace Ing. Radku Sotolafovi, Ph.D.

za pomoc a odborny dohled pii psani této prace.



VO 1ttt ettt en et an s s s anees 9
5 1 SR 10
Apelacni systém v ZahraniCi.........ooveiiiiiiiiiiiciecce s 11
B FFANCIE ... 11
3.2 TERIIE ... 12
3.3 RAKOUSKO ...t 12
TOITOI o s 13
4.1 (@I L) (e, 4 e) 1 TP 13
4.1.1 Geologické podminKy ....ccccocvuviiiiiiiiiiiiiiie e 13
4.1.2 Pidni podminky.......ccooiiiiiiiiiiiiicee e 13
4.1.3 Klimatické podminky ..........cccorviiiiriiiiiienieesee e 15
Charakteristika mikroregionu Modré hory ..........cccoovviiiiniiiiine e, 18
5.1 Geologické POAMINKY ......oiveiiiiiiiciicc e 18
5.2 PUOdANT podmiInKY ....c.cveiiiiiiiiieiiiic e 19
5.3 Klimatické podminky ..........cccooveiiiiiiiiiiiiic e 19
5.4 TOPOGIafi€ .ccviiiiic it s 21
VOC MOAI€ NOTY ...t 22
6.1 CIENSKA VINAFSVE ....vovvvceieceeseseeeseeetssseesesses s sesess st snesnes s, 22
6.1.1 Rodinné vinatstvi Jedlicka .........ccccvviiiiiiiiiiii 22
6.1.2  VINarstvi LUAWIZ.....ccoooiiiiiiiieiiesee s 23
6.1.3  Vinarstvi Baloun........cccoooiiiiiiiiiiiiee e 23
6.1.4  VINO Z KODYIH oo 23
6.1.5 VINO J. StAVEK.....oiiiiiiiiii i 24
6.1.6  Vinarstvi HOTAK .........ccooiiiiiiiii e 24
6.1.7 Vinaistvi V& M ZbOTOVSKY ....ccovviiiriiiiiiieiieieeeseeseee e 24



10
11

6.1.8 VINAFSEVI MITOMA .ccieiiene ittt e e e e e e e e e e e eeennnnns 25

6.2 Vybrané odridy a podminky pro vyrobu vina .........ccccceeeviieniiieiiiinennns 25
6.2.1 Senzorické vlastnosti jednotlivych odrad...........c.cevvrviniiiiiiiinnenn, 26
6.2.2 Senzorické vlastnostii kupazi danych odriid ..........cccoevveviiiiniiiiennnne, 27

6.3  Popis zatfidénych odriid..........cooiiiiiiiiiiic 28
6.3.1  FrankovKa ........c.coooviiiiiiiiiii 28
6.3.2  SvatovaviineCKe .........ccccoiiiiiiiiiiiee e 28
6.3.3 Modry Portugal.........cccooiiiiiiiiiiiiie 29

6.4  Podminky pfiznani oznaceni vina VOC Modré hory...........cceevvrrnnnnne. 30
Srovnani VOC SATUZENT.....cc.vviiiiiiiiiiieiiie e 31

7.1 VOC ZNOJIMO .ttt sttt st reesbe e nneas 31

7.2 VOC MIKUIOV......coiiiiiiiiiiiic 32

7.3 VOC PAlAVA........iiiiiiiiiiieie et 33

7.4 VOC BIAtNICE .....ocviiiiiiiiici e 34

7.5 VOC VaAIICE ..ot 36
Vlastni feseni problamatiky..........cooeviiiiiiiiiiiiii e 38
ZLAVET .ttt 40
Souhrn a KHEOVA SIOVA........uiiiiiiiiiiiie e 42
PouzZita [IEETAtULa. ......ccvieiiie i 43



1 UVOD

Ve vinaiskych zemich se vina déli podle germanského a romanského (apela¢niho)
systétmu. Germansky systém je zalozeny na kvalitativnim rozdéleni vin podle
cukernatosti hroznti a samotny ptvod hroznt je zde nepodstatny. Byl zaveden
po 2. svétové valce a soucasné je pouzivan zejména V severnéji polozenych zemich,
jako je Némecko, Rakousko, Ceska republika, Slovensko.

Romaénsky systém je oproti tomu zaloZzeny na déleni vin podle pivodu hroznt.
Kvalita vin je odvozena od tzv. terroir, coz je vuz§im slova smyslu souhrn
geologickych, ptidnich a klimatickych podminek dané oblasti. Tento systém je starSi a
je pouzivan ptedev§im ve Francii, Italii, Spanélsku, ale také v Rakousku, kde funguji
oba systémy soucasng¢.

Podobné jako v Rakousku, tak i v CR je vyuzivan pfevazné germansky zptisob
déleni, vedle kterého se v posledni dobé za¢ind uplatiiovat apelacni systém, a to pod
oznacenim Vino origindlni certifikace (VOC). Pouzivani obou systému vychazi ze
zakona 0 vinohradnictvi a vinaistvi 321/2004 Sb.. Roku 2009 se prvnim zavedenym
apela¢nim systémem v Ceské republice stalo VOC Znojmo. V souc¢asné dobé je u nas
zavedeno Sest apela¢nich systémt: VOC Znojmo, VOC Mikulov, VOC Palava, VOC
Modré hory, VOC Blatnice, VOC Valtice. Kazd¢é VOC ma sviij dany projev
terroir, které se projevuje na nezaménitelném charakteru a typi¢nosti vina z lokality
odkud pochéazi.

Roku 2011 bylo zalozeno VOC Modré¢ hory, které sdruzuje vinate péti obci. Tento
apelacni systém se nachazi ve Velkopavlovické vinatfské podoblasti a jako jediné VOC
se zaméfilo na vyrobu vin pouze z modrych odriid. Vina s ozna¢enim VOC Modré hory
se mohou vyrabét z odrid Modry Portugal, Svatovaviinecké a Frankovka. Tyto odridy

jsou zde typické a dokonale odrazeji charakter terroir tohoto mikroregionu.



2 CIiL
Cilem této bakalarské prace je charakterizovat a specifikovat VOC Modré hory
Z pohledu pudnich, geologickych a klimatickych podminek. Popsat stanovy a zdaraznit

rozdily mezi jednotlivymi VOC.
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3 APELACNI SYSTEM V ZAHRANICI

3.1 Francie

Roku 1935 zalozZila Francie INAO (Institut National des Appelation d’Origine).
Ukolem tohoto Institutu je zavést a spravovat v celé zemi systém kontroly ptivodu a
kvality vina. Ve tficatych letech tak stila za zemépisnym vymezenim jednotlivych
apelaci a za dodrzovani danych piedpist. Francie se tak stala prvni zemi se systémem
kontroly kvality a ptivodu vina. Evropskéa unie zavedla roku 2009 nova oznaceni vin.

Podle téchto novych reguli se nyni francouzska vina déli do kategorii: Vin de France,

IGP, VDQS, AOP (ANON., 2015)

1. Vin de France
Vin de France jsou vina niz§i kategorie bez oznaceni odrudy a pivodu. Hrozny
pro jejich vyrobu musi byt vypéstovany ve Francii a vino musi obsahovat minimalné

8,5% alkoholu. VétSinou se jednd o jednoduchd vina urend k denni konzumaci.

(ANON., 2015)

2. IGP (Indication géographique protégée)
Vina s individudlnim charakterem a vyznaCenym mistem pivodu. Plati pro né
urcitd omezeni, ale pfedpisy nejsou tak piisné jako u vin AOP a VDQS. Podle velikosti
oblasti se d¢li na tfi kategorie- pasmové, departementalni a regionalni. Tvoii asi 14%

z celkové produkce francouzskych vin. (ANON., 2015)

3. VDQS (Vin De' limité de Qualité Supérieure)

Jedna se o druhou nejvyssi kategorii oznaceni francouzskych vin a svou kvalitou
se blizi vinim AOP. Podminky pro udéleni tohoto oznaceni jsou podobné jako u AOP,
ale s moznosti vyssi produkce. Vina VDQS musi byt pfed uvedenim na trh posouzena
komisi odbornikdi. Vin této kategorie se vyrobi pouze 1% z celkové produkce

(SEDLACEK, 2017).

4. AOP (Apellation d origine protége)
Toto oznaceni nesou nejkvalitnéj$i vina, ktera jsou vyrabéna v pfesné¢ vymezené
zemepisné oblasti a u kterych jsou prostiednictvim INAO kontrolovany: ptivod, odrtda,
péstitelské metody a technika vyroby vina. Vina s timto oznac¢enim tvofi asi tfetinovou

produkeci francouzskych vinafstvi. (ANON., 2015)
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3.2 Italie

Systém d¢leni italskych vin podle roménského systému s dirazem na ptvod
vznikl roku 1963 spolu scelym vinaiskym zakonem. Systém klasifikace vychazi
z francouzského vzoru, ale obsahuje vice uprav a striktnéjsi pravidla. Italska vina se déli

do kategorii: VDT, IGT, DOC a DOCG. (ANON., 2017)

1. VDT (Vino Di Tavola)
Ve vétsiné piipadi se jednd o levna stolni vina uréend ke kazdodennimu
piti, U kterych neni blize specifikovano misto piivodu. Do skupiny téchto stolnich vin
vSak miZou byt fazena i velmi kvalitni vina, kterd nevyhovuji nékterym ptedpisim nize

zminénych kategorii. (ANON., 2009)

2. IGT (Indicazione Geografica Tipica)
Vina vyssi kvality s kontrolovanym plivodem. Udédva se pouze region bez bliz§ich
geografickych udaji. Toto oznaceni vzniklo v roce 1992 z diivodu nutnosti vytvofeni

mezistupné mezi kategoriemi DOC a VDT. (ANON., 2009)

3. DOC (Denominazione di Origine Controllata)
Je italskd analogie k francouzskému AOP. Oznaceni nesou vina vysoké
kvality, u kterych hrozny pro jejich vyrobu pochazi z apelaci jasné stanovené oblasti.
Ud¢leni oznaceni podléha také vynosu, dobé zrani, technologii a samotné kvalité.

(ANON., 2009)

4. DOCG (Denominazione di Origine Controllata e Garantita)
Nejvyssi kategorie italskych apelaci S kontrolovanym a oznaenym mistem

puvodu. Jednd se o vyssi kategorii DOC. Toto oznaceni lze pfiznat pravé apelacim DOC

starSich 5 let. (ANON., 2009).

3.3 Rakousko

Vina geograficky ur¢eného pivodu jsou v Rakousku oznacovéna pod zkratkou
DAC (Districtus Austriae Controllatus). Tento apela¢ni systém tiidéni vin funguje
Vv Rakouskou spolu se systémem germanskym. Vina usilujici o oznaceni DAC
kontroluji  regiondlni  vinaifsk¢ vybory ajeden ndrodni vinafsky  vybor.

(SEDLACEK, 2017)
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4 TERROIR
Slovo terroir je obtizn¢ definovatelné a ponechava se nezménéné a bez piekladu u
nas i v jinych zemich. Nejblizsi preklad tohoto francouzského slova je ,piida, zem&*.

Pravdou ovSem je, ze vyraz terroir ve skuteCnosti vyjadfuje plsobeni mnoha

Cinitelt, které maji vice ¢i méné svij podil na vysledné jakosti vina. (KRAUS, 2005)

4.1 Cinitelé terroir

Terroir v uzsim vyznamu by se dalo vyjadfit jako ptsobeni hlavnich faktord, a to
geologického podlozi, ptidnich podminek, klimatickych podminek a topografie vinice.
Tyto pfirodni ¢initelé by se dali v §ir§im vyznamu terroir doplnit o lidsky faktor, ktery
zahrnuje volbu odridy, péstitelsky tvar, spon vysadby a veskeré ¢lovékem provadéné
prace, které souvisi skvalitou hroznii a vyuziti daného potencidlu lokality.

(PAVLOUSEK, 2015)

4.1.1 Geologické podminky

Geologie zastupuje jednu ze slozek terroir. Geologické a pudni podminky
stanoviSté ovliviluji rist révy vinné a kvalitu hroznl. Vliv geologie na révu je vSak
vétSinou nepiimy. Pouze na vapenatych podlozich se podafilo zjistit uzsi vztah mezi
geologii a vinem. Mate¢ni hornina vSak siln€ ovlivituje fyzikalni a chemické vlastnosti
pudy. Jeji textura urCuje propustnost a porovitost, které na stanovisti ptisobi na ptadni
podminky. Mate¢ni hornina funguje ve vztahu k barvé a typu plidy jako zasobnik tepla a
ovlivituje hydrologické pomeéry, které maji vyznam pro rozpousténi mineralnich latek,
zasobovani révy a tvorbu pidy. Mineralni sloZeni urcuje také obsah anorganickych
Zivin. Stupenl zvétravani matecni horniny plsobi na hloubku pidy a podilu jilovitych
mineralt, které urcuje pronikani kotent révy vinné. Geologické podlozi také urcuje

expozici ke svétovym stranam, nadmotskou vysku a sklon svahu. (PAVLOUSEK, 2011)

4.1.2 Pidni podminky

Pida je vyznamnou slozkou terroir. V zavislosti na geologickych a pudnich
podminkéch ma kazda lokalita urcity potencial k péstovani révy vinné. Pidni podminky
tak mohou ovliviiovat senzorické vlastnosti vina. Kvalitu pidy urcuje jeji schopnost
hospodateni s vodou, teplotni poméry a vyzivovy stav. Tyto vlastnosti uréuje mnoho
faktorti jako textura pudy, struktura pudy, ptdni druh, barva pidy, porovitost pudy a

obsah humusu. (PAVLOUSEK, 2011)
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Plidni textura méa vyznamny vliv na vztah mezi révou vinnou a terroir. Urcuje
velikost pudnich Castic a jejich procentudlni zastoupeni. To ovliviiuje tepelny rezim
pudy, porovitost a hospodafeni s vodou. Podle procentualniho zastoupeni ptudnich ¢astic
se urCuji pudni druhy. Pidni druh mé velky vyznam na kvalitu a charakter vina, a to
v zavislosti na procentudlnim zastoupeni pis€itych, hlinitych a jilovitych Ccastic.
(PAVLOUSEK, 2011)

Podle ptidniho druhu by se méla peclivé vybirat odrida. Na pisCitych pidach
dosahuji obecné lepsi jakosti modré odrudy, které 1épe snaseji nedostatek vody a méné
zivin (Svatovaviinecké, Modry Portugal, Frankovka, Cabernet Moravia, Merlot).
V ptipadé€ bilych odriid se voli takoveé, které ddvaji i na piskach dostateéné extraktivni
vina (Sauvignon, Rulandské Sedé¢). Pidy s vyS$Sim podilem jilu maji men$i vodni
propustnost, velkou vodni jimavost, slabé se provzdusiuji a pomalu prohtivaji. Na
téchto piidach se péstuji prevazné odridy bilé, které pottebuji rovnomérny piisun zivin
a vodu Vv priubehu celého vegetacniho obdobi. (KRAUS a kol., 2005)

Podle CHAMPAGNOLA (1997) na puadach s vySsim obsahem jilovitych ¢astic
dosahuji vina z modrych odriid vyraznéjsi struktury. Vina z pis€itych ptd jsou oproti
tomu leh¢i a piijemné ovocna.

Textura pudy ovliviiuje také jeji porovitost, kterd je dilezitd pro hospodateni
rostliny s vodou a pro rust a pronikani kofenového systému v ptdé. V zavislosti na
pudnim druhu se 1isi podil jednotlivych druhti pori. S rozdilnou poérovitosti souvisi také
jejich odlisna vodni kapacita (PAVLOUSEK, 2011)

JANDAK (2004) rozliSuje podle velikosti jednotlivé druhy porG na pory jemné,

stiedni a hrubé.

Pidni druh | hrubé pory % | Stiedni pory % | jemné pory % | celkovy objem
poru %

Piscity 25 10 5 40

Hlinity 15 25 10 50

Jilovity 5 20 35 60

Tab. 1 Podil poru u jednotlivych piidnich druhit (MULLER aj., 2008)

SEGUIN (1986) tvrdi, Ze nejlepsi terroir je charakterizovano vysokym podilem
makropora v piid€. Ty umoznuji lepsi piisun vody a riist kofenového systému.

Dulezitym faktorem kvality pudy je i jeji tepleny rezim, ktery je ovlivnén
predevs§im vyparem vody z ptidy, vodnimi poméry v piidé a vymeénou tepla mezi pidou
a ovzdusim. Slunec¢ni zafeni je hlavnim tepelnym zdrojem pudy. Dulezitym Cinitelem
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pusobicim na tepelny rezim pudy je také jeji barva, ktera usmériiuje mikroklima
vinice, coZz ma vyznam zejména pii zrani hrozni. (PAVLOUSEK, 2011)

Podle KRAUSE a kol. (2005) se v oblastech svysokym slune¢nim zafenim
doporucuje vysazovat modré odridy na tmavé pidy a odridy bilé na pidy svétlé. Svétlé
pudy totiz odrazi vyrazn€ vice slunecnich paprskii nez pidy tmavé. Hrozny bilych
odrd se slune¢nim zafenim ohfivaji pomaleji nez hrozny modrych odrid, a proto je
U nich mensi riziko tpalu. Tmavé plady se rychleji zahtivaji a maji schopnost pohltit
vice slune¢niho zafeni. Teplo naakumulované ve dne pak v noci vyzatfuji do piizemni
vrstvy ovzdu$i. Tyto vlastnosti jsou vhodné spiSe pro modré odridy, které jsou

24

naro¢néjsi na teplotni rezim K dosazeni optimalni zralosti.

4.1.3 Klimatické podminky

Klima popisuje vicelety primérny prib&h pocasi na daném misté. Terminem
»poCasi® se oznauje stav atmosféry urcitého mista v daném okamziku. Rozhodujici
roli v dynamice vyzravani maji téi faktory: teplo, svétlo a voda. (WOLF aj., 2008;

MICHLOVSKY, 2014)

4.1.3.1 Teplota
a prub¢h jednotlivych fenofazi. Slune¢ni zafeni a teplota pusobi propojené a spolu se
podili na tvorb¢ kvalitativnich parametrd hroznti. (PAVLOUSEK, 2011)

Vyvoj téchto parametrli je dan enzymatickou aktivitou. Enzymy se podili na
ukladani cukri, snizovani kyseliny jablecné, tvorbé fenolickych latek a aminokyselin.
S rostouci teplotou se enzymatickd aktivita zvySuje, pii velmi vysokych teplotach vSak
muze klesat nebo se Gplné zastavit. V prubéhu vegetace by teplota neméla klesnout pod
12°C, pricemz teploty 20-35 °C jsou pro rist a vyvoj révy vinné povazovany za
optimalni. Pfi ptekroceni spodni teplotni hranice je omezovano uklddani cukrt
Vv bobulich. V ptipadé wvyssich teplot nez 35 °C se miZze =zastavit akumulace
antokyanovych barviv a v ptipad¢ velmi vysokych teplot se miize jejich obsah dokonce
i snizit. (PAVLOUSEK, 2011)

Réva vinna je teplomilna rostlina. Zivotni d&je se v nadzemni &asti kefe zaéinaji
odvijet pfi prumérnych dennich teplotach nad 10 °C. Tato hodnota piedstavuje pro révu
vinnou tzv. aktivni teplotu. Délka vegetatniho obdobi je dana souctem dni s aktivni
teplotou a s jeji pomoci se da posoudit vhodnost vysadby jednotlivych odrid do danych
lokalit. Nejranéjsi odrudy potfebuji alespon 105- 115 dni s aktivni teplotou. Pro odridy
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rané je zapotiebi 115-125 dni s aktivni teplotou. Stfedné rané odridy vyzaduji 130-145
téchto dni. Pro odrudy stfedné¢ pozdni pak 150- 165 dni a pro odridy velmi pozdni je
zapotitebi 165-180 dni s aktivni teplotou. Hodnoceni stanovisté z hlediska teploty se da
vyjadrit také pomoci sumy aktivnich teplot, ktera se urcuje sectenim vsech primérnych
dennich teplot vyssich nez 10 °C v obdobi od 1. dubna do 30. fijna. Aby se na stanovisti
daly vysadit nejrangjsi odridy révy vinné, musi suma aktivnich teplot dosahnout

alespon 2200°C. (KrRAUS a kol., 2005)

4.1.3.2 Slunecni zareni

Slune¢ni zafeni dodava energii pro fotosyntézu a tim vSeobecné plisobi na
metabolickou aktivitu révy vinné. Svétlo ovliviiuje tvorbu cukri, tvorbu fenolickych a
aromatickych latek a zmény kyselin. Hrozny vyvijejici se ve slabém osvétleni maji
mensi cukernatost, niz§i hodnotu pH a vyssi obsah kyseliny jable¢né nez hrozny
s dostatecnym osvétlenim. (MICHLOVSKY, 2014)

Svétlo ma také velky vliv na zakladani kvétenstvi. Plodnost révy je zavisld na
osvétleni ocCek, protoze mnozstvi svétla na daném mist€¢ je pifimo umérné poctu
zalozenych kvétenstvi v ockach. (KRAUS a kol., 2005)

Intenzita slune¢niho zafeni zavisi pfevazné na topografii vinice, kde je ovlivnéna
piedevsim sklonem svahu a expozici ke svétovym stranam. Rovinatd stanovisté maji
nejmensi efektivnost piijmu slune¢niho zafeni, oproti tomu se stoupajicim sklonem
efektivnost roste. Dulezita je také expozice. Pro péstovani révy vinné je nejvhodnéjsi
jizni, jihozapadni nebo jihovychodni expozice. Naprosto nevhodnd je severni expozice
stanovisté, kde je intenzita svétla vyrazné nizsi. (PAVLOUSEK, 2011)

V severnich vinohradnickych oblastech se réva vinna vysazuje v mistech, ktera
umoznuji po celou dobu vegetace maximalni vyuziti slune¢niho zafeni. Modré odrady
maji vys$i pozadavky na svétlo nez odridy bilé. Proto by se mély modré odridy
péstovat na svahovitych stanovistich s jizni, jihozdpadni nebo jihovychodni expozici.

(PAVLOUSEK, 2011)

4.1.3.3 Srazky

Mnozstvi srazek se posuzuje nejen podle celkového thrnu za rok, ale predevsim
podle jejich rozlozeni v pribéhu vegetace. Potieba vody pro rustovy rezim révy vinné je
dilezita ve tfech obdobich: pred rasenim, ve fazi nasazovani bobuli a pfed zamekanim.
Pro udrzeni plodnosti a minimalniho ristu révy je potieba alespoii 300 mm vodnich

srazek za rok. V severnéji poloZenych oblastech péstovani révy vinné je za optimum
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povazovan thrn 600- 800mm. Srazky v téchto oblastech piichdzi vétSinou v Cervnu a
¢ervenci. V oblastech na jihu Evropy piichazi nejvice srazek v zim¢ a 1éto je zpravidla
suché. To zpiisobuje snizeni rustové sily a rychlej§i vyzrdvani dieva i hroznt.
V bobulich se za téchto podminek zvySuje obsah cukri a snizuje obsah kyseliny
jable¢né. (KRAUS a kol., 2005)

Mirn¢ nedostatkovy vodni rezim tedy snizuje rdstovou silu révy a snizuje
vynos, ale také napomaha zvyseni enologického potencidlu hroznti. V opacném piipadé
oblasti se zvySenou hodnotou atmosférickych srazek mivaji vysoké vynosy, ale nizsi
kvalitu hroznii. Vodni deficit mliize mit i negativni disledky. V ptfipadé velmi silného
vodniho stresu je fotosyntéza silné omezena a muze nastat zablokovani vyzravani
hroznii. V ptipad€ mirného vodniho deficitu vSak pfevazuji pozitivni disledky nad témi
negativnimi. Hrozny maji vyssi obsah cukru, antokyant, tfislovin a nizs§i obsah kyseliny
jable¢né. Diky zvySujicimu se obsahu fenolickych sloucenin a niz§imu obsahu kyseliny
jablecné ma vodni deficit révy vétsi pozitivni disledky u modrych odrid nez u odrid

bilych. (MICHLOVSKY, 2014)
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5 CHARAKTERISTIKA MIKROREGIONU MODRE HORY

,»Je to snadné, je to prosté, poznavat kde nase réva roste. Modré hory, cervenych

vin Krajina, na Vrbici kondi, v Pavlovicich zacina. * (Prof. Ing. Vilém Kraus, CSc.)

Svazité vini¢ni trat¢ mikroregionu Modré hory poukazuji na prvni vybézky
Zdanického lesa. Vétsinu vininich hor spojuje severni strana tvofend stromovym
porostem se Zdanickym lesem. Jizni &asti kopcti se obraceji smérem k Palavskym
vrchim a jsou pak vétSinou obdélavany a kultivovany. Zvlnény region Modrych hor
predstavuji katastry obci Velké Pavlovice, Kobyli, Bofetice, Némcicky a Vrbice.
(STAVEK, 2012)

o

Néméicky

o % < .@

® . s
{-'»’ : Bofetice Vebice
o\ g [ 1

£l

“¥Velké Pavlovice .

Obr. 1 Mapa Modrych hor (KOLEKTIV VOC Modré hory, 2013)

5.1 Geologické podminky

Moravska vinatska oblast leZi na rozhrani Zapadnich Karpat a Ceského masivu.
Cesky masiv je souasti starého pohoii tzv. Hercynid, které vzniklo pied 380-280
miliony lety. Zapadni Karpaty jsou soucasti Alpsko-himalajského horského péasma,

které vznikalo pied 170 miliony let v kiidé. Pasmo zasahuje na uzemi vychodni Moravy
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a je zastoupeno hlavné¢ druhohornimi a tfetihornimi motskymi i1 sladkovodnimi
sedimenty. (Suk, 1995)

Geologicky lezi mikroregion Modré hory v Alpsko-himalajském systému. Na
hranici mezi videnskou panvi a podslezko-zdanickym ptikrovem. Jejich zlom probiha
mezi Kobylim - Vrbici a Bofeticemi — Némcickami. (SUK, 1995; STAVEK, 2012)

Cast oblasti zipadné od tohoto zlomu buduje prevazné Zdanicko-hustopeéské
souvrstvi. V ném se stiidaji sliny, vapenité jily a polymiktni piskovce s polohami
slepencti. Pobliz zlomu se nachdzi i eocenni sedimenty a jily. V okrajové ¢asti videnské
panve prevladaji pestré vapnité pisky a jily. V obou jednotkach je vesmés dostate¢ny
obsah Zivin i stopovych prvkl. Nizky je zde obsah pievazné fosforu, médi a niklu.

(Suk, 1995)

5.2 Pidni podminky

Hloubka ptdniho profilu se pohybuje od 30 do 50cm. Primérny obsah ptidniho
skeletu je kolem 6 az 15%, ziidka az 25% (napt. kobylsky Holy kopec). V nékterych
tratich v8ak pudni skelet uplné chybi. Z pudnich typi jsou Casto zastoupeny rendziny,
¢ernice, hnédozemé, ale také fluvizem¢. Piidni podminky jsou pak druhové rozmanité.
V rizném zastoupeni jsou zde pidy jilovité, jilovitohlinité, hlinité, piscitohlinité,
hlinitopis¢ité a piscité. (STAVEK, 2012)

Zastoupeni pudnich druhti na konkrétnich vini¢nich tratich Modrych hor jsou
uvedeny v piiloze ¢. 1. Podle téchto dat jsou zde pievazné pidy stfedni a lehké, pricemz

dominuji pady stiedni.

5.3 Klimatické podminky

., Kdyz se rozlozi vecerni soumrak pozdniho léta nad krajinou a zastihne poutnika
na nékterém z rady vyvySenych mist, vystupuji ze zvinéné krajiny namodralé siluety
navrsi porostlych vinicemi a v udolich mizi v modravém Seru cervené stiechy dédin.
,Modré hory” se ukladaji pokorné k nocnimu spanku, aby jejich vinice, osvezené
nocnim chladem a ranni rosou vstavaly do nového, sluncem prozareného dne. Ve zlatém
slunecnim jasu probleskuje modra barva mezi tmavou zeleni listii révy modrymi hrozny

starosvetské Frankovky, Modrého Portugalu i Svatovavrineckého.*“ (KRAUS, 2011)
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Ceska republika se nachazi v podminkach chladného vinohradnického podnebi.
To miize byt na jednu stranu limitujicim faktorem, ale na stranu druhou se zde stiida;ji
teplé dny a chladné noci, coz ma v pribéhu dozravani bobuli pozitivni vliv na tvorbu
aromatickych latek a antokyanovych barviv. (PAVLOUSEK, 2011)

Priimérna suma aktivnich teplot na jizni Moravé €ini piiblizné¢ 2800°C a aktivni
teploty je v primérném poctu dosazeno 180 dnti roéné. (MICHLOVSKY, 2014)

Mikroregion Modré hory se nachazi na jednom z nejteplejSich a neslunnéjsSich
mist v Ceské republice. Pramérma dlouhodoba teplota je zde 10°C a dlouhodoby roéni
svit dosahuje 1871 hodin. Zrani hroznu urychluji také fénické vétry. Ro¢ni thrn srazek

je cca 580 mm.(STAVEK, 2011)

Rok Primérna teplota (°C) Primérné srazky (mm)
2012 10,9 619,936

2013 10,36 654,676

2014 11,98 614,012

2015 12,32 371,416

Primér 11,39 565,01

Tab. 2 Primeérna teplota a srazky v letech 2012- 2015 v mikroregionu Modré hory
(upraveno z: AMET.cz, 2017)

V mikroregionu se stiida chladna, sucha zima s teplym, vlhkym létem. Nejteple;jsi
meésice s nejvétsim podilem srazek jsou Cervenec a srpen. Nejchladnéj$i mésice jsou pak
leden, unor. Z udaji meteorologickych stanic rozmisténych v obcich Modrych hor
vyplyva, Ze za obdobi ¢tyr let primé&rna teplota stoupa a roku 2015 doséhla 12,32 °C.

Naproti tomu pramérné srazky klesaji a v roce 2015 ¢inil ro¢ni thrn 371,416 mm. Z dat

Obec Primérna teplota (°C) Primérné srazky (mm)
Boretice 11,325 584,01

Némdicky 10,95 640,42

Kobyli 11,325 525,5

Vrbice 11 524,78

Velké Pavlovice 12,35 523,32

Tab. 3 Priumérna teplota a srazky jednotlivych obci Modrych hor v letech 2012- 2015
(upraveno z: AMET.cz, 2017)

meteorologickych stanic z let 2012-2015 také vyplyva, ze nejchladnéjsi a nejsussi misto
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v mikroregionu byla vtomto obdobi obec Némcicky, kde byla nameéfena teplota
10,95 °C a pramérny thrn 640,42 mm. Nejsus$§im a nejteplejs$im mistem byli Velké

Pavlovice, kde byla namétena teplota 12,35°C a primé&rny thrn 532,32 mm.

5.4 Topografie

V naSich oblastech jsou pro péstovani révy vinné nejvhodnéj$i mista s nizkou
nadmoftskou vyskou, ale nesméji to byt mrazové kotliny. Pfi stoupajici nadmotské vysce
klesa cukernatost hroznll a souc¢asné stoupa obsah kyselin a to tak, ze o kazdych 100 m
vyse klesne cukernatost hroznu asi o 1- 1,5 kg cukru na 100 1 mostu a soucasné stoupne
obsah kyselin o 1 g na litr mostu. V zavislosti na reliéfu krajiny se v CR daji uzivat
pozemky do vysky 250 az 300 m n. m. (KRAUS a kol., 2005)

Obce Modrych hor maji rozdilnou nadmotskou vysku. Nejnize polozené jsou
Velké Pavlovice (182 m n. m.) a nejvyse polozena je Vrbice (290 m n. m.). Mezi nimi
jsou Bofetice (192 m n. m.), Kobyli (205 m n. m.), a Némcicky (247 m n. m.). VSechny
vesnice se tedy nachazi v optimalni nadmotské vysce.

Jednotlivé traté Modrych hor maji také rozdilnou expozici i svazitost. Pfevazuji
expozice jizni, jihozdpadni a jihovychodni (viz pfiloha €. 1). Svazitost trati se pak
pohybuje od rovnych ploch po traté se svazitosti do 45%. Tyto expozice a Vétsi

svazitost trati maji vliv na intenzivni slunecni zafeni a dozravani hroznu.
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6 VOC MODRE HORY

Sdruzeni VOC Modré hory vzniklo dne
10. 5. 2011 udélenim povoleni Ministerstva
zemédé€lstvi  pfiznavat  oznaceni  VOC.

Myslenku 0 zalozeni VOC zamétfeného na

modré odridy podpofil i Prof. Ing. Vilém
Kraus, CSc., ktery je otcem samotné¢ho nazvu VOC

»Modré hory*. Vzniku sdruZeni predchézelo MD[}RE HORY

zalozeni Dobrovolného svazku obci Modrych

hor s cilem propagace tohoto uzemi. Obr. 2 Logo VOC Modré hory (Kolektiv

. . , 1, ... YVOC Modré hory, 2013
Mikroregion se rozklada v katastru péti Y )

obci- Néméi¢ky, Vrbice, Kobyli, Velké Pavlovice a Bofetice. Jako jediné VOC v CR je
zaméfeno na modré odridy a to Modry Portugal, Svatovaviinecké a Frankovku. Vybér
téchto odrid je odvozen predevsim na zaklade typicnosti a soucasné odrudové skladbé
vinic. Z celkové vyméry vinic téméf 1200 ha tvofi vice nez polovinu modré odrady
S nejvetsim zastoupenim pravé téchto tii odrud, které maji zastoupeni na 335 ha ploch
vinic. Z téchto ploch je pro produkci VOC vybrano a uznano pouze 127 ha. (KOLEKTIV
VOC Modré hory, 2013)

6.1 Clenska vinaistvi
Ke dni 20. 4. 2016 mize vina pod oznacenim VOC Modré hory produkovat
17 vinafstvi. Kompletni seznam ¢lent je uveden v ptiloze ¢. 2. NiZe je uveden popis

nékterych z nich:

6.1.1 Rodinné vinarstvi Jedlicka
Rodinné vinafstvi se sidlem v Bofteticich bylo
zalozeno roku 2000 Vv historickém  arealu
].lﬁ,':?,':";:ﬂf,z’:: prvorepublikového vinaiského druzstva VINOPA, které
i‘éﬁiaki (Ilzgigé’kﬁs"gi(';‘(‘fll‘\‘/’[odvrigfsgf bylo v roce 2005 rekonstruovano do nyné&jsi podoby.
2013) Vinafstvi hospodaii na 45 ha vinohradti v tratich Ctvrtg,
Terasy a Kravi hora. Bil vina jsou vyrabéna v tancich technologii fizeného kvaseni. Pti
vyrob¢ cervenych vin se vinafstvi vraci k tradicnim postuplim, pii kterych je

uplatiiovano delSi nakvaseni rmutu a nasledné zrani v sudech. K vyrobé vina jsou
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vyuzity vyhradné hrozny z vlastnich vinohradi a ro¢ni produkce Cc¢ini kolem

130 000 lahvi (KOLEKTIV f. Jedli¢ka, 2015).

6.1.2 Vinafstvi Ludwig

Vinafstvi bylo zalozeno roku 1992
souasnym  vlastnikem Ing.  Ludvikem
Slancarem, CSc. Celkova plocha vinic ¢&ini
16 h, z kterych se kazdorocné sklizeji hrozny
pro vyrobu pfiivlastkovych vin, zejména fady
Archivni sklep. Vyrobni zakladna se nachazi na

pomezi obci Bofetice a Némcicky, kde jsou

More thawn wine

/-———‘

Obr. 4 Logo vinafstvi Ludwig (KOLEKTIV
VOC Modré¢ hory, 2013)

vina vyrabéna technologii fizeného kvaSeni. Po dokvaSeni vina zraji v nerezovych

tancich nebo v sudech typu Barrique. Vinafstvi se v Souc¢asné¢ dobé zaméiuje predevsim

na produkeci pFivlastkovych vin pro Sirokou vetejnost. (KOLEKTIV f. Ludwig, 2010)

6.1.3 Vinarstvi Baloun
Vinafstvi nachazejici se ve Velkych
Pavlovicich zalozil Radomir Baloun roku 1991

v prostorach byvalého sklepniho hospodaistvi

Obr. 5 Logo vina¥stvi Baloun (KoLexTiv VOC Statniho statku, ktery pochazi zroku 1750.

Modré hory, 2013)

V pozdéjsich letech ziskala firma do vlastnictvi

byvalé Vinaiské zavody Velkych Pavlovic a soufasna kapacita obou objektu €ini vice

nez milion litrd vina. Vinafstvi obhospodaiuje celkem 90 ha vinic, z nichz 60 ha je

pronajatych. Vina jsou vyrabéna technologii fizeného kvaSeni. Vinafstvi se prezentuje

na fadé¢ domécich i zahrani¢nich vystavach, v nichZ pravidelné ziskava ocenéni napf.

zlatou medaili pro Sauvignon 2003, ziskanou na mezinarodni piehlidce vin Vinalies

Intenationales v Pafizi 2004. (KOLEKTIV f. Baloun, 2010)

6.1.4 Vino z Kobyli

Vinaistvi patd pod firmu Patria Kobyli VINO Z KOBYIL [

a.s., kde tvofi jednu oblast podnikdni. Vinafstvi

navazuje na tradici, na jejimz zacatku stalo zalozeni Obr. 6 Logo vinafstvi Vino z Kobyli
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Vinaiské spole¢nosti v Kobyli roku 1928. V soucasnosti hospodati na 152 ha vinic, kde
péstuje zejména tradicni odridy jako je Frankovka, Modry Portugal, Tramin Cerveny
nebo Svatovaviinecké. S roc¢ni produkci 700 000 1dhvi se fadi mezi nejvyznamné;jsi

tuzemské vyrobce vina. (KOLEKTIV f. Vino z Kobyli, 2017)

6.1.5 Vino J. Stavek

J° S I A\/ EK Je malé rodinné vinafstvi = situované

—— ViNO LA L y ,
vnémci¢ském  Vinaiském  dvofe, ktery byl

Obr. 7 Logo vinafstvi Vino J. Stivek vybudovéan roku 1929. Ing. Jan Stavek, Ph.D. na tuto
(KOLEKTIV Voc Modré hory, 2013) .. . . . c oy, o
tradici v soucasnosti navazuje. Vinaistvi hospodafi
na 6 ha vinic a ro¢ni produkce ¢ini 55 000 lahvi vina. Specializaci je vyroba rizovych,
cuvée a fortifikovanych vin. Vinafstvi ziskalo mnoho ocenéni v Salonu vin, z nichz

nejvyznamnéj§i ocenéni je vitéz kategorie Salon vin Ceské republiky za Rosé Nad

Zahrady 2014. (KoLEKTIV f. J. Stavek, 2015; ANON., 2017)

6.1.6 Vinarstvi Horak
Vinafstvi nachazejici se v obci Vrbice bylo
zalozeno roku 2004. Odriidova skladba vin je bohata

a ¢ini 16 odrad. Hrozny pro vyrobu téchto vin

pochdzi z ¢asti vlastnich vinic, z ¢asti od smluvnich

Obr. 8 Logo vinaistvi Horak

dodavatelti z Vrbice a blizkého okoli. Pti vyrobé jsou (KOLEKTIV VOC Modré hory, 2013)

pouzivany moderni postupy a technologie. Vina bila

jsou Skolena v nerezovych nadobach, vina Cervena v dubovych a akatovych sudech.
Vinafstvi ziskavda mnoho ocenéni. Nejvétsi uspéch zaznamenalo na zahrani¢ni soutézi
Vinalies Internationales Paris 2016, kde se jejich Cabernet Moravia 2015 stal
Sampionem ruzovych vin. Tento velky uspéch se opakoval v roce 2017, kdy ziskalo

vinafstvi ocenéni Sampion bilych vin na Hibernal 2016. (KOLEKTIV f. Horak, 2013)

Vinafstuvi 6.1.7 Vinarstvi V & M Zborovsky

borOVSky Firma rodinného charakteru byla zaloZena

dvéma bratry roku 2001 ve Velkych Pavlovicich.

Obr. 9 Logo vinafstvi V. & M V goucasné dobé je samotnd vyroba piesunuta
Zborovsky (KOLEKTIV VOC Modré

hory, 2013) na Vrbici a ve Velkych Pavlovicich se nachazi sklep
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pro reprezentacni akce a prodej vin. Vinafstvi hospodaifi na 18 ha vlastnich
| pronajatych vinic, které obhospodafuje v integrované produkci. Pro rozsifeni
sortimentu dale dokupuje hrozny od smluvnich dodavatelti. Vina jsou vyrabéna fizenym
kvasenim. Nésledn¢ zraji v nerezovych nadobach, pricemz vétSina Cervenych vin zraje

v sudech. (KOLEKTIV f. Zborovsky, 2010)

6.1.8 Vinarstvi MiToMa

Vinafstvi se nachazi v obci Vrbice. Bylo
zalozeno jako rodinnd firma roku 1997. @@m
V soucasné dob¢ hospodaii na 16,6 ha vinic, které
jsou obdélavany v integrované produkci. Vino je %
vyrabéno z vlastni produkce hroznii. Vinafstvi je &’;'LEK?V vlé(g(l)vlogrlgr;;;: zog;TOMa
zaloZeno na produkci odridovych a privlastkovych

vin, kterd se vyrdbi kombinaci modernich technologii a tradi¢nich postupi. Ro¢ni

produkce vina je 60 000 litri. (KOLEKTIV f. Mitoma, 2017)

6.2 Vybrané odridy a podminky pro vyrobu vina

Pro moznost ptiznani oznaceni VOC Modré hory byly sdruzenim vybrany tii
odridy: Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Portugal. Odridy byly vybrany
na zakladé¢ typicnosti a sou¢asnému zastoupeni vV mikroregionu Modré hory.

Vyroba vina navrhovaného na oznaceni VOC Modré hory se pro odraz této
lokality a odliseni od béznych odridovych vin z Velkopavlovické podoblasti musi fidit
jasn¢ danymi podminkami.

Vina jsou vyrabéna z vySe vybranych odrid a mohou byt pouzity pouze hrozny
z vybranych vinic v katastru obci Bofetice, Némcic¢ky, Vrbice, Kobyli a Velké
Pavlovice. Hrozny musi byt sklizeny ru¢né a hektarovy vynos vinic nesmi piekrocit
11 tun. Je potieba, aby hrozny pifi tomto maximélnim vynosu odpovidaly kvalité
pro vyrobu jakostnich vin, a most z téchto hroznu musi mit podle normalizovaného
mosStoméru minimalné 19° cukernatosti. Pro dodrzeni téchto pozadavki jsou hrozny
ovefeny Statni zemédélskou a potravinarskou inspekei.

Vino lze vyrdbét jako samostatnou odriidu nebo je mozZné provadét kupadz
Z jedné, dvou nebo tii odrid. U rosé vin je mozné provadét kupaz pouze ze dvou
odrid, a to z Frankovky a Svatovaviineckého. Kupaz vsech tii odrtid je mozna jen
pii vyrobé cervené¢ho vina, kterd musi dale odpovidat minimalnimu procentudlnimu
zastoupeni jednotlivych odrid (Frankovka 50%, Svatovaviinecké 20%, Modry Portugal
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10%). Pii vyrobé kupaze dvou odrud je procentualni zastoupeni libovolné, a to bez
ohledu na tom, zda se jedna o vyrobu vina ¢erveného nebo rosé.

Vina nesmi byt Skolena vnovych barrique sudech nebo pomoci jejich
nahrazek, ani byt vyrobena pomoci karbonické macerace a termovinifikace.
Jable¢no-mlécna fermentace je povolena. Je mozné vyrabét pouze vina sucha s obsahem
alkoholu u Cervenych vin minimalné 12% a v pfipad€ vin rosé s minimalnim obsahem
alkoholu 10%. Vina cervena mohou byt uvadéna na trh teprve po 18 mésicich
po ovéteni hroznli. Vina musi vykazovat typické senzorické vlastnosti.

Vina mohou byt lahvovdna pouze u ¢lena VOC Modré hory na tGzemi obci
Modrych hor. Vina budou balena do lahvi o objemu maximalné 0,75 litrti. Lahve musi
byt v piipad¢ vin Cervenych uzavieny kvalitnim korkovym uzavérem, u vin rose je
povolen Sroubovaci uzavér. Lahve budou déle opatfeny paskou s logem VOC Modré
hory a ¢iselnym kodem, ktery obsahuje: celkovy pocet zattidénych lahvi, ¢iselny kod
vyrobce a Cislo jednaci zatfidéného vina. Hodnota vin s oznacenim VOC Modré hory
musi byt minimalné¢ 90 K¢ v¢. DPH, piicemz poplatek Spolku je 2 K¢ v¢. DPH
za kazdou lahev. (KOLEKTIV VOC Modré hory, 2016)

6.2.1 Senzorické vlastnosti jednotlivych odrad

6.2.1.1 Frankovka
Barva: rubinova, karminova riznych intenzit
Viiné: peckové ovoce - visné, tfesSné
Chut’: kofenita, svézi, harmonicka s pikantni kyselinkou a bez vyraznych

drevitych tont

6.2.1.2 Svatovaviinecké
Barva: rubinova, rumélkova riznych odstint
Viiné: povidlova, cerné tiesné
Chut’: harmonicka, plna se strukturni tfislovinou a s moznosti pikantni kyselinky,

u star$ich vin s prvky vatreného ovoce

6.2.1.3 Modry Portugal
Barva: svétle rubinova, purpurové cervena
Viiné: tfe$né, Cerveny rybiz, malinova

Chut’: hladka, leh¢i bez vyrazné ttisloviny a kyselinky
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6.2.1.4 Frankovka rosé
Barva: rtizné intenzity rizovych odstini (starortizova, lososova, rizovoSeda),
nejsou povoleny nahnédlé a oranzové odstiny
Viiné: cerveno-rybizova, jahodova, malinova

Chut’: stavnata s osvézujici kyselinkou

6.2.1.5 Svatovaviinecké rosé
Barva: rizné intenzity rizovych odstint (staroriizova, lososova, rizovoseda),
nejsou povoleny nahnédlé a oranzové odstiny
Viuné: ¢erveno-rybizova, jahodova, malinova, s vysokou ovocnou intenzitou,
S moznosti pfitomnosti jogurtovych tont

Chut’: stavnata s osvézujici kyselinkou
6.2.2 Senzorické vlastnosti kupaZi danych odrad

6.2.2.1 Frankovka, Svatovavrinecké, Modry Portugal
Barva: rumélkova, rubinova, karminova
Vuné: peckové ovoce (visné, tfesné)

Chut’: dle stafi vina - ovocna, nazrala

6.2.2.2 Frankovka, Modry Portugal
Barva: rumélkova, rubinova, karminova i svétlejSich intenzit
Viiné: peckové ovoce (visné, tfesné)

Chut’: ovocna, nazrala, dle stafi vina s harmonickou kyselinkou

6.2.2.3 Frankovka, Svatovaviinecké
Barva: rumélkova, karminova, rubinova
Viiné: : peckové ovoce (visné, tfesn¢)

Chut’: ovocna, nazrala, dle stafi vina

6.2.2.4 Svatovaviinecké, Modry Portugal
Barva: rumélkova, rubinova, karminova i svétlejSich intenzit
Viiné: peckové ovoce (visné, tfesné)

Chut’: ovocna, nazrala, dle stafi vina s harmonickou kyselinkou
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6.2.2.5 KupazZ rosé Frankovka, Svatovaviinecké
Barva: riizné intenzity razovych odstinii (starorizova, lososova, rizovoseda),
nejsou povoleny nahnédlé a oranzové odstiny
Viiné: ¢erveno-rybizova, jahodova, malinova, s Vysokou ovocnou intenzitou,
S moZznosti pfitomnosti jogurtovych tont

Chut: stavnata s osvézujici kyselinkou (KOLEKTIV VOC Modré hory, 2016)
6.3 Popis zatridénych odrid

6.3.1 Frankovka

Je stard odrida pochéazejici pravdépodobné z Dolniho Rakouska nebo
Chorvatska, na jejimz vzniku se podilela odrida Heunisch. Do Statni odrudové knihy
byla zapsana roku 1941. V soucasnosti je péstovana piedev§im ve stfedni Evropé, a to
v Rakousku, Mad’arsku, Némecku, Slovensku a v Ceské republice, kde je péstovana
piedev§im ve vinaiské oblasti Morava s nejvétsim zastoupenim ve Velkopavlovické
vinatské podoblasti. Do 20. stoleti to byla nejcastéj$i modra odrtida na Moravé, kterou
po roce 1900 zacal nahrazovat Modry Portugal. (KRAUS a kol., 2005)

Kef je stfedn€ bujného ristu se sttedné hustym olisténim a delSimi internodii. List
je velky, tmavozeleny se tfemi slabé naznacenymi laloky a fapikovym vyiezem ve tvaru
pismene V. Hrozen je velky, kiidlaty, stftedn¢ husty. Bobule stfedné velké, tmavomodré,
kulaté s voskovym ojinénim. (KRAUS a kol., 1999)

Frankovka je pozdné dozravajici odridou, a proto vyzaduje velmi dobré polohy.
Na ptdu neni naro¢nd, snasi sprase i vapenité pudy. Odolnost proti zimnim mrazim a
proti plisni Sed¢ je dobra. Proti napadeni padlim je nizka. V nékterych letech trpi hrozny
vadnutim tfapiny. (KRAUS a kol., 1999)

Vino ma v zavislosti na ro¢niku a zatizeni riznou intenzitu rubinové barvy. Viné
Vv mladém viné¢ mlze byt travnatého charakteru, kterd zranim piechdzi do viiné ostruzin
a peckového ovoce. Chut mladého vina zpravidla doprovazi vyssi kyselinka s tvrdsi
tiislovinou, ktera vede producenty ke snizeni vynosu a k del$imu zrani vina v sudech.
Takova vina jsou pak plna, harmonicka s ovocnymi toény a jsou vhodna k dlouhému

skladovani. (KRAUS a kol., 2005)

6.3.2 Svatovaviinecké
Je modrd mostova odrida ptibuzna s odridami burgundskymi, kterd pochdzi

z uzemi dne$ni Francie, odkud byla rozsifena do Némecka, Rakouska a CR, kde ma
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nyni podstatné zastoupeni. Do Statni odridové knihy byla zapsana roku 1941. U nas
vSak byla péstovana jiz po roce 1900 a kolem roku 1935 zaujimala 1% ploch vinic.
V soudasnosti je v CR nejpéstovandjsi modrou odriidou strendem k podstatnému
snizovani. (KRAUS a kol., 1999)

Keft je bujného rlstu. List je stiedné velky, tfi- az pétilalo¢naty, malo az stfedné
hluboko vykrojeny. Hrozen je stiedné velky, mirné kiidlaty, protahle konicky s velkou
hustotou bobuli. Bobule jsou stiedné velké, kulaté az ovalné, modrocerné barvy.
(KrAUS a kol., 2005)

Svatovaviinecké je stfedn¢ dozravajici odrtidou, u které se bobule zacinaji
vybarvovat na svatek sv. Vaviince (10. srpna). Tato odriida ma nizké naroky na polohu
| pidu, ale vyssi kvality dosahuje na leh¢ich zahifevnych ptadach. Odolnost vi¢i zimnim
mrazim je dobrd. Proti napadeni houbovymi chorobami je odolnost nizkd. Ve fazi
dozravani pii podzimnich destich bobule praskaji a jsou ndsledné¢ napadany plisni Sedou
a octovati. Pfi pfehnojeni dusikem je také vy$si ndchylnost ke sprchavani. (KRAUS a
kol., 1999)

Vina odridy Svatovaviinecké maji barvu tmavé cCervenou, granatovou az
do fialova. Ve vlni jsou vyrazné ovocna (visiiova az ¢ernorybizova), u vyzralych vin
dobrych ro¢nikit pak povidlova. V chuti plnd sovocnymi tény a odridovym
charakterem. Mlad4 vina byvaji ¢asto drsnd s pfili§ vysokym obsahem kyselin a drsnou
tiislovinou. Zalezi vSak na roéniku a velikosti sklizng. Casto se také dava do kupaze
S Modrym Portugalem. Vina s dobrych ro¢niki jsou vhodnéa ke dlouhému skladovani.

(KrAuUS a kol., 2004)

6.3.3 Modry Portugal

Je stara odrida s nejednozna¢nym portugalskym ptivodem. Do Rakouska byla
pfivezena v roce 1722 a odtud rozsitena do celé monarchie. Nyni mé velké zastoupeni
v Rakousku, Mad’arsku, Némecku, CR a v mensim rozsahu v dalsich zemich Evropy.
Do statni odridové knihy byl zapsan roku 1941. Nicméné uz v roce 1935 ¢Cinil jeho
podil z celkové vyméry vinic 9 % a byl tak u nas nejrozsifenéjsi modrou odrtdou. Jeho
soucasny podil na odridové skladbé ¢ini 3,9 % z celkové vymeéry vinic.(KRAUS a kol.,
1999; ANON, 2015)

Ket je bujného rustu. List je stfedni az velky, svétle zeleny, hladky,

tfi az pétilaloCnaty S Gizce otevienym nebo uzavienym tfapikovym vykrojem. Hrozen je
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sttedné velky, kiidlaty se stfedni hustotou bobuli. Bobule jsou stfedné velké, modré,
kulaté s tenkou slupkou a fidkou duzninou. (KRAUS a kol., 1999)

Modry Portugal je rané az stfedné ran¢ dozravajici odrida s nizkymi naroky
na polohu i pidu. Snasi spise sucho nez dlouhodobé zamokiené piady. Mrazuodolnost je
u této odriidy nizka, ale po tomto poskozeni se ketfe dokdzi dobfe regenerovat a rychle
vynahrazuji ztraty. Proti v§em houbovym chorobam je odolnost nizka. (KRAUS a kol.,
2005)

Vino odridy Modry Portugal ma slabsi intenzitu rubinové barvy. Viné mladého
vina je jemné kvétinovad a v pribéhu zrani Casto ptrechazi do ovocnych vini. Diky
mensimu obsahu kyselin a tfislovin je vino harmonické uz jako mladé. Kvili této
vlastnosti je odrida ¢asto vyuzivana pro vyrobu tzv. Svatomartinského vina. Tedy vina,
které ptichazi na trh na svatek sv. Martina (11. listopadu). Casto se pouziva do kupazi
se Svatovaviineckym nebo s Frankovkou, aby se dosdhlo zjemnéni tfislovin a kyselin

téchto odrud. (KRAUS a kol., 2005)

6.4 Podminky priznani oznaceni vina VOC Modré hory

Ma-li ¢len spolku zajem o pfiznani oznaceni vina VOC Modré hory, musi podat
zadost o prizndni oznaceni VOC Modré hory. Vyrobce doru¢i Zadost povérené
0sobe, v pripadé elektronického podani zadosti tuto skute€nost oznami povérené
osobé, kterou urCuje predseda spolku. Povéfend osoba oznami vyrobcim termin
zatfidéni vin spolu s mistem a terminem sbéru vzorku. Termin zatfidéni vin ozndmi
povéfena osoba na Ministerstvo zemédé€lstvi nejpozdéji 14 dnl pfed stanovenym
terminem. Odebrané vzorky budou uloZeny v prostorach vinotéky Na hornim frejdu
v Bofeticich. Hodnoceni vzorkl provede Komise. Piedstavenstvo rozhodne na zakladé
vysledkti hodnotitelské Komise, zda toto vino lze uvést do obéhu pod oznacenim
VOC Modré hory. Spolek zasle kopii pravomocného rozhodnuti o ptfiznani oznaceni
na UKZUS. Ministerstvo zemé&délstvi zvefejni na svych webovych strankach obchodni
oznaceni vina, Sarzi, eviden¢ni Cislo jakosti, zemépisné udaje o puvodu vina, ro¢nik
vina a jeho vyrobce.
Nebylo-li vinu pfiznano oznaceni vina VOC Modré hory, mize vyrobce podat opétovné
zadost o zatfidéni, ale nejdiive po dvoumési¢ni lhité na dalSi termin zatfid’ovani.
Opakované zatfidéni muze byt provedeno pouze jednou. (KOLEKTIV VOC Modré hory,
2016)

30



7 SROVNANI VOC SDRUZENI

V soucasnosti je v Ceské republice uznanych Sest VOC sdruzeni. Konkrétng

se jedna o sdruzeni VOC Znojmo, VOC Mikulov, VOC Palava, VOC Modré hory,
VOC Blatnice a VOC Valtice.

Obr. 11 Logo VOC Znojmo (Kolektiv
VOC Znojmo, 2017)

~ 7.1 VOC Znojmo
-V Sdruzeni bylo registrovano v roce 2009 a stalo

se tak prvnim apelacnim systémem zavedeném

ZNOJMO v Ceské republice. Vina s oznaéenim VOC Znojmo

lze vyrabét z odriid: Sauvignon, Ryzlink rynsky a
Veltlinské zelené, které jsou typické pro Znojemskou

vinafskou podoblast. Vina z téchto odriid prokazuji

regionalné typicky chutovy profil a reprezentuji tak terroir zdejSich vini¢nich trati.

(PAVLOUSEK a BURESOVA, 2015)

Podminky pro zaiazeni vin do VOC Znojmo

Vyrobcem muze byt pouze ¢len sdruzeni VOC Znojmo

Pro oznaceni VOC Znojmo jsou povoleny pouze odridy Ryzlink rynsky,
Sauvignon, Veltlinské zelené a jejich cuvée

Hrozny pro vyrobu téchto vin musi pochazet ze ~ Znojemské Vinaiské
podoblasti z registrovanych vinic

Vynos nesmi prekrocit 2,5 kg na ket

Cukernatost hroznti musi byt nejméné 19° NM

Vina nesméji byt Skolena metodou ,,barikovani*

Jable¢no-mlécnd fermentace je povolena

Pro vyrobu vina neni povoleno dlouhodobé zrani na kvasni¢nych kalech

Ve viné je povoleny obsah zbytkového cukru do 15 g/l

Ve viné je omezen obsah alkoholu do maximalnich 13,9 % objemovych

Vina zatfidénd do VOC Znojmo musi vykazovat typické senzorické vlastnosti

Znojemské vinatské podoblasti. (KOLEKTIV VOC Znojmo, 2017)

Srovnani s ostatnimi VOC

Do VOC Znojmo jsou zatfidéné pouze odrudy bilé, které jsou typické pro tuto

oblast. Obsah zbytkového cukru je povoleny do 15 g/, coz muze pusobit rozdily

v senzorickych vlastnostech zatfidénych vin a nejednotném projevu terroir ve vinech
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s ozna¢enim VOC Znojmo. Tento problém by mohla vyiesit vyroba pouze suchych vin

a alespon ¢tyrhodinova predfermenta¢ni macerace.

-

7.2 VOC Mikulov

VINA \
ORIGINALNI . , v 1, .
/" CERTIFIKACE  \ Bylo zavedeno v Mikulovské vinaiské podoblasti

| ‘/ OC | roku 2011. V ramci VOC Mikulov je povoleno vyrabét

vina z odrid: Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Palava,

'\\“iil\'ulm’//
R Rulandské Sedé¢, Rulandské bilé a Rulandské modré. Tyto

Obr. 12

odridy jsou typické pro viniéni trat¢ Mikulovské

podoblasti a vina znich vyrobena musi vykazovat
Logo VOC Mikulov

(Kolektiv VOC Mikulov, 2014) originalni regionalni charakter. (PAVLOUSEK a BURESOVA,

2015)

Podminky pro zarazeni vin do VOC Mikulov

Hrozny na vyrobu vin soznatenim VOC Mikulov musi pochéazet
z registrovanych vinic nachazejici se v Mikulovské vinaiské podoblasti

Vinice musi byt obdé€lavana Setrnym zpiisobem k pfirodé. Za minimum je
pozadovan systém integrované produkce

Hektarovy vynos nesmi piekrocit 7 tun

Hrozny musi byt sbirany ru¢né

Vina lze vyrdbét z hroznii révy vinné s kvalitou odpovidajici pro pfipravu
jakostnich vin

Cukernatost mostu musi byt minimalné 21° podle normalizovaného mostoméru
Skoleni vina nesmi probihat metodou ,,barikovani‘

Jable¢no-mlé¢na fermentace je povolena

Lahvovani vin mize byt provedeno pouze u ¢lena VOC Mikulov o.s. na tizemi
Mikulovské vinaiské podoblasti

Vina mohou byt balena do ldhvi maximaln¢ o objemu 0,75 litra

Lahve musi byt uzavieny kvalitnim korkovym uzavérem

Lahve budou opatieny specialni paskou s logem VOC Mikulov a ¢iselnym
kodem, kterd bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky

Vina ur¢ena pro ptiznani oznac¢eni VOC Mikulov musi odpovidat pozadavkim

zakona
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e  Minimalni cena za ldhev o objemu 0,75 litrd je 150 K& bez DPH. (KOLEKTIV
VOC Mikulov, 2014)
Srovnani s ostatnimi VOC
Hlavnim rozdilem v porovnani s ostatnimi VOC je vysoky pocet zatiidénych
odrid. Ve VOC Mikulov je zatfidéno Sest odrid a jako jediné VOC ma v zastoupeni
odridy bilé i modré. Pozitivni je diraz na Setrné obdélavani vinic, které musi byt
minimalné v systému integrované produkce. V porovnani s VOC Modré hory, je zde

také stanovena vyssi minimalni cukernatost hroznti a vy$s$i miniméalni cena za lahev.

\ A | P 7.3 VOC Pilava
{:\\\X\\X Apelaéni systém zavedeny v Mikulovské

¢ vinafské podoblasti. SdruZeni bylo zaloZeno roku
VOC PALAVA

VINO ORIGINALNI CERTIFIKACE

2012 a pod znackou VOC Palava je povoleno
Obr. 13 Logo VOC Pilava (Kolektiv vyrabét vina pouze zodridy Ryzlink vlassky.
VOC Pilava, 2017) Vinice se nachizeji na dpati Pavlovskych

vrchi, kterd ptredstavuji idedlni terroir pro zrani Ryzlinku vlasského. V okoli Palavy
ovlivituje vapenaté podlozi vini¢nich trati jedineénym zplsobem charakter vin, coz
prokazuji i celosvétové vyzkumy v oblasti terroir. Podle téchto studii ma nejvétsi vliv
na chutové vlastnosti, aromatickou strukturu a projev minerality pravé vapenaté
podlozi. Vina s ozna¢enim VOC Pélava proto maji intenzivni kvétnaté aroma, svézi
kyselinku a mineralitu. (PAVLOUSEK a BURESOVA, 2015)
Podminky pro zarazeni vin do VOC Pilava

e  Vyrobcem muze byt pouze ¢len sdruzeni VOC Palava

e  Hrozny pro vyrobu vina musi pochéazet pouze z registrovanych vinic

e Vinice musi byt obhospodafovdna minimdlné podle soucasného pojeti

integrované produkce

e Ve vinici neni povolena zévlaha

e  Hektarovy vynos nesmi piekrocit 5000 1/ha

e  Sbér hroznti je povolen pouze ru¢ni sklizni

e  Hrozny musi byt zdravé, bobule s uslechtilou plisni jsou vitany

e Hrozny musi byt zpracovany bez exogennich enzymi a jinych piidavnych

maceracnich latek
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e  Hrozny musi byt ovéfeny Statni zemédélskou a potravinatrskou inspekci
e  Cukernatost mostu se musi pohybovat mezi 21° - 27° podle normalizovaného
moStoméru
e Je dilezita minimalizace sifeni moStu pted kvaSenim
e  Maximalni pfidavek SO, je 50 mg/l mostu
e Je zakdzan pridavek kyseliny askorbové
e Je doporucend minimalné ctyrhodinova macerace (véetné lisovani)
e  Vina musi zrat na kvasnicich minimaln€ 90 dni od sklizn€¢ nebo 60 dni od konce
macerace
e Je povoleno vyuziti sudii pro Skoleni vina (doporucuje se vyuziti novych sudi
maximalné do 10 % objemu vina, u jednou pouzitych sudli maximalné do 20 %
objemu vina (druhé vino), vétsi procentualni podil vina v sudu je povolen u tzv.
tietiho vina)
e  Vina mohou obsahovat maximaln¢ 12 g/l zbytkového cukru
e  Vina by méla byt plna s bezcukernym extraktem minimaln¢ 19 g/l
e Vina musi vykazovat typické senzorické vlastnosti Ryzlinku vlasského
VOC Palava
e Vina musi byt plnéna do sklenénych lahvi o objemu 0,5 nebo 0,75 litri a
uzaviena pouze celokorkovymi zatkami. (KOLEKTIV VOC PALAVA, 2017)
Srovnani ostatnimi VOC
VOC Pélava je nejvice specifikované a jasné¢ zamétené VOC. Vinaii mohou
pod touto znackou ozna¢ovat pouze vina z Ryzlinku vlasského. Pozitivem je také zrani
na kvasnicnych kalech a c¢tythodinova predfermentacni macerace. Ve srovnani
s ostatnimi VOC je zde vénovana vétsi pozornost pridavani ptipravki do mostu a vina.
Stejné¢ jako ve VOC Mikulov, je 1 zde kladen diraz na ekologii v podobé&

obhospodatovani vinic minimaln¢ v integrované produkei.

7.4 VOC Blatnice

Nachazi se ve Slovacké vinatské podoblasti. V ramci

= VOC Blatnice je povolené vyrabét vina z odrud: Ryzlink
B I Ofn Ice rynsky,  Rulandské¢  Sedé, Rulandské bil¢ a
Chardonnay, které jsou pro tuto oblast typické a historicky
%;-ektli‘i f-'ié’?:pel\({(gocl7;3|at”ice provéiené. Kraj Bilych Karpat a srdce vinafe dava témto
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odridam typicky charakter, piivod a osobitost. (PAVLOUSEK a BURESOVA, 2015)

Podminky pro zarazeni vin do VOC Blatnice

Na vyrobu vina miiZou byt pouzity pouze odriidy Rulandské bil¢, Rulandské
Sed¢, Chardonnay a Ryzlink rynsky

Hrozny pro vyrobu téchto vin musi pochazet z registrovanych vinic z okoli obce
Blatnice pod Svatym Antoninkem

Vinat musi byt ¢lenem cechu Blatnickych vinait a svou provozovnu musi mit
registrovanou v obci Blatnice pod Svatym Antoninkem

Cukernatost hroznd musi byt minimaln¢ 20° podle normalizovaného mostoméru
Neni povoleno doslazovani zahusténym mostem, fepnym cukrem nebo vyuziti
jinych metod pro umélé zvySovani cukernatosti

Hrozny musi byt sbirany ru¢né

Vina se nesméji Skolit v sudech barrique

Je zakazano ptidavani tanint a chipsi

S vyjimkou oxidu sifi¢itého jsou zakazany vSechny stabiliza¢ni piipravky

Je povolena jable¢no-mlécna fermentace

Vina VOC Blatnice se sméji prodavat nejdiive po 5 mésicich od sklizné hrozn
Vino se smi prodavat jenom ve sklenénych lahvich o maximdlnim objemu 0,75
litr@, které mzou byt uzavieny korkem nebo Sroubovacim uzavérem

Lahve musi byt oznacena jednotnym logem VOC Blatnice a paskem s kédem
rozhodnuti

Vina musi vykazovat typické senzorické vlastnosti pro oblast Blatnice pod

Svatym Antoninkem. (KOLEKTIV VOC Blatnice, 2017)

Srovnani s ostatnimi VOC

VOC je zaméfeno na bilé, prevazné burgundské odrudy, které zde maji svij

historicky piivod. V porovnéni s ostatnimi VOC ma VOC Blatnice nejvétsi pocet Cleni.

Tento faktor mize byt limitujici v administrativé a vedeni spolku. Také zde dosud neni

stanoven maximalni obsah zbytkového cukru ve viné. Pro minimalizaci rozdili vin

v ramci sdruZeni, by byla dobra produkce pouze vin suchych.
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7.5 VOC Valtice

VOC Valtice vzniklo roku 2015 v Kkatastru
Valtic a Uval. V ramci VOC Valtice je povolené
vyrabét vina z odrid: Sylvanské zelené a Ryzlink
rynsky, které maji ve Valticich staletou tradici
pestovani. Pudni slozeni davd témto vinim

odridovy charakter a odrazi terroir této lokality.

Obr. 15 Logo VOC Valtice (Kolektiv H
VOG Valtice 2017) (KoLEKTIV VOC Valtice, 2017)

Podminky pro zaiazeni vin do VOC Valtice

Odrtady vybrané pro vyrobu vin VOC Valtice jsou Ryzlink rynsky, Sylvanské
zelené a jejich kupéaze

Hrozny pro vyrobu vina musi pochazet pouze ze schvalenych vinic, které lezi
v katastru Valtice a Uvaly

Hrozny pro vyrobu vina VOC Valtice musi byt ovéfeny Statni zemédélskou a
potravinaiskou inspekci

Hektarovy vynos nesmi byt vyssi nez 7 tun

Hrozny musi byt sklizeny rucné

Pro vyrobu vina musi mit moS$t minimalné¢ 20° cukernatosti podle
normalizovaného mostoméru

Vina se smi vyrabét pouze z hroznti v odpovidajici kvalité pro vyrobu jakostnich
vin

Obsah alkoholu ve viné musi byt minimalné 11,0 %

Vina musi vykazovat typické senzorické vlastnosti stanovené sdruzenim
VOC Valtice

Vina mohou byt lahvovana pouze na Gizemi obci VOC Valtice u ¢lena sdruzeni
VOC Valtice

Vina mohou byt lahvovéana do lahvi o objemu 0,75 litr

Je povoleno uzavirat lahve korkovym i Sroubovacim uzavérem

Lahve budou opatfeny nalepkou VOC Valtice a na etiketé ¢iselnym kodem
(KoLEKTIV VOC Valtice, 2017)
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Srovnani s ostatnimi VOC

VOC Valtice je nejmladsi VOC, které Sikovné vyuzilo zajmu lidi o samotny
Lednicko-valticky areal. VOC Valtice je jedno z vice specializovanych apelac¢nich
systému u nas. Je zaméteno pouze na dvé bilé odrudy a jejich kupaze, které mize pod

timto oznac¢enim produkovat pouze pét vinatstvi.
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8 VLASTNI RESENI PROBLAMATIKY

V soucasné dobé je na izemi Ceské republiky Sest VOC sdruzeni. Kazdé je svym
zpusobem originalni a kazdé ma jiné podminky na péstovani révy vinné a vyrobu vina.
Nektera z nich maji zatiidéné stejné odridy, napt. Ryzlink rynsky mohou vyrabét Ctyii
VOC sdruzeni, kazdé s jinymi naroky. Pro minimalni senzorické rozdily vin v ramci
jednoho sdruzeni a zvyraznéni terroir jednotlivych oblasti by byla prospésna vyroba
pouze suchych vin. Pro zachovani terroir ve viné€ by také u vSech VOC m¢la vyroba vin
probihat bez uslechtilych kvasinek, které¢ méni jejich aroma.

Dal8im faktorem piisobici na rozdilnost vin jsou proménlivé klimatické podminky
v nasich vinohradnickych oblastech. To ma za nasledek rozdilnd vina z téze lokality
Vv zavislosti na ro¢niku. Zmirnéni rozdilu vin v zavislosti na pocasi jednotlivych roku by
mohla vyfesSit meziro¢nikova kupaz, kterd je pouzivana napi. ve Francii. Tim by
se zlepsila kvalita vin horSich ro¢nikd a zachovaval stejny dlouhodoby projev terroir.
Tato metoda by méla byt uplatnovana piedevS§im u modrych odrad, které jsou

Tato meziro¢nikova kupaz by mohla byt zavedena pravé ve VOC Modré

hory, kde by se ¢ervena vina rozdélila do tii kategorii:

Modré hory Traditional Origine

Vina této kategorie by byla jednotna, charakteristicky typicka pro tuto oblast a
zachovavala by si trvaly standart. Otisk terroir do vina by zajiStovala praveé
meziro¢nikova kupaz. Ta by se vyrabéla nejen z vice ro¢niku, ale také ze vSech tii
odrid zattidénych do VOC. Mimo Modry Portugal by procentudlni pomér odrad zistal
takovy, ktery byl navrzen sdruzenim pro vyrobu kupazi ze tfi odrid. Minimdalni
procentualni zastoupeni Modrého Portugalu by se zvysilo na 20%. V takovém piipadé
by pfedem dany pomér tvoril 90% kupaze, coz by vedlo k mensim rozdilim vin mezi
vyrobei v rdmcei sdruzeni. ZvysSeni procentudlniho zastoupeni Modrého Portugalu by
také pomohlo ke zjemnéni této kupaze a minimalizovalo by vliv horSich ro¢nikd, kdy
pozdni odridy, jako je Frankovka mohou mit problém s dozravanim. VSechny dalsi

parametry by ztstaly stejné, jako pro vyrobu ¢ervenych vin.

38



Modré hory Origine

Tato kategorie by byla zaloZena na meziro¢nikové kupazi jedné, dvou nebo vSech
tfi odrad v libovolném poméru. Vina této kategorie by tedy byla vice rozdilna, nez
v kategorii Traditionale Origine. Meziro¢nikova kupaz by vSak stale pomahala

minimalizovat vliv hor$ich ro¢nika.

Modré hory Classic

Vina v této kategorii by splnovala stejné pozadavky, které jsou v soucasnosti
sdruzenim stanoveny pro vyrobu ¢ervenych vin. U vin této kategorie by se projevovala
kvalita ro¢niku. Vina by si samoziejm¢ zachovavala kvalitu, kterou by kontrolovalo
samotné sdruzeni pii zatfidovani, jako u vSech zminénych kategorii. Jediné co by

se zménilo, by bylo prodlouzeni zrani na 24 mésica.

Tyto tfi kategorie cervenych vin by nabidly zdkaznikovi moZnost vybéru.
Kategorie Traditional Origine by piedstavovala charakteristické, kazdy rok stejné vino,
standartni vysoké kvality, typické pro tuto oblast. Kategorie Origine by vlivem
libovolného poméru odrid nabizela vina vice rozdilna, ale trvalé standartni kvality.
Kategorie Classic by predstavovala vina, ktera by byla charakteristicka nejenom pro

tento region, ale i jedine¢na pro sviij ro¢nik.
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9 ZAVER

Cilem této bakalarské prace bylo charakterizovat a specifikovat VOC Modré hory
Z pohledu pudnich, geologickych a klimatickych podminek. Popsat stanovy a zduraznit
rozdily mezi jednotlivymi VOC.

Apelaéni systém byl u nas zaveden teprve roku 2004. Prvnim zavedenym
apela¢nim systémem se stalo roku 2009 VOC Znojmo. V soucasné dob¢ se na tzemi
Ceské republiky nachazi Sest VOC sdruzeni: VOC Znojmo, VOC Mikulov, VOC
Palava, VOC Blatnice, VOC Modré hory a VOC Valtice. Kazdé sdruzeni je néfim
typické a vina od kazdého z nich nesou charakter oblasti, odkud pochazi.

VOC Modré hory vzniklo roku 2011 a stalo se jedinym apela¢nim systém
zaméfenym na modré odrudy. Mikroregion Modré hory se geologicky nachazi
na jednom z nejurodngjsich mist v Ceské republice. Vini¢éni traté mikroregionu
predstavuji rozmanité pudni a topografické podminky. Po strance pudni, jsou zde
zastoupeny pudy lehké a stfedni, pficemz dominuji pidy stfedni. Rozmanitost pidnich
podminek jednotlivych trati Modrych hor ddvd mozZnost pro péstovani jak modrych, tak
i bilych odrad. Modré odridy zde vSak dosahuji vyborné jakosti a vina z nich jsou
harmonicka a vyrazné ovocna. Expozice trati je rovnéz rozdilna. Dominuji traté s jizni,
jihovychodni a jihozdpadni expozici, které jsou pro péstovani révy vinné idedlni.
Po strance klimatické ptedstavuje mikroregion jedno z nejteplejSich a nejsusSich mist
v CR. Tyto podminky jsou vhodné spise pro péstovani modrych odrid, které 1épe
snaseji suché a teplé pocasi. V kombinaci s vhodnymi pudnimi a topografickymi
podminkami jednotlivych trati, dosahuji hrozny téchto odrid vysokého enologického
potencialu, ktery dava zéklad pro typicky charakteristickd cervena vina z této oblasti.

V této praci bylo také navrzeno nékolik zmén. Byla navrZzena vyroba pouze
suchych vin z divodu minimalnich senzorickych rozdilu vin v ramci jednoho sdruzeni.
V piipad¢ srovnani VOC sdruzeni, by pak tento stejny parametr pomohl zvyraznit
terroir jednotlivych oblasti. Bylo také navrzeno zakazat vyrobu vin pomoci uslechtilych
kvasinek, které prekryvaji typické aroma. Doporucena byla meziro¢nikova kupaz, ktera
by zachovavala trvaly standart, stejny projev terroir a pomohla zlepsit kvalitu
vin hor$ich ro¢nikt. Konkrétné u VOC Modré hory bylo navrzeno rozd€leni ¢ervenych
vin do tii kategorii. Dvé kategorie by se délaly misenim ro¢nikd, z nichz jedna by méla
I pévné stanoveny pomér jednotlivych odrid. Tteti kategorie by zachovavala soucasné

volnéjsi pojeti vyroby vin.
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Apelaéni systém v CR je pomémé mlady a je potieba, aby nejen stat, ale
i samotna sdruZzeni kontrolovala jeho vyvoj tak, aby VOC vina pfedstavovala zaruku
kvality, odrazela charakter oblasti, odkud pochazi a aby se k nim zakaznik vracel

s timto presvédc¢enim ocekavaného produktu.
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10 SOUHRN A SUMMARY
Tato bakalaiska prace popisuje a charakterizuje specifika VOC Modré hory.

Cilem této prace bylo blize popsat VOC Modré hory a porovnat toto sdruzeni
s ostatnimi VOC.

Na zacatku prace byly strucné popsany apelacni systémy v jinych zemich.
V nésledujici kapitole bylo popsano terroir a jeho Cinitelé, na které navazala kapitola
popisu mikroregionu Modré hory z hlediska geologickych, pudnich a klimatickych
podminek. Dale zde byly popsdny podminky zatfidéni vin, popis odrid a clenové
sdruzeni VOC Modré hory. Toto sdruzeni bylo srovnano s ostatnimi VOC a byla
navrhnuta feSeni pro lepsi orientaci zakaznika a zvyraznéni terroir ve vinech

s oznacenim VOC.

Klicova slova: apelace, terroir, vina originalni certifikace, VOC Modré hory

The bachelor thesis describes VOC Modré hory and characterification them. The
aim of this work is more closely describe VOC Modré hory and to compare this
association with other VOC.

Beginning of this thesis describe appellation systems in other countries.
Next chapter describes the terroir and their factors. Following chapter describes
geological, soil and climatic conditions of mikroregion Modré hory. This thesis contain
also conditions wine classification, description of varieties and members of the VOC
Modré hory. This association has been compared with another VOC and has been
proposed a solution for better customer orientation and highlighting terroir for wines
labeled VOC.

Keywords: appellation, terroir, wines of the original certification, VOC Modré hory
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Piiloha ¢. 1

. v ’ v
H VELKE PAVLOVICE 10) Kolberk 19) Vesely 28) Soviky Zahrady
Vinictni traté — pic LN Bporice o) Gpurice 12

% . 1) Bojanovska Svaditost: 12:18% Svaitost: 18:20% Svaiitost: 15 Swaiitost: 12%
G ey Expozice:V 180
VOC MODRE HORY Charakteristika | i :
jika min v m: 210 260 4 25
o e _J Nadmoiska vyska max:290 st hlinito- Druh pidy: piscito-hlinta Druh pidy: hlinita
VviNnicnIC Nadmoiské vyska primérna: 250 Jiovits pH:78 PH:76 PH:7,S
Druh pidy: isctohlinits PH:7678 100% siedni Systém vedent:
ii ﬁ. _U “ PH:73 Systém vedent: SO%stiedni 45% vysoké, 1% nizké
ratli ooncl Systém vedent: 100% stiedni S¥onizké 29) Dvoranky VRBICE
BORETICE Expozice: Z
2) Lizniperky 11) Zbavee —— 38) Krtky
Expozice: 2,5, SV 20) Kravi hora Nadmofsk vyska min vm: 190 Expozice: V-1
Svatitost: 0-8% Expozice: J o Svatitost: 3-13%
Nadmosks vyika min v m: 190 Svaiitost: 15-30% it R i
y 180 Nadmoiska vyika max:322
270 5 Nadmoisks imémé : 268
Droh pidy: pisitohlinits hlinita 4 20 7% e JE..M}
0g . 39 pH:2,7 pH:7,7-78 Druh pidy: piséito-hlinita it pH:74
voc ; Systém vedeni: 5% stiedni Systém vedent: 23% stiedni 77% vysoké W13 e Nﬂaﬂﬂﬂ%ﬁuhhﬂ
MODRE HORY , 3) Nadzahrady 12) Raseny S Exporice: 12,52 et
Expozice: V) JZ, 52 Exporice: J LSV 21) Talky za kostelem B0
Switost: 1020% Svaitost: 318% Expozice: )7 ..l.!-:irl_._q.-bs 39) Ochoze
ESE.N:F......:..;: Nadmoisk vyska min ¥ m:200 Svaitost: 10-15% Nadmofska vyika max-260 e Expozice: Y
Celkovd vjméra Vméra vinic Vyméra vinic Vjméra vinic Nadmoiska vyska max225 176 ;s
iské vyika prir f 4 201 Druh pidy: hlinits, Hinito-piscits Ndmoskd vjsia miavm: 228
¥ BORETICE S e P Nadmoisk vyska primérns: 189 P74 Nadmoisk vjska max:276
Kravi hora 2,93 1,053 1,8408 16877 pH:76 poren pH:78 Druh pidy: hlinito-piscits Systém vedeni: 97% Nadmoiské vyska priimérna : 250
Talyakostdem 1887 S20 Sot s Systém vedeni: 0% stiedn, 10% vysoké  Systém vedent: 2% stiedni 76% vysoké I sy Druh pidy:hinits
Covrte 38,5639 2,5989 2,71259 78689 YS! E pH:7.4
Mimo traté (u Hustoped) 08558 0,0558 0,0434 01m9 n, zJahdﬂm A3y oa:.&i Exporice: 2 Systém veden: 95% stiedni
Trkmanska 72,5894 7,190 23767 13,7509 ot Epetior 22)Covred Svaitost: 30%
Terasy. 31,0205 1,308 07823 17783 ara s AL §) % tarwy, O 2 Nadmoisks vyska min v m: 210 40) Skale
Padélky 0,025 0 ] 0,025 fvillamac22s
Celkem 169,657 124926 13,2634 25,9754 i e Droh pidy:psitoblintd Mok o w0
¥ KOBYLI e pH:7S Nadmoiské vyika max262
Dvofanky 468976 74 13 286 s e Systém vedeni: 100% stiedni Nadmoiski vyska primém 245
Holj kopec 74,5199 4,7802 85123 98698 el _...x ._s.w i gyiohl Druh pidy: hlinitd, Piscito-hlinitd
Lcary 8312 0,8468 0,9761 0,952 5) Staré hory 1o 32) Nivky pH:7.2
i [ O = = e
Svaiitost: 10-40%
Padilky 25,8464 22979 3189 33761 Nadmoisk vyska min v m: 190 et ¥ Iibdesoisa Ty R fr: 260,
Rolyti 22276 0,0481 021 00702 Nadmoiski vyika max:260 / . Nadmoska vyska max:330 41)Striné
Sovinky 17,284 01391 0 20001 ik pri o iivmiiae Nadmorsks vyska primérna : 285 Exporice: IV
Zamlynské 8,5058 04872 0,6137 07248 Druh pidy: jilovitohlinits Druh pédy: piscito-hlinta Swatitost: 8:10%
Uskalky 35814 7.9205 74612 39463 PH:73 s I PH:7,6 Nadmoisks vjika minvm: 226
ﬁa& _w.ﬂnﬂ 9._.“ _.M.S.“ ehaae Systém vedeni: 100% stiedni pH:7,7 o - Druh pidy: hlinito-piscita Nadmofsk vyika pri 204
Kobylina Moravé - mimo trat' 01 0 0 0,029 6) Trkmanska u.:w.” vedeni: 97% stiedni 3% vysoké 33) Padélky J_.wnﬁw hlinith
Exponice: 12 15) Novosady. Exporice: 2 pH: 7
Celkem 2802337 28,7106 352754 27390 i 1) tove S bt AN ——
¥ NEMCICKY 180 Svaitost: 18-20 Exporice: 12 Nadmofska vyska min v m: 180 8% nizké
Badky 86724 11226 09735 11256 Nadmoisks vyska max:250 Nadmorsks vyska min v m: 220 Swaiitost: 1045 Nadmoiska viska max288 s
Filiberky 14417 18512 16765 06264 j 6 265 i
Hrusovy 3,0864 03995 04884 0 Druh pidy: hlinits ek vy Druh pidy: piscito-hlints, hlinit Expozice: 12}
Kolberk 2,9554 5,7045 1,9887 06734 PH:7.2 Druh pidy: hlinits Nadmoiski vyska primém :250 PH:74 Swatost8-9%
Novosady 40397 09208 03481 04338 Systém vedent: 2% stiedni PH:78 Druh pidy: hlnito-piscits Systém vedeni: 100%stiedni Wadouckhs vfRc in e i 200
Ritgeny 31,1406 492 5,604 0 Systém vedeni: 97% stiedni 1% vysoké, pH:7,5 Nadmolskd vyika max260
ot 09739 04984 0 03093 hnizké Systém vedeni: 95% stedni, 5% nizké 34) Rokyti ﬂﬁ»ﬁbﬁ% Lo
Staré hory 18,2678 0,284 04048 44245 Exporice: ST i
Vesely 18,5831 141 19198 12432 16) Filiberky. KOBYLI Svatitost: 12% pH:7.2
bavee 15,7476 42934 05446 01572 Brpozice: V2S5, YV Systém vedeni: 1% stiedni,
Odméry 2,626 [ 0 0 Swaditost:0:20% 25) Lumperky. Nadmoiski vyska max:270 19%vysoké
Diouhé knéiské 23,2403 0 0 1266 Expozice: V, )
Némeicky u Hustopedi- mimo trat 01 0 ) 00173 2 n: e
Celkem 184,1084 214165 139498 21,6707 a blini, jlovité demo- ; pH:76 i
v zem barva cernd
VELKE PAVLOVICE R iy Drub pidy: iseito hiintd Nadmoiské vjika max:320
. 2 Bojanovska 26,8066 3926 2832 38588 ™ P76 35) K likém Nt oy ok 296
Kulturni podminky: liperky 575 38773 1,%085 1,003 T St vysoké, kot e gig.fi mérna:
E__liu! 102371 _"..w”w" Vo _ﬁw.d _._-Lﬂmh.. i s
.S Z 17) Bogky 26) Zémlynské y 100% stiedni
el e 17 s gt Hers e Exparice: SV Exporice:V, IV Nadmosks vjika max290 '
zi.uH. & .mh .V.nm. G P (s e Swattost: 1215% Svatitost10-25% - g%ﬂﬁzé« 44) Nova hora
¥ Nadmoiské imérma : 29 plsdite Expozice: J IV
Mimo traté 08425 0,055 0,025 0142 i:n..! : TS oG
Celkem 363,028 72313 22452 25m pisek 20
¥ VRBICE S 7% 7 admastivlamrte
Kritky 301551 a3m 23609 33 a0 vyeekk b L 100%stiedni Mu..lw:“rs ﬁﬁ“ﬂhﬁiﬁ,za
Ochoze 9,6297 1,1602 1,0316 122 S o500 oot kil
Striné wﬂ.ﬁw tw“ 2,25 mﬁu Exparicaw I Exporice: 1T WH....H..._N?. vitta max26s Lol
Glehle 304762 48168 24 1335 SeTECY. 1N Swaiitost:005 Swalitost:25% - 30% i
Vibice u Velkych Paviovic - mimo trat 0,1662 0,006 o 00254 :
Vst 259 e A 56 Nadmoisks vyska max: 300 . Oruh iy pisit- it
Nové hora 01858 0 0 0 28 Lol s
Celkem 11,1228 26194 13621 188952 PH:6-7,7 s Fo
Celkem pro MH 1138,1556 36,5514 98,8959 126,5327 Systém vedeni: 0% stfedni 10% vysoké  Syctiim vedeni 100% Stiedni Systém vedeni: 100%stiedni
Znich trat poskyt] UKZUZ Zogjo - O x ipracoval Jan St



Piiloha é. 2: Seznam ¢lenit VOC Modré hory

Seznam vyrobeii vin - élenii VOC MODRE HORY z.s.

1-Rodinné vinarstvi Jedlicka a.s., Bofetice a.s.. Barvi¢ova 23/25. 602 00 Brno. IC: 27746658, kod
vyrobee 1

2-Stanislav Pazderka, 691 08 Boietice 489. IC: 12449849, kod vyrobee 2

3-Vinafstvi Ludwig, s.r.o.. Palackého 956, 252 63 Roztoky u Prahy, IC: 26123126, kod vyrobee 3
4-PATRIA Kobyli, a.s., Augusty Sebestové 716. 691 10 Kobyli. IC: 25532359, kdd vyrobee 4
5-Ing. Jan Stavek, PhD., 691 07 Néméicky 176. IC: 69740925, kod vyrobee 5

6-Radim Stavek, 691 07 Nemeicky256, IC: 6067894 1. kod vyrobee 7

7-MITOMA Vrbice, s.1.0., 691 09 Vrbice 421, IC: 25341448, kéd vyrobee 9

8-Vinafstvi V & M Zborovsky. v.0.s., Dlouha 2. 691 06 Velké Pavlovice, IC: 26951681, kod
vyrobce 10

9-Miroslava Balounova, Vestec 9, 257 24 Chocerady, IC: 69360022, kod vyrobee 11
10-SYFANY., spol. s r.0.. 691 09 Vrbice 428. IC: 47903970, kéd vyrobee 14

11-Vit Sedlacek. 691 09 Vrbice 405, IC: 46211144, kéd vyrobee 15

12-Leo Hordk, 691 09 Vrbice 422, IC: 75653851, kod vyrobee 16

13-Vinaistvi Bukovsky s.r.o.. 691 10 Kobyli 231, IC: 28278429, kod vyrobee 18

14-Vinafstvi Halm s.r.0., Dolni konec 188, 763 14 Zlin Velikova, IC: 28300432, kod vyrobee 19
15-Helena Bednatikova, Nadrazni 50, 691 06 Velké Pavlovice. IC: 87227631, kod vyrobee 20
16-Marek Lacina, Bfi Mritikii 18, Velké Pavlovice. IC 75653168, kod vyrobee 21

17 Turek Milan, Vrehlického 6952, Otrokovice, IC 10564641 . kéd vyrobee 22
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